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1) Nazwa zamowienia

Kompleksowa ustuga cateringowa obejmujgca dostawe i zaserwowanie 240 sztuk cateringu
w postaci wyzywienia dla uczestnikdw projektu ,Zorientowani na biznes” podczas szkolenia.

Przedmiotem zamoéwienia jest:

Zapewnienie wyzywienia (obiad dwudaniowy wraz z napojem oraz 1 przerwa kawowa)
uczestnikom szkolenia;

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o doktadnym terminie rozpoczecia cateringu na 5 dni
przed planowang realizacjg ustugi w formie mailowe;j.

2) Zrédta finansowania

Projekt ,Zorientowani na biznes” realizowany jest w okresie od 01.02.2022 do 30.06.2023
w ramach POWER na lata 2014-2020, | Rynek pracy otwarty dla wszystkich, Program
Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj na lata 2014 — 2020, Dziatania 1.2 ,Wsparcie osob
mtodych na regionalnym rynku pracy — projekty konkursowe”.

3) 0Ogoiny zakres przedmiotéow zamoéwienia

EQTODEJSKIe » w Rzeszowie Europejski Fundusz Spoteczny
Wiedza Edukacja Rozwdj

E Fundusze ‘\‘Q' Wojewodzki Urzad Pracy Unia Europejska

Projekt wspoffinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego.



Zapewnienie wyzywienia (obiad dwudaniowy wraz z napojem oraz 1 przerwa kawowa)
48 uczestnikom szkolenia

Program szkolenia obejmuje 40 godzin dydaktycznych szkolenia dla 1 grupy
szkoleniowej. Zaktada sie, ze zamoéwienie bedzie realizowane przez pig¢ kolejnych dni
roboczych (3 grupy tygodniowo x 2) w wymiarze 8 godzin dziennie z uwzglednieniem
dwoéch minimum, 15 minutowych przerw oraz jednej obiadowej 45 minutowe;.

Zamawiajgcy zastrzega iz, moze nastgpi¢ zmiana w zakresie ilosci sztuk cateringu, na
skutek braku zrekrutowania lub rezygnacji Uczestnikow Projektu (UP) z uczestnictwa w
szkoleniu podczas ktérych bedzie realizowany przedmiot umowy z zastrzezeniem, ze ilosé
sztuk cateringu nie zmniejszy sie o wiecej niz 50% wartosci pierwotnie przewidzianej;

Ogodlny zakres zamowienia: Ustuga cateringowa dla 48 uczestnikow szkolenia.
1 sztuka Cateringu (tj. catering na 1 dzien dla 1 osoby) powinna obejmowac:

a) Jeden Serwis kawowy (przygotowany przed rozpoczeciem szkolen):

Gorgca kawa czarna/rozpuszczalna/parzona — 2 filizanki na osobe, gorgca herbata czarna
tradycyjna — 2 filizanki na osobe, ciasteczka kruche - 100 g na osobe lub 1 drozdzéwke (np.
Z nadzieniem owocowym, serem, makiem, czekoladg) na osobe zamiennie, dodatki bez
ograniczen: cukier, cytryna w plasterkach, mleko do kawy.

Woda mineralna gazowana/niegazowana — podana w oryginalnych 0,5 | butelkach (2
butelki/osobe).

Sposéb podania serwisu kawowego: w formie szwedzkiego stotu z zapewnieniem
jednorazowych filizanek/kubeczkéw, talerzykéw, tyzeczek, serwetek oraz biatych
materiatowych obruséw pod serwis kawowy.

b) Obiad dwudaniowy w formie goracego positku:

Gorgcy positek dla kazdego uczestnika szkolenia. Zestaw obiadowy musi obejmowad:
1 danie - zupe (250 ml zupy na 1 osobe), mieso/rybe min. 1509, ziemniaki, ryz lub kasza
1509, surowke/satate 200g lub positek jarski (min. 400g/porcja) przy czym liczba positkdw
jarskich nie moze stanowi¢ wiecej niz 40% tgcznej liczby obiadéw dla kazdego szkolenia.
Obiady powinny by¢ zrdéznicowane. Dany obiad (pierwsze i drugie danie) nie powinien
powtarzac sie czesciej niz raz na 5 dni szkoleniowych.

Zimne napoje do obiadéw: Woda mineralna gazowana, niegazowana o pojemnosci 0,5

| w plastikowych butelkach po 1 sztuce na osobe.

Sposob podania obiadu:

Wykonawca zobowigzany jest do dowozu cateringu do sali szkoleniowych: obiad dla
kazdego uczestnika powinien by¢ podany na gorgco w pojemniku termoizolacyjnym
z kompletem sztu¢cow jednorazowych i serwetek.

Obiad powinien by¢ dostarczony jako wyporcjowany. Temperatura podawanego positku nie
powinna by¢ nizsza niz 60°C. Dla kazdego uczestnika powinien by¢ zapewniony kubek
jednorazowy na zimne napoje.



Pozostate wymogi co do przygotowania i transportu positkéw:

a)

b)

d)

Positki powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe, zapachowe i estetyczne.
Wykonawca przy wykonywaniu positkow bedzie korzystat tylko ze Swiezych produktéw
dostepnych na rynku. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych
w zaleznoséci od indywidualnych potrzeb uczestnikéw, zgodnie z informacjg otrzymang
od Zamawiajgcego (np. positki z uwzglednieniem indywidualnych potrzeb alergikéw: np.
positki bez laktozy, pszenicy).

Wyzywienie powinno spetniaé wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia. Swiadczenie ustug zywienia przez Wykonawce odbywaé¢ powinno sie wg
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Ustawa z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, Dz. U z 2020 poz.2021 ze
zm.).

Wykonawca zobowigzany jest do dowozu cateringu do sali szkoleniowych. Wykonawca
odpowiada za catering w czasie transportu oraz za podanie go zgodnie z wymogami
sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia, w szczegolnosci zobowigzany jest do
przestrzegania wymagan okreslonych w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia, Dz. U z 2020
poz.2021 ze zm.).

Wykonawca zobowigzany jest do posprzatania po cateringu. Naczynia i resztki
z positkdéw nalezy zabra¢ do 15 minut po zakoninczeniu positku przez Uczestnikow
Projektu. W przypadku zaistnienia w trakcie realizacji przedmiotu zamowienia
okolicznosci wskazujgcych na niewywigzywanie sie przez firme cateringowg w nalezyty
sposob z powierzonych jej zadan, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zadania
zmiany sposobu realizacji tej czesci przedmiotu zamodwienia bgdz wymiany wybranej
przez Wykonawce firmy cateringowe;j.

Wykonawca przy zachowaniu dbatosci o srodowisko naturalne zobligowany jest
do stosowania ekologicznych jednorazowych naczyn i opakowan.

Harmonogram czasowy przygotowania cateringu podczas szkolenia:
e (Czas trwania szkolenia nie przekracza 5 nastepujgcych po sobie dni;

e Czas trwania zajec tgcznie z przerwami nie przekracza 8 godzin zegarowych w ciggu
jednego dnia;

e W trakcie zaje¢ zaplanowane sg regularne przerwy w ilosci nie mniejszej niz 15 minut
na 2 godziny zegarowe;

e W trakcie zaje¢ trwajgcych dtuzej niz 6 godzin zegarowych zaplanowana jest jedna
przerwa trwajgca min. 45 minut.

Przerwa kawowa: 7:30 kazdego dnia szkolenia.
Wstepnie obiad przewidziany jest na godz.12:00.

Szczegbtowe godziny dostarczenia cateringu zostang ustalone z Wykonawcg po podpisaniu
Umowy i ustaleniu szczegdtowego harmonogramu szkolen. Zamawiajgcy zastrzega sobie



prawo do zmiany terminéw lub godzin dostarczenia cateringu. O kazdej takiej zmianie
Wykonawca zostanie poinformowany najpozniej 5 dni przed planowanym terminem
cateringu.

4) Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zaméwienia wobec Wykonawcy
(aspekt zatrudnieniowy)

Zamawiajgcy nie okresla wymagania dotyczgcego zatrudniania przez wykonawce lub
podwykonawce osob na podstawie stosunku pracy, zgodnie z art. 95 ustawy Pzp.

Zamawiajgcy okresla wymagania dotyczacego zatrudniania przez wykonawce lub
podwykonawce osob na podstawie stosunku pracy, zgodnie z art. 96 ustawy Pzp

Wykonawca, ktoérego oferta zostanie uznana za najkorzystniejsza, musi zatrudni¢ na czas
realizacji zaméwienia 1 osobe w wymiarze co najmniej “ etatu, zgodnie z zapisami
okreslonymi w art. 96 ust. 2 pkt 2) ustawy Pzp na podstawie umowy o prace lub umowy
cywilno-prawnej.

Wskazana osoba musi posiadac status zgodny z kategoriami okre$lonymi w art. 96 ust. 2 pkt
2 ustawy Pzp tj. by¢ osoba:

a) bezrobotng w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia
i instytucjach rynku pracy,

b) poszukujgcg pracy, niepozostajgcg w zatrudnieniu lub niewykonujacg innej pracy
zarobkowej, w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia
i instytucjach rynku pracy,

€) usamodzielniang, o ktérych mowa w art. 140 ust. 1 i 2 ustawy z dnia 9 czerwca 2011 r.
O wspieraniu rodziny i systemie pieczy zastepczej,

d) miodociang, o ktérych mowa w przepisach prawa pracy, w celu przygotowania
zawodowego,

€) niepetnosprawng w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji
zawodowej i spotecznej oraz zatrudnianiu osob niepetnosprawnych,

f) innych osdb niz okreslone w lit. a-e, o ktérych mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003
r. o zatrudnieniu socjalnym (Dz. U. z 2019 r. poz. 217, 730 i 1818) lub we wiasciwych
przepisach panstw czionkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru
Gospodarczego,

g) do 30. roku zycia oraz po ukonczeniu 50. roku zycia, posiadajgcg status osoby
poszukujgcej pracy, bez zatrudnienia.

Powyzsze wymaganie/wymagania muszg by¢ spetniane przed dniem zatrudnienia
wskazanej osoby i potwierdzone odpowiednim dokumentem, do ktérego wglad bedzie mieé
wytgcznie Wykonawca i Zamawiajgcy.

W celu potwierdzenia wymogu zatrudnienia osoby wskazanej powyzej, Wykonawca musi
przed dniem podpisania umowy przedtozy¢ Zamawiajagcemu oswiadczenie o zatrudnieniu
takiej osoby. Na etapie skfadania ofert, Wykonawca zobowigze sie do =zatrudnienia
wskazanej powyzej osoby, w zatgczniku nr 4 do SWZ.



Niniejsze zatrudnienie musi zosta¢ potwierdzone przez Wykonawce os$wiadczeniem,
w ktérym potwierdzi, ze zatrudni na czas realizacji przedmiotu zamowienia co najmniej
1 osobe, ktéra spetni przynajmniej jedno z kryteriow wskazanych w katalogu zawartym w art.
96 ust. 2 pkt. 2 ustawy Pzp. Niniejsze oswiadczenie Wykonawca musi przedtozy¢ przed
podpisaniem umowy.

W ramach czynnosci kontrolnych, prowadzonych w trakcie realizacji przedmiotu zaméwienia,
Zamawiajacy jest uprawniony do zadania o$wiadczen (aktualnych na dzien ich ztozenia)
Wykonawcy o zatrudnieniu pracownika oraz przedtozenia zanonimizowanej umowy o prace,
w celu potwierdzenia spetnienia wymagan dotyczgcych aspektu zatrudnieniowego.

5) Termin realizacji zamoéwienia

a) Szkolenie dla 48 oséb (6 grup po 8 0s.) — (Termin realizacji zamowienia liczony bedzie:
cztery tygodnie od daty zawarcia umowy). Zgodnie z harmonogramem szkolen,
ktory przedstawiony zostanie po podpisaniu umowy.

Szczegobtowe terminy oraz godziny dostarczenia cateringu zostang ustalone z Wykonawcg
po podpisaniu Umowy i ustaleniu szczegoétowego harmonogramu szkolen. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo do zmiany termindéw, godzin dostarczenia cateringu. O kazdej takiej
zmianie Wykonawca zostanie poinformowany najpdzniej 5 dni przed planowanym terminem
szkolenia.

e 3 grupy po 8 oséb — 5 dni roboczych (1 tydzien);

e 3 grupy po 8 0séb — 5 dni roboczych (1 tydzien).
6) Miejsce realizacji przedmiotu zaméwienia
Przedmiot zamoéwienia zostanie zrealizowany:

Ustuga realizowana bedzie w siedzibie Rzeszowskiej Agencji Rozwoju Regionalnego S.A. ul.
Szopena 51 w Rzeszowie we wskazanych przez nig pomieszczeniach — sale szkoleniowe.
Sale szkoleniowe bedg znajdowaé sie na 3 pietrach (parter, 1 pietro, 2 pietro). Wykonawca
nie poniesie zadnych dodatkowych kosztdw zwigzanych z korzystaniem z pomieszczen
udostepnionych na cele realizacji ustug. Sale spetniaé bedg warunki BHP oraz bedg
odpowiada¢ potrzebom grupy docelowej, zwtaszcza w przypadku udziatlu 0s6b
Z niepetnosprawnosciami.

7) Nadzér nad przebiegiem ustugi

Nadzér prowadzony przez Wykonawce:

a) Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia ciggtego nadzoru i kontroli nad realizacjg
zamowienia;

b) Wykonawca zobowigzany jest do biezgcego informowania Zamawiajgcego
0 pojawiajgcych sie problemach w realizacji ustugi;

c) Wszelkie pisma kierowane do Zamawiajgcego muszg mie¢ oznaczenie ze wskazaniem
numeru umowy i datg jej zawarcia.

Nadzér prowadzony przez Zamawiajaceqo:

a) Wykonawca jest zobowigzany do umozliwienia Zamawiajgcemu przeprowadzenia
kontroli w kazdej chwili zwigzania umowa;



b)

8)

10.

9)

Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ mozliwos¢ konsultacji z pracownikami RARR
S.A. w kwestiach dotyczgcych realizacji przedmiotu zamdwienia;

Przedstawicielem Zamawiajgcego w zakresie uzgodnien jest Pan Piotr Stgcel oraz Pani
Agnieszka Kojder-Walaszek.

Dane kontaktowe: tel. (17) 86 76244 e-mail: pstacel@rarr.rzeszow.pl
akojder@rarr.rzeszow.pl

Sposob rozliczenia, ptatnosci

Rozliczenie bedzie sie odbywato po wykonaniu i odebraniu przedmiotu umowy w oparciu
o prawidtowo wystawiong fakture/ rachunek zgodnie z postanowieniami umowy;

Podstawg wystawienia faktury/rachunku jest protokdt zdawczo-odbiorczy wykonania
ustugi podpisany przez Zamawiajgcego;

Na protokole zdawczo odbiorczym nalezy wskaza¢é numer umowy zawartej
z Zamawiajgcym, na podstawie, ktérej realizowana jest ustuga cateringowa,
wyszczegolnienia dotyczgce miejsca i terminu realizacji oraz sztuk cateringu.

Protokdt zdawczo-odbiorczy podpisany przez Zamawiajgcego i Wykonawce wraz
z faktura/rachunkiem zostang doreczone/przestane przez Wykonawce w terminie do 5
dni roboczych od wykonania catodci przedmiotu zaméwienia, jak rowniez wszelka
dokumentacja (listy obecnosci, certyfikaty, itp) — jezeli dotyczy;

Fakture nalezy wystawi¢ na: Rzeszowska Agencja Rozwoju Regionalnego S.A., ul.
Szopena 51, 35-959 Rzeszow, NIP: 813-00-10-538;

Na fakturze/rachunku nalezy wskaza¢ numer umowy z RARR S.A., na podstawie ktorej
realizowana jest ustuga. Nazwa ustugi (zakres wykonywanych ustug) musi byé tozsamy
Z przedmiotem umowy;

Zamawiajgcy zobowigzuje sie dokona¢ zaptaty naleznosci za wykonanie przedmiotu
umowy w terminie do 30 dni od daty skutecznego doreczenia Zamawiajgcemu
prawidtowo wystawionej faktury/rachunku;

Ptatnos¢ zostanie dokonana przelewem bankowym na rachunek bankowy wskazany
w fakturze Wykonawcy;

Przez date zapfaty rozumie sie date obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego;

Za opoéznienie w zaptacie faktur Wykonawca moze naliczy¢ odsetki w wysokoSci
ustawowej.

Waluta w jakiej beda prowadzone rozliczenia zwigzane z realizacjg niniejszego
PzP

Wszelkie rozliczenia finansowe, a przede wszystkim oferte nalezy okresli¢ w ziotych
polskich.

10)

1.

Klauzula informacyjna

Administratorem Panstwa danych osobowych w rozumieniu Rozporzgdzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016r. w sprawie ochrony oséb
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fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 5/46/WE (,RODQ”) jest: Rzeszowska
Agencja Rozwoju Regionalnego S.A. ul. Szopena 51, 35-959 Rzeszéw, e-mail:
sekretariat@rarr.rzeszow.pl.

W sprawach zwigzanych z Panstwa danymi osobowymi prosze kontaktowac sie
Z Inspektorem Ochrony Danych, wysytajgc e-mail na adres: iod@rarr.rzeszow.pl.

Panstwa dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢) RODO
w celu zwigzanym z prowadzeniem postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego
nr BS 2611.24.2022 w trybie podstawowym bez negocjacji na podstawie art. 275 pkt. 1
ustawy Prawo zamdwien publicznych oraz na podstawie art. 6 ust 1 lit. f) RODO w celu
ustalenia, obrony i dochodzenia roszczen wynikajgcych z odrebnych przepiséw.

Odbiorcami Panstwa danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 18 oraz art. 74 ustawy z 11
wrzesnia 2019r. Prawo zamowien publicznych (Dz.U. 2021, poz. 1129 z pdzn.zm.), dalej
Lustawa Pzp” oraz instytucje kontrolujgce realizacje Projektu, w szczegdlnosci Instytucja
Posredniczgca.

Majgc na uwadze powyzsze przystuguje Panstwu prawo do:

e uzyskania informacji, czy Zamawiajgcy/Administrator przetwarza Panstwa dane
osobowe, a jezeli ma to miejsce, to do uzyskania dostepu do nich, z takim
zastrzezeniem, ze Zamawiajgcy/Administrator ma prawo do zgdania od osoby, ktorej
dane dotyczg, wskazania dodatkowych informacji majgcych na celu sprecyzowanie
nazwy lub daty zakonczonego postepowania o0 udzielenie zaméwienia;

e sprostowania danych osobowych w przypadku, gdy sa nieprawidtowe,
Z zastrzezeniem, ze skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowac
zmiang wyniku postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego ani zmiang
postanowieh umowy w zakresie niezgodnym z ustawg Pzp, jak réwniez integralnoscig
protokotu oraz jego zatgcznikow;

e uzupetnienia danych osobowych, w przypadku, gdy sg niekompletne,
z zastrzezeniem, ze skorzystanie z prawa do uzupetnienia nie moze skutkowac
zmiang wyniku postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego ani zmiang
postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawg Pzp, jak réwniez integralnoscig
protokotu oraz jego zatgcznikow;

e zgdania ograniczenia przetwarzania danych osobowych =z zastrzezeniem
przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO tj. przechowywania danych
osobowych w celu zapewnienia korzystania ze srodkéw ochrony prawnej lub w celu
ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy
interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego, z zastrzezeniem,
ze prawo nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu zakonczenia
postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego;

e wniesienia sprzeciwu dotyczgcego przetwarzanych danych, z zastrzezeniem, iz
przystuguje ono wytgcznie w zakresie danych przetwarzanych na podstawie art.6 ust
1 lit. f RODO;
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b)

11)

12)

e whniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uznajg
Panstwo, ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy RODO.

Panstwa dane osobowe bedg przechowywane:

w celu zwigzanym z prowadzeniem postepowania - zgodnie z art. 78 ustawy Pzp, przez
okres 4 lat od dnia zakonhczenia postepowania o udzielenie zamodwienia, a jezeli czas
trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania
umowy oraz przez okres dwoch lat od dnia 31 grudnia roku nastepujgcego po ztozeniu
Rocznego Zestawienia Wydatkow (RZW), do Komisji Europejskiej (KE), w ktorym ujeto
whniosek o ptatnos¢ koncowg w ramach projektu ,Zorientowani na biznes”.

w przypadku prowadzenia postepowan na roboty budowlane lub ustugi — okres
przechowywania dokumentacji postepowania wynosi 5 lat od dnia zakonczenia
postepowania o zawarcie umowy koncesji, a w przypadku gdy czas trwania umowy
koncesji przekracza 5 lat — przez okres jego trwania;

w celu ustalenia, obrony i dochodzenia roszczen — do momentu przedawnienia roszczen
lub zakonczenia postepowan w tym przedmiocie.

Obowigzek podania przez Panstwa danych osobowych jest wymogiem ustawowym
okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym 2z udzialem w postepowaniu
0 udzielenie zamodwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych
wynikajg z ustawy Pzp; tj. odrzucenie oferty lub wykluczenie wykonawcy i odrzucenie
oferty.

W odniesieniu do Panstwa danych osobowych decyzje nie beda podejmowane
W sposoOb zautomatyzowany.

Dane osobowe

Przy przetwarzaniu danych osobowych Wykonawca jest zobowigzany do
przestrzegania ustawy o ochronie danych osobowych z dnia 10 maja 2018 r. (Dz.U.
2018, poz. 1000) oraz rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenia o ochronie danych), ktére
chronig prawa oséb, ktérych dane dotyczg zgodnie z obowigzujgcym stanem prawnym,
w szczegolnosci do spetnienia wobec nich obowigzku informacyjnego z art.13/14
RODO.

Kody CPV (Wspolny Stownik Zamoéwien)

Kod gtéwny:

55520000-1 — Ustugi dostarczania positkow.

Kody dodatkowe:

55320000-9 — Ustugi podawania positkow.

55321000-6 — Ustugi przygotowania positkéw.



13)

Pozostate informacje dotyczace zaméwienia

Infformacje o wymaganiach dotyczgcych =zatrudniania przez Wykonawce Ilub
podwykonawce osob na podstawie stosunku pracy - art. 95 Pzp:

Zamawiajacy nie ma szczegolnych wymagan w tym zakresie.

Informacja o wymaganiach obejmujgcych aspekty gospodarcze, srodowiskowe,
spoteczne, zwigzane z innowacyjnoscig, zatrudnieniem lub zachowaniem poufnosci
informacji - art. 96 Pzp:

Zamawiajgcy ma szczegolne wymagania w tym zakresie, opisane w pkt 4).

3.

Uwzglednienie w opisie  przedmiotu zamoéwienia dostepnosci dla oséb
niepetnosprawnych oraz projektowania z przeznaczeniem dla wszystkich uzytkownikow
- art. 100 Pzp: Zamawiajgcy nie ma szczegoélnych wymagan w tym zakresie.

W przypadku realizacji ustug w formule stacjonarnej, spotkania odbywac sie bedg w
warunkach zapewniajgcych komfort doradztwa dotacyjnego, sale spetnia¢ bedg warunki
BHP oraz bedg odpowiada¢ potrzebom grupy docelowej, zwlaszcza w przypadku
udziatu oséb z niepetnosprawnosciami.

5. Informacja o obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych zadan
-art. 112 Pzp.

Nie dotyczy. Zamawiajgcy nie dokonuje takiego zastrzezenia.
6. Powierzenie wykonania czesci zamowienia podwykonawcy - art. 462;
a) Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czesci zamowienia podwykonawcy.

b) Zamawiajgcy zada wskazania przez Wykonawce, w ofercie, czesci zaméwienia,
ktorych wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcom, oraz podania nazw
ewentualnych podwykonawcow, jezeli sg juz znani.

c) Powierzenie wykonania czesci zamoéwienia podwykonawcom nie zwalnia
wykonawcy z odpowiedzialnosci za nalezyte wykonanie tego zamdwienia.

7. Informacja o przewidywanych podobnych ustugach, o ktérych mowa w art. 214 ust. 1
pkt 7 Pzp:

Zamawiajgcy nie przewiduje udzielenia takich zaméwien.
8. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.
9. Zamawiajgcy nie dopuszcza skfadania ofert wariantowych.
10. Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;j.
11. Zamawiajgcy nie zamierza ustanawia¢ dynamicznego systemu zakupow.

12. Zamawiajgcy nie przewiduje wyboru oferty z zastosowaniem aukcji elektronicznej.



