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Zatacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

,Sukcesywna dostawa positkdw profilaktycznych (regeneracyjnych) na potrzeby jednostek
organizacyjnych Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawta II”

Przedmiotem zamdwienia jest przygotowywanie i sukcesywne, codzienne dostarczanie na potrzeby
pracownikéw poszczegdlnych jednostek organizacyjnych positkéw profilaktycznych (regeneracyjnych)
w termicznych opakowaniach jednorazowych do siedziby Zamawiajgcego — Katolickiego Uniwersytetu
Lubelskiego Jana Pawta Il - do nastepujacych lokalizacji:

— Aleje Ractawickie 14 (Sekcja Zieleni),

— ul. Konstantynow 1 (Sekcja Zieleni),

— ul. Spokojna 1 (obstuga Collegium luridicum),

— ul. Chopina 29 (obstuga budynku mieszkalnego),

— ul. Niecata 1 (obstuga budynku mieszkalnego).

Koniecznos¢ zapewnienia pracownikom positkdéw regeneracyjnych wynika z Rozporzqdzenia Rady
Ministrow z dnia 12 czerwca 2019 r. zmieniajgce rozporzqdzenie w sprawie profilaktycznych positkow
i napojow (Dz. U. poz. 1160) oraz powinna by realizowana zgodnie z nastepujgcymi wytycznymi:

Prace, przy ktdrych pracownikom zapewnia sie positki profilaktyczne:

e zwigzane z wysitkiem fizycznym — efektywny wydatek energetyczny organizmu na zmiane robocza
powyzej 2000 kcal (8374 kJ) u mezczyzn i powyzej 1100 kcal (4605 kJ) u kobiet,

e zwigzane z wysitkiem fizycznym — efektywny wydatek energetyczny organizmu na zmiane robocza
powyzej 1500 kcal (6280 kJ) u mezczyzn i powyzej 1000 kcal (4187 kJ) u kobiet, wykonywane
w pomieszczeniach zamknietych przy temperaturze ponizej 10°C lub wskazniku WBGT powyzej
25°C,

e zwigzane z wysitkiem fizycznym — efektywny wydatek energetyczny organizmu na zmiane roboczg
powyzej 1500 kcal (6280 kJ) u mezczyzn i powyzej 1000 kcal (4187 kJ) u kobiet, wykonywane na
otwartej przestrzeni w okresie zimowym (od dnia 1 listopada do dnia 31 marca),

e pod ziemiy,

e przy usuwaniu skutkéw klesk zywiotowych i innych zdarzen losowych.

1. Zamawiajgcy wymaga dostarczenia Swiezo przygotowanych, cieptych dan gotowych do spozycia,
w termicznych opakowaniach jednorazowych.

2. Positki powinny zawiera¢ okoto 50-55% weglowodandw, 30-35% ttuszczéw oraz 15% biatek.

3. Wartos¢ kaloryczna positku regeneracyjnego nie moze by¢ mniejsza niz 1000 kalorii.

4. Wykonawca bedzie realizowat dostawy przedmiotu zamowienia na wiasny koszt i ryzyko, na potrzeby
pracownikéw Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawtfa Il w zaleznosci od potrzeb
Zamawiajgcego.

5. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiednie]j jakosci zdrowotnej zywnosci, zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami prawnymi. Przez odpowiednig jako$¢ zdrowotng rozumie sie ogot cech
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i kryteridw, przy pomocy ktérych mozna jg scharakteryzowac¢ pod wzgledem wartosci odzywczej, jakosci
organoleptycznej oraz bezpieczenstwa dla zdrowia konsumenta.

6. Personel Wykonawcy musi posiadac¢ aktualne badania, wazne ksigzeczki badan do celéw sanitarno-
epidemiologicznych oraz odpowiednie przygotowanie.

7. Wykonawca oswiadcza, ze jest uprawniony oraz posiada niezbedne kwalifikacje do petnej realizacji
przedmiotu zamdwienia. Ponadto oswiadcza, ze posiada wymagane atesty i certyfikaty potwierdzajgce
spetnianie wymagan dotyczacych przedmiotu zamowienia.

8. tacznailos¢ przewidywanych dostaw positkdw profilaktycznych zostanie okreslona w Formularzu
Ofertowym stanowigcym zatgcznik nr 2 do SWZ. Podana ilo$¢ positkdw jest liczbg szacunkowa.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zamowienia mniejszej ilosci towaru lub rezygnacji z ilosci
positkéw profilaktycznych, w zaleznosci od potrzeb Katolickiego Uniwersytetu Lubelskiego Jana Pawta Il.
Zmiany te nie bedg powodowac¢ zmiany cen jednostkowych.

9. Dostawa przedmiotu zamdwienia bedzie odbywac sie na adres wskazany przez Zamawiajgcego.

10. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia wtasciwego transportu przedmiotu zamdwienia, w sposéb
nieoddziatujgcy negatywnie na przydatnos¢ do spozycia.

11. Realizacja przedmiotu zaméwienia bedzie odbywata sie sukcesywnie, na podstawie biezgcych,
jednostkowych zamdwien sktadanych przez Zamawiajgcego na podstawie telefonicznego lub pisemnego
zgtoszenia wysytanego drogg elektroniczng (e-mailowo) na wskazany adres, do godziny 8-ej, w dni
robocze — od poniedziatku do pigtku.

12. Wykonawca zapewnia realizacje dostaw sukcesywnie, w godzinach pomiedzy 10:00 a 11:00.

13. Dostarczane positki powinny by¢ urozmaicone pod wzgledem kulinarnym oraz powinny uwzglednia¢ dni
postu.

14. Ztozona oferta przez Wykonawce na dostawe positkéw regeneracyjnych musi obejmowac koszt positkdw,
termicznych opakowan jednorazowych, sztuécéw jednorazowych oraz koszty dostawy.

OPIS PRODUKTU LOKALIZACJA/ILOSC POSILKOW LICZBA
(SZT.) POSItKOW

Wartos¢ kaloryczna positku regeneracyjnego nie moze
by¢ mniejsza, niz 1000 kcal, a do tego jego skiad
powinien by¢ nastepujacy:

1. Aleje Ractawickie 14 (Sekcja zieleni) - 4 szt.
2. ul. Konstantyndw 1 (Sekcja Zieleni) - 6 szt.
3. ul. Spokojna 1 (Collegium luridicum) - 2 szt.
4. ul. Chopina 29 (budynek mieszkalny) - 1 szt.
5. ul. Niecata 1 (budynek mieszkalny) - 1 szt. 1400

* 50-55% weglowodandw,
* 30-35% ttuszczow,
* 15% biatek.

Forma positku: Zupa 500 ml + wktadka miesna 100 g +

1/4 bochenka chleba
Podsumowanie:

Positek goracy pakowany w jednorazowe opakowanie |14 oséb x 100 dni (Listopad-Marzec) = 1400
na wynos. positkdw

Koszt dostawy wliczony w jednostkowg cene
produktu.
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