Dla postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego w trybie podstawowym pod nazwq: Swiadczenie ustug

hotelarskich i restauracyjnych podczas trwania dziatan szkoleniowych realizowanych w ramach Projektu
,Budowa zdolnosci kluczowych zainteresowanych stron w dziedzinie energii geotermalnej” AF-271-3/23

Zalacznik nr 1 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1) Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ustugi hotelarskiej i restauracyjnej podczas
trwania dzialan szkoleniowych realizowanych w ramach projektu pn. ,Budowa zdolnosci

kluczowych zainteresowanych stron w dziedzinie energii geotermalnej” w dniach: 24-28.04.2023 r.

Wykonawca zapewnieni realizacje nast. ustug: noclegéw, ustug restauracyjnych, i konferencyjnych
w tym samym hotelu dla wszystkich uczestnikéw oraz transportowych podczas trwania Dziatan

szkoleniowych.

2) Liczba uczestnikow: okoto 90 oséb.

3) Termin realizacji szkolenia: 24-28.04.2023 r.

4) Rodzaj wydarzenia - Dziatania szkoleniowe w ramach projektu pn. ,Budowa zdolnosci
kluczowych zainteresowanych stron w dziedzinie energii geotermalnej”

5) Miejsce organizacji konferencji: Warszawa

6) Standard miejsca realizacji szkolenia:
Wykonawca zapewni realizacje szkolen w hotelu znajdujacym sie w okregu maksymalnie o
promieniu 5 km od Dworca Centralnego Warszawa (al. Jerozolimskie 54, 00-024 Warszawa),
posiadajacym przyznang kategorie co najmniej trzygwiazdkowa, wpisanym do Centralnego
Wykazu Obiektéw Hotelarskich prowadzonego na podstawie ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r.
o ustugach hotelarskich oraz ustugach pilotow wycieczek i przewodnikéw turystycznych
(https://turystyka.gov.pl), posiadajagcym zaplecze konferencyjne i zaplecze noclegowo-
restauracyjne.

7) Wymagania dotyczace zakwaterowania w hotelu:

Wykonawca zapewni trzy noclegi dla ok. 65 os6b w dniach 24-27.04.2023 oraz dodatkowo 10
noclegdbw w dniach 24-28.04.2023. Uczestnicy zostang zakwaterowani w pokojach
jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania, kazdy z pelnym weztem
sanitarnym. Pokoje o standardzie co najmniej trzygwiazdkowym. Zamawiajacy nie bedzie
ponosi¢ dodatkowych kosztéw wygenerowanych przez uczestnikdw i gosci Dziatan
szkoleniowych w trakcie calego pobytu w hotelu, nie uwzglednionych w przedmiocie
zamoOwienia (np. koszty potgczen telefonicznych, korzystanie z ptatnego barku, ptatnej TV, itp.).
Mozliwo$¢ korekty ilosci uczestnikow w terminie do 6 dni wiacznie przed dniem rozpoczecia
$wiadczenia ushugi. [lo$¢ positkow na kazdy dzien bedzie weryfikowana na biezaco w trakcie trwania
Dziatan szkoleniowych. Wydawanie positkow rozpocznie si¢ kolacja w dniu 24.04.2023 r. i zakonczy
$niadaniem w dniu 28.04.2023 r. Positki wydawane zgodnie z Programem Dziatan szkoleniowych.
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Wymagania dotyczace wyposazenia.

Wykonawca zapewnieni sale konferencyjng bez podpdr i filar6w wewnetrznych, na co najmnie;j
90 os6b w ukladzie przy stotach, wyposazong w instalacje naglasniajgca, ktoéra nie bedzie
interferowac z innymi salami i urzadzenia do prezentacji multimedialnych, zastony/rolety,
sprawnie funkcjonujaca klimatyzacja oraz nastepujace wyposazenie:

a) 2 duze ekrany i rzutniki multimedialne ze wskaznikiem laserowym i pilotem, laptop wraz z
niezbednymi podtgczeniami, samodzielne naglo$nienie, 2 mikrofony bezprzewodowe, stét
prezydialny dla min. 5 os6b, wraz z przykryciem; moéwnice konferencyjna wraz z
nagto$nieniem,

b) Flipcharty,

c) Sala konferencyjna musi by¢ udostepniona w nastepujacych terminach:

-24.04.2023 - od godz. 17:00 (instalacja i préba sprzetu do ttumaczenia symultanicznego,
nagto$nienia; sprawdzenie dziatania wyposazenia multimedialnego);

-25.04.2023r. od godz. 8:00 - caly dzien (Wymagane ustawienie krzesel w uktadzie przy
stotach/szkolnym, przy stotach 4 osobowych z przerwa miedzy rzedami minimum 1 m);

-26.04.2023 - od godz. 8:00 - caty dzien (Wymagane ustawienie krzeset w uktadzie przy
stotach/szkolnym, przy stotach 4 osobowych z przerwa miedzy rzedami minimum 1 m);

-27.04.2023 - od godz. 8:00 - 09:30 (sala do 60 oséb utozenie teatralne).

d) W sali musi znaleZ¢ sie miejsce na kabine do ttumaczen symultanicznych wraz z mozliwoscig
podtaczen do niej energii elektrycznej,

e) Sala konferencyjna musi by¢ usytuowana w tym samym hotelu, w ktorym swiadczone beda
ustugi restauracyjne oraz ustugi noclegowe dla uczestnikow dziatan szkoleniowych.

9) Obstuga rejestracji, materiaty szkoleniowe.

Do obowigzkéw Wykonawcy naleze¢ bedzie:

a) Wykonawca zapewni podczas trwania Dziatan szkoleniowych bezpieczne, zamykane na
klucz pomieszczenie, do przechowania materiatéw szkoleniowych i promocyjnych, znajdujace
sie w bliskim sgsiedztwie sali konferencyjne;.

b) Oznakowanie sali konferencyjnej logiem przestanym droga elektroniczng przez
Zamawiajacego oraz zabezpieczenie miejsca, dwoch stolikdw i krzeset na rejestracje
uczestnikow szkolenia przed salg konferencyjna.

10) Catering/ustugi gastronomiczne - Sniadanie i obiady serwowane beda w restauracji

hotelowej. Przerwa kawowa Ustugi gastronomiczne muszg speinia¢ nastepujace wymagania:

a) $niadania - zgodnie z ofertg hotelowg (25-28.04.2023)

b) obiad - dwa dni szkoleniowe (25-26.04.2023)

Cc) przerwa kawowa- dwa dni szkoleniowe (25-26.04.203) usytuowana poza salg
konferencyjna

d) kolacja - cztery dni (24-27.04.2023).
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11) Pozostate obowiazki Wykonawcy

Zapewnienie bezptatnego parkingu hotelowego dla Zamawiajgcego, dla min. 10 samochoddéw
osobowych.

Scista wspétpraca i biezacy kontakt koordynatoré6w Wykonawcy z przedstawicielami
Zamawiajacego przy organizacji Dziatan szkoleniowych poprzez oddelegowanie pracownika
hotelu do dyspozycji Zamawiajacego.

11) Wymagania dotyczace menu (proponowane menu do ustalenia z Zamawiajgcym)

a) Sniadania: szwedzki bufet, dania ciepte i zimne.

b) Przerwy kawowe - 2-dni - catodniowe podczas trwania dziatan szkoleniowych, woda
mineralna gazowana i niegazowana, kawa z ekspresu ci$nieniowego, herbata (do wyboru
kilka rodzajow herbat w torebkach), soki owocowe 100% (co najmniej 2 rodzaje), mleko do
kawy, cytryna do herbaty, cukier, serwetki, mini ciasteczka.

c) Obiady w formie szwedzkiego bufetu powinny sie sktada¢ np. z:

v" dwdch rodzajéw zup;
v’ trzech réznych dan goracych, w tym:

dwa rézne dania miesne np. z wieprzowiny, drobiu, cieleciny jagnieciny lub wotowiny;
jedno danie bezmiesne,

ryz, ziemniaki (gotowane, smazone lub zapiekane) kluski, makaron, kasza;

co najmniej 3 rodzaje dodatkéw warzywnych, w tym: suréwki, warzywa gotowane itp.;
3 rodzajow deserow (np. krem, ciasta, owoce, itp.);

woda mineralna, kawa, herbata.
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d) Kolacja z obstuga kelnerska powinna sktadac sie np. z:

v’ przystawki (serwowanej do stolikéw);

v dania gtéwnego (serwowanego do stolikow); bezmiesnego lub miesnego: z
wieprzowiny, drobiu, cieleciny, jagnieciny, dziczyzny lub wotowiny z dodatkami i
satatka (do wyboru);

v' deser + napoje zimne: soki, woda mineralna, kawa, herbata
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