
Przedsz*ole Leina DruiYna
w Kamionkach

ul. Porannej RosY 2

62-023 Kamionki
Nrp: lll-iz-sr't01 REG0N: 36?991360

Znak: 18/ 2023 / PK/O.tdOCE, WARZYWA

Zapytanie ofertowe

Przedszkolc Le6na Druzyna w Kamionkach zaprasza do ztozenia oferty na zadanie pod nazwq:

ZAKUP I DOSTAWA OWOCOW I WARZYW

Do zapytania nie majq zastosowania przepisy iprocedury okreSlone ustawq z dnia 11 wrze5nia 2019 r. - Prawo

zam6wierl publicznych (Dz. U. 22022 r. poz. t7t0 ze zm.) zwanej dalej ustawq Pzp, Zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt

1 ww. ustawy niniejsze zam6wienie podlega wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp.

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

I). Przedmiot zm6wienia:

Zal<up i sukccsywna dostawa owocciw i warzyw dla Przr:dszkola tc5na Druzyna

w Kamionkach w okresie od 1 wrzeSnia 2023 r. do 3l grudnia 2O23 r,, zgodnie zzapolrzebowaniem

Zanrawiajqcego,

W:;kazane w zalqcznikach do formularza ofertowego ilo6ci oraz asortyment poszczegolnych artykul6w

sq szacunkowe i mogq ulec zrnianie w razie zaistnienia takiej potrzeby ze strony Zamawiajqccgo.

Przcdmiot zam6wienia dostarczony przez Wykonawcg musi byi pierwszego gatunku, pozbawiony wad,

posiadai nii:zbqdne dokumenty badari i dopuszczi-.nia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane

przcpisami i normami. Wykonawca zagwarantuje ZamawiajEcemu, ze przednriot zam6wienia bqdzie

wolny od cech powszechnie uznawanych za wady jako6ciowe takie jak : gorzki, kwa5ny, zbyt stony smak,

stqchty, wydzielajqcy nicprzyjemnq won, zniszczony mechanicznie, z objawami plesni, psucia,

zwilgocenia i ususzki.

Przedmiot zam6wienia oraz spos6b jego przewozu i przechowywanie musi byc zg;odne z obowiqzujqcymi

przcpisami :

a) ustawq z dnia 2-5,08.2-006r. o bezpieczefistwie zywno5ci i zywienia (Dz. U. z 2022 r, nr. 0, poz.

2t32) oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy - zwanq dalej ustawq

o bezpieczefistwie 2ywno5ci,

b) ustawq z dnia 21 grudnia 2000 r, o jako6ci handlowej artykul6w rolno-spozywczych (Dz. U. z

2022 r,, poz. 1688),



ustawil z dnia 16,12.2005r. o produktach pochodzenia zwierzc;cego (Dz, U.2020r, pot.,175'3) *

zwanc dalej ustawq o produktach pochodzenia zwierzgccgo,

rozporzqdzeniem Ministra tlolnictwa iGospocJarki Zywno6ciowej z dniar 10.03.1999r, w sprawic

bezpieczerlslwa ihigieny pracy przy uboju zwierzqt iprzctwcirstwie miqsa (Dz, U. zL999r, nr2-5,

poz. ?,26),

e) roz.porz.4dz-eniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia B stycznia 2-01!jr. w sprawic

znal<owania Srodk6w spozywczych (Dz, U, 22015 poz.29),

f) rozporzqdzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady Ui: z dnia 29 kwietnia 2004

r.- (Dz. U. 1.. 139 230.04.?-004) zwane dalej rozp. B53l?-004.

Zamawiajqcy informuje, i2 ilekroi w szczcg6lowym opisie przer.lmiotu zam6wicnia i jeoo zalqcznikach,

przedrniot zarn6wienia jcst opisany:

a) ze wskazaniem znak6w towarowych/ nazw wlasnych, patcnt6w lub pochodzcnia 2r6dla lub

szczegolnego proccsu, ktciry charakteryzuje produkty lub usiugi dostarczane przez konkrctnego

Wykonawcq co prowadziloby do uprzywilejowania lub wyeliminowania nicl<torych Wykonawr:6ur

lub produkt6w, oznacza to, 2e Zamawiajqcy nie rnozc opisai przedmiotu zam6wir:nia

w wystarczajqco precyzyjny i zrorumialy spos6b i jest to uzasadnione specyfikel przedmiotu

zamriwienia, W takich sytuacjach ewentualne wskazania na znaki towarowe, patcnty,

pochodzenie,2rodlo lub szczeg6lny proces, nalezy odczytywai zwyraz.ami,,lub r6wnowaznr:"

b) poprzez odniesienie sig do norm, ocen technicznych, specyfikacji tcchnicznych i systen'r6w

referr:ncjitechnicznych, o kt6rych mowa w art, 101 ust. 1 pkt 2-oraz ust..l ustawy, to przyjnrujc

sig, zc dopuszcza siq rozwiqzania r6wnowazne opisywanyrn/ a wskazanc powyzcj odniesir:nia

nalezy odczytywai z wyrazami ,,lub r6wnowa2ne".

Oz-nacza to, ze doprrszcza siq zaoferowanie wyrob6w nie gorszych niz opisywarrych, tj. spelniajq<:ych

wymagania techniczne, funkcjonalne i jakoSciowe, co najmnicj takie jak wskazane w dokumenlacji

nin icjszcgo postqpowa nia.

Szczeg6iow<-: wymagania dotyczqce przedmiotu zam6wienia zarnieszczono w zalqczrtiku nr 7

Szczegdlowy opis przedmiotu za m6wienia,

Tryb udzielenia zam6wieniar

zam6wienie w trybie zapytania ofertowego

Rodzaj i przedmiot zgodnie ze Wsp6lnym Slownikiem Zam6wiefi CPV:

Kod CPV: 15300000-1 - owoce/ warzywa i produkty podobne

c)

d)



I[). Nazwa i adres Zamawiajacego:

Przedszkole Le6na Druzyna w Kamionkach

ul. Poranncj Rosy 2, 62-023 Kamionki

NtP: 7773291807, REGON: 367991360

e mail: k:;iegowor;,-r0[llgdSzkolekarttiQnki.Kornik.pl ;

L i i r r: r i di-: r.r t:i !-D r T edii ef(lc liil L.r'l q n-k i.li9" Il..i r-K,,pl

I{I). Termin realizacji:

f:vj-lUa_r'_Uti_UdZial u w pos te powa n i u :

'i Przr:dkladaj;1c swojq ofertq Wykonawca akceptuje w calo6ci i bez zastrzczeri warunki opisane

w zapytaniu

't Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwiqzane z przygotowaniem i przedlozeniem swojej oferty

'? Zamawiajqcy nie dopuszcza nrozliwo6ci zatrudnienia podwykonawc6w

Cywilnego

ofcrty, stanowiqcej zalqcznik nr 2 do Zapytania, w tym m,in.:

a) pos;iadajq uprawrrienia do wykonywania okre5lonej dziatalno6ci lub czynno6ci, je2eli przepisy

prawa nak{adajq obowiqzek ich posiadania

b) po:;iadajq wiedzq i do6wiadczenie do wykonania zam6wienia

c) dysponujq odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania

zam6wienia

d) znajdujq sig w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniaiQcej wykonanie zam6wienia

!.), Dane dotyczqce zloieniet oferty:

reprezentowania Wykonawcy. Ka2cla zapisana strona oferty powinna byd parafowana ptzez

osobq umocowanq do rcprezentowania Wykonawcy.



7. wzor oferty wg zalqczoncgo wzoru - zalqcznik nr 2 do Zapytania

2. zaparafowany szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia - zalqcznik nr 1 do Zapytania

3. zaparafowany wz6r Umowy - zalqcznik nr 3 do Zapylania

r za po6rednictwem platformy zakupowej Operr Nexus, znajduiqcej siq pod adrc:;en.r

i:t!,p ;lp-l"atfBrin.aza!$]perry"ilpl

w terminie nie p6iniej ni2 do dnia 25,08,2023 r. do godziny 12:00

VI)" Onis sposolru obliczenia cenv i kryterium oceny_ofert:

> Wyb6r najkorzystniejszej oferty dokonany zostanie w oparciu o krytcrium ceny. Zamawiajqcy wybit:rz<:

ofertq zawierajqcq najnizszq ceng, Cena ofertowa winna olrejmowa6 wszyslkie koszty zwiqzanc

z rcalizacjq zam6wicnia, lqcznie z kosztami transportu. Za ceng oferty uwata6 siq bqdzie cr:nr;

brutto (iqcznie z naleznym podatkiem VAT)

VII). tJelZiela n ie wyja6n ieri :

poprzcz p latformq za ku powq.

ni2 na 2 dni przed up.lywem terminu sk{adania.

poprzoz przycisk,,WySlij wiadomo56".

Wykonawcom, kt6rym dostarczono niniejszq Specyfikacjq istotnych Warunk6w Zamriwir:nia (bez

ujawnienia 2rodla zapytania)

V, w celu umozliwienia Wykonawconr uwzglr;dnienia w przygotowywanych ofertach otrzymanyctr

wyja6nieri lub zmian. W tym przypadku wszelkie prawa i zobowiqzania Zamawiajqcego i Wykonalnrcy

odno6nie wcze6niej ustalonego terminu bqdq podlegaty nowemu terminowi



VIII). Udostqpnianie ofert luit wgrlEd do ofer!:

't Udoslqpnianic ofert lub wglqd do ofert zlozonych w toku postqpowania :

a) Nastqpuje na wniosck, w trybie dostqpu do informacji publicznej, zgodnie z art. 13 ustawy z dnia

6 wrze5nia 2-001 r. o dostqpic do informacji publicznej (D2,U.2022 r. nr.0 poz.902zezm.),

b) Wnios;ek o udostqpnienie informacji publicznej nale2y przeslad na adres poczty elektronicznej :

Its, i c g ow o s c @ ll rz gilif-LCl Cliirl:lrlt k i . ko r n i l<, p I

IXJ. Inforrnacje dodatkowel

za po$rednictwern platfornry zal<upowej
'/ Je2eliWykonawca, kt6rego oferta zostala wybrana uchyli siq od zawarcia Umowy, Zamawiajqcy wybierze

kolejnq ofertq najkorzystniejszq spo5r6d zlo2onych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny

'/ Zamawiajqcy zastrzega sobic prawo uniewaznienia postqpowania na kazdym etapie jego

przeprowadzernia bez podania przyczyny

X\, Dane osobowe os6b reprezentuiEcyclr ZanrawiaiEcegg, uprawnionych do

UezpoSreclnieqo kontaktowaqia siq z Wyl(onawcami:

tcl, 790 775 034, adres e-mail: !5iq,5,,9_vy_q4e_Gltl1_ZedsZ.lqle-len:Lq.11lg]_<_qntK,pl

XI), Zalqczniki:

1, Zalqcz.nik nr 1 - Szczeg6towy opis przedmiotu zam6wienia

2. Talqcznik nr 2 - V"lz6r oferty

3. Zalqcznik nr 3 - Wz6r umowy

$,TCED
Przedszk

KTO

Kamionl<i, dnia 01.08,2023 r,

mgr Sylwia Dudziak

frtlaOeat
,s,roWTr***





Przedszko le Leina Druryna
w Kamionkach

ul. Porannej RosY 2

62'023ltumionki
NIP: ?7?'32'91'807 RIGON: 367991360 Znak: 18/ 2023/ PK/OWOCE, WARZY.WA

Zalqcznik nr 3 Wz6r umowy

uMowA NR ...../2023

NA DOSTAWE ARWKUT.6W SPO2YWCZYCH

zawarta w dniu w Kamionkach pomiqdzy:

Przedszkolem Le6na Dru2yna w Kamionkach z siedzibq przy ulicy Porannej Rosy 2, 62-023

Kamionki reprezentowanym przcz Martg Klameckq - Muczek - Dyrektora Przedszkola LeSna

Druiyna

w Karnionkach zwanym dalej Zamawiajqcym

a

reprezcnt.owanym przez.

zwanynr dalej Wykonawcq.

W wyniku przeprowadzenia postqpowania (dla kt6rego nie majE zastosowania przepisy

iprot:dury okre5lone ust.awq z dnia 11 wrze6nia 2019 r. - Prawo zam6wierl publicznych

(Dz. tJ. 22022r. poz.lTt}ze zrn.) zwanej dalej ustawq Pzp. Zgodnie zart.2 ust, L pkt 1ww. ustawy

niniejsze zamowicnie podlega wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp.) w trybie przetargu

ograniczonego, zawarto Umowg o nastqpujqcej treSci:

51
Przednriot umowy

1. Przcdmiotern niniejszej [Jmowy jest dostawa sukcesywna, w miarg potrzcb artyl<ul6w spozywczych

(zwanych dalcj ,,Towarami"), na warunkach i zasadach okre5lonych w opisie przedmiotu

zanr6wienia, zgodnie za zlo2onq ofertq, slanowiqcq integralnq czgSi do niniejszej umowy -
zalEcznik nr 7 do Umowy.

2. Towary muszE spelniai wymagania zwarte w aktualnie obowiqzujqcych aktach prawnych

d<-rlyczqcych zywno5ci.



s2
Zmiany ilo6ciowe Towar6w

1. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo dokonywania zmian co do ilo6ci w ramach asortymentu

wymienionego w zalqczniku nr 1 do Umowy w zaleznoSci od rzeczywistych potrzeb wynikajqcych

z dzialalno6ci Zmawiajqcego w okresie realizacji Umowy,

2. Zmiany mogq byi dokonywane w granicach warto6ci tJmowy,

3. Wykonawca zrzcl<a sie; dochodzenia roszczcfr z tytulu nie wykonania Umowy w r;alo6ci.

s3
Ceny Towar6w

1. Warto6i niniejszej Umowy, zgodnie ze zlo2onq ofertq, wynosi

zlotych brutto, (slownie: ...................,.).

2, Szczeg6{owe ceny jednostkowe okre5la wypelniony formularz cenowy, stanowiqcy zalEcznik nr 2

do niniejszej Umowy,

3. Ceny Towar6w wyszczeg6lnione w zalqczniku nr 2 nie ulegnq zmianie przez caly okres trwania

niniejszej Umowy.

4, Wykonawcy przystuguje wynagrodzenie za dostarczone Towary w terminie 14 dni od daty

wystawienia faktury VAT lub rachunku przez Wystawcq. Zaplata nastelpi przelewem 6rodk6w pieniqznych

na wskazany przcz Wystawcq rachunek bankowy,

5. Za dzien zaptaty uwaza siq dzieri obciqzenia rachunku bankowego Zarnawiajqcego,

6. Faktury VAT lub rachunki zgodnie z poszczeg6lnymi zam6wieniami bqdq wystawiane na:

NABYWCA: ODBIORCA:

MIASTO I GMINA XONruTX PRZEDSZKOLE LESNA DRUZYNA W KAMIONKACH

PLAC NIEPODLEGT.OSCI 1 UL. PORANNEJ ROSY 2

62-035 rOnrurX 62-023 KAMIONKT

NIP:777 27 t7 6OG

7. Faktury VAT lub rachunki dostarczane bqdq wraz z Towarem bezpoSrednio do siedziby Przedszkola

LeSna Druzyna w Kamionkach bqd2 przesylana pocztq tradycyjnq lub drogq elektronicznE na adres e-

ma i I : ksi.eq.owo$c@)"prae"d.qzl(aleka mienki*kgrn! lf"*pl



B, Przedszkole Le6na Druzyna w Kamionkach informuje, i2 w zwiqzku z wej5ciem w zycie uslawy

z dnia 9 sierpnia 2019 r. o zmianic ustawy o podatku od towar6w i ustug oraz niekt6rych innych ustaw

(Dz. tJ. z 2079 r.t poz, l75I ze zm,), od dnia 1 listopada 20!9 r. bgdzie dokonywad platno6ci

od 15.000100 zl brutto nale2nego wynagrodzenia Wykonawcy

z zastosowaniem mechanizmu podzielonej platno5ci tzw. "split payment",

s4
Zgloszen i e za potrze bowa n ia przez Za mawi ajqcego

1. Zanrawiajqcy bqdzie zamawiat Towary przez osoby upowaznione, telefonicznie Iub pocztq

elektronicznq na adresy wskazane w 5 11 pkt. 3, sukcesywnie od poniedzialku do piqtku w godzinach

od 7:00 do 14:00, w ilo6ciach ias;ortymencic zaleznym od potrzeb Zamawiajqcego.

ss
Odbi6r Towar6w

1, t)os;tawy Towar6w odbywai siq bqdq w dniach od poniedzialku do piqtku z wyjaltkicm 5wiqt. i dni

wolnych od pracy Przedszkola Le6na Druzyna w Kamionkach, w godzinach od 6:00 do 14:00.

2.-fowary zostanq dostarczane przez Wykonawcq na adres:

Przeclszkole LeSna Dru2yna w Kanrionkach ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kanrionki,

3. Wyl<onawca zobowiqzuje siq dostarczyc Towary do Zamawiajqcego wlasnyrn transportem, na sw6j

koszt i ryzyko. Wykonawca zobowiqzuje siq do wyladunku Towardw i ich dostarczenia do zaplecza

kuchennego znajdujqcego siq na parterze Plac6wki.

4. 'fowary rlostarr:zone bqdq zgodnie z zasadarni HACCP i GHP (Dobrej Praktyki tligienicznej) oraz

w s;posc)b zapewniajqcy utrzymanie ciqgu chlodniczego od Wykonawcy do Zamawiajqcego, Srodkiem

transportu posiadajqcym aktualnq ksiqzkq kontroli sanitarnej,

5. Przekazanic Towar6w potwierdzanc bqdzie podpisami przedstawiciela Zamawiajqcego

i przedstawiciela Wykonawcy na rJokunrencic doslawy \,NZillub laktury VAT/rachunku.

6, Zamawiajqcy nie przyjnrie Towar6w niezam6wionych, zniszczonych, uszkodzonych,
przeterrninowanych, z oznakami zepsucia oraz nienadajqcych siq do uzytku zgodnie z przeznaczeniem"



s6
Czas obowiqzywania Umowy

1. Umowa zostajc zawarta za czas okre6lony i obowiqzuje ort clnia 01.09.2023 r. rlo dnia

3L.I2.2O23 r"

2. Umowa wygasa przed terminem okrc6lonynr w ust. 1, w przypadku wcze6niejszego call<owitego

wykorzystartia asortymentu wskazancgo w zalqczniku nr I do niniejszej Urnowy lub wado5ci przcdnriotu

lJrnowy, okrc(loncj w $ 3 ust. 1 [.Jmowy.

s7
Reklamacje

1. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo zlo2enia reklamacji 'fowaru, nicodpowiadajqccgo wymaganiom

jako6ciowynr, i zqdania od Wykonawcy wymiany Towaru na pclnowarto6r:iowy.

2.. W przypadku stwierdzenia niewiaSciwej jakoSci lub ilo6ci -fowaru, Zamawiajqcy powiaclorni o tyrr

niezw{ocznie Wyl<onawcg, kt<iry w ciqgu 24 godz.in od chwili zawiadomienia zrealizuje rr:klanracjq

f)oprzez wyrnianq Towaru na wolny od wad lub uzupelnienie jcgo brak<iw,

3. W przypadku spornych spraw dotyczqcych rcl<lamacji - Zanrawiajqcy zaslrzcga sobie prawo

do pobrania probek Towaru w celu zbadania w Powiatowcj Stacji Sanitarno - [pidemiologicznej

lub Wojew6dzkirn Inspektoracie Jako6ci Handlowej Artykul6w [iolno - Spozywczych wla5ciwych

miejscowo dla Zamawiajqcego wydane prz.ezwlw instytucje bqdzie ostatecznq podst(-rwE do ol<reilenia

jako6ciTowaru.

4, Koszty badari, o kt6rych mowa w ust. 3 poniesie Wykonawca, je:;li ocena jakoSci badanego Towaru

okazc siq ncgatywna, w innym przypadku koszty badari ponie:;ic Zanrawiajqcy.

58
Kary unrowne

1. Zamawiajqcy zaplaci Wykonawcy karq umownq w razie odstqpienia od Umowy przez Wykonawcq

wskutek okolicznoici, za kt6re odpowiada Zamawiajqcy - w wysoko6ci LO o/o warto6ci bruLto czg6ci

niezrealizowanej Umowy,

2. Wykonawca zaplaci zamawiajqcemu karq umownE w wysoko:ici:

. 1O o/o warto6ci brutto czqSci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwiqzartia przez

Wykonawcq Umowy z- przycz-ynt za kt6re Zarnawiajqcy nie ponosi odpowiedzialno6ci;



. 10 o/o warto6ci brulto czc;5ci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwiqzania przez

Zamawiajqcego Umowy /.prz.yczynt za kt6re odpowiada Wykonawca;

. 20 o/o warto5ci brutto reklamowanego Towaru, w przypadku niezrealizowania reklamacji,

o kt6rej mowa w $ 7 ust, 2,

3. Zarnawiajqcy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania za zasadach og6lnych

przewidzianych w Kodeksic Cywilnyrn w przypadku, je6li szkoda wynikla z niewykonania lub

nienalezytego wykonania umowy przewy2.sza karq umownq.

4. Wykonawca wyraza zgodq na potrqcenie z nalezno6ciza dostawqTowar6w, kar unrownych naleznych

Zarnawiajqcemu na mocy powyz:;zych postanowiefi zawartych w ust, 2.

5s
Odstqpienie od Umowy

1, Zanrawiajqcemu przyslugujr: prawo jednostronnego natychmiastowego rozwiqzania Umowy

i naliczania kar umownych, w przypadku wystqpicnia jednej z n/w przeslanek:

. trzykrotnego zawinionego przez Wykonawcg uchybienia terrninowi dostawy,

. dwukrotnego naruszelia norm jako5ciowych doslarczanych Towar6w,

. otrzymania przez Zamawiajqcego kopii decyzji wydanej przez wla:iciwy organ urzgdowej

kontroli zywno6ci o wstrzymarriu produkcji lub unieruchomieniu zakladu,

. zaniechania realizacji dostaw '/. przyczynt za kt6re odpowiada Wykonawca.

510
Rozwiqzanie Umowy

1. Umowq mozne rozwiqzai kai.da ze Stron:

. Zamawiajqcy - z zachowaniem jednomiesigcznego okresu wypowiedzenia,

. Wykonawca -.2 zachowaniem dwumiesiqcznego okresu wypowiedzenia.

slr
t"osta nowienia koricowe

1. Zmiany ninicjszcj Umowy wymagajq pisemnej formy pod rygorem niewazno6ci.

2. Przeniesienic praw i obowiqzk6w Wykonawcy wynikajqcych z Umowy na osoby trzecie wymaga

uprzeclniej zgody 7-amawiajqcego pod rygorem niewazno5ci.



3. Jako osoby uprawnione do kontaktowania siq w zwiqzku z wykonanicrn Umowy, Slrony wyznacza;q

nas;tqpujqce osoby:

r w imicniu Zamawiajqcego - p. Agnieszka

tel. kom. 790-775-034 , tel.

4. Strony zobowiqzujq siq do informowania z nale2ytym wyprzedzeniem o ka2dorazowcj zmianic danych

adrcsowych oraz danyclr kontaktowych wskazanych w ust. 2 niniejszego paragrafu,

5. W kwestiach nieuregulowanych Umowq zastosowanie znajdujq przepisy Kodeksu Cywilnego.

6. Wszelkie spory powstale na tle stosowania niniejszej Umowy rozpoznawane bqdq przez sqd

powszechny wta6ciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajqcego.

7. Umowa zostata sporzqdzona w dw6ch jednobrzmiqcych egzemplarzach - dla Zamawiajqcego oraz dla

Wykonawcy.

B. Zalqcznikami do niniejszej Umowy stanowiqcymijej integralnq czq56 sq:

1) zal7cznik nr 7 - szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia,

2) zalqcznik nr 2 - of erta Wykonawcy wrcz z formularzem zestawienia cenowego.

ZAMAWIAJACY

:'' r itdsrkole I* i nu D r uiyna
w Kamiqnkach

ul. Porannej RosY 2
(,2-023 Kamionki

II': ??7-31-9 l-t07 REGON: 36?991360

WYKONAWCA

WI

Chmielewska - Gl6wny Ksiqgowy,

6l-22-76-027, adres e-mail:

SJPrzet



Przedszko le Leina D ruiyna
w Kamionkach

ul. Porannej Rosy 2
62-023 Kamionki

NIPr 77i-32-91 -807 REGON: 367991360

Znak: Lg I 2023 I PK/OWOCE, WARZYWA

ZaNqcznik nr 1 Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia:

Przedmiotem zam6wienia jest sukcesywna dostawa owoc6w i warzyw do kuchni

przedszkolnej na potrzeby wyZywienia Dzieci w Przedszkolu Le6na Dru2yna w Kamionkach.

Kod CPV: 15300000-1- owoce, warzywa i produkty podobne

I. Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

Przedmiotem zam6wienia sq dostawy artykut6w spozywczych okreSlonych, co do rodzaju

i iloSci w interaktywnym formularzu ofertowym, stanowiqcym zalqcznik nr 2 do Zapytania.

(Szczeg5lowy opis znajduje siq r6wnie2 poni2ej). Wskazane w tym formularzu ilo6ci nale2y

traktowai jako szacunkowe,

Zamawiajqcy w trakcie realizacji umowy mo2e dokonywad przesunigi ilo6ciowych asortymentu

wedlug bie2qcych potrzeb i celowo6ci ich zakupu pod warunkiem nieprzekroczenia kwoty

umowy,

Przedmiotem zam6wienia sE dostawy afikul6w spo2ywczych powszechnie dostqpnych

o ustalonych standardach jakoSciowych. Dostarczone produkty oznakowane majq byi zgodnie

z wymogami rozporzqdzenia w sprawie znakowania poszczeg6lnych rodzaj6w Srodk6w

spo2ywczych (Dz. U.22015, poz.29 ze zm.) tzn, muszq zawierai:

a) nazwq 6rodka spozywczego

b) dotyczqce skladnik6w wystgpujqcych w Srodku spo2ywczym

c) datq minimalnej trwalo6ci albo termin przydatno6ci do spo2ycia

d) dane identyfikujqce:

r producenta Srodka spo2ywczego

. kraj w kt5rym wyprodukowano Srodek spo2ywczy

e) zawarto6d netto lub liczbq sztuk Srodka spo2ywczego w opakowaniu

a

J

I



f) warunki przechowywania ( w przypadku gdy jako56 produktu zale2y od jego

przechowywania)

g) oznaczenie partii produkcji

h) klasq jako5ci handlowej

4. Szczeg6lowe wymagania zwiqzane z realizacjq przedmiotu zam6wienia :

a) Wskazane w formularzu nazwy towar5w sQ standardem oczekiwanym przez

Zamawiajqcego;

b) Wykonawca zobowiqzany jest zaoferowai afikuly spo2ywcze zgodnie

zzalEcznikiem nr 2 do Zapytania lub produkty r6wnowazne;

c) Zamawiajqcy dopuszcza zaoferowanie produkt5w r6wnowaznych. Zastosowanie nazw

producent6w sluzy jedynie doprecyzowaniu zam5wienia;

d) Pod pojgciem produktu r6wnowa2nego Zamawiajqcy rozumie produkty o nie gorszych

parametrach jako6ciowych, posiadajqcych te same walory organoleptyczne (smak,

zapach, barwa, estetyka, konsystencja) oraz zawierajqce w skladzie co najmniej te

same surowce uzyte do produkcji, co atykuly okre6lone przez Zamawiajqcego;

W przypadku zaoferowania produkt6w r6wnowa2nych, nalezy miei na uwadze,

iZ Zamawiajqcy uzna takie produkty za r6wnowa2ne, je6li ich jako56, sklad, aromat bqdq

I co najmniej na takim samym poziomie co produkty wskazane w opisie przedmiotu zam6wienia.

Pojemno6d, gramatura produktu nie moze odbiegai od pojemno6ci, gramatury sugerowanej przez

Zamawiajqcego. W przypadku zaoferowania produktu o wy2szej lub ni2szej ni2 wskazania przez

Zamawiajqcego pojemno5ci gramaturze, Wykonawca zobowiqzany jest do wskazania takiej ilo6ci sztuk

, zamawianego produktu, kt6ra po pomnozeniu bgdzie wynosi6 ilo56 jakq 2qdaZamawiajqcy (informacjq

' o wy2szej lub nizszej gramaturze nale2y poda6 w uwagach do zatqcznika nr 2 ,,Wz6r ofefty'i

)

,



J

Spis produktow spoiywczych 01,09,2023 r. - 31.12.2023 r.

J

Lp. Nazwa towaru J.m IloSd

1. Banan kg. 729

2. Brzoskwinia kg. 20

3, Cytryna k9. 20

4. Gruszka kg. 56

5. Jablko kg. 180

6. Mandarynka kg. 20

7. Nektarynka kg. 20

B. Pomaraficza kg. 46

9. Sliwt<a kg. 4B

10. Buraki kg, 55

11. Cebula kg. 31

72. Czosnek gl5wka 15

13. Dynia kg. 97

74. Kalarepa szt. 384

15. Kapusta biala kg. 44

16. Kapusta czerwona kg. 44

77. Kapusta pekifiska kg. 16

18. Koperek kg. 115

19. Marchew kg. 490

20. Natka pietruszki pqczek 205

21. Og6rek kg. 91

22. Papryka kg, 150

23. Pieczarki kg. 30

24. Pietruszka korzeri kg. 293

25. Pomidor kg. 7t

26. Por Swie2y szt. 84

27. Roszponka op. 7B

28. Rzodkiewka pgczek 406

29. Rzodkiew biala kg, 36

30. Salata maslowa szt. 24

31. Seler kg. 29t

a

a

a

a

)

a



32. Szczypiorek pgczek 36

33. Ziemniaki k9. 1400

II. Szczeg6lowy opis;

L.p. Nazwa produktu Wymagania

a

1.

?

2

Banan

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodze6 powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzef spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzate; barwa i smak miqzszu powinny byd odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijako66

banan6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i manipulacjet oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple6ni i uszkodzeri

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

2

2.

a

?

Brzoskwinia

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodze6 spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi rozwoju ijakoS6

brzoskwifi powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transpott i manipulacjet oraz

dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajAcq jako6i. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzet, ple5ni i uszkodzei

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

2



3. Cytryna

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzef powstalych zar6vVno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzefi spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei rozwoju ijako56

cytryn powinien byi taki, aby mogty: wytrzymad transport i manipulacjet oJaz

dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jakoSi. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny byi czyste, bez obcych zapach5w, zabrudzefi, ple5ni i uszkodzef

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

4. Gruszka

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6uJno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzefi spowodowanych przez szkodniki, jqdfne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei rozwoju ijako6d

gruszek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport i manipulacjet or1
dotrzei do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1, ple6ni i uszkodzeh

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego,

5. Jablko

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalrych zar6rgno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawamignicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymido spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszcze(t obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzei spowodowanych przez szkodniki, jgdJne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byd odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei rozwoju ijako6d

jablek powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transpoft i manipulacjer oraz

zar6rino



?

dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcA jako5i, Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach5w, zabrudzel, ple5ni i uszkodzefr

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

?

2

6. Mandarynka

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeh powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzelr spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopieh rozwoju ijako66

mandarynek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje,

oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56.

Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh, ple6ni

i uszkodzefr mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

2

?

7.

?

Nektarynka

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzefr powstalych zar5wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeri spowodowanychprzez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieh rozwoju ijako5i

nektarynek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje,

oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako6i.

Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach5w, zabrudzeri, ple6ni

i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

r

8.

I

Pomara6cza

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeh powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczei obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzef spowodowanych przez szkodniki, jgdrne



i dostatecznie dojrzale; banrrra i smak miq2szu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocelia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijako6i

pomaraiczy powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transpoft i manipulacje,

orcz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56.

Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh, plrrbni

i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

9,
Stiwt<a

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzef powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda?y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymido spoZfia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczef'r obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzei spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny byi odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocepia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei rozwoju ijaf<1Se

5liwek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transport imanipulacjet oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen, ple5ni i uszkod3eri

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

10.
Buraki

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 6lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny 6yi
odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopieri

rozwoju i jako6i burak6w powinien byd taki, aby mog{y: wytrzymai transpoft i

manipulacje t otaz dotrzei do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i, Opakowania zbiorczepowinny zabezpieczad produkt przed uszkodzenttm

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabru;dzeft,

ple5ni i uszkodzefi mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

a
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11.

?

Cebula

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako66 cebuli powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje I oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

?

t2.

?

Czosnek

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 czosnku powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transpott i

manipulacje I oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych, pakowane na gl6wki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

2

13.

r

2

Dynia

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 6lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako66 dyni powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1,

ple6ni i uszkodzeh mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego,

2

)



14.
Kalarepa

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite qod

wzglqdem odmiany iwielko6ci, dostatecznie dojrzale; banrra i smak powinnyByi

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako6i kalarepy powinien by6 taki, aby mog{y: wytrzymai transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajgcq

jako5i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh,

ple6ni i uszkodzeh mechanicznych, pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego,

15,
Kapusta biala

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleini,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany iwielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa ismak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stoplei

rozwoju ijako6d kapusty bialej powinien byi taki, aby mog{y: wytrzymai transport

i manipulacjet otaz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jakoSi. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych, pakowane na kilogramy wg pot#eb

Zamawiajqcego.

16.
Kapusta czerwona

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite god

wzglqdem odmiany iwielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego/ bez obcych zapach6w i/lub smak5w. Stopiei

rozwoju i jako56 kapusty czerwonej powinien byd taki, aby mogly: wytrzymad

transpott i manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowqjqc

zadowalajqcq jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudze1, pleSni i uszkodzei mechanicznych, pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego.

77.
Kapusta pekiriska

Warzywa w klasie I; Swie2e, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleini,

zmarznigcib), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

J



r
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wyrzAdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopieri

rozwoju i jako56 kapusty pekifiskiej powinien by6 taki, aby mogty: wytrzyma6

transport i manipulacjer otaz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako56, Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudze1, ple6ni i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Za mawiajqcego.

7

2

18.

?

Koperek

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, Slad5w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieh

rozwoju i jakoSi koperku powinien byd taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje t oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1,

ple6ni i uszkodzeh mechanicznych Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

,

19.

?

Marchew

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 marchwi powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transpott i

manipulacje t oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

pleSni i uszkodzeri mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

2



Natka pietruszki

Warzywa w klasie I; 6wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d ptzez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernggo

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieh

rozwoju i jako6i natki pietruszki powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapachJw,

zabrudze1, ple5ni i uszkodzeh mechanicznych Pakowane na pqczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite fiod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzalei barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi

rozwoju ijako66 og6rk6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymai transR$ i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

pleSni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrz4dzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi
odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkan e, bez nadmiernJgo

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. stopiei
rozwoju i jako6i papryki powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i, opakowania zbiorcze powinny zab;ezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudlefr,

pleSni i uszkodzefi mechanicznych. pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.



,
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23.

?

Pieczarki

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopieri

rozwoju i jako56 pieczarek powinien byd taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje t oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego,

2

24.
?

2

Pietruszka korzeri

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie doirzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 korzenia pietruszki powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacjer oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako66. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach5w,

zabrudzeh, ple5ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego.

r

25.

2

Pomidor

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzato6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijakoS6 pomidor6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad transpott i

manipulacje t oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzei,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

2
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26.
Por Swiezy

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez rll.h

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopiei

rozwoju i jako6i por6w powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai transpdt i

manipulacje r oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1,

ple6ni i uszkodze6 mechanicznych Pakowane na sztuki wg

Zamawiajqcego.

potrzeb

a

27.
Roszponka

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; banva i smak powinny 
tyi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obrych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako6i salaty roszponki powinien byi taki, aby mogly: wytrzymai

transpott i manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt prpd

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzet, ple5ni i uszkodzei mechanicznych. Pakowane w opakowania po 4009.

28,
Rzodkiewka

Wazywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite jod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju ijako6i rzodkiewek powinien byd taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje r otaz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalaj{cq

jakoSi, opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byi czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzen,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na pqczki wg potrzeb

Zamawiajqcego. 
)

J
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29.

2

Rzodkiew biala

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako6d rzodkwi bialej powinien byi taki, aby mogty: wytrzyma6 transpott

i manipulacjet oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

pleSni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

2

30.

?

Salata maslowa

Warzywa w klasie I; 6wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako6i salaty powinien by6 taki, aby mogty: wytrzymad transport i

manipulacje t oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako5i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzei,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

31.

?

2

)

Seler

Warzywa w klasie I; 6wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad5w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzato6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefr

rozwoju i jako56 selera powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje , oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako66. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6 produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,

ple6ni i uszkodzeh mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

2



32.
Szczypiorek

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite qod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; bannra i smak powinny 6y6

odpowiednie do danego stopnia dojrzato6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju ijako6i szczypiorku powinien byi taki, aby mogly: wytrzymad transport

i manipulacje, oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajgcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,

pleSni i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na pqczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

33.
Ziemniaki

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w plefni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzalei barwa i smak powinny byi

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach5w i/lub smak6w. Stople6

rozwoju ijako56 ziemniak6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport

i manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako6i. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzeh,

ple5ni i uszkodzef mechanicznych, pakowane na kilogramy wg pot#eb

Zamawiajqcego,
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