Zatacznik nr 6 do SWZ Nr 271.1.2023.AD

Opis przedmiotu zamdwienia pn.: Dostawa $wiezych warzyw i owocow

L.p. Nazwa asortymentu J.m. llos¢
1 Ananas $wiezy szt. 20
2 Arbuz kg 600
3 Awokado szt. 100
4 Banan kg 2000
5 Bataty kg 50
6 Buraki ¢wiktowe kg 200
7 Cebula kg 100
8 Cukinia kg 80
9 Cytryna kg 120
10 Czosnek gtowka szt. 150
11 Gruszka kg 1000
12 Jabtko kg 2900
13 Kalafior szt. 20
14 Kalarepa szt. 120
15 Kapusta biata szt. 700
16 Kapusta czerwona szt. 200
17 Kapusta pekinska kg 70
18 Mandarynka kg 280
19 Marchew kg 2500
20 Natka pietruszki szt. 50
21 Ogorek swiezy kg 400
22 Papryka Swieza kg 100
23 Pietruszka korzen kg 450
24 Pomarancza kg 340
25 Pomidor malinowy kg 300
26 Por szt. 300
27 Rzodkiewka szt. 800
28 Satata lodowa szt. 50
29 Satata mastowa szt. 250
30 Seler kg 550
31 Szczypiorek szt. 1200
32 |Swiezy koper szt. 50
33 Truskawka Swieza kg 150
34 Ziemniaki kg 12000
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1. Wymagania ogélne

Produkty powininy spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosSciowego. Zawartosé
zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie obowigzujgcym
prawem. Owoce i warzywa muszg by¢ Swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarzniecia), cate, bez wydrazen, bez peknie¢, dostatecznie dojrzate, nieprzerosniete (bez miekiszu
wtoknistego lub zdrewniatego oraz dojrzatych nasion), jedrne, wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, bez zawilgocenia powierzchniowego i oparzelin stonecznych.
Liscie bez plam, pozdtktych i zaschnietych czesci, zanieczyszczen obceych (czesci traw, chwastow).
Dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia oraz niewielkie zabliznione pekniecia skérki pod
warunkiem ze, nie wpltywajg one ujemnie na ogdélny wyglad produktu, jego jakosé, wtasnosci
przechowalnicze lub prezentacje w opakowaniu.

2.Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ co najmniej 7 dni od
daty dostawy do magazynu Zamawiajgcego.

3. Pakowanie

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzer mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych dopuszczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

4, Realizacja dostaw — 5 razy w tygodniu

Czestotliwo$¢ dostaw moze by¢ zmieniona w zaleznosci od biezgcych potrzeb Zamawiajgcego, przy
zachowaniu zasad bezpieczeistwa przechowywania zywnosci.

llodci produktéw wymienionych w tabeli ustalone sg na caty okres obowigzywania umowy i sg ilosciami
szacunkowymi, stuzgcymi do skalkulowania ceny oferty, poréwnania ofert i wyboru najkorzystniejszej
oferty. Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o realizacje dostaw w ww. wielkosciach.

Dostawy realizowane beda na podstawie zamodwien skfadanych przez upowaznionych przedstawicieli
Zamawiajgcego wedtug cen jednostkowych aktualnie obowigzujgcych u Wykonawcy, jednakze tgczna
wartos¢ dostaw nie przekroczy wartosci brutto okreslonej umowsa.



