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Dom Pomocy Spotecznej w Piotrkowie Kujawskim

l. OPIS TECHNOLOGI KUCHNI

1. DANE OGOLNE, PRZEDMIOT, PODSTAWA | ZAKRES OPRACOWANIA
Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny zaplecza gastronomicznego, zadania pod nazwa

.Przebudowa, rozbudowa i termomodernizacja budynku domu pomocy spotecznej oraz przebudowa
budynku hydroforni na budynek kofttowni z niezbedng infrastrukturg” przy ul. Poznanskiej 98
w Piotrkowie Kujawskim.
Podstawa opracowania:

Umowa z Inwestorem na opracowanie projektu,

Program Funkcjonalno-Uzytkowy i wytyczne Inwestora,

Wizja lokalna w terenie,

Inwentaryzacja obiektow,

Archiwalna dokumentacja,

Podktady projektu budowlanego branzy architektonicznej

Katalogi, prospekty, dokumentacja techniczna urzadzen gastronomicznych;

Decyzja o lokalizacji inwestycji celu publicznego nr.BI.6733.6.2022 z dnia 12.04.2022r.,

Obowigzujace przepisy Prawa Budowlanego i obowigzujgce Polskie Normy, z wyszczegolnieniem:

Ustawa z dnia 7 lipca 1994 roku Prawo Budowlane (tj. z dnia 7 lipca 2020r. Dz. U. 2020 poz.

1333);

2. Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia  12.042002 w sprawie warunkow
technicznych, jakim powinny odpowiadat budynki i ich usytuowanie (tj. z dnia 8 kwietnia 2019 r.
Dz. U. z 2019 r. poz. 1065 z pozniejszymi zmianami);

3.  Rozporzadzenie ministra rozwoju z dnia 11 wrzesnia 2020 r. w sprawie szczegdtowego zakresu
i formy projektu budowlanego (Dz. U. z 2020 r. poz. 1609)

L. Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia * czerwca 2010 r.
w sprawie ochrony przeciwpozarowej budynkow, innych obiektow budowlanych i terenéw (Dz. U.
2019 poz. 67);

5. Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnefrznych i Administracji z dnia 24 lipca 2009 r.
w sprawie przeciwpozarowego zaopatrzenia w wode oraz drdg pozarowych (Dz. U. 2009 nr 124
poz. 1030);

6. Rozporzadzenie Ministra Pracy | Polityki Spotecznej z dnia 13 kwietnia 2018r. w sprawie domow
pomocy spotecznej (Dz. U. z 2018 r. poz. #34)

7. Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzeSnia 1997 r. w sprawie
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ogblnych przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz. U. z 2021r. poz. 2088)
8. Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny $rodkow spozywczych
Jezeli w opracowaniu powotane zostang stosowne przepisy prawa, tyfut aktu prawnego
zastgpiony zostanie numerem w nawiasie odnoszgcym sie do stosownego aktu prawnego
wykazanego w ww. rozdziale niniejszego opisu.

Zakres opracowania:
W zakresie objetym niniejszym opracowaniem zaprojektowano opfymalne dostosowanie uktadu

funkcjonalnego do wymogdw i zapotrzebowania Inwestora, zgodnie z obowigzujacymi przepisami
sanitarnymi, BHP. Opracowanie swoim zakresem obejmuje:
» Technologie przygotowania i wydawania positkow,

> Zagospodarowanie pomieszczen,

» Wyposazenie technologiczne,

> Usuwanie i miejsce sktadowania odpadow,

» Wytyczne branzowe dla wykonawcdw projektéw branzowych.
Zakres prac przedstawiono w catoSci w dokumentacji rysunkowej.
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Dom Pomocy Spotecznej w Piotrkowie Kujawskim

Lokalizacja zaplecza i wejScia/wyjscia

Budynek z zapleczem magazynowym, socjalnym, przygotowalniami, zmywalnig i kuchnig wtasciwa
zlokalizowany jest na kondygnacji parteru DPS, cze$¢ mieszkalna dla 70 osdb, w tym pokoje
jednoosobowe i dwuosobowe wraz z zapleczem opiekufczym i sanitarnym, gdzie dowozone s3g windg
positki bezposrednio do pacjentéw lezgcych. Pomieszczenia kuchni z oddzielnym wejéciem dla dostaw
i towarow i wejsciem dla personelu. Przetrzymywanie Smieci po za obrebem budynku.

Infrastruktura techniczna zwigzana z inwestycja

° zaopafrzenie w energie elekfryczng - przytacz istniejacy;
° zaopafrzenie w wode sanitarng - przytacz istniejacy;
e  odprowadzenie nieczystosci ciektych do istniejacej sieci kanalizacyjnej;

® miejsca gromadzenia odpadéw statych - w potnocnej czeSci dziatki przewidziano zamykang
wiate na konfenery z zamykanymi otworami wrzufowymi stuzace do czasowego gromadzenia
odpaddéw statych z uwzglednieniem mozliwosci ich segregacji. Plac na pojemniki jest utwardzony.
Usuwanie odpadow jest realizowane na podstawie indywidualnej umowy Inwestora z lokalnym
zaktadem oczyszczania.

2. UKtAD FUNKCJONALNY ZAPLECZA KUCHNI
W celu wtasciwej realizacji procesow technologicznych zaplecze kuchni podzielono na pomieszczenia
technologiczne, zgodnie z uktadem funkcjonalnym z zachowaniem podziatu na strefy czysta i brudng,
bez mozliwosci krzyzowania sie drog pomiedzy strefami.

Zestawienie wszystkich pomieszczen produkcyjnych i pomocniczych

Nazwa pomieszczenia Pow. [m2]
POZIOM +1
KUCHNIA 56,24
CHLODNIA 5,75
KORYTARZ 5
MAGAZYN WARZYW | OWOCOW 8,55
OBROBKA WSTEPNA WARZYW 514
KORYTARZ 4,42
MAGAZYN SPOZYWCZY/PRODUKTOW SUCHYCH 8,06
ZMYWALNIA NACZYN STOtOWYCH 10,13
POM. NA ODPADKI 1,88
ROZDZIELNIA POSItKOW 8,40
RAZEM 114,28
STOLOWKA 62,46

Pomieszczenia biurowe, socjalne pracownikdw kuchni i stotdwka znajduje sie poza zakresem opracowania.

3. PROGRAM UZYTKOWY
Przeznaczenie
Przedmiotowy budynek jest przeznaczony na dom pomocy spotecznej Swiadczacy catodobowe ustugi
bytowe i opiekuncze. W celu realizacji powyzszych zadah konieczne jest wydzielenie odpowiednich
pomieszczeh w projektowanym budynku:
Zywienie - Zywienie catodzienne pensjonariuszy bedzie realizowane w oparciu o wtasna kuchnie
ze stosownym zapleczem. W kuchni bed3 przygofowywane positki dla pensjonariuszy, zgodnie
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z ustalanymi przez dietetyka jadtospisami, ktdre nastepnie bedg wydawane przez pracownikow
pionu/sekcji zywienia. Zaktada sie, ze mieszkahcy beda spozywali positki w jadalni domu pomocy
spotecznej. W przypadku choroby mieszkahca lub osob lezacych, positki bedg dowozone do pokojow
w facy fermoizolacyjnej.

Stotowka - dom pomocy spotecznej jest zaktadem zywienia zbiorowego typu zamknietego, ktory ma
obowigzek przechowywat probki wszystkich potraw wchodzacych w sktad positku. Sposob pobierania
i przechowywania probek okreSla odpowiednie rozporzadzenie. Wszyscy pracownicy musza miet
pracownicze ksigzeczki zdrowia i aktualne badania lekarskie. Osoby wykonujace prace w procesie
produkcji zywno$ci musza przestrzegac higieny osobistej oraz nosit wtasciwg odziez, obuwie robocze,
a takze stosowal wymagane Srodki ochrony indywidualnej. Funkcjonowanie kuchni i stotowki wymaga
zaplanowania odpowiednich pomieszczeh zaplecza, w tym magazynowych, do obrobki warzyw,
do przechowywania wozkdw do przewozenia zywnosci do pokoi i innych.

llo§€ zywionych

Kuchnia winna zapewnit catodzienne wyzywienie dla ok. 70 osdb. Z trzema positkami dziennie.

Ekspedycja positkow

Wyprodukowane wyroby trafiat bedg bezposrednio na sale konsumpcyjng z zaplecza kuchennego. System
wydawania positkow na 1-2 tury po 30-35 osob lub na potrzeby indywidualne.
Program produkgiji

W domu pomocy spotecznej positki serwowane s3 zgodnie z zalecang dietg. Zapewniony winien byt
wybor zestawu positkow a podstawowe produkty zywnoSciowe i napoje winne byl dostepne przez cata
dobe. Zaktada sie produkowanie i wydawanie nastepujgcych rodzajow positkow:

° éniadania;

e Przystawki warzywne, miesne, miesno-warzywne;

e /upy miesno-warzywne;

e Dania gtowne z rdznego rodzaju migs (dréb, wotowina, wieprzowina, ryby),

e Dodatki (ziemniaki, pierogi, kluski, makarony, kasza, ryz);

e  Surdwki, satatki, jarzyny na ciepto;

e [Desery;

o Napoje zimne, gorace.
Nad catoScig produkcji, jesli chodzi o zgodnoSt z dieta, bedzie czuwat kierownik sekcji zywienia.
Stosowane naczynia

Stosowane bed3 naczynia - wielokrotnego uzytku.
Ilo§¢ zatrudnionych

Praca w systemie zmianowym wg. tamanego harmonogramu pracy. Maksymalnie 6 osob. Wszyscy
pracownicy powinni byC przeszkoleni w zakresie BHP, przepisdw sanitarno-higienicznych, posiadat
aktualne ksigzeczki zdrowia oraz aktualne zaSwiadczenie wydane przez lekarza medycyny pracy.

Ogdlne zatozenia technologiczne

W projekcie przyjeto nastepujace zatozenia technologiczne:

e Dostawy raz dziennie lub z w zaleznoSci od potrzeb (2-3 dni) bez koniecznoSci dtuzszego
magazynowania;

e Warzywa korzeniowe, ziemniaki dostarczone bedg w postaci wymagajacej obrobki wstepnej;

e Warzywa liSciaste i nowalijki dostarczone beda w postaci wymagajacej obrobki wstepnej;

e Przewiduje sie dostawe warzyw w posfaci mrozonej;

e  Jaja dostarczane bed3 w postaci wymagajacej dezynfekcji przy stanowisku UV i magazynowane w
chtodziarce

'
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Mieso, drob, ryby dostarczane beda w postaci elementéw kulinarnych w opakowaniach
jednostkowych, chronigcych przed zanieczyszczeniem, gotowe do obrobki termicznej;

e Dostawy mies, drobiu, ryb przewiduje sie takze w postaci mrozonej;

e Potrawy maczne przygofowywane bed3 na miejscu;

e (iasfta i desery przygotowywane bed3 w przygotowalni wstepnej

L. OPIS PROCESOW TECHNOLOGICZNYCH

Przewiduje sie nastepujace czynnosci technologiczne:

Dostawa
Dostawy surowcow, potproduktow i gotowych produktow od dostawcow zewnetrznych do kuchni odbywat
sie bedzie przez jedno z wej$C od tylnej czeSci budynku skrzydta D. Zatozono mozliwosSt codziennego
dostarczania towaréw i surowcoéw. WiekszoSt towardow dostarczana bedzie w opakowaniach
jednostkowych, a opakowania zbiorcze zwracane bedy dostawcy bezposrednio po odbiorze. Na zapleczu
zlokalizowano biuro, w ktorym dokonuje sie formalnoSci przyjecia dostawy. W biurze znajdujg sie
potrzebne narzedzia do weryfikacji jakosci i bezpieczehnstwa dostarczanych towardw i surowcow.

Magazynowanie
Po odbiorze jakoSciowym i iloSciowym produkty kierowane bedg do pomieszczeh magazynowych. Produkty
o krotkotrwatej przydatnosci do spozycia kierowane beda do pomieszczenia chtodni, produkty mrozone
do pomieszczenia komory mrozniczej, a produkty o dtugotrwatej przydatnoSci do spozycia
przechowywane bedg na regatach magazynu produktow suchych i magazynu warzyw. Magazyny
usytuowane sq w mozliwie jak najmniejszej odlegtosci od punktu przyjecia dostaw.

Obrdbka wstepna

Surowce, ktore wymagaja obrobki wstepnej s3 pobierane z magazynow i transportowane
do poszczegdlnych przygotowalni wstepnych. Obrobce poddawane s nastepujace grupy surowcow:

e Warzywa i owoce;

o J3ja;

e Produkty maczne.

Obrébka wstepna warzyw

Warzywa i owoce wymagajgce obrobki wstepnej przygotowywane bedq w przygotowalni warzyw.
Do obrobki warzyw lisciastych przewidziano stanowisko wyposazone w stdot ze zlewem, stot chtodniczy
i stdt roboczy. Do obrobki ziemniakow i warzyw korzeniowych przygotowalnie wyposazono w basen
z baterig prysznicowa, obieraczke i stot roboczy. Do czasowego przetrzymywania warzyw lisciastych
(rzodkiewki, satata itp.) przewidziano stdt chtodniczy przy stanowisku warzyw po uprzednim
przygotowaniu. Naftomiast na warzywa okopowe przewidziano regat magazynowy. Warzywa i owoce po
obrobce wstepnej w szczelnie zamknietych pojemnikach trafig do kuchni wtaSciwej celem dalszej obrobki.
Przygotowalnie warzyw wyposazono w umywalke do mycia rak.

Obrébka wstepna jaj

Jaja dostarczane bedq w postaci wymagajacej naSwietlenia. W zwigzku z tym stanowisko UV jaj
wyposazono w stdot ze zlewem, nasSwietlacz i lodowke podblatowa.

0Obrébka wstepna produktéw mgcznych

Ciasta i desery oraz kluski, pierogi przygotowywane bedg przy stanowisku produktéw macznych. Do

obrobki przewidziano stot roboczy ze zlewem oraz mieszarke do ciast cigzkich i mikser planetarny.
Obrdbka czysta

Obrdobka czysta odbywal sie bedzie na stanowiskach zlokalizowanych w kuchni. W celu zapewnienia

bezpieczenstwa zywnosci w kuchni stosuje sie rozdzielno$t czasowa obrobki poszczegdlnych grup

potproduktow. Jednocze$nie moze odbywat sie obrdbka tylko jednej grupy surowcowej na jednym
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z dwoch stanowisk obrdbki, a po zakonczeniu procesu powierzchnie robocze, narzedzia i posadzka sg
czyszczone i dezynfekowane. Dopiero po zakonczeniu dezynfekcji mozna rozpoczal obrobke kolejnej
grupy surowcow. Do obrobki gotowych, czystych potproduktow przygotowano stanowiska ze stotami
roboczymi, stotem chtodniczym i stdt ze zlewem. Do obrobki kazdego rodzaju potproduktdow przewidziano
oddzielne, oznakowane deski do krojenia i inne przybory kuchenne. Dzieki oznakowaniu zapewnione beda
wtasciwe warunki sanitarno-higieniczne. Wszelkie migsa, drob i ryby dostarczane bedg juz w postaci
gotowych elementach kulinarnych wymagajacych jedynie porcjowania i przyprawiania przed obrobka
termiczng. Proces powyzszych elementdw kulinarnych odbywat sie bedzie za pomocy drobnego sprzetu
kuchennego i dynamicznego do obrébki mechanicznej. Do czasowego przechowywania potprodukty
przefrzymywane bedg w urzadzeniach chtodniczych umieszczonych pod blatami roboczymi.

Na terenie kuchni przewidziano umywalke do mycia rak.

Obrdbka termiczna

Przygotowane potprodukty w kuchni poddawane bedg obrdobce termicznej: smazeniu, pieczeniu,
grillowaniu, duszeniu, gotowaniu. Obrobka termiczna odbywal sie bedzie na trzonie kuchennym,
taboretach, patelni gtebokiego smazenia, kotle warzelnym, oraz w piecach konwekcyjno-parowych. Czest
goracych elementdw kulinarnych gotowych do wydania bedzie przechowywana w bemarach.

Mycie sprzetdow kuchennych

Aby zapewnit czystoSt uzywanych sprzetow kuchennych w kuchni wydzielono stanowisko do ich mycia.
Stanowisko wyposazono w stét z basenem z bateriag prysznicowg, oraz regat do przetrzymywania
naczyn.
Ekspedycja positkow
Dania przygotowane w kuchni trafig do rozdzielni i dalej przez personel kierowane beda do sali jadalnej.
Transport dan bezposrednio do pensjonariuszy odbywat sie bedzie za pomocg wozkdw kelnerskich.
Zmywanie naczyn stotowych

Zwrot brudnych naczyn na parterze odbywat sie bedzie przez obstuge. Do transportu brudnych naczyn
z pokoi do zmywalni odbywat sie bedzie za pomocg wozkow kelnerskich. Brudne naczynia zebrane przez
obstuge trafiag do zmywalni naczyn stotowych na parterze. Pomieszczenia zmywalni wyposazono w stot
sortowniczy ze zlewem i baterig prysznicowa, na ktorym naczynia zostang wstepnie oczyszczone,
posorfowane i umieszczone w koszach zmywarki, nastepnie naczynia trafiag do zmywarki kapturowe;.
Naczynia po umyciu i wyparzeniu ociekat bedq na stole odstawczym.
W zmywalni naczyn stotowych wydzielono stanowisko mycia wozkow stuzacych do transportu positkow
na sale oraz na piefra, wyposazone w w3z do mycia.
Na ferenie kuchni przewidziano umywalke do mycia rak.

Przechowywanie naczyh stotowych

Do przechowywania naczyn, sztutcow stuza potki wiszace i szuflady w kuchni.

Odpadki, utrzymanie czystosci

Wszystkie odpady technologiczne i resztki pokonsumpcyjne po zakohczonym okresie wydawania positkow
- codziennie - bed3 przenoszone w zamknietych pojemnikach do wydzielonych na zewnatrz budynku
kontenerow na odpadki znajdujagcych sie okoto 20m od wyjScia z kuchni. Odbiér odpadéw przez
specjalistyczng firme zajmujgca sie utylizacja tego rodzaju odpaddow. Zaplecze gastronomiczne posiada
wydzielone pomieszczenie na sprzet porzadkowy, wyposazone w zlew porzadkowy i regat
do przechowywania $rodkow czystosci i mopow. Na zapleczu kuchennym wydzielono pomieszczenie

na szafe regat porzadkowy i zlew porzadkowy.

EGA

ARCHITECTURE & BUILDING CONSTRUCTION 6




Dom Pomocy Spotecznej w Piotrkowie Kujawskim

Wytyczne:
Po kazdym procesie produkcyjnym nalezy umy¢ i zdezynfekowal powierzchnie robocze oraz

komunikacyjne zaplecza gastronomicznego. Wszystkie umywalki na zapleczu gastronomicznym nalezy
wyposazyt w dozowniki do mydta, pojemniki na reczniki jednorazowego uzytki i zamykane pojemniki
na zuzyte reczniki.
Pomieszczenie socjalne
Dla pracownikdbw zaplecza gastronomicznego przewidziano nastepujace pomieszczenia zlokalizowane
na parferze i piwnicy:
e Szatnia personelu wraz z szafkami na odziez czystq i brudng (piwnica);
e 2xWC dla pracownikow zaplecza kuchennego, wraz z natryskiem (piwnica i parter);
e Pomieszczenie socjalne wyposazone w: krzesta, stot, umywalke do rak, zlew z ociekaczem
i potki (parter),
Zaktada sie, iz spozywanie positkdw przez pracownikow zaplecza gastronomicznego bedzie odbywato sig
w pomieszczeniu socjalnym.
Sala konsumpcyjna
Sala konsumpcyjna stanowi wydzielong czeSt na parterze. Do obliczen przyjeto 36 miejsc siedzacych
przy 3 krotnym wydawaniu (Sniadania, obiad, kolacja)

5. WYTYCZNE TECHNOLOGICZNE

Nalezy zapewnit urzadzenia i sprzet do przechowywania, porcjowania, eksponowania, wazenia,
z uwzglednieniem zachowania wymagah w zakresie temperatury przechowywania wtasciwego dla danego
Srodka spozywczego. Dla kazdego z rodzaju Srodkdw spozywczych wydziela sie sprzet i narzedzia takie,
jak: noze, szczypce, deski, naczynia wykonane z materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Srodki spozywcze magazynowane przechowuje sie w warunkach uniemozliwiajgcych zanieczyszczenie
i zepsucie. tatwo psujgce sie produkty spozywcze nalezy przechowywal we wtasciwej dla danych
produktow temperaturze, konfrolowanej, monitorowanej i rejestrowanej. Dopuszcza sie mozliwost
wykonywania w ograniczonym czasie, poza kontrolg temperatury czynnoSci niezbednych przy
przygotowaniu, prezentacji, wydawaniu zywnos$ci, jezeli nie spowoduje to powstania ryzyka zagrozenia
dla zdrowia i zycia cztowieka. Zabrania sie przechowywania razem surowcow z przetworzonymi
produktami lub towarami niebedacych zywnoscia oraz takimi artykutami, ktére moga na siebie
oddziatywat, powodujac zmiane smaku i zapachu. Warunki przechowywania poszczegdlnych Srodkow
spozywczych powinny byt zgodne w wymaganiami okreSlonymi przez producenta.

6. WYTYCZNE DLA BRANZ
Wytyczne architektoniczno-budowlane

Obiekt powinien odpowiadat obowigzujacym przepisom dotyczacym projektowania budynkéw uzytecznosci
publicznej. Do wykonczenie wnetrz nalezy stosowal materiaty odpowiadajace obowigzujgcym normom
i warunkom technicznym pod wzgledem trwatosci, higieny, estetyk i wymoga przeciwpozarowym. Wnetrza
powinny spetniat nastepujace dodatkowe wymagania:
- Sciany i sufity wszystkich pomieszczen winny mie¢ gtadka powierzchnig,
- Sciany pomieszczeh nalezy wykonczyt materiatami tatwozmywalnymi, nienasigkliwymi i
odpornymi na wilgo¢ do min. 2,1m:
- drzwi do oddziatow produkcyjnych i magazynowych winny by¢ do dotu zabezpieczone przed gryzoniami
do wysokosci 400mm;
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- okna powinny byt otwierane do wewnatrz a w pomieszczeniach produkcyjnych zabezpieczone siatka
przed owadami,
- posadzki w pomieszczeniach produkcyjnych powinny by¢ tatwozmywalne, nienasigkliwe, odporne
na Scieranie, antystatyczne i przeciwposlizgowe,
- miejsca taczenia Scian z posadzka winny by¢ wykonane z zaokragleniem, tak by utatwit zmywanie
i czyszczenie oraz zapobiec gromadzeniu sie brudu i kurzu
- w pomieszczeniach, w ktorych Sciany sg wytozone materiatami ceramicznymi nalezy wykonat cokoliki
wysokosci min. 10 cm z materiatu jak na podtodze lub podobnego,
- wszystkie podtogi nalezy wykonat ze spadkiem 0,5% w kierunku kratek Sciekowych

Wytyczne instalacji elektrycznej
Zapotrzebowanie energii elektrycznej dla potrzeb zainstalowanych urzadzeh technologicznych, zgodnie
z wykazem wyposazenia, wynosi okoto 96,86 kW. Wspotczynnik wykorzystania urzadzen wynosi 0,7.
Wszystkie pomieszczenia dziatu produkcyjnego powinny miec tak umieszczone punkty oSwietleniowo -
elektryczne (ogdlne i miejscowe), zeby miejsca pracy, jak stoty, zmywaki, urzadzenia kuchenne, nie byty
zaciemnione. Usytuowanie gniazd instalacji jedno- i trojfazowej oraz doprowadzenie zasilania
bezposrednio do wszystkich urzadzen technologicznych wykonat zgodnie z wytycznymi okreslonymi
w DTR (dokumentacja techniczno-ruchowa) urzadzen. Wszystkie odbiorniki energii elekfrycznej powinny
byt zabezpieczone przed porazeniem pradem. Dla urzadzefn gastronomicznych nalezy przewidzie¢ osobne
cenfralnie zgrupowane wytaczniki zasilania.

Wytyczne instalacji wodno-kanalizacyjnej
Woda w obiekcie zuzywana bedzie do celow technologicznych, porzadkowych i sanitarnych. Woda powinna
odpowiadat warunkom okreslonym w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007 r. w sprawie
jakoSci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi (Dz.U. 2007 nr 61 poz. 417). Wode nalezy
doprowadzi¢c do punktow poboru wody zgodnie z czeScia graficzng projektu. W pomieszczeniach
z kratkami Sciekowymi nalezy doprowadzit wode zimna (krany czerpalne) do zmywania posadzek. Woda
doprowadzona jest z istniejacej sieci wodociggowe;. Scieki odprowadzane s3 do kanalizacji sanitarnej.
Ciepta woda przygotowywana jest w pomieszczeniu fechnicznym budynku i dostarczana jest
z pomieszczenia kottowni. Instalacja cieptej wody uzytkowej wyposazona bedzie w zawor mieszajacy,
majacy za zadanie utrzymanie statej temperaftury wyptywajacej wody w granicach 35 do 40°C tylko dla
klientow, natomiast w kuchni i dla obstugi 55°C .
Kanalizacje technologiczng nalezy oddzielic od wewnetrznej kanalizacji sanitarnej. Scieki technologiczne
przed odprowadzeniem do sieci kanalizacji sanitarnej powinny przej$¢ przez separator ttuszczow.
Po zakohczonych robotach instalacyjnych przeprowadzi¢ nalezy laboratoryjne badanie wody.
Zapotrzebowanie na wode technologiczng przyjeto na poziomie 50 litrow na osobe na dobe, co przy
maksymalnej liczbie zywionych (70 osob) wyniesie okoto 3 500 l/dobe (w tym 50% woda ciepta o temp.
+55°C tj. 1 750 L/dobe). Zapotrzebowanie wody na cele porzadkowe oszacowano na podstawie
powierzchni wymagajacej regularnego mycia (ok. 176 m2 ) przy okresleniu iloSci zmywan na dobe (2 razy)
i zuzyciu wody szacowanym na 2 litry na m2 , co wynosi okoto 700 litrow na dobe (w tym 50% woda
ciepta o temp. +45-55°C tj. 350 l/dobe). taczne dzienne zapotrzebowanie na wode wynosi okoto 4200
litrow, w tym 50% woda ciepta o temp. +45-55°C tj. 2100 litrow. Szacuje sie, ze $cieki technologiczne
stanowig 95% zuzytej wody za$ Scieki porzadkowe stanowig 100%, co daje tacznie 3965 litrow na dobe
(3500%0,95 + 700 = 4025). Scieki technologiczne odprowadzane s3 do kanalizacji poprzez separator
ttuszczu. ZawartoSt ttuszczu w 1 m3 Sciekéw technologicznych wynosi ok. 0,1 kg. Zawarto$¢ ttuszczu

w ogolnej ilosci Sciekéw technologicznych wynosi okoto 0,35 kg na dobe.
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Wytyczne wentylacyjne i C.0.
W okresie grzewczym w pomieszczeniach zaplecza kuchennego, tak jak z w catym obiekcie nalezy
zapewnit temperatury zgodnie z Rozporzadzeniem [2]. Temperatury obliczeniowe w pomieszczeniach
przyjal zgodnie z norma PN-82-B- 02402 Ogrzewnictwo - Temperatury ogrzewanych pomieszczeh
w budynkach. W pomieszczeniach sktadowania ziemniakdw, warzyw i owocow temperatury winny wynosic
od 6 do 10°C. Wszystkie pomieszczenia powinny byC wentylowane mechanicznie lub grawitacyjne ze
wspomaganiem wyciggowym. Wentylacja mechaniczna kuchni i zmywalni powinna miet indywidualny wyciag
i byt oddzielna od wentylacji innych pomieszczeh. Przy obliczaniu wentylacji tych pomieszczen nalezy
uwzglednic zyski ciepta i wilgoci. loS¢ ciepta, ktorg nalezy uwzglednit przy obliczaniu iloSci wymian
wynosi ok. 25% ogblnej mocy zainstalowanych urzadzen grzewczych. Kuchnia jako pomieszczenie z
urzadzeniami grzewczymi elekfrycznymi powinna mieC zapewniong ciggta wymiane powietrza,
zabezpieczenia przed przekroczeniem dopuszczalnych stezeh zanieczyszczeh szkodliwych dla zdrowia.
Nad takimi urzadzeniami jak: pafelnie, trzony kuchenne, taborety oraz piec konwekcyjnoparowy
przewidziano okapy o konstrukcji zapewniajacej jak najmniejsze osadzania sie kurzu i ftuszczu. Okapy
nalezy podtaczyt do mechanicznej instalacji wywiewnej. Uwaga. Do odbioru koAcowego prac nalezy
przedtozyt protokdt ze skutecznoSci wentylacji mechanicznej oraz pomiaru hatasu.

Wytyczne instalacji gazowej
Nie przewiduje sie instalacji

7. UWAGI KONCOWE
e Wszystkie wymiary pomieszczen podane w opracowaniu powinny by¢ sprawdzone przed
zamOwieniem sprzetu
e Zastrzega sie prawa autorskie do niniejszego projektu. Wszystkie zmiany nalezy uzgodnit
z projektantem
e Na odbior obiektu nalezy przygotowat:
- Protokdt badania skutecznoSci wentylacji nawiewno — wywiewnej, ktora powinna by¢ okresowo badana
(min. 1x na 2 lata), oraz opinie kominiarska dla przewodow kanatowych
- Wynik badania wody w zakresie bakteriologii
- Wszystkie dokumenty formalno-prawe (status prawny lokalu, ewentualne przeksztatcenia)
- Dokument potwierdzajacy wywoz Smieci z obiektu
- Ewentualne odstepstwa
- Projekt technologiczny

8. ZESTAWIENIE WYPOSAZENIA TECHNOLOGICZNEGO

LP. | NAZWA | WYMARY | OPIS IL0SE
KUCHNIA
1 Kuchnia elektryczna - &4- 70 x 80 x Moc 13.4kW, Napigcie (V)400 2 szt
ptytowa  Kitchen Line z 90(H) cm Moc palnika: &x 2,6 kW o wymiarach 220mm,
konwekcyjnym piekarnikiem Moc piekarnika: 3 kW
elektrycznym GN 1/1 Hendi Stal nierdzewna, piekarnik konwekcyjny z wentylatorem.
225936 lub rownowazny
2 Taboret grzewczy indukcyjny 60 x 60 x Moc 8kW, Napiecie (V)400 1 szt
Stalgast lub réwnowazny 38(H) cm pole indukcyjne o Srednicy 400 mm, stal nierdzewna,
system wykrywania garnkow
3 Patelnia wychylna elektryczna 70 x 80 x Moc 10,8kW, Napiecie (V)400 1 szt.
Stalgast lub réwnowazny 85(H) cm pojemnoSt misy 58 |, stal nierdzewna, stopief
EGA
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ochrony przed woda IP21, regulacja femperatury w
zakresie 60-300°C, precyzyjny reczny mechanizm
przechytu misy roboczej
Ptyta grillowa elekfryczna, 70 x 80 x Moc 8,1kW, Napigcie (V)400 1 szt.
wolnostojaca, gtadko- 85(H) cm stal nierdzewna, zakres pracy do 300°C, ptyta %
ryflowana gtadka i % ryflowana, otwor na odpadki w ptycie,
Stalgast lub rownowazny pojemnik na odpadki i ttuszcz, termostat
bezpieczehstwa z recznym sterowaniem
Zmywarka do garnkow i tac - 59,5 x 71,7 x | Moc 7,1kW, Napigcie (V)400 1 szt
sterowana elektronicznie, z 133,5(H) cm Obudowa 2-warstwowa wykonana ze stali nierdzewnej
dozownikiem detergentu i AlSI 304
pompa spustowa 3 elektronicznie sterowane programy mycia: 120 s, 180
Hendi lub rownowazny s, 240 s
Temperatura wyparzania: 82°C
Temperatura mycia: 60°C
Pojemno$¢/moc bojlera: 7,4 /4 kW (236567); 7.4 1/6 kW
Pojemno$¢/ moc wanny: 58 1/4 kW (236567); 58 /6 kW
Dotykowy, elektroniczny panel
Automatyczny system czyszczenia
Wspotczynnik szczelnoSci pompy: IP 44
Ramiona myjace i ptuczace wykonane ze stali
nierdzewnej
Waga: 57 kg
WYPOSAZENIE:
- dozownik detergentu
- dozownik nabtyszczacza
- elekfroniczny termometr bojlera
- elekfroniczny termometr wanny
- pompa myjaca o mocy 1,2 kW
- pompa odptywowa
- kosz ze stupkami na tace 500x600x(H)105 mm
- kosz na szkto 500x600x(H)105 mm
- kosz na sztuéce 110x110x(H)130 mm
Stot mrozniczy 2-drzwiowy z 136,5 x 70x Moc 0,6kW, Napiecie (V)230 3 szt
agregatem bocznym, Arktic, 85(H) Obudowa wewnefrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej
Profi Line, GN 1/1 lub stali nierdzewnej AISI 201 (tylna zewnetrzna Sciana ze
rownowazny, 420L stali galwanizowanej), Chtodzenie wymuszone, filtr
przeciwpytkowy, GruboSt izolacji: 60 mm (materiat:
(5H10) Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat,
Agregat chtodniczy EMBRACO Automatyczne
odparowanie skroplin Klasa klimatyczna: 5 lub &
Samozamykajace sie drzwi Wygodny profilowany uchwyt
do otfwierania drzwi 4 nieodkrecane nézki ze stali
nierdzewnej z mozliwoScig regulacji Rant 40 mm
Potki: 2+2x GN1/1 o maks. noSnosci ok. 40 kg kazda
(przy réwnomiernym obciazeniu) Srednie dobowe zuzycie
energii elekfrycznej: 3,397 kW Klasa energetyczna: C
(A-G) Klasa klimatyczna: & 4 nieodkrecane ndzki ze
stali nierdzewnej z mozliwoScig regulacji. Zakres temp.
[° (] -22 7/ -18 Waga: 95 kg
Piec konwekcyjno-parowy 73 x 85,5 x Moc 15,4kW, Napigcie (V)400 1 szt.
Millennial Smart Gastro, 11 x (H113cm - Regulacja czasu w zakresie 10-120 minut lub praca
GN 1/1 - sterowany non stop - Regulacja temperaftury w zakresie 100°C-
elektromechanicznie, 270°C w wersji elektrycznej oraz - 5-stopniowa
elektryczny, Tecnoeka lub requlacja zaparowania komory Para wytwarzana
rownowazny poprzez bezposredni natrysk wody z 5-stopniowa
requlacjg stopnia zaparowania Bezpieczne drzwi -
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blokada otwarcia przy 60° 90°, 120° i 180°
zapobiegajaca oparzeniom obstugi przez
niekontrolowany ruch drzwi po ich otwarciu Podwdjnie
przeszklone drzwi do komory oraz oSwietlenie LED
utatwiajace obserwacje procesow zachodzacych w piecu
Zewnetrzna szyba pieca chtodzona grawitacyjnie dla
zwigkszenia  bezpieczenstwa personelu Drzwi z
zawiasem po prawej stronie Wygodne otwieranie
wewnefrznej szyby drzwi utatwiajace jej czyszczenie
Uszczelka drzwi z grubego i odpornego na wysokie
temperatury silikonu, montowana w obudowie pieca,
tatwa do samodzielnej wymiany bez koniecznosci
wzywania serwisu Izolowana obudowa pieca -
oszczednost energii elektrycznej, wieksze
bezpieczehstwo personelu kuchni Rynienka pod drzwiami
zapobiegajaca kapaniu skondensowanej pary,
szczegdlnie podczas gotowania w cyklu mieszanym i na
parze - sucha podtoga pod i przed piecem to
gwarancja bezpieczenstwa pracy personelu Komora
pieca wykonana z wysokiej klasy stali nierdzewnej AISI
304 Ttoczona komora pieczenia z zaokraglonymi
naroznikami utafwiajacymi czyszczenie pieca Obudowa
wykonana w catosci ze stali nierdzewnej Wspotczynnik
szczelnosci:  IPX4, Regulowane nozki umozliwiajace
idealne wypoziomowanie pieca niezbedne do wtasciwej
pracy urzadzenia Wymagane podtaczenie do prady,
wody uzdatnionej, kanalizacji

8 Kuchenka mikrofalowa 559x483x(H)35 | Moc 1,55kW, Napiecie (V)230 1 szt.
Menumaster lub réwnowazny 2mm Stal nierdzewna Funkcja rozmrazania
Dotykowy panel sterowania
Nie wymaga stosowania obrotowego falerza
100 programéw gotowania do ustawienia
Ceramiczne dno komory - mniejsze ryzyko obttukiwania
talerzy
9 Stot z potka firmy HENDI 60 x 140(80) x | Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 430 2 szt
lub réwnowazny (H)85cm Nogi wykonane z profili 40 x 40 mm
Regulowane nézki — 25 mm w gore lub 5 mm w dot.
Blat roboczy wypetniony ptyta laminowana,
wodoodporna, wzmacniajacy i wygtuszajacg mebel
Dopuszczalne obcigzenie blatu i potki: ok.70 kg/m?
Regulowane stopki: +25/-5 mm
10 Stot z basenem 70 x 110 x Komora basenu wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 | 1 szt.
jednokomorowym firmy HENDI (H)85 x (H - odporna na kwasy i Srodki chemiczne.
lub rownowazny komory)40cm, | Przettoczenie - spadek w kierunku syfonu (tzw.
.koperta”).
Basen wzmocniony, z tacznikami dolnymi.
Maskownica czotowa i rant tylny o wysokoSci 40 mm
chronig Sciang przed zabrudzeniem podczas pracy w
kuchni.
W dnie komory basenu znajduje sie otwor pod syfon o
Srednicy ®52 mm.
Otwor pod baterig: $30 mm.
Dopuszczalne rownomierne obcigzenie blatu: ok. 70
kg/m?.
" Stot ze zlewem, potka i 70 x 130x Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304 - odporna na | &4 szt.
szafkg z dwiema szufladami - (H)85cm kwasy i Srodki chemiczne.

komora po lewej stronie

Stabilna konstrukcja spawana (spawane narozniki).
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firmy HENDI
lub réwnowazny

Wnetrze blatu wypetnione laminowana, wodoodporna
ptyta widrowa dla wzmocnienia i wygtuszenia.

Potka z usztywnieniem, szafka z dwiema szufladami -
dodatkowa przestrzen do przechowywania w kuchni.
Maskownica czotowa i rant tylny o wysokosci 40 mm
chronig Sciane przed zabrudzeniem podczas pracy w
kuchni.

Gtebokost szuflady: 250 mm.

Zagigcia dolne do $rodka na 15 mm.

SzeSt nog zapewniajacych stabilnosSt i bezpieczenstwo
uzytkowania stotu.

Nogi wykonane z profili o wymiarach: 40x40 mm.

Stopki z regulacjg wysokosci w zakresie: +25/-5 mm.
Wymiary zlewu 400x400x(h)250 mm.

Otwor w zlewie pod baterig: $30 mm.

Dopuszczalne réwnomierne obcigzenie blatu oraz potki:
ok. 70 kg/m?

Potka wiszaca przestawna,
podwojna, z 2 konsolami
firmy HENDI
lub rownowazny

130x30x(H)60cm
szt.b

60x30x(H)60cm
szt.2

Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 430
Tylny rant zabezpieczajacy towar
Mozliwo$¢ demontazu i gtadka
utatwiajace mycie

Maks. rownomierne obcigzenie potek: 25 kg

Konstrukcja spawana gwarantujgca duzg wytrzymatoSt i
stabilnost

W zestawie 2 elementy do montazu na $cianie

powierzchnia potek

L+2
szt.

Regat magazynowy, 5 potek
perforowanych firmy HENDI
lub rownowazny

120x50x(H)180
cm szt

100x50x(H)180
cm szt

W catoSci wykonany ze stali nierdzewnej. Stabilna
konstrukcja  spawana. Dopuszczalne  rownomierne
obcigzenie potki: ok. 70 kg/m>. Nogi wykonane z profili
o wymiarach: 30x30 mm. Stopki z regulacja wysokoSci w
zakresie:  +25/-5 mm -  mozliwo$t  idealnego
wypoziomowania mebla. Potki nieprzestawne. 5 potek
perforowanych. Srednica otworéw perforacji: 29 mm.
Odlegto$c migdzy otworami perforacji: 50 mm.

1+1
szt.

14

Stot przyScienny z potka
firmy HENDI
lub réwnowazny

50x70x(H)85 cm

Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 430

Nogi wykonane z profili 40 x 40 mm

Regulowane nézki — 25 mm w gore lub 5 mm w dot.
Blat roboczy wypetniony ptyta laminowana,
wodoodporna, wzmacniajacy i wygtuszajacg mebel
Dopuszczalne obcigzenie blatu i potki: ok.70 kg/m?
Dodatkowa dolna potka

Regulowane stopki: +25/-5 mm

szt.1

Wozek kelnerski 3-potkowy
firmy HENDI
lub rownowazny

80x50x(H)85 cm

W catoSci wykonana ze stali nierdzewnej gwarantujacej
dtugofrwate uzytkowanie. Uchwyt.

Stabilna konstrukcja spawana (spawane narozniki).
Potki z przettoczeniem 10 mm zabezpieczajace naczynia
przed tatwym spadaniem.

Dopuszczalne
70kg/m2.

L skretne kotka w zakresie 360°, w tym 2 z hamulcem.
Srednica kotek: 2100 mm.

rownomierne  obcigzenie na  potke:

szt.1

Umywalka bezdotykowa,
nascienna, misa prostokatna,
firmy HENDI
lub rownowazny

40x33,5x(H)57
cm

tatwe i higieniczne uruchamianie
wcisniecie panelu frontowego
Mieszacz cieptej i zimnej wody pod panelem fronfowym
Wymiary komory: 330x230x(H)120 mm

Wymiary panelu przedniego: 285x(H)185 mm

Catost ze stali nierdzewnej

Podtaczenie wody: 1/2", otwor kanalizacyjny: 252 mm

kolanem poprzez

szt
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W zestawie wylewka sztorcowa i dozownik mydta o poj.
051

17 Okap gastronomiczny 180x320x(H)40 | Okap centralny - wykonany ze stali nierdzewnej | szt.1+
wyciggowy centralny cm szt Wyposazony w komplet labiryntowych tapaczy ttuszczu 1
180x320x(H)40 | oraz oSwietlenie led
cm szt
18 Szafa przelotowa z przegroda 110x60x(H)200 | Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 430.2 wyjmowane 2+1
i drzwiami suwanymi firmy cm szt.2 potki, nieregulowane. 2 potki nieruchome (dolna i szt.
HENDI 80x60x(H)200 | Srodkowa potka) 8 drzwi przesuwnych. Przyblizone
lub réwnowazny cm szt.1 maksymalne obcigzenie na potke - 70 kg/m2.
Uchwyty drzwi wykonane z tworzywa szftucznego.
Regulowane ndzki - 25 mm w gore lub 5 mm w dot.
ROZDZIELNIA POSItKOW
19 Szafa mroznicza 1-drzwiowa 13x80,5x(H)206, | Moc 0,6kW, Napigcie (V)230 1 szt.
670 | Arkfic firmy HENDI 5cm Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogaftunkowej
lub rownowazny stali nierdzewnej AISI 430 (tylna zewnetrzna Sciana ze
stali galwanizowanej)
Chtodzenie wymuszone, z agregatem gornym
Filtr przeciwpytkowy
Agregat chtodniczy EMBRACO
Klasa klimatyczna: 5
Komora w standardzie GN 2/1, oSwietlenie komory
Samozamykajace sie, nieprzestawne drzwi wyposazone
w zamek
Wygodny profilowany uchwyt do oftwierania drzwi
4 kotka, w tym 2 z hamulcami
Cyfrowy wySwietlacz, elektroniczny termostat
Grubost izolacji: 60 mm.
Potki: 3x GN 2/1 (650x530 mm).
Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 4,99 kW.
Klasa energetyczna: C (A+++-G).
Czynnik chtodniczy: R290 (120 g).
Waga: 115 kg.
20 Stot przyScienny z potka 110x60x(H)85 Wykonane ze stali nierdzewnej AlISI 430 1 szt
firmy HENDI cm Nogi wykonane z profili 40 x 40 mm
lub réwnowazny Regulowane nozki — 25 mm w gore lub 5 mm w dot.
Blaf roboczy wypetniony ptyta laminowang,
wodoodporng, wzmacniajacq i wygtuszajaca mebel
Dopuszczalne obcigzenie blatu i potki: ok.70 kg/m?
Dodatkowa dolna potka
Regulowane stopki: +25/-5 mm
21 Regat magazynowy z potkami 100x60x(H)180 | W catosci wykonany ze stali nierdzewnej. 1 szt
przestawnymi, 5 potek petnych cm Stabilna konstrukcja spawana.
firmy HENDI Dopuszczalne rownomierne obcigzenie potki: ok. 70
lub rownowazny kg/m>.
Nogi wykonane z profili o wymiarach: 30x30 mm.
Stopki z regulacja wysokoSci w zakresie: +25/-5 mm -
mozliwo$¢ idealnego wypoziomowania mebla.
Pdtka gorna i dolna montowane na state.
3 potki Srodkowe tatwe do przestawienia, z regulacja
wysokosci co 110 mm, na bolcach.
22 Wozek kelnerski 3-potkowy 80x50x(H)85 cm | W catoSci wykonana ze stali nierdzewnej gwarantujacej | 1 szt.

firmy HENDI
lub rownowazny

dtugofrwate uzytkowanie. Uchwyt.

Stabilna konstrukcja spawana (spawane narozniki).
Potki z przettoczeniem 10 mm zabezpieczajace naczynia
przed tatwym spadaniem.
Dopuszczalne  rdwnomierne

obcigzenie na  potke:

EGA
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10kg/m2.
L skretne kotka w zakresie 360°, w tym 2 z hamulcem.
Srednica kbtek: 8100 mm.

ZMYWALNIA NACZYN STOtOWYCH

23 Zmywarka kapfturowa 50x50 - 75x88x(H)139 | Moc 8,6kW, Napigcie (V)400 1 szt.
sterowana cm Do mycia talerzy, sztutcow, szkta, kubkow, tac,
elektromechanicznie, z pojemnikow GN. Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304
dozownikiem detergentu firmy Oddzielne ramiona myjace i ptuczace ze stali
HENDI lub rownowazny nierdzewnej na dole i u gory. Filtry powierzchniowe nad
poziomem wody w wannie (4 szt). Dodatkowe sito
przed wlotem do pompy. Unoszenie kapfura utatwione
dzieki wbudowanym sprezynom. 1 cykl mycia o dt. 120 s
Wydajno$t: do 30 koszy/h. Zuzycie wody na 1 cykl
mycia: 2-2,5 | (w zaleznoSci od ci$nienia wody w sieci)
Temp. wody myjacej: 62°C, temp. wody ptuczacej: 85°C
Bojler (pojemno$é/moc): 7,4 L/1,5 kW
Wanna (pojemno$¢/moc): 68 1/6,0 kW
Moc pompy: 1,5 KM
Termostat bezpieczenstwa dla bojlera / dla wanny: do
105°C / do 99°C
Analogowy fermomefr wody oddzielnie w bojlerze i w
wannie
Wspotczynnik szczelnoSci pompy: IP 44
WYPOSAZENIE:
- 1 kosz uniwersalny na szkto 500x500x(H)105 mm
- 1 kosz z bolcami na falerze gtebokie i ptyfkie w
uktadzie 5x8 szt., 500x500x(H)105 mm
- 1 koszyk na sztutce 110x110x(H)130 mm
- w3z doprowadzajacy wode o dt. 1,5 m (na wys. 350-
400 mm)
- w3z spustowy
- kabel elektryczny bez wtyczki
- dozownik nabtyszczacza
- przystosowanie do montazu dozownika detergenfu
(Sruba w tylnej Sciance wanny)
Regulowane nozki ze stali nierdzewnej: 100-150 mm
Waga: 111 kg
24 Zmywarka do szkta 40x40 - 47x56,6x(H)70, | Moc 2,8kW, Napiecie (V)230 1 szt.

sterowana elektronicznie,
firmy HENDI lub réwnowazny

5 cm

Do mycia kubkdw, filizanek, szkta, sztutcow,
talerzykow

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
Sterowanie elekfroniczne

Oddzielne ramiona myjace i ptuczace ze stali
nierdzewnej

Solidne dwuwarstwowe drzwi

Termostat bezpieczenstwa dla bojlera/wanny: do 105°C
/ 99°C

Maks. wys. mytego szkta/talerza: 290/295 mm
Elektroniczne termometry wbudowane w bojlerze i
wannie, utatwiajace wprowadzenie procedur HACCP
Wspotczynnik szczelnoSci pompy: IP 44

Regulowane w pionie ndzki: £10 mm, g 40 mm

FUNKCJE:

Dodatkowy program do samooczyszczania zmywarki
System ,Miekkiego Startu” (Soft Start) zabezpieczajacy
szkto przed sttuczeniem dzieki powolnemu wzrostowi
ci$nienia w pompie myjacej na poczatku kazdego cyklu

EGA
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System bezpiecznego ptukania goraca woda zgodnie z
HACCP - faza ptukania zatacza sie dopiero wtedy, gdy
woda osiagnie wymagang temperature

System autodiagnostyczny do szybkiej kontroli stanu
zmywarki

MozliwoSt  kohcowego  ptukania zimng wodg -
szczegdlnie istotna podczas mycia szkta, pomaga
usungt zapach nabtyszczacza

WYPOSAZENIE:

- pompa spustowa

- dozownik nabtyszczacza

dozownik detergentu

1 kosz uniwersalny 400x400x(H)150 mm na szkto

1 kosz z bolcami 400x400x(H)150 mm na talerzyki

- 1 koszyczek 110x110x(H)130 mm na sztucce

- w3z doprowadzajacy wode o dt. 1,5 m, z przytaczem
3/4" gwint wew.

- w3z spustowy o dt. 15 m, 2 24 mm

- kabel elektryczny bez wtyczki

Waga: 39 kg

25 Stot zatadowczy do zmywarek 70x100x(H)85 W catos$ci wykonany ze stali nierdzewnej. 1 szt.
ze zlewem, potka i otworem cm Komora zlewu wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
na odpadki firmy HENDI lub - odporna na kwasy i $rodki chemiczne.

rownowazny Stabilna konstrukcja spawana (spawane narozniki).

Wnetrze blatu wypetnione laminowan3, wodoodporna
ptytg widrowa dla wzmocnienia i wygtuszenia.
Potka z usztywnieniem - dodatkowa przestrzen do
przechowywania w kuchni.
Wyposazony w zaczepy do zmywarek kapturowych -
zapewnienie stabilnosci i zabezpieczenie naczyh podczas
cyklu zmywania.
Rant tylny o wysoko$ci 40 mm chronigcy $ciane przed
zabrudzeniem podczas pracy w kuchni oraz przed
gromadzeniem sie zanieczyszczeh miedzy krawedzig
stotu a Sciana.
Zagiecia dolne do $rodka na 15 mm.
Nogi wykonane z profili o wymiarach: 40x40 mm.
Stopki z regulacjg wysokoSci w zakresie: +25/-5 mm.
Wymiary zlewu: 400x400x(h)250 mm.
Otwor w zlewie pod baterie: $30 mm.
WysokoS¢ do zaczepu: 850 mm.
Dopuszczalne réwnomierne obcigzenie blatu oraz potki:
ok. 70 kg/m?. Otwér na odpadki®150 mm

26 | Stot wytadowczy do zmywarek 70x110x(H)85 Ze stali nierdzewnej. Stabilna konsfrukcja spawana | 1 szt.

z potka firmy HENDI lub
rownowazny

cm

(spawane narozniki).Wnetrze blatu wypetnione
laminowana, wodoodporna ptyta wiorowa dla
wzmocnienia i wygtuszenia.

Potka z usztywnieniem - dodatkowa przestrzen do
przechowywania w kuchni.

Wyposazony w zaczepy do zmywarek kapturowych -
zapewnienie stabilnosci i zabezpieczenie naczyh podczas
cyklu zmywania.

Rant tylny o wysokoSci 40 mm chronigcy Sciane przed
zabrudzeniem podczas pracy w kuchni oraz przed
gromadzeniem sie zanieczyszczen migedzy krawedzig
stotu a Sciana.

Zagigcia dolne do $rodka na 15 mm.

EGA
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Nogi wykonane z profili o wymiarach: 40x40 mm.

Stopki z regulacjg wysokosci w zakresie: +25/-5 mm.
WysokoS¢ do zaczepu: 850 mm.

Dopuszczalne rownomierne obcigzenie blatu oraz potki:
ok. 70 kg/m?

27

Wozek z uchwytem na kosze
500x500 mm do zmywarki,
firmy HENDI lub réwnowazny

57,5x54,5x(H)9
2,0cm

L kota: 2 skretne z hamulcami i 2 state
Uchwyt ze stali nierdzewnej

1 szt.

28

Wozek kelnerski 3-potkowy
firmy HENDI
lub réwnowazny

80x50x(H)85 cm

W catosci wykonana ze stali nierdzewnej gwarantujacej
dtugotrwate uzytkowanie. Uchwyt.

Stabilna konstrukcja spawana (spawane narozniki).
Potki z przettoczeniem 10 mm zabezpieczajace naczynia
przed tatwym spadaniem.

Dopuszczalne rownomierne obcigzenie na  potke:
10kg/m2.

L skretne kotka w zakresie 360°, w tym 2 z hamulcem.
Srednica kétek: 2100 mm.

1 szt.

MAG

AZYN SPOZYW

CZY/PRODUKTOW SUCHYCH

29

Szafa chtodnicza i mroZnicza
580 |, GN 2/1, Arktic, Kitchen
Line lub réwnowazny

685x800x(H)210
Omm

Moc 0,35kW, Napiecie (V)230

Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej AISI 430 (tylna zewngtrzna $ciana ze
stali galwanizowanej)

Chtodzenie  statyczne  wspomagane  wewnetrznym
wentylatorem, z agregatem dolnym

Filtr przeciwpytkowy

Komora w standardzie GN 2/1

Izolacja: 60 mm, materiat: C5H10

Cyfrowy wySwietlacz, elektroniczny termostat
Samozamykajace sie, nieprzestawne drzwi wyposazone
w zamek

Wygodny profilowany uchwyt do oftwierania drzwi

4 kotka, w tym 2 z hamulcami

Klasa klimatyczna: &

2 szt.

30

Regat magazynowy z potkami
przestawnymi, 5 potek petnych
firmy HENDI
lub rownowazny

50x120x(H)180
cm

W catoSci wykonany ze stali nierdzewnej.

Stabilna konstrukcja spawana.

Dopuszczalne rownomierne obcigzenie potki: ok. 70
kg/m>.

Nogi wykonane z profili o wymiarach: 30x30 mm.

Stopki z regulacja wysokoSci w zakresie: +25/-5 mm -
mozliwo$¢ idealnego wypoziomowania mebla.

Pdtka gorna i dolna montowane na state.

3 potki Srodkowe tatwe do przestawienia, z regulacja
wysokosci co 110 mm, na bolcach.

2 szt.

OBROBKA WSTEPNA WARZYW

31

Obieraczka do ziemniakow, 10
kg, HENDI, Kitchen Line lub
rownowazny

620x525x(H)833
mm

Moc 0,75kW, Napiecie (V)230

Wydajnost: 140-200 kg/h

Beben o pojemnosci 22 | wykonany z wytrzymatej stali
nierdzewnej

Timer: 0-8 min

Przytacze wody, odptyw do ptukania warzyw

Mozliwo$¢ stabilnego montazu obieraczki do podtogi

1 szt.

32

Stot z basenem
jednokomorowym firmy HENDI
lub rownowazny

60 x 80 x
(H)85 x (H
komory)40cm,

Komora basenu wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
- odporna na kwasy i Srodki chemiczne.

Przettoczenie - spadek w kierunku syfonu (tzw.
Jkoperta”).

Basen wzmocniony, z tacznikami dolnymi.

Maskownica czotowa i rant tylny o wysokoSci 40 mm

1 szt.

EGA
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chronig Sciang przed zabrudzeniem podczas pracy w
kuchni.

W dnie komory basenu znajduje sig otwdr pod syfon o
Srednicy #52 mm.

Otwor pod baterig: $30 mm.

Dopuszczalne rownomierne obcigzenie blatu: ok. 70
kg/m?.

33 Stot przysScienny, szafka z 900x600x (H) | W catosci wykonany ze stali nierdzewnej gwarantujacej | 1 szt.
trzema szufladami i dwiema 850mm dtugotrwate uzytkowanie.
potkami Gtadka powierzchnia blatu - niezwykle tatwe
utrzymanie w czystosci.
Blat roboczy wypetniony laminowana, wodoodporng
ptyta widrowa dla wzmocnienia i wygtuszenia.
Konstrukcja spawana zapewniajaca wysoka
wytrzymatosc i stabilnosc.
Rant tylny o wysokoSci 40 mm, chronigcy Sciane przed
zabrudzeniem podczas pracy w kuchni.
Po prawej stronie 3 szuflady o gtgbokosci 150 mm na
prowadnicach dwuczesciowych.
2 wzmocnione potki.
6 nog wykonanych z profili o wymiarach: 40x40 mm -
maksymalna stabilnos¢.
Dopuszczalne réwnomierne obcigzenie blatu oraz potek:
ok. 70 kg/m>.
Stopki z regulacjg wysokoSci w zakresie: +25/-5 mm.
34 Stot chtodniczy do jaj 120 |, 540x580x Moc 0,028kW, Napigcie (V)230 1 szt.
(H)850mm Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogaftunkowej
stali nierdzewnej AISI 430 (tylna zewnefrzna Sciana ze
stali galwanizowanej) zakres temperatur 2-8°C
Cyfrowy wySwietlacz, elektroniczny termostat
Samozamykajace sie, nieprzestawne drzwi wyposazone
w zamek
Wygodny profilowany uchwyt do ofwierania drzwi
4 kotka, w tym 2 z hamulcami
Klasa klimatyczna: &
35 Naswietlacz szufladowy UV do 360x530x Moc 0,077kW, Napiecie (V)230 1 szt.
jaj, (H)240mm urzadzenie z lampami UV do powierzchniowej
dezynfekgji jaj i nozy
mozna dezynfekowat jednorazowo 30 sztuk jaj lub 15
sztuk nozy o dtugosci do 320mm x350 i wysokoSci do
40 mm
w cyklu naswietlania ginie do 100% bakterii Salmonella,
E.Coli, ziarenkowcow, laseczek tlenowych, pateczek
okreznicy i grzybow z powierzchni skorupki
czas naswietlania (sterylizacji): 150 sekund
aufomatyczne wytaczenie lamp przy ofwarciu szuflady
kratka wykonana ze stali chromowanej
wykonany ze stali nierdzewnej
MAGAZYN WARZYW | OWOCOW
36 Regat magazynowy z pdtkami 60x110x(H)180 | W catosci wykonany ze stali nierdzewnej. L szt

przestawnymi, 5 potek petnych
firmy HENDI
lub rownowazny

cm

Stabilna konstrukcja spawana.

Dopuszczalne rownomierne obcigzenie potki: ok. 70
kg/m>.

Nogi wykonane z profili o wymiarach: 30x30 mm.

Stopki z regulacja wysokosci w zakresie: +25/-5 mm -
mozliwo$¢ idealnego wypoziomowania mebla.

Potka gorna i dolna montowane na state.

EGA
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3 potki Srodkowe tatwe do przestawienia, z regulacja
wysokosci co 110 mm, na bolcach.

Zapotrzebowanie na moc dla urzadzen elektrycznych (kW): 92,25
Rezerwa 5%: 4,62
Razem zapotrzebowanie na moc dla urzadzen elektrycznych (kW): 96,86

EGA
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- SCIANY ISTNIEJACE
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.. - SCIANY PROJEKTOWANE

Lo - RozBIGRKI
1

,4-[ - skrzydto budynku
A/B - tacznik budynku

m - POMIESZCZENIE POZA ZAKRESEM OPRACOWANIA

Sz- samozamykacz

Uwagi:

- Wszystkie wymiary podane sg do wykonczenia powierzchni;

- Wszystkie wymiary sprawdzic i skorygowat bezposrednio na budowie;
- Rysunek rozpatrywat z rysunkami i opisami poszczegdlnych branz;
-Wszystkie zmiany uzgodnit z projektantem
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LEGENDA

1 |
1

~ SCANY ISTMEJACE
1 1

.. - SCIANY PROJEKTOWANE

Lo - RozBIGRKI
1

,4-[ - skrzydto budynku
A/B - tacznik budynku

m - POMIESZCZENIE POZA ZAKRESEM OPRACOWANIA

Sz- samozamykacz

Uwagi:

- Wszystkie wymiary podane sg do wykonczenia powierzchni;

- Wszystkie wymiary sprawdzic i skorygowat bezposrednio na budowie;
- Rysunek rozpatrywat z rysunkami i opisami poszczegdlnych branz;
-Wszystkie zmiany uzgodnit z projektantem
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