RYBY | PRZETWORY RYBNE

SLEDZIE SOLONE MATIASY - filety cate, bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych,
soczysty, o delikatnej teksturze i tagodnym smaku.
Cechy dyskwalifikujace:
— filety o luznej konsystencji (rozpadajace sie),
— przebarwienia Swiadczace o nieswiezosci filetow.
Opakowanie: Wiaderko plastikowe (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
z zywnoscig) od 5 do 10 kg masy netto.
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnos¢ opakowania
- date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 1 miesigc od daty dostawy.

KOSTKA RYBNA — mrozony produkt otrzymany z filetéw z morszczuka lub mintaja, bez skdry, osci i obcych
zanieczyszczen, warstwa glazury do 5%.
Cechy dyskwalifikujace:
— kostki czesciowo lub w cato$ci rozmrozone,
— niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po przyrzadzeniu,
— zanieczyszczenia mechaniczne lub organiczne.
Opakowanie: Wszystkie objete zamdwieniem kostki winny by¢ utozone warstwowo z zastosowaniem
przektadek z folii umozliwiajgc w ten sposéb tatwe oddzielenie pojedynczej warstwy, dostarczane bedg w
pudtach kartonowych od 5 do 20 kg.
oznakowanie powinno zawierac¢:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnos¢ opakowania
- date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.
Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

KOTLETY RYBNE — produkt gteboko mrozony, panierowany w sktad ktérego wchodzi ryba, warzywa, olej
roslinny, przyprawy i inne dodatki. Waga jednej sztuki 60 — 80 g. Minimalna zawartos¢ ryby — 30 %.
Cechy dyskwalifikujace:
— kotlety czesciowo lub w catosci rozmrozone,
— kotlety z uszkodzong warstwa panierki,
— niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po przyrzadzeniu;
— zanieczyszczenia mechaniczne lub organiczne
Opakowanie: Kotlety rybne winne by¢ utozone warstwowo w sposéb umozliwiajgcy tatwe oddzielenie
pojedynczej warstwy, dostarczane bedg w pudtach kartonowych od 5 do 20 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnos¢ opakowania
- date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 30 miesigce od daty dostawy.



PAPRYKARZ SZCZECINSKI- produkt przygotowany z rozdrobnionego miesa ryb, ryzu, cebuli, oleju roslinnego,
koncentratu pomidorowego, przypraw i innych dodatkdw, minimalna zawartos¢ ryby — 30 %.
Opakowanie jednostkowe stanowi puszka metalowa, z samootwieraczcem o pojemnosci 300 — 330 g.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachow, sladow rdzy i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania transportowe: Pudta tekturowe lub zgrzewy foliowe. Nie dopuszcza sie pudet zamoknietych,
zaplesniatych
oznakowanie powinno zawierac:

- nazwe dostawcy — producenta, adres

- nazwe produktu

- pojemnos$¢ opakowania

- date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

SLEDZIE W OLEJU — produkt przygotowany z ryb, oleju, przyprawiony, z dodatkami, minimalna zawarto$¢ ryby —
55 %.
Opakowanie jednostkowe stanowi puszka metalowa, z samootwieraczcem o pojemnosci 300 — 330 g.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachodw, sladow rdzy i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania transportowe: Pudfa tekturowe lub zgrzewy foliowe. Nie dopuszcza sie pudet zamoknietych,
zaplesniatych
oznakowanie powinno zawierac:

- nazwe dostawcy — producenta, adres

- nazwe produktu

- pojemnos¢ opakowania

- date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

SALATKA RYBNA- produkt przygotowany z ryb, warzyw, przyprawiony, z dodatkami, minimalna zawartos¢ ryby
- 30%.
Opakowanie jednostkowe stanowi puszka metalowa, z samootwieraczcem o pojemnosci 300 — 330 g.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc¢
czyste, bez obcych zapachoéw, sladow rdzy i uszkodzen mechanicznych.
Opakowania transportowe: Pudta tekturowe lub zgrzewy foliowe. Nie dopuszcza sie pudet zamoknietych,
zaplesniatych
oznakowanie powinno zawierac:

- nazwe dostawcy — producenta, adres

- nazwe produktu

- pojemnos¢ opakowania

- date — termin produkgcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.



