Odcinek 4: „Dokumentacja w pracowni miodowej”

	Cel odcinka: przybliżenie zakresu dokumentacji, która powinna znaleźć się w posiadaniu producenta miodu. Poniżej zawarto przykładowy sposób realizacji tego celu.

	czas
	Opis kontekstu
	Opis kadrów
	Ścieżka dźwiękowa/tekst wypowiedzi/narratora/prowadzącego
	uwagi

	00:05
	Odcinek realizowany na bazie whiteboaru

studio
	Duże białe studio, kamera dojeżdża do bohatera
	Bohater przedstawia poszczególne dokumenty potrzebne pszczelarzowi
	Bohater przedstawia poszczególne dokumenty potrzebne pszczelarzowi, - należy wykorzystać efekty wizualne prezentacji treści wzmacniające przekaz



	00:15
	
	Wprowadzenie w planie bliskim
	B:
- Mało kto przepada za uzupełnianiem dokumentów i załatwianiem spraw w urzędach. Niestety, pszczelarz, jak każdy producent żywności, ma swoje obowiązki. Przyjrzyjmy się im, aby ich nie poznać dopiero podczas urzędowej kontroli! 
	

	00:19
	
	Plan szeroki pojawia się napis
	Dokumentacja pasieczna


	

	
	
	Obok rozmówcy pojawia się ul, na nim pieczątka

ZAREJETROWANY

Panorama na drugą stronę tu pojawia się wzór dokumentu
	B:
- Pasieka musi być zarejestrowana w powiatowym inspektoracie weterynarii – właściwym ze względu na miejsce, w którym znajduje się pasieka, a nie miejsca zamieszkania jej właściciela. Pszczelarz powinien przechowywać zaświadczenie wpisania pasieki do tzw. rejestru zakładów podlegających nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej. Dokument ten pośrednio potwierdza możliwość prowadzenia produkcji podstawowej – ale o tym w innym odcinku.

Każdy pszczelarz musi też prowadzić ewidencję leczenia pszczół, należy pomyśleć również o odpowiednim ubezpieczeniu pasieki od rozmaitych zdarzeń.
	

	00:45
	
	Pojawia się kolejny napis i rozjazd do planu z prezenterem
	Rejestracja lub zatwierdzenie działalności produkcyjno-sprzedażowej


	

	00:49
	
	Pokazujemy wideo w którym ktoś dostaje słój miodu a oddaje pieniądze


	B:
- Jeśli sprzedajemy detalicznie produkty pszczele – nawet w niewielkich ilościach, wśród znajomych i rodziny, należy dopilnować formalności. Trzeba pozyskać decyzję administracyjną na okoliczność sprzedaży bezpośredniej, handlu detalicznego, czy też rolniczego handlu detalicznego. O administracyjnych formach sprzedażowych mówimy w innym odcinku.
	

	01:04
	
	Kolejna grafika z animowanym tekstem
	Dokumentacja dotycząca higieny i bezpieczeństwa żywności
	

	01:08


	
	Wideo apropos producenta żywności, na przykład nalewanie miodu do słoików

Napisy procedura,

Wymogi

Mapa polski z województwami

Pojawia się logo 

PCPL 

A potem poradnik
	B:
- Przy produkcji żywności należy stosować takie procedury, które sprawią, że będzie miała ona odpowiednie walory zdrowotne i smakowe. Dlatego Podlaskie Centrum Produktu Lokalnego działające przy Urzędzie Marszałkowskim Województwa Podlaskiego opracowało poradnik „Pracownia do pozyskiwania miodu w krótkim łańcuchu dystrybucji”. Zawiera on nie tylko zestaw procedur, ale też analizy ryzyka oraz różne przydatne informacje. Jeśli producent uzna proponowane w poradniku rozwiązania za użyteczne i zechce je stosować, nie będzie musiał opracowywać własnych procedur. Dlaczego? Bo w toku szerokich konsultacji poradnik ten uzyskał zatwierdzenie Głównego Lekarza Weterynarii i został notyfikowany w Komisji Europejskiej, co oznacza, że może stanowić źródło interpretacji przepisów prawa i zawiera zbiór dobrych praktyk. To może pomóc w kontaktach z inspekcją. 

Krótko mówiąc – należy dokładnie zapoznać się z tym poradnikiem i stosować się do zawartych w nim zaleceń. Należy też przechowywać jego egzemplarz. Pobierzesz go nieodpłatnie ze strony miody.wrotapodlasia.pl
	


	02:06
	
	Następna animacja napisu
	Jakie jeszcze dokumenty trzeba gromadzić?
	

	02:10


	
	Pojawiają się kolejne podpunkty

Jeden pod drugim – można zastosować skrócone hasło, a rozwinąć w formie wypowiedzi


	B:
-Nie ma tego, aż tak dużo…

B:
[Orzeczenie lekarskie] - Orzeczenie lekarskie do celów sanitarno-epidemiologicznych, czyli niegdysiejsza „Książeczka zdrowia”. Musi posiadać je pszczelarz oraz domownicy zaangażowani w prace w miodowej pracowni.

B:
[Badanie jakości wody] -Nawet jeśli korzystasz z wodociągu, masz obowiązek co jakiś czas zlecić zbadanie próbek w oparciu o odpowiednie wytyczne. Takie badanie trzeba wykonać przy uruchomieniu działalności i regularnie w kolejnych latach zgodnie z sytuacją – nie rzadziej jednak niż raz na dziesięć lat.

B:
[Wykaz partii produkcyjnych]- Pszczelarz jest zobowiązany prowadzić dokumentację związaną z ilością pozyskanego miodu w ramach konkretnego miodobrania, aby można było zidentyfikować poszczególne partie produkcyjne. 

B:
[Traceability, czyli możliwość wyśledzenia produktu] - W przypadku, gdy producent sprzedaje miód i produkty pszczele do sklepów, restauracji, stołówek itp., musi prowadzić dokumentację, która zawiera: 

-dokładny opis żywności,
-informacje o wielkości lub liczbie produktów,
-dane i adres dostawcy,
-dane i adres odbiorcy,
-odniesienie identyfikujące odpowiednio serię, partię lub przesyłkę, datę wysyłki.

	

	03:05


	
	Znikają podpunkty, pokazujemy 

Farby , 

szlauchy, 

słoiki 

nakrętki

detergenty

etykiety


	B:
- Jest to szczególnie istotne przy prowadzeniu produkcji podstawowej, gdzie w ogóle nie dokonujemy sprzedaży detalicznej. Sprawę załatwi nam odpowiednio rozszerzony dokument sprzedaży, gdyż na fakturze i tak widnieje większość wymaganych informacji.

B:
[Dokumentowanie ilości lub wartości sprzedaży] - O dokumentowanie sprzedaży należy zadbać odpowiednio w ramach wybranych form działalności –zależnie od rodzaju. Przykładowo: przy sprzedaży bezpośredniej wystarczy zbierać informacje o liczbie sprzedanych w danym miesiącu produktów. Korzystając ze zwolnienia z podatku PIT na okoliczność „produktów przetworzonych metodą inną niż przemysłowa” należy rejestrować wartości sprzedaży, co wyjaśniamy w innym odcinku.

B:
[Opcjonalnie – deklaracje zgodności] - W miarę możliwości, choć nie jest to obowiązkowe, zaleca się gromadzić dokumenty deklaracji zgodności. Chodzi o zastosowanych w pomieszczeniach produkcyjnych farbach, lakierach oraz urządzenia dopuszczone do produkcji miodu. Zamiast deklaracji zgodności możemy gromadzić też inne materiały, na przykład opakowania lub faktury – a nawet ich zdjęcia. Ważne, aby w miarę możliwości potwierdzić, że stosowane przez nas wyposażenie w sposób oczywisty przeznaczone jest do celów spożywczych. Podobne zasady dotyczą również np. szlaucha jeśli używamy go do tymczasowego doprowadzenia wody do pracowni. Co prawda, nie potrzebujemy do niego deklaracji zgodności, warto jednak przechowywać przynajmniej zdjęcie opakowania produktu lub fakturę, na których znajdzie się dopisek „do wody pitnej”. Analogicznie, jeśli wykażemy np., że nasze blaty robocze zostały zakupione w sklepie sprzedającym kuchnie na rzecz gospodarstw domowych, nikt nie powinien się nas pytać o deklarację zgodności na okoliczność materiałów użytych do ich wykonania. Toksyczny i szkodliwy sprzęt nie mógłby przecież trafić na rynek konsumencki, a jeśli coś jest odpowiednie do domowej kuchni, to nada się i do pracowni miodowej. 

B:
[Procedura uzdatniania słoików] W przypadku słoików ponownie używanych należy wykazać stosowanie przy ich myciu odpowiednich procedur, które zagwarantują odpowiednią czystość. Jak wspomniałem, takie procedury zapisano w poradniku. Jeśli stosujesz opakowania inne, niż szklane, upewnij się, że nadają się do nalewania miodu. 
	

	04:45

06:08
	
	
	B:
B:
[Czyszczenie, walka ze szkodnikami] - Detergenty, preparaty, środki czystości oraz deratyzacyjne z czytelnymi etykietami powinny być przechowywane w wydzielonym miejscu tak, by ich zapach nie wchodził w interakcję z żywnością. Tym sposobem wiadomo, co jest stosowane do utrzymania czystości w pracowni, a instrukcja użycia środków zawarta na opakowaniach załatwia sprawę stosowania niektórych procedur. Ponadto należy prowadzić kartę kontroli walki zabezpieczenia pracowni przed owadami i gryzoniami. Jej wzór znajdziesz w poradniku.
B:
[Szkolenia] -Wiedza jest cenna i zawsze warto ją podnosić, niemniej jednak w niektórych formach prowadzenia działalności podnoszenie kwalifikacji jest obowiązkiem, którego dopełnienie powinno mieć ślad w gromadzonej dokumentacji. 

Może zacznijmy od sytuacji, gdy nie potrzebujesz dokumentacji szkoleniowej (co nie znaczy, że zniechęcamy do pozyskiwania wiedzy!). Nie potrzebujesz dokumentacji, gdy:
-prowadzisz wyłącznie działalność w formie „sprzedaży bezpośredniej”,
- prowadzisz wyłącznie „produkcję podstawową”.

Taka dokumentacja jest wymagana natomiast, gdy prowadzisz działania wykraczające poza domenę „produkcji podstawowej”. Czyli kiedy?:
-Gdy prowadzisz dystrybucję miodu w administracyjnej formie handlu detalicznego lub rolniczego handlu detalicznego. Jeśli to twój przypadek, zatroszcz się o szkolenia w tym właśnie zakresie - DYSTRYBUCJI.

Gdy prowadzisz przetwórstwo metodą inną, niż przemysłowa w ramach RHD, obowiązek dokumentowania podnoszenia wiedzy dotyczy nie tylko DYSTRYBUCJI, lecz również etapu PRODUKCJI. Jest to sytuacja produkowania np. miodu z suszoną maliną.

Czy szkolenie zawsze musi się wiązać z uczestnictwem w płatnych kursach? Wcale nie. Różne szkolenia organizowane są przez organizacje branżowe oraz urzędy. Zawsze też możesz podnosić kompetencję w drodze samokształcenia. W poradniku [pokazuje] zawarto specjalną ankietę, której cykliczne wypełnianie pozwoli dopełnić tego wymogu.
	

	06:25
	
	Bliskie ujęcie prowadzącego
	B:
- Nie udało się wszystkiego zapamiętać? 

              Nic się nie przejmuj – na stronie miody.wrotapodlasia.pl znajdziesz nieodpłatny poradnik, gdzie wszystko zostało szczegółowo rozpisane i wytłumaczone. Zawsze też możecie Państwo do nas zadzwonić….
	

	06:35
12:15
	
	[Dzwoni telefon – Bohater zdziwiony odbiera]

Rozróżnia się:

1) główne rodzaje miodu:

a) w zależności od pochodzenia:

– kwiatowy lub nektarowy  […],
– spadziowy-
[…]
2) miód nektarowo-spadziowy […].

Widok na fragment przepisu oraz na prawidłową etykietę


[image: image1.png]POLSKI





	B:
- Dzień dobry, w czym mogę pomóc? 
Rozmówca: Dzień dobry – czy można podpytać w temacie etykiet? 
B:
- Faktycznie – etykieta też jest swojego rodzaju dokumentem. Od czego by tu zacząć… To może od nazewnictwa. Jakie ma Pan miody?

R:
- No …wielokwiatowy, lipowy, gryczany.

B:
No to mamy pierwszy punkt do dyskusji. Zgodnie z przepisami są to miody nektarowe i tak to koniecznie trzeba zapisywać etykiecie. Tak więc na etykiecie musimy napisać „miód nektarowy wielokwiatowy”, „miód nektarowy gryczany”.

R:
- Ale ja kupiłem gotowe etykiety i tam nie ma dopisku, że „nektarowy”.

B:
- No cóż – sugeruję kupować w pewnych źródłach, lub ewentualnie zlecić wykonanie indywidualnego projektu. Ale czy robi Pan badania na zawartość pyłków?
R:
- Ale po co? Przecież wiem, gdzie stoją ule i to widać po kolorze.

B:
- Tylko tak na marginesie pytam, bo jeśli przy okazji kontroli okaże się, że np. w miodzie nektarowym lipowym zawartość pyłku przewodniego jest za niska, to niestety będzie mandat. 

R:
- Ale za takie badanie trzeba zapłacić …

B:
- Niestety. Ewentualnie można podać na etykiecie, że jest to miód nektarowy wielokwiatowy –albo po prostu „miód” – nie wdając się w rozróżnienia. Zerknijmy do przepisu… [Plansza]
R:
- Co jeszcze musi się znaleźć na etykiecie?

B:
- Trzeba pamiętać o określeniu warunków przechowywania. Co istotne, muszą się one znaleźć pod datą minimalnej trwałości. Nie obok. Nie nad. Pod datą – takie są przepisy. Zobaczmy to … [Plansza
]
R:
- No właśnie! Data. Jak ją zapisywać, bo słyszałem, że wystarczy podać rok. Czy to prawda?

B:
- Niby tak, ale nie do końca. W przypadku produktów o długim terminie teoretycznie można poprzestać na określeniu „Najlepiej spożyć przed końcem 2025 r.” – i będzie to poprawne. Niemniej jednak w tej sytuacji dodatkowo należy podać numer partii produkcyjnej na opakowaniu lub etykiecie, najlepiej poprzedzając go literą „L”.

R:
- To trzeba podawać zarówno oznaczenie partii produkcyjnej i datę?
B:
- Jest pewien wyjątek. Jeśli minimalna trwałość uwzględnia dzień i miesiąc, wówczas znakowanie kodem identyfikacyjnym nie jest wymagane. W tej sytuacji stosujemy zapis „najlepiej spożyć przed 15.07.2025 r.”. Do tego trzeba dodać dopisek, że data minimalnej trwałości jest jednocześnie numerem partii produkcyjnej.

R:
- A jak mam liczyć tę datę?

B:
- W przypadku miodu przyjęło się stosować termin 3 lat – licząc od miodobrania.

R:
- Czy jest jeszcze coś, o czym trzeba pamiętać podając dane na etykiecie?

B:
- Dodajmy informację, że miód ulega krystalizacji oraz określenie kraju. Możemy to zrobić w formie dopisku „Produkt polski” lub stosując określony w przepisach logotyp. Można też dodać, chociaż nie jest to obowiązkowe, weterynaryjny numer identyfikacyjny, czyli WNI, pod którym prowadzimy działalność w rodzaju sprzedaży bezpośredniej, czy też RHD.
R:
- Dziękuję za wyjaśnienia

B:
- To już zupełnie na koniec dodajmy, czego zdecydowanie nie należy podawać na etykiecie. Nie należy pisać, że miód jest naturalny, bo jest to oczywiste. Produktu sztucznego nie można określać mianem miodu. Nie można sugerować, że nasz miód ma szczególne właściwości, bo to wprowadza w błąd. Byłbym w ogóle bardzo ostrożny przy podkreślaniu „naturalności” na etykiecie – nawet w kontekście „naturalnie, że od pszczelarza”, czy „naturalnie, że smaczny”. Tym bardziej należy wystrzegać się użycia określeń typu ekologiczny, eko, bio – no chyba, że pszczelarz faktycznie dysponuje certyfikatem rolnictwa ekologicznego.

- To już wszystko. Dziękuję i polecam się na przyszłość – oczywiście więcej informacji znajdziecie Państwo w kolejnych odcinkach oraz w poradniku.

	Rozmówcę można pokazać w trybie ”Picture in picture”

Warto wzmocnić komunikat nazewnictwem

	12:30
	
	
	Plansza końcowa
	


�ZAŁĄCZNIK X (1169/2011)


DATA MINIMALNEJ TRWAŁOŚCI, TERMIN PRZYDATNOŚCI DO SPOŻYCIA I DATA ZAMROŻENIA 


�
1.�
Data minimalnej trwałości jest oznaczana następująco: 


a)


datę poprzedza sformułowanie:


—


„Najlepiej spożyć przed …” – gdy data zawiera oznaczenie dnia,








—


„Najlepiej spożyć przed końcem …” – w innych przypadkach;














b)


sformułowaniom określonym w lit. a) towarzyszy:


—


sama data, albo








—


odesłanie do miejsca, gdzie data jest podana w etykietowaniu.





W razie potrzeby po tych danych szczegółowych następuje opis warunków przechowywania, które muszą być przestrzegane, aby produkt mógł być przechowywany przez określony okres;





�
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