Zalacznik nr 5 do SWZ
Oznaczenie sprawy (numer referencyjny):
CRZP/158/009/U/21, ZP/75/WETI/21

Opis przedmiotu zamoéwienia na:
Sukcesywne swiadczenie ustug restauracyjnych na potrzeby Wydziatu
Elektroniki, Telekomunikacji i Informatyki oraz Dzialu Spraw Studenckich
Politechniki Gdanskiej

1. Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywne $wiadczenie ustug restauracyjnych na
potrzeby Wydziatu Elektroniki, Telekomunikacji i Informatyki oraz Dzialu Spraw
Studenckich Politechniki Gdanskiej, w ramach organizowanych spotkan
zwigzanych w szczegolnosci z: wizytami gosci, konferencjami, seminariami oraz
okazjonalnymi poczestunkami w okresie obowigzywania umowy.

2. Zakres przedmiotu zamowienia obejmuje kompleksowg obstuge restauracyjng
Swiadczong =z nalezytg starannoscig w terminach wskazanych przez
Zamawiajgcego, rozumiang jako przygotowanie i podawania positkow w sposob
estetyczny, przy uzyciu odpowiedniej zastawy, szkta, dekoracji stotow (w
zaleznosci od rodzaju spotkania w sposéb uzgodniony z Zamawiajgcym),
posprzataniem po realizacji ustugi, zapakowaniem nieskonsumowanych positkow
i przekazania ich Zamawiajgcemu oraz zapewnieniem odpowiedniej liczby
personelu potrzebnego do nalezytej realizacji ustugi.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania przedmiotu umowy w
catym zakresie tj. w ilosciach podanych w poszczegdlnych pozycjach formularza
rzeczowo-cenowego stanowigcego zatagcznik nr 2 do SWZ, jednak nie wiecej niz
30% wartosci umowy. Wykonawcy nie bedg przystugiwaty zadne roszczenia z
tego tytutu, jak réwniez nie bedzie on uprawniony do Zzgdania zaptaty
wynagrodzenia za niezrealizowang cze$¢ umowy.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian ilosciowych {j.
zmniejszenia lub zwiekszenia poszczegdlnych pozycji przedmiotu zamowienia
pod warunkiem, ze dokonane zmiany nie spowodujg zwiekszenia catkowitego
wynagrodzenia naleznego Wykonawcy wynikajgcego z zawartej umowy.

5. Wynagrodzenie umowne brutto bedzie obejmowaé catkowitg naleznos¢, jaka

Zamawiajgcy zobowigzany jest zaptaci¢ Wykonawcy za caty okres trwania



umowy. Rzeczywiste wynagrodzenie brutto bedzie zalezato od ilosci uczestnikéw,

zgtoszonych przez Zamawiajgcego, w trakcie trwania umowy.

. Wykonawca musi dysponowac¢ salg na co najmniej 70 miejsc konsumpcyjnych
oraz zaplecze gastronomiczne z obstugg dostosowane do podawania positkow,
gwarantujgcg prawidtowg realizacje ustugi.

. Realizacja ustug odbywac sie bedzie od poniedziatku do pigtku, a w wyjgtkowych
sytuacjach w soboty i niedziele, w godzinach od 9.00- 19.00, na podstawie
telefonicznych lub mailowych

. Zamawiajgcy nie dopuszcza sSwiadczenia ustug restauracyjnych przez
Wykonawce w lokalu znajdujgcych sie w odlegtosci powyzej 500 metrow od
siedziby Zamawiajgcego. Jezeli Wykonawca zaproponuje lokalizacje lokalu
gastronomicznego w odlegtosci wiekszej niz 500 m, Zamawiajgcy uzna, ze tresé
oferty nie odpowiada tresci ogtoszenia i odrzuci oferte tego Wykonawcy z
postepowania.

. Zakres rzeczowo-ilosciowy:

1. | Positek 4-daniowy:

- zupa/przystawka (min. 250ml/os), min. 2 zupy do wyboru,
np. rosot, bogracz, krem z pomidorow, barszcz czerwony,
zurek po polsku, min. 3 przystawki do wyboru

- danie miesne (np. z wotowiny/wieprzowiny/drobiu) lub rybne
(np. pstrag/tosos) lub inne wegetarianskie (np.
penne/risotto/tarta) podawane na ciepto (min. 150g/0s.), min.
2 dania miesne i 1 danie rybne/wegetarianskie

- dodatki do dan gtéwnych na ciepto: ziemniaki gotowane lub
ryz lub kasza lub frytki (min. 200g/0s.), min. 2 do wyboru

- zestaw suréwek (min. 140g/0s.), min. 2 rodzaje do wyboru
- sok owocowy 100% (min. 250ml/os.), min. 2 rodzaje, np.
pomaranczowy, jabtkowy

- woda mineralna (min. 250ml/os.) gazowana lub
niegazowana (podawana w dzbankach lub butelkach)

2. Przerwa kawowa:

- kawa swiezo parzona (min. 250 ml/os.) z dodatkami cukier,
Smietanka *

- herbata (min. 250 ml/os.) wybér herbat ekspresowych
(czarna, zielona, owocowa) z dodatkami (cukier, cytryna *)

- sok owocowy 100% (min. 250ml/os.), min. 2 rodzaje, np.
pomaranczowy, jabtkowy

- woda mineralna (min. 250ml/o0s.) gazowana lub
niegazowana (podawana w dzbankach lub butelkach)

- kruche ciasteczka min. 4 rodzaje — (min. 100g/os.)

* mleko do kawy 3,2% lub sSmietanka 12% min. 50 ml/os.,




cytryna do herbaty w plastrach utozona na talerzyku (1
plaster/os.), cukier min. 10g/os., biaty lub brgzowy

Zimne przekaski:

- kanapka koktajlowal/tartinka rézne smaki — 5 szt./os., min. 2
rodzaje do wyboru

- pieczywo (50% jasne i 50% ciemne) — 3 szt./osobe

- satatka (min. 100g/0s.), do wyboru rézne rodzaje np.: z
kurczakiem i curry lub z dodatkiem ryby (typu toso$, pstrag)
lub gyros lub grecka lub jarzynowa tradycyjna lub sledziowa
- koreczki serowe — 5 szt/os.

- ciasto okolicznosciowe (min. 80g/os.) do wyboru min. 3
rodzaje (sernik lun makowiec lub keks)

- owoce Swieze min 3 rodzaje np. banan, kiwi, winogrona
(min. 100g/0s.)

- kawa swiezo parzona (min. 250 ml/os.) z dodatkami cukier,
Smietanka *

- herbata (min. 250 ml/os.) wybor herbat ekspresowych
(czarna, zielona, owocowa) z dodatkami (cukier, cytryna *)

- sok owocowy 100% (min. 250ml/os.), min. 2 rodzaje, np.
pomaranczowy, jabtkowy

- woda mineralna (min. 250ml/os.) gazowana lub
niegazowana (podawana w dzbankach lub butelkach)

Ciepte przekaski:

- barszcz czerwony (min. 250ml/os.)

- pierogi z miesem lub kapustg i grzybami (min. 100g/os.)

- paszteciki z migsem lub kapustg i grzybami (min. 100g/0s.)
- pieczona ryba (min. 100 g/os.)

- zapiekane ziemniaki (min. 100 g/os.)

- warzywa na parze (min. 100 g/os.)




