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nachylenie wynikowe - dowiązanie się poziomu projektowanych

posadzek do istniejącego poziomu w korytarzu
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LEGENDA:

- ŚCIANY ISTNIEJĄCE

- DRZWI Z SAMOZAMYKACZEM

- POZIOM WYKOŃCZONY
- POZIOM SUROWY

- WEJŚCIA DO BUDYNKU GŁÓWNE,
 POMOCNICZE

- POZIOM WYKOŃCZONY

- POZIOM SUROWY

- PROJ. SUFITY PODWIESZANE

- ŚCIANY PROJ. DZIAŁOWE  G-K NA KONSTRUKCJI
STALOWEJ

- RURA SPUSTOWA / PION KANALIZACYJNY

- WYSOKOŚĆ POMIESZCZENIA

- WYSOKOŚĆ OTWORU

- WYSOKOŚĆ PARAPETU

H

Ho

Hp

- PRZEBICIA W STROPIE

- PRZEBICIA
W ŚCIANACH

SZER. x WYS.
POZIOM SPODU / GÓRY PRZEBICIA

- PROJEKTOWANE GRZEJNIKI

- ZAKRES OPRACOWANIA

- WPUST KANALIZACYJNY

Rs / Pk

- DRZWI Z KONTROLĄ DOSTĘPU

- ŚCIANY PROJ. MUROWANE

UWAGA!
WYKONAWCA ZOBOWIAZANY JEST DOKŁADNIE
ZAPOZNAĆ SIĘ Z PROJEKTEM I WARUNKAMI ISTNIEJĄCYMI
NA MIEJSCU BUDOWY, A TAKŻE SPRAWDZIĆ WYMIARY
NA BUDOWIE I PRZEKAZAĆ INFORMACJE O ZMIANACH
JEDNOSTCE PROJEKTOWEJ.

WSZELKIE ROBOTY MAJĄ BYĆ WYKONANE ZGODNIE
Z WYMAGANIAMI OKREŚLONYMI PRZEZ PRZEPISY
I POLSKIE NORMY

ZESTAWIENIE POWIERZCHNI LABORATORIUM

NR NAZWA POMIESZCZENIA POW. [m²]

1.01 KOMUNIKACJA OGÓLNODOSTĘPNA 32.60

1.02 POMIESZCZENIE PORZĄDKOWE 2.59

1.03 MAGAZYN BUTLI 1.98

1.04 POMIESZCZENIE  BIUROWE 11.42

1.05 POMIESZCZENIE SOCJALNE 11.42

1.06 SZATNIA PERSONELU 13.07

1.07 KOMUNIKACJA LAB 4.54

1.08 LABORATORIUM 3 - PRZYGOTOWANIE
PREPARATÓW DO MIKROSKOPII

17.18

1.09 LABORATORIUM 2 - ANALIZA PRODUKTÓW
DROBIARSKICH - MIĘSA I JAJ 34.83

1.10 LABORATORIUM 1 - PRZYGOTOWANIE
PRÓBKI SENSORYCZNEJ

34.83

1.11 POMIESZCZENIE ZMYWALNI 6.97

1.12 PRZYGOTOWANIE PRÓBKI SENSORYCZNEJ
(KUCHNIA) 9.63

1.13 POMIESZCZENIE PROWADZENIA OCEN 25.73

SUMA: 181.1
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ARCHITEKTURA

Remont części istniejącego laboratorium na potrzeby
oceny jakości produktów drobiarskich (mięsa i jaj) z
pracownią analizy sensorycznej oraz zapleczem.
Budynek zlokalizowany pod adresem: ul. Jurajska 46A,
32-084 Aleksandrowice.

PW

A-01RZUT PARTERU

1:100
mgr inż. arch. MATEUSZ GURDAK
mgr inż. arch. ALEKSANDER ŚWIAT


	Sheets and Views
	PK_1-100


