
Załącznik Nr 3 do SWZ

Lp. Nazwa artykułu J.M. Ilość Uwagi

1 2 3 4 5 8 11
1 Brokuły, opakowanie 2,5 kg kg 40 0,00
2 Brukselka, opakowanie 2,5 kg kg 35 0,00
3 Bukiet warzyw, opakowanie 2,5 kg kg 100 0,00
4 Dynia kostka, opakowanie 2,5 kg kg 10 0,00
5 Fasolka szparagowa żółta,cięta, opakowanie 2,5 kg kg 40 0,00
6 Fasolka szparagowa zielona cięta, opakowanie 2,5kg kg 30 0,00
7 Filet z dorsza bez skóry max 5% glazury kg 250 0,00
8 Filet z miruny bez skóry max 5% glazury kg 150 0,00
9 Filet z morszczuka bez skóry, bez glazury kawałki min.60 dkg kg 60 0,00

10 Groszek z marchewką, opakowanie 2,5 kg kg 60 0,00
11 Groszek zielony, mrożony, opakowanie 2,5 kg kg 30 0,00
12 Kalafior, opakowanie 2,5 kg kg 90 0,00
13 Łosoś atlantycki, bez skóry, max 5% glazury lodowej kg 30 0,00
14 Marchew kostka, opakowanie 2,5kg kg 90 0,00
15 Marchew mini, opakowanie 2,5 kg kg 15 0,00
16 Mieszanka meksykańska,  opakowanie 2,5 kg kg 10 0,00

17 kg 80 0,00

18 szt 60 0,00

19 Mieszanka zupa wiosenna 9 składników, opakowanie 450g szt 30 0,00

20 kg 120 0,00

21 kg 30 0,00

22 kg 220 0,00

23 Szpinak, brykiet,  opakowanie 2,5 kg kg 20 0,00

Formularz cenowy na realizację zadania nr 3 – dostawy mrożonek rybnych (kod CPV – 15221000-3)i owocowo - warzywnych (kod CPV: 15331170-9)

Cena 
jedn.brutto w 

zł

Wartość brutto w 
zł (iloczyn kolumny 

4 i 5 ) 

Mrożonka, mieszanka kompotowa, min. 4 składniki (śliwki bez 
pestek,wiśnie bez pestek, czarna porzeczka, truskawka), w 
oryginalnych opakowaniach 2,5kg
Warzywa na patelnię po włosku, z przyprawą włoską ( warzywa 
99%) opakowanie 450g

Mrożone pierogi truskawkowo-serowe, minimum 35% farszu (ser 
twarogowy 19%, truskawki 9,7%)
Paluszki rybne panierowane, mrożone, z fileta, nie mielone (ryba 
min. 85% - bez ości, łusek i skóry)
Pyzy z mięsem (min. 6,7% mięso wołowe, 4% mięso wieprzowe, 
ziemniaki gotowane 48%), opakowanie 2,5kg (typu Alex Pol lub 
równoważny)



24 Truskawka, opakowanie 2,5 kg kg 60 0,00
25 Zupa grzybowa z borowikami,  opakowanie 450g szt 15 0,00

Razem: - - - 0,00

      /podpis i pieczątka Wykonawcy/    

Podane gramatury stanowią wagę netto. Dostarczone towary muszą być świeże oraz odpowiadać wymogom określonych odrębnymi przepisami. Na dostarczone towary 
Wykonawca jest obowiązany posiadać wymagane, odrębnymi przepisami, badania i atesty, których okazania może zażądać Zamawiający. Dostawy w ramach zadania nr 3 
będą realizowane na podstawie zapotrzebowania, sporządzanego przez Zamawiającego na cały miesiąc. Zapotrzebowanie określi asortyment i ilość towaru 
przewidywanego do dostawy w danym miesiącu. Dostawy  konkretnych towarów będą realizowane codziennie w godz. 7.00-8.30, w ilości wykazanej w szczegółowej 
specyfikacji przekazanej Wykonawcy przez Zamawiającego co najmniej z dwudniowym wyprzedzeniem. 

Oświadczam, że oferowane przeze mnie artykuły spożywcze spełniają wymagania zgodnie z Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o Bezpieczeństwie Żywności i Żywienia (Dz. 
U. z 2015 poz. 594 z późń. zm.)
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