TP/1/2021/DDP

Zalacznik nr 5 do SWZ
Szczegblowy opis przedmiotu zaméwienia

Czes¢ 1: MIESO WIEPRZOWE, WEDLINY

15113000-3 — wieprzowina

15131130-5 — wedliny

15131400-9 — produkty wieprzowe

* Migso najwyzszej jakosci, $wieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i zapachu charakterystycznych dla
danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajowe;.

*  Wedliny najwyzszej jako$ci, swieze, ostony $cisle przylegajace do farszu, o czystej, suchej powierzchni
i charakterystycznym dla danego asortymentu zapachu i wygladzie.

*  Wedliny powinny by¢ pakowane w atmosferze chronione;j.

* Barwa migsa wieprzowego $wiezego powinna by¢ bladorézowa do czerwonej, mi¢gso powinno by¢ soczyste,
barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekrdj maja $wiadczy¢é o $wiezoSci produktu, dopuszczana
niewielka naturalna ilo$¢ okrywy ttuszczowe;.

* W przypadku migs tlustych np. karczek oraz bton np. schab b/k. Wedliny, szynki i kielbasy — zawartos$c¢
mig¢sa min. 70%, wytwarzane bez MOM, smak i zapach charakterystyczny.

* Dla migsa peklowanego, parzonego i uzytych przypraw, konsystencja $cista, barwa na przekroju jasno
rézowa.

e Termin przydatnosci produktow do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 14 dni od daty dostawy do
Zamawiajacego dla wedlin i kietbas oraz 5 dni dla migsa §wiezego.

Lp nazwa asortymentu j.m. ilosé
1. 2. & 4.
1. Schab bez kosci kg 150
2. Lopatka wieprzowa bez kosci, bez skory kg 500
3. Karczek wieprzowy bez kosci kg 120
4, Kosci wieprzowe, kosci z schabu kg 125
5. Kietbasa podwawelska (min.75% migsa) kg 100
6. Kielbasa biala parzona (min. 70% migsa wieprzowego) kg 150
7. Poledwica sopocka (min.70% migsa wieprzowego) kg 100
8. | Boczek wedzony surowy kg 150
9. Kietbasa do przygotowania na grillu (bez wzgledu na nazwe) kg 250
10. | Kietbasa kminkowa (min. 70% migsa) kg 100
11. | Metka tososiowa paczkowana 150g-200g kg 60
12. | Metka cebulowa paczkowana 150g-200g kg 60
13. | Mortadela kg 50
14. | Salami kg 60
15. | Serca wieprzowe kg 100
16. | Kietbasa zwyczajna (min. 66% migsa) kg 100
17. | Kaszanka w jelicie cienkim tzw. Krupniok (150-200 g) kg 75
18. | Kietbasa szynkowa (min.70% mig¢sa) kg 60
19. | Ozory wieprzowe kg 75
20. | Poledwica tososiowa (min. 75% migsa) kg 20
21. | Parowki wieprzowe grube (min. 75% migsa) kg 100
22. | Pasztetowa zwykta -paczkowana 150g-200g kg 150
23. | Salceson wloski kg 20
24. | Stonina wedzona bez skory kg 25
25. | Szynka gotowana (min. 76% migsa) kg 30
26. | Rolada boczkowa (min.80% migsa wieprzowego) kg 30
27. | Szynka konserwowa (min.80% migsa) kg 30
28. | Kietbasa zywiecka kg 30
29. | Kielbasa krakowska sucha kg 30
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Czes¢ 2: MIESO DROBIOWE, WEDLINY

15112000-6 — drob

15112100-7 — drob swiezy

15131135-0 — wedliny drobiowe

e Migso najwyzszej jakosci, Swieze, niemrozone, nierozmrazane, o barwie i1 zapachu charakterystycznych
dla danego rodzaju, jedrne, elastyczne, pochodzace z produkcji krajowej.

e Migso nie moze by¢ pakowane prézniowo.

e Barwa migsa drobiowego §wiezego powinna by¢ blador6zowa, migso powinno by¢ soczyste, barwa, zapach,
konsystencja, powierzchnia i przekrdj majg $wiadczy¢ o §wiezosci produktu.

e Termin przydatnosci produktow do spozycia ma by¢ nie krétszy niz 5 dni od dnia dostawy do
Zamawiajacego.

Lp nazwa asortymentu j.m. ilosé
1. 2. 3. 4.
1. Korpusy drobiowe- swieze kg 50
2. Filety z piersi kurczaka bez skéry, bez kosci-§wieze kg 290
3. Udka z kurczaka - $wieze kg 200
4, Kurczak (waga minimalna 1,5kg) - §wiezy kg 50
5. Watrobka drobiowa - $wieza kg 100
6. Kielbasa drobiowa do grzania (min. 70% migsa) kg 60
7. Szynka z drobiu (min. 80% migsa) kg 30
8. Polgdwica drobiowa (min. 70% migsa) kg 40
9. | Udziec z indyka ze skorg i koscia - $wiezy kg 60
10. | Serdelki drobiowe kg 90

Czesé 3: NABIAL

15500000-3 — artykuty mleczne i nabiat

15530000-2 — masto

* Produkty mleczarskie cechowa¢ ma $wiezo$¢, dobry smak po otwarciu produktéw, niezbrylone sery
naturalne, geste jogurty.

e Termin przydatnosci produktow do spozycia ma by¢ nie krotszy niz 14 dni od dnia dostawy do
Zamawiajacego dla produktow: twarogi, kefir maslanka, nie krotszy niz 21 dni od daty dostawy dla
nastepujacych produktéw: masto, jogurty, Smietany, sery zotte, serki twarogowe do smarowania, pozostate sery
oraz nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy dla nastepujacych produktéw: mleko krowie, mleko sojowe, ser
topiony, masto klarowane.

Lp nazwa asortymentu jm. wielkos¢ 4 o4
opakowania

1. 2. 3. 4. 5.

1. Jogurt naturalny kubek szt. 4009* 25

2. Maslo zawarto$¢ thuszczu minimum 82% szt. 2009 650
3. Serek homogenizowany smakowy, kubeczek, waniliowy lub owocowy szt. 125g* 800
4. Ser topiony - rézne smaki (zawarto$¢ thuszczu 16g w 100g produktu) szt. 100g 250
5. Kefir 2% szt. 2509 1550
6. Mleko 3,2% karton szt. 1 litr 275
7. Ser topiony porcjowany - krazek szt. 140g* 100
8. Ser tostowy plastry szt. 100-150g 350
9. Serek wiejski naturalny szt. 1509 750
10. | Ser twardy zo6tty typu gouda-pelnottusty kg 30

11. | Smietana 18% - kubek szt. 330g 100
12. | Twar6g chudy - termin przyd. do spoz. min. 5dni szt. 250g* 200
13. | Smietana UHT 30% szt. 330g 33

14. | Jogurt owocowy - rézne smaki szt. 110-150g 800

* Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ dostawy produktow odbiegajacych od podanych parametrow +/- 10%. W przypadku produktow
nieoznaczonych * Zamawiajacy wymaga aby dostarczone produkty byly w takiej gramaturze jaka zostala podana w opisie przedmiotu
zamoOwienia.
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Czes¢ 4: WARZYWA 1 OWOCE

03100000-2 - produkty rolnictwa i ogrodnictwa

03212100-1 - ziemniaki

03221000-6 - warzywa

03222000-3 - owoce i orzechy

* Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ $wieze, nie zwiednigte, bez uszkodzen
zewnetrznych.

*  Owoce i warzywa cechowac¢ si¢ bedg regularnym ksztattem wiasciwym dla danego gatunku, beda wolne od
szkodnikow, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny, wolne od oznak wigdnigcia,
wyschnigcia, gnicia.

*  Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarznigte, zaplesniale.

* Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, nie sparciate, bez uszkodzen przez
szkodniki, bez plam.

* Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztaltne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone, jednolitej
odmiany, ksztalt owalny.

*  Warzywa lisciaste — bez plam, uszkodzen.

» Owoce — skora gtadka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nie§wiezo$ci i zepsucia.

Lp nazwa asortymentu j.m. ilosé
1. 2. 3. 4.
1. Buraki czerwony (korzen) kg 300
2. Cebula kg 100
3. Czosnek polski gtowka szt. 40
4. | Kapusta pekinska kg 30
5. | Kapusta biata (gtowka) kg 250
6. Kapusta biata mloda szt. 50
7. Kapusta czerwona kg 75
8. Koperek zielony peczek szt. 500
9. Marchew korzen kg 80
10. | Ogorek zielony kg 50
11. | Pieczarki kg 110
12. | Pietruszka korzen kg 7,5
13. | Pietruszka zielona (pgczek) szt. 250
14. | Pomidory kg 150
15. | Safata zielona szt. 45
16. Seler korzeh kg 7,5
17. | Jablka kg 200
18. | Lubczyk-peczek szt 30
19. | Kapusta kiszona kg 300
20. | Ogorek kiszony kg 175
21. | Ogorek konserwowy - 0,9 -1 litr szt. 125

Ziemniak jadalny mtody I gatunek przekroj od 4 cmdo 7 cm (VI) —
2. odmiana typu VI NET.A.(12,7% skr.o'bi, ské.rk.a bulw z6tta, Iek.ko kg 200

chropowata, barwa migzszu lekko zo6tta, migzsz po ugotowaniu lekko

si¢ rozsypuje).
23. | Papryka czerwona kg 15

Ziemniaki jadalne | gatunek-przekrdj od 4 cm do 7 cm — odmiana
" typu VI I\.IE.TA (12,7%. S’krobi,.slf(')rka bulw Z(’)lta,‘ lekko chropowata, kg 3000

barwa miazszu lekko z6tta, miazsz po ugotowaniu lekko si¢

rozsypuje).
25. | Szczypiorek (pgczek) szt 150
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Cze$é 5: MROZONKI

15331170-9 — warzywa mrozone

15300000-1 — owoce, warzywa i podobne produkty

* Owoce i warzywa mrozone najwyzszej jakosci, pierwszego gatunku, o ksztalcie i barwie charakterystycznej
dla produktu wyjsciowego, sypkie, nie zbrylone.

* Mrozone warzywa i owoce beda w odpowiedni sposdb zamrozone, nie bgda nosi¢ oznak rozmrozenia i
ponownego zamrozenia (poszczegdlne warzywa i owoce s3 w worku luzne, nie stanowia jednej zmrozonej bryty
— za wyjatkiem szpinaku rozdrobnionego, ktory jest mrozony w formie bryly lub jako mate zmielone kulki-
bryty).

*  Mrozonki bedg posiadaé termin przydatno$ci do spozycia nie krotszy niz 4 miesigce od daty dostawy towaru
do Zamawiajacego.

Lp nazwa asortymentu jm. ilos¢
1. 2. 3. 4.

1. Brokuty mrozone kg 100
2. Bukiet warzyw mrozonych: kalafior, brokul, marchew kg 100
3. Groszek zielony mrozony kg 40

4, Kalafior mrozony kg 250
5. Mieszanka kompotowa (owocowa) mrozona kg 160
6. Szpinak rozdrobniony mrozony kg 175
7. Fasolka szparagowa zielona cigta mrozona kg 75

8. Pierogi z migsem kg 125
9. Knedle z owocami kg 200
10. | Marchew kostka kg 150
11. | Placki ziemniaczane kg 250
12. | Pyzy z migsem (min. zawarto$¢ farszu migsnego 10%) kg 300
13. | Wloszczyzna - paski kg 750
14. | Kluski $lgskie mrozone kg 200
15. | Zupa jarzynowa 7-sktadnikow kg 200

Czg$é 6: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE

15800000-6 - rozne produkty spozywcze

15830000-5 - cukier i produkty pokrewne

15850000-1 - produkty z ciasta makaronowego

15870000-7 - przyprawy i przyprawy korzenne

15890000-3 - rézne produkty spozywcze i produkty suszone

15600000-4 - produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych

15400000-2 - oleje i thuszcze zwierzgce lub roslinne

15330000-0 - przetworzone owoce i warzywa

15200000-0 — ryby przetworzone i konserwowane

15131500-0 — produkty drobiowe

» Kazdy oferowany artykul powinien by¢ oznakowany etykieta zawierajaca nastgpujace dane: nazwa $rodka
Spozywczego, nazwa producenta, wykaz sktadnikoéw wystepujacych w §rodku spozywczym, termin przydatnosci
do spozycia.

*  Produkty z dtugoterminowym okresem przydatnosci do spozycia musza posiada¢ co najmniej 6 miesigczng
date przydatnosci do spozycia liczac od daty ich dostarczenia do Zamawiajacego.

* Makarony majg by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu makaron nie skleja sig,
jest twardy i sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor.

* Przyprawy — zapach $wiezy po otwarciu produktéw, bez oznak splesnienia, grudek.

» Fasola, groch — nasiona nie powinny by¢ zbutwiate, sple$niale.

* Produkty sypkie, takie jak ryz, kasze — maja by¢ najwyzszej jakosci, po ugotowaniu nie sklejaé sig.

* Produkty z puszek bez plesni, me¢tnej konsystencji.

* Produkty w puszkach winny by¢ wyposazone w elementy do otwierania recznego (bez koniecznoS$ci
uzywania otwieracza mechanicznego).
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wielkos¢é

Lp nazwa asortymentu j.m. opakowania ilosé
1. 2. 3. 4. 5.
1. Cukier biaty krysztat kg 300
2. Kurkuma mielona kg 0,25
3. Fasola Ja$ $rednia kg 60
4. Groch tuskany, pozbawiony tuski, potowki kg 80
5. Kasza gryczana kg 40
6. Kasza jeczmienna wiejska kg 125
7 m?:jlr((:k—ofaj’aévesctzgl) ($widerki, muszelki, rurki, kg 250
8. Maka ziemniaczana 100% skrobi ziemniaczanej kg 2,5
9. Ryz bialy, suchy bez polamanych ziaren i maczki kg 250
10. | Sol spozywcza, warzona, jodowana kg 125
11. | Budyn $mietankowy lub waniliowy szt. 40g* 75
12. | Kasza manna kg 40
13. | Makaron typu nitka 2 jajeczny szt. 2509 300
14. | Makaron typu zacierka szt. 2509 125
15. | Maka pszenna typ 500 kg 150
16. | Brzoskwinie w syropie-puszka szt. 820 ml* 50
17. | Chrzan szt. 190g* 80
18. | Czosnek granulowany kg 12
19. | Zaprawa cytrynowa szt. 500ml 3
20. | Kasza bulgur kg 80
21. | Dzem jednorazowy truskawkowy szt. 25g* 400
22. | Gatka muszkatolowa mielona kg 0,25
23. | Imbir mielony kg 0,25
24. | Kminek mielony kg 0,25
25. | Koncentrat pomidorowy 30% szt. 1kg 100
26. | Liscie laurowe kg 0,25
27. | Majeranek kg 0,5
28. | Majonez szt. 4009 20
29. Kminek caty kg 0,25
30. | Przyprawa do ziemniakow kg 1,5
31. | Musztarda szt. 200g* 100
32. | Ocet 10% szt. 1 litr 5
33. | Papryka stodka mielona kg 10
34. | Pieprz mielony kg 5
35. | Przyprawa do potraw(warzywa suszone z solg) kg 125
36. | Przyprawa do zup w ptynie szt. 1 litr 125
37. | Koperek suszony kg 2,5
38. Pietruszka suszona kg 2,5
39. | Syrop owocowy rozne smaki szt. 500 ml 3
40. | Ziele angielskie kg 1
41. | Przyprawa gyros kg 0,5
2. rh::ir;ali)i/;e; (;r;/loeczna 0 zawartosci thuszczu nie sat. 250q 200
43. | Frytura kg 30
44. | Olej rzepakowy szt. litr 225
45. | Smalec wieprzowy szt. 200g 50
46. | Kukurydza -puszka szt 4009 25
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47. | Groszek konserwowy szt 4009 10
48. | Pasztecik szt 130g 800
e I
50. | Szprotw oleju szt. 1709 60
51. | Szprot w pomidorach szt. 1709 60
52. | Zelatyna szt. 50g 20
53. | Maka zurek kg 30
- Herbata czarna expressowa op. 20
(pakowana po 100 szt.)
- f;tl,\;va zbozowa expressowa (pakowana po 70 op. 20
56. | Paprykarz szczecinski szt 152g* 150

* Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ dostawy produktow odbiegajacych od podanych parametrow +/- 10%. W przypadku produktoéw

nieoznaczonych * Zamawiajacy wymaga aby dostarczone produkty byly w takiej gramaturze jaka zostata podana w opisie przedmiotu
zamowienia.

Czes¢ 7: JAJA

03142500-3 — jaja

* Jaja Swieze, czyste, ktore nie maja uszkodzonej skorupki.

» Jaja konsumpcyjne musza by¢ oznakowane weterynaryjnym numerem zaktadu produkcyjnego. Jaja w dniu
dostawy do Zamawiajacego nie bedg starsze niz 7 dni od daty pakowania

Lp nazwa asortymentu j.m. ilo§¢
1. 2. 3. 4,
Jaja klasa M z chowu klatkowego od 53 g do 63 g szt. 4140

CZESC 8: PIECZYWO

15810000-9 - pieczywo, swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

e Dostarczane pieczywo nie moze by¢ mrozone ani rozmrazane.

e Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.

e Pieczywo $wieze, wyprodukowane w nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy do Zamawiajacego,
niegumiaste, migkkie, chrupigce, wyprodukowane z najwyzszej jakosci sktadnikow, bez §ladow wody i wilgoci.

Lp nazwa asortymentu j.m. wielkos¢ ilos¢
opakowania

1. 2. 3. 4. 5.
n ZC;;::]I; fnv&ifz.l;{;/;z;oj ony (sktad: maka pszenna min. 60%,maka sat. 900g 750
2. Butka zwykta szt. 90g 1750
3. Paczek z dzemem szt. 80-100g 125
4. Drozdzéwka z serem szt. 80-100g 800
5. Butka maslana szt. 70g 200
6. Bulka pszenna typu kajzerka szt. (50-609) 400
7. Bulka tarta kg 80
8. Kotocz z serem kg

9. Kotocz z makiem kg

Cze$é 9: RYBY

03310000-5 - ryby, skorupiaki i produkty wodne

15220000-6 - ryby mrozone, filety rybne i pozostate migso ryb

e Ryby $wieze — migso ryb powinno mie¢ $wiezy zapach, by¢ pozbawione osci, jedrne i sprezyste, po lekkim
naci$nig¢ciu natychmiast wraca¢ do stanu wyjsciowego.

e Luski — bez uszkodzen, przylegajace do skory.

e Ryby mrozone — bez glazury, zapach smak §wiezy, po odmrozeniu nie rozpadaja si¢.

e Mrozone filety i inne produkty rybne mrozone majg by¢ mrozone metoda SHP lub IQF.
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e Termin przydatnosci do spozycia $wiezych oraz wedzonych ryb ma by¢ nie kréotszy niz 5 dni od daty
dostawy do Zamawiajacego, a w przypadku produktéw mrozonych — nie krétszy niz 4 miesigce od daty dostawy.

i wielkos$é L,
Lp nazwa asortymentu j.m. opakowania ilo$é
1. 2. 3. 4. 5.
1. Filet §ledziowy - matijas (wiaderko) kg 5 kg 50
2. Makrela wedzona kg 15
3. Filet z miruny mrozony glazura do 10% kg 30
4. Filet z zielonego $ledzia kg 40
5. Filet zapiekany z serem kg 125

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i iloSciach wynikajacych
z zapotrzebowania sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Zamawiajacego
przekaze Wykonawcy pisemnie zamowienie z wykazem produktéw wraz z terminem i godzing dostawy droga
elektroniczng na adres e-mail podany w formularzu ofertowym, z wyprzedzeniem minimum jednodniowym.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdétowym opisem przedmiotu zamodwienia z podaniem
kategoryzacji rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie
Wykonawcy stanowi orientacyjne ilo$ci, ktore mogg ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w trakcie
trwania umowy. Zamawiajacy zapewnia realizacj¢ przedmiotu umowy do 50% calkowitej wartosci
wynagrodzenia umownego brutto. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zamowien z zakresu
poszczegolnych kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych towarow w zaleznoSci od wilasnych potrzeb bez
wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, pod warunkiem nieprzekroczenia
catkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu warto$ci cen jednostkowych, ktéore maja charakter
ryczattowy. Wykonawca z tego tytulu, jak rowniez w przypadku zmniejszenia ilo$ci, nie bgdzie dochodzit
jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego. Wykonawey nie przyshuguja wobec Zamawiajacego roszczenia
odszkodowawecze z tytutu zmniejszenia zamdwienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Cze$¢ 1: MIESO WIEPRZOWE, WEDLINY: 3 razy w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Cze$¢ 2: MIESO DROBIOWE, WEDLINY: 3 razy w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Cze$¢ 3: NABIAL.: 2 razy w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Cze$¢ 4: WARZYWA | OWOCE: 3 razy w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Czeé¢ 5: MROZONKI: 2 razy w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Cze$¢ 6: ROZNE PRODUKTY SPOZYWCZE: 1 raz w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Czes¢ 7: JAJA: 1 raz w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Czes¢ 8: PIECZYWO: 5 razy w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Cze$¢ 9: RYBY: 1 raz w tygodniu, w godzinach od 7:00 do 8:00.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie z przestanym zamoéwieniem. Zamawiajacy bedzie skladat
zamowienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do kazdorazowego potwierdzenia otrzymanego zamowienia za posrednictwem
poczty elektronicznej na adres e-mail, z ktorego wyplyneto powiadomienie.

5. Miejscem dostawy bedzie: Dzienny Dom Pomocy w Mikolowie, ul. Konstytucji 3 Maja 12, 43-190
Mikolow.

6. Zamawiajacy potwierdzi na pismie (protokoét odbioru) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢ pozostawiania
towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

7. Wykonawca zobowiazuje si¢ do terminowego dostarczania zaméwionych towarow.

8. Wykonawca zobowiazuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych
i bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkdéw transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie
z obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla
przewozenia zywnosci na terenie RP.

9. Wykonawca zobowiazany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnie$¢ do miejsca wskazanego
przez Zamawiajacego w jego siedzibie.

10. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane
do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za dostawe i1 jako$¢ dostarczonego
towaru.

11.Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Jolanta Szulc, e-mail:
sekretariat@ddp.mikolow.eu.

12. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin
przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spelniajacy normy
jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakos$ci sensorycznej i mikrobiologicznej, spelnia¢ wymogi
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sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla
zaoferowanego asortymentu przedlozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu
i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli jako$ci artykulow spozywczych.

13. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy,
ze Zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamoéwienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

14. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, okazywany na
kazde zadanie Zamawiajacego.

15. Tlosciowy i jakosciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego
w oparciu o zlozone zamowienie.

16. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz ponosi
z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

17.Dostawy artykutldow zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiadaé¢
$wiadectwa jakoS$ci przy dostawach migsa, przetworo6w miesnych, mleka i przetworéw mlecznych, miodu, ryb
oraz przy dostawie jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli,
dostarczony asortyment dotyczy migsa i wyrobéw wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument
identyfikacyjny.

18. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym 1 nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym oraz terminem przydatnosci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czeSci nabial, jaja;
3 miesigce dla czgéci mrozonki, produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku
czgécl miegso, drob, warzywa i owoce, pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba §wieza” towar musi by¢ Swiezy),
umozliwiajacym identyfikacje artykutu spozywczego z danej partii produkcyjne;.

19. Produkty nicoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ niecodptatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikow
przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nast¢pnej dostawy.

21. Przedmiot zamowienia bedzie pochodzit z biezacej produkeji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP
(Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowiazujacymi
przepisami:

a) Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia — (t.j. Dz.U. 2020 poz. 2021
Z pozn. zm.),

b) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno - spozywczych (t.j. Dz.U. 2019 poz.
2178 z p6zn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi,

c) Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego, powotujacego Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnoéci oraz ustanawiajacego procedury w zakresie bezpieczenstwa Zywnosci (Dz. U. UE L
722002 r. Nr31, poz. 1 zpdzn. zm.),

d) Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie
materiatdéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia oraz uchylajacego Dyrektywy 80/590/EWG
1 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z pdzn. zm.),

e) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgcego (t.j. Dz.U. 2020 poz. 1753 z p6zn.
zm.),

f) Rozporzadzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajacego szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci pochodzenia zwierzecego
(Dz. Urz. UE L 22004 r. Nr 139, poz. 55 z p6zn zm.),

g) Rozporzadzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajacego szczeg6lne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktow
pochodzenia zwierzg¢cego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz. Urz. UE L z 2004r. Nr 139, poz. 206 z
p6zn zm.),

h) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
srodkow spozywczych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z pdézn zm.), rozporzadzenia (WE) 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139,
poz. 1 z p6ézn zm.),

i) Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup s$rodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza
spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
zawarto$¢ cukrow, sodu/soli oraz thuszczy w produktach nie powinna przekraczaé¢ wartosci wykazanych w wyzej
wymienionym rozporzadzeniu (Dz. U. z2016 r. poz. 1154 z p6ézn. zm.),

J) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci,

k) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykutéw rolno — spozywczych (Dz. U. z 2019 r. poz.
2178) wraz z aktami wykonawczymi,

[) Dyrektyw i Rozporzadzenia UE w szczegélno$ci Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny $rodkoéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139
7 30.04.2004 . str. 1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie Specjalne rozdz.1 3,t 34 str. 319),
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m) Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczegblne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U. L139 z 30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.) Dz. Urz.
UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 3, t45 str. 75, z pdzn. zm.),

n) Rozporzadzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce
ogo6lne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad ds. bezpieczenstwa zywnosci
(Dz. U. UE L z dnia 1 Iutego 2002 1. z p6zn. zm: Dz. U. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 15, t6, str. 463,
Z pozn. zm.),

0) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2006 r. nr 17, poz. 127
z pozn. zm.).

22. Nazwy wiasne podane w SWZ nalezy rozumie¢ jako preferowanego typu. Wykonawca moze zaproponowac
produkty o innej nazwie, jednak musza one spetnia¢ wymogi tej samej lub wyzszej jakos$ci.

23. Za "réwnowazne" Zamawiajacy uzna produkty, ktére beda posiadaé te same sktadniki, konsystencje,
gramatur¢ oraz wartosci odzywcze i walory smakowe co produkty podane przyktadowo. W takim przypadku
nalezy wpisa¢ jaki produkt proponuje Wykonawca. Dopuszcza si¢ zastosowanie rozwigzan réwnowaznych
w stosunku do opisanych norm i systemoéw odniesienia.

24. Towar oferowany przez Wykonawcoéw ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, 1 gatunku,
najwyzszej jako$ci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami, atestami, terminami
przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

25. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia
2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywczych z pdzniejszymi zmianami (Dz.
U. z2015 1. poz. 29 z p6zn. zm.).

26. Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe
i adres producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikow lub kategorii
sktadnikéw, zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania.

27. Dostarczane produkty spetlnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktéw, w tym wymogi
zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscia. Produkty przetworzone
(tj. wedliny, przetwory migsne, konserwy) maja posiadaé etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu,
procentowy sklad surowcowy — tj. % zawarto$§¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji.
Zamawiajacy wymaga, aby migso $wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego. Jakos¢
organoleptyczna zywnos$ci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce
podczas przygotowywania positkow u Zamawiajacego.

28. W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrocony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

29. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkow spozywczych po dacie
minimalnej trwato$ci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastapi odmowa przyjecia
odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
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