Zatgcznik nr 1 do umowy

OPISU PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem niniejszego zamowienia jest ustuga hotelarska dotyczaca zapewnienia zakwaterowania

1 wyzywienia 4 uczestnikom, w celu przeprowadzenia dwoch 14 — dniowych turnuséow szkoleniowo
- kondycyjnych w dniach 17.09 — 30.09.2021 r. oraz 02.10 - 15.10.2021 r.

I.

WYMOGI

Obiekt hotelowy winien by¢ umiejscowiony w miejscowosci Szklarska Poreba.

Pokoje oraz restauracja muszg si¢ znajdowa¢ w jednym obiekcie.

Wykonawca zapewni bezpieczenstwo w obiekcie, w pokojach i na basenie zgodnie z aktualnie
obowigzujgcymi wytycznymi Ministerstwa Rozwoju i1 Gloéwnego Inspektora Sanitarnego
dla funkcjonowania hoteli, basenéw i saun.

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni mozliwo$¢ skorzystania z pakietu co najmniej
30 zabiegdw leczniczo-rehabilitacyjnych (3x dziennie wg wskazan lekarza) dla kazdego
z uczestnikow turnusu.

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni nicograniczong czasowo mozliwosé
skorzystania z treningu fizycznego (sala gimnastyczna, sitownia, sauna).

. Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny zapewni basen, z ktérego przynajmniej raz dziennie

bedzie korzystal kazdy uczestnik turnusu (basen o dlugosci nie mniejszej niz 12 m).
Basen moze by¢ oddalony maksymalnie 1,5 km od obiektu.

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny musi zapewni¢ swobodny i1 bezplatny dostep
uczestnikom turnuséw do infrastruktury obiektu.

Wykonawca musi zapewni¢ stalg opiek¢ managera obiektu z uczestnikiem podczas trwania
turnusu.

Wykonawca w ramach zaoferowanej ceny musi wliczy¢ koszty parkingu samochodowego
dla co najmniej 1 samochodu osobowego oraz optaty uzdrowiskowej uczestnikoOw turnuséw
(optata klimatyczna).

10. Wykonawca oswiadcza, ze osoby na stanowiskach: kierownik obiektu, kucharze, recepcjonisci,

specjalista ds. gospodarczych, specjalista ds. administracji, ktére wykonuja ustugi hotelowe
w ramach realizacji przedmiotu zamdwienia sg zatrudnione przez Wykonawce na podstawie
umowy o pracg.



II. TERMINARZ/GRAFIK POBYTU

Liczba
Lp. Opis Terminy turnusé6w | uczestnikéw Dzien I Dzien I-XIII Dzien XIV
(4 osoby)
| Liczba 17.09 -30.09.2021 r. 2 17.09.2021 r. 18.09 —29.09.2021 . 30.09.2021 r.
uczestnikow | 02.10 - 15.10.2021 r. 2 02.10.2021 r. 03.10 - 14.10.2021 r. 15.10.2021 r.
2 Przyjazd/Wyjazd P 1erwszeg9 Jostatniego - od godz. 14:00 - do godz. 14:00
nia j.w.
1 — pokdj jednoosobowy | 1 — pokdj jednoosobowy [ 1 — pokodj jednoosobowy
. lub do zamieszkania | lub do  zamieszkania | lub do zamieszkania
3 Zakwaterowanie - - . . .
jednoosobowego, jednoosobowego, jednoosobowego,
dla kazdego uczestnika dla kazdego uczestnika dla kazdego uczestnika
Sniadanie Sniadani
(w godz. 8:00 — 10:00) macanie
. . (w godz. 8:00 — 10:00)
A Weivewieni - Kolacja Obiad Obiad
yzywiemie (godz. 18:00) (w godz. 13:00-15:00)
. (godz. 13:00)
Kolacja
(w godz. 18:00-19:00)

1. Szczegoélowy opis zakwaterowania (noclegow):

1) obiekt musi dysponowaé¢ pokojami jednoosobowymi lub do zamieszkania jednoosobowego,

z pelnym weztem higieniczno-sanitarnym (WC, kabina prysznicowa,
oraz z catodobowym dostepem do zimnej i cieptej wody.

umywalka)

2) w pokojach powinny znajdowaé si¢ co najmniej: TV, czajnik, lodowka, stolik, szafa
lub wieszak Scienny na odziez wierzchnig, o§wietlenie gorne, bezposredni 1 latwy dostep
do co najmniej jednego gniazdka elektrycznego, sprawne urzadzenia stanowigce wyposazenie
pokojow.

3) temperatura w pokojach utrzymywana w zakresie 20-25° C.

2. Opis przykladowego wyzywienia:

1) s$niadanie dla oséb zakwaterowanych (np. w formie szwedzkiego stolu) winno uwzgledniaé:
pieczywo pszenne i zytnie (w tym np. chleb, butki),

masto,

wyroby wedliniarskie (wieprzowe i drobiowe),
produkty mleczne (np. ptatki z mlekiem),
sery (np. zolte, twarogi),

jajka, jajecznica

grzane parowki lub kietbasy,
warzywa surowe (np. pomidory, ogorki, sataty),

dzem,

kawa, herbata, cytryna, cukier, mleko do kawy,
dodatki (ketchup, musztarda, majonez).

2) obiad, ktorego struktura winna zawierac:
1 danie migsne sktadajace si¢ z migsa — wieprzowego, wotowego, drobiowego lub ryb,

1 rodzaj zupy,

dodatki do dan (np. ziemniaki, ryz, kasze, kluski),

warzywa gotowane lub surowka,

pakiet napojow (woda gazowana i niegazowana, kompot),
deser ( np. ciasto, ciasteczka kruche, owoce, galaretka z owocami).




3)

kolacja dla oséb zakwaterowanych (np. w formie szwedzkiego stotu) powinna si¢ sktadac
A
- 1 danie na cieplo,
- pieczywo pszenne i zytnie (w tym np. chleb, bulki)
- masto,
- wyroby wedliniarskie (wieprzowe i drobiowe)
- sery (np. zolte, twarogi),
- pasty (np. rybne, migsne lub jajeczne),
- warzywa surowe (np. pomidory, ogorki, sataty),
- kawa, herbata, mleko, cukier, cytryna,
- dodatki (ketchup, musztarda, majonez).

3. Wykonawca jest zobowiazany do:

1)

2)

uzywania wylacznie produktéow spetniajacych normy jakosciowe produktow spozywczych,
bezpiecznego przechowywania i przygotowywania artykutow spozywczych zgodnie z ustawa
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia (Dz. U. Z 2020 r.
poz. 2001), dbania o to, by wszystkie positki byty bezwzglednie §wieze oraz charakteryzowaly
si¢ wysoka jakosciag w odniesieniu do uzytych sktadnikéw oraz do kontroli aktualnych badan
sanitarno-epidemiologicznych  pracownikow majacych kontakt z  przygotowaniem
i wydawaniem positkow;

zapewnienia ~ wyzywienia,  posiadajagcego  odpowiednio = wysoka  kalorycznosé.
Zapewnienia na prosb¢ zainteresowanego mozliwosci zmiany wyzywienia na tzw. suchy
prowiant.



