L°7-.CAN

Zatacznik 1 do ogloszenia

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zaméwienia: ustuga restauracyjna dla 13 oséb (liczba oséb i wskazane ponizej godziny
podawania positkéw mogg ulec zmianie z wyprzedzeniem do 5 dni, zmiana liczby uczestnikéw
+/- max. 0 5 osbb).

Miejsce wykonania ustugi: wyzywienie na miejscu w obiekcie restauracyjnym, ktérego
odlegtosc (w trasie dojscia pieszo wg. mapy Google Maps) od Stacji Terenowej Uniwersytetu
t.édzkiego w Spale, ul. Wojciechowskiego 14, 97-215 Spata nie moze by¢ wieksza niz 400 m.
Termin: 21-23 kwietnia 2024 roku (termin moze ulec zmianie)

21.04.24 r. — kolacja (7 osob)

22.04.24 r. - sniadanie, obiad, kolacja (13 oséb)

23.04.24 r. - sniadanie, obiad (13 osob)

MENU

-

Sniadanie — (qodzina 8:00):

* danie na cieplo, na kazdy dzien inne, wybér sposrod: omlet z 3 jaj z szynkg
(35 g wedliny), jajecznica z 3 jaj z boczkiem (35 g wedliny), 3 jaja sadzone z bekonem
(35 g wedliny), frankfurterki opiekane (3 szt./0s.)

e Swieze pieczywo — mini butki min. 2 szt./os., chleb zytni na zakwasie min. 2 kromki/os.

e Dodatki do pieczywa — wybér seréw min. 3 rodzaje, masto min. 10 g/os.

e Swieze warzywa — satata, pomidor, ogérek, rzodkiewka

e Granola z jogurtem naturalnym i konfiturg min. 230 g

e Sztucce — po 1 szt. widelec/ndzityzka na osobe

e Serwetki

Obiad — (qodzina 14:00):
e zupa, na kazdy dzien inna, wybdr z po$rod: rosét, pomidorowa, ogérkowa, zurek z jajkiem,
krupnik) — min. 300 ml/os.
o drugie danie, na kazdy dzien inne, wybdr sposrdd: kotlet schabowy, sznycel
z indyka, pieczone udo z kurczaka, klopsy migsne, smazona ryba — min. 130 g/os.
o dodatki skrobiowe/maczne na kazdy dzien inne, wybor sposréd:



ziemniaki/ryz/kasza jeczmienna/kasza gryczana/makaron —min. 150 g/os.,
o dodatki warzywne na kazdy dzien inne, wybér sposrod:
suréwka z biatej kapusty (coleslaw)/suréwka z czerwonej kapusty/marchewka tarta
z jabtkiem/mizeria/kiszona kapusta (do ryby) — min. 120 g/os.
deser — ciasto domowego wypieku, na kazdy dzien inne, wybor sposrdd: sernik, szarlotka,
czekoladowe, drozdzowe z owocami, babka piaskowa z kakao) — min. 100 g/os.
Sztucéce - po 1 szt. widelec/ndzftyzka na osobe

Serwetki

Kolacja — (godzina 19:00):

danie na cieplo, na kazdy dzien inne, wybér sposréd: fasolka po bretorisku, strogonow
z kurczaka, leczo warzywne, risotto z grzybami — min. 180 g/os.

porcja satatki, na kazdy dzien inna, wybdr sposréd: satatka makaronowa z pieczonymi
warzywami i stonecznikiem, satatka z ryzem, ananasem i kurczakiem, satatka brokutowa
z majonezem, pomidorkami koktajlowymi i kawatkami sera zéttego pokrojonego w kostke,
satatka z kaszg bulgur, winogronami i fetg — min. 150 g/os.

mate kanapeczki bankietowe na réznorodnym pieczywie, np. z pasztetem, tososiem,
serkiem Filadelfia, humusem i dodatkami — satata, kietki rzodkiewki, ogérek, pomidor) —
4 szt./os.

Sztucce - po 1 szt. widelec/n6z na osobe

Serwetki

Napoje do kazdeqo positku:

Wszystkie positki podawane w formie bufetowej, z zastawa porcelanows i sztuécami ze stali

woda niegazowana — 0,25l/os.

woda gazowana - 0,25l/os.

sok jabtkowy 100% — 0,25l/0s.

sok pomaranczowy 100% - 0,25l/0s.

napoje ciepte: kawa z ekspresu i herbata czarna — po 0,25l/os.
dodatki do kawy i herbaty: mleko, cukier, cytryna w plastrach
szklanki do napojéw zimnych

filizanki ze spodeczkami, tyzeczki do napojéw gorgcych

nierdzewnej (nie jednorazowe).
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