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Gdansk, dnia 25 lutego 2019 roku

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
badanie rynku przed rozpoczgciem postepowania
0 udzielenie zamowienia publicznego

I. Opis przedmiotu zamoéwienia

W ramach projektu ,,Podnoszenie stopnia profesjonalizacji kadr Policji poprzez szkolenia
specjalistyczne” przedmiotem zamdwienia jest zapewnienie bazy hotelowo gastronomicznej na
6 szkolen dla policjantow.

Zgodnie z zalozeniami projektu :

1.

Szkolenie przeznaczone jest dla 220 funkcjonariuszy (140 funkcjonariuszy podlegtych
Komendzie Wojewodzkiej Policji w Gdansku (KWP Gdansk) oraz 80 funkcjonariuszy
podlegtych Komendzie Wojewédzkiej Policji w Szczecinie (KWP Szczecin).

Funkcjonariusze/uczestnicy warsztatow szkoleniowych zostang podzieleni na 6 grup
szkoleniowych :

» KWP w Gdansku: 4 grupy szkoleniowe po 35 uczestnikéw w grupie,

» KWP w Szczecinie: 2 grupy szkoleniowe po 40 uczestnikow w grupie.

Zajecia dla kazdej z grup szkoleniowych bedg odbywaé sie w trakcie dwéch dni
szkoleniowych (Igcznie 16 godzin zegarowych, w dniach poniedziatek-pigtek, pierwszy
dzien szkoleniowy w godzinach 10.00-18.00, drugi dzien szkoleniowy w godzinach
9.00-17.00).

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia bazy hotelowo - gastronomiczne;j

i konferencyjnej spelniajgcej norme jak w hotelu co najmniej trzygwiazdkowym,
potozona na terenie wojewddztwa pomorskiego dla grupy szkoleniowej z Komendy
Wojewddzkiej Policji w Gdanisku (140 oséb, 4 grupy szkoleniowe po 35 os6b w grupie)
oraz takg sama baz¢ noclegowa polozong na terenie wojewddztwa zachodnio-
pomorskiego dla grupy szkoleniowej z Komendy Wojewodzkiej Policji w Szczecinie (80
0s0b, 2 grupy szkoleniowe po 40 0séb w grupie).

Standard hotelu powinien by¢ zgodny z wymogami okreslonymi dla hotelu
trzygwiazdkowego w Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19
sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i innych obiektéw, w ktorych
Swiadczone s uslugi hotelarskie (t.j. Dz. U. z 2006 r. Nr 22 poz. 169), zalacznik nr 1.



REIM UNIA EUROPEISKA W—
B FUNDUSZ BEZPIECZENSTWA Bezgraniczne
S WEWNETRZNEGO Bezpieczenstwo

Zgodnie z zalozeniem projektu zajecia dla kazdej z grup szkoleniowych odbywag sie
bedg w trakcie dwoch dni szkoleniowych pomigdzy poniedziatkiem., a piatkiem.
Pierwszego dnia w godzinach 10.00-18.00, natomiast drugiego dnia w godzinach 9.00-
17.00. Wykonawca zapewniajac baze hotelowa zapewnia uczestnikom szkolenia 1
nocleg pomigdzy pierwszym, a drugim dniem szkoleniowym, natomiast sale
konferencyjng i obshuge szkolenia na caly czas trwania warsztatow szkoleniowych.
Przyjazd uczestnikow warsztatow szkoleniowych do hotelu nastapi w pierwszym dniu
szkoleniowym do godziny 9.30, natomiast wyjazd nastapi drugiego dnia szkoleniowego
po godzinie 17.00.

Wszystkie pomieszczenia z ktorych bedzie korzystal Zamawiajacy (pokoje, sale
konferencyjne, sale konsumpcyjne) znajdowa¢ si¢ musza w obrebie jednej posesji.

Sala konferencyjna powinna zostaé wyposazona w niezbedne naglosnienie, ekran,
rzutnik oraz projektor do wyswietlania slajdéw oraz materialéw szkoleniowych.

Ewentualna opfata klimatyczna musi by¢ uwzgledniona w catosciowej oplacie za ustuge.

Podczas trwania kazdej z edycji warsztatow szkoleniowych Wykonawca zobowiazuje sie
do zagwarantowania wylgcznosci z korzystania z Sali wykladowej bez udziatu oséb
postronnych.

Gastronomia: Pierwszego dnia szkoleniowego wykonawca w ramach ustugi zapewni
uczestnikom warsztatéw szkoleniowych obiad oraz kolacje. Natomiast drugiego dnia
szkoleniowego — $niadanie i obiad. Dodatkowo wykonawca zapewni jeden bufet
kawowy oraz butelk¢ wody mineralnej w ilosci 0,75 litra na jednego uczestnika na sali
szkoleniowe]j kazdego dnia szkoleniowego.

Sniadania (w ilosci 1 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego.
Menu musi zawiera¢ co najmniej jeden positek na cieplo, pieczywo biate i ciemne,
nabial, masto, wedliny, dzem, midd, owoce, $wieze warzywa, kawa, herbata (mleko,
cukier, cytryna),

Obiad (w ilosci 2 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego. Menu
musi zawiera co najmniej zupe, pieczywo, drugie danie (migsne lub rybne) wraz z
surowka, kompot lub napdj niegazowany.

Kolacja (w ilodci 1 dla kazdej z grup szkoleniowych) w formie bufetu szwedzkiego.
Menu musi zawiera¢ jedno danie gorgce, wedliny, sery, satatka warzywna, $wieze
warzywa, jasne, ciemne pieczywo, masto, herbate z dodatkami (mleko, cukier, cytryna).

Bufet kawowy serwowany podczas przerw w wyktadach powinien sie skladaé z co
najmniej z kruchych ciastek, jednej porcji ciasta w kazdym dniu wyktadowym, owocow,
sokow, kawy, herbaty z dodatkami (mleko, cukier, cytryna).
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II. Termin realizacji zamdéwienia

Niniejszy opis przedmiotu zamowienia stanowi jedynie badanie rynku przed rozpoczeciem
postepowania 0 zamowienie publiczne. Rozpoczgcie postepowania nastapi w Il kwartale
2019 roku. Termin realizacji zaméwienia nastagpi w IV kwartale 2019 roku (zgodnie z
zatozeniami projektu planowany termin realizacji nastapi w miesiacach pazdziernik-listopad
2019 roku dla wszystkich 6 grup szkoleniowych). Ostateczne terminy poszczegélnych edycji
warsztatow szkoleniowych dla KWP w Gdansku oraz KWP w Szczecinie uzgodnione zostana
z Wykonawca, z ktérym podpisana zostanie umowa. Warsztaty szkoleniowe powinny zosta¢
zrealizowane najp6zniej do dnia 22.11.2019 roku. Platno$é nastapi w terminie do 30 dni po
otrzymaniu faktury zbiorczej.

III.  Proponowane kryteria oceny ofert z okresleniem ich procentowego znaczenia
cena - 80 %,

Wykonawca, ktéry przedstawi najnizsza ceng w ofercie otrzyma 80 punktéw.
1) punkty za kryterium ,,cena” zostang przyznane wedhug wzoru:

Cena minimalna sposréd badanych ofert
Cena = ---x 80%
Cena oferty badanej

inne:

jakos¢ ushugi - 20 %,

OCENIANY CZYNNIK

Posiadane doswiadczenie o [los¢ przeprowadzonych szkolen,

1. Wykonawca zobowigzany jest do dysponowania odpowiednia bazag hotelowo -
gastronomiczng do wykonania zamdwienia.
2. Wykonawca wykaze, iz w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skiadania ofert
wykonatl:
¢ 1 szkolenie dwudniowe - 0 pkt. — warunek udziatu w postepowaniu
e 3 szkolen dwudniowych - 5 pkt.
e 5 szkolen dwudniowych - 10 pkt.
e 8 szkolen dwudniowych - 15 pkt.
e 101 wigcej szkolen dwudniowych - 20 pkt.

Zamawiajacy uzna powyiszy warunek za spelniony jesli Wykonawca uzyska max. 20 pkt.

W ych




