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Zalacznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

ktorego przedmiotem jest ustuga realizacji szkolenia specjalistycznego dla uczniéw w ramach
projektu ,Centrum Kompetencji BOF - kompleksowy model wsparcia i modernizacji systemu
ksztalcenia zawodowego na terenie Bialostockiego Obszaru Funkcjonalnego”

I. Przedmiot zamodowienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga realizacja szkolenia specjalistycznego dla uczniéw szkét
zawodowych w ramach projektu ,Centrum Kompetencji BOF - kompleksowy model wsparcia i
modernizacji systemu ksztatcenia zawodowego na terenie Biatostockiego Obszaru Funkcjonalnego”, UDA-
RPPD.03.03.02-20-0001/16-00, ktéry jest realizowany przez Miasto Biatystok w partnerstwie z
Biatostocka Fundacjg Ksztatcenia Kadr, przy udziale Realizatoréw: Centrum Ksztatcenia Ustawicznego w
Biatymstoku i Biatostocki Park Naukowo-Technologiczny w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewddztwa Podlaskiego na lata 2014-2020, 0§ priorytetowa III. Kompetencje i kwalifikacje, Dziatanie
3.3 Ksztalcenie zawodowe mtodziezy na rzecz konkurencyjnosci podlaskiej gospodarki, Poddziatanie 3.3.2
Stworzenie Centrum Kompetencji BOF

II. OkresSlenie przedmiotu za pomoca kodéw CPV:

802100000-9 - ustugi edukacji technicznej i zawodowej na poziomie szkoty Sredniej
805300000-0 ustugi szkolen zawodowych

III. W ramach zamoéwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

Przedmiotem zamoéwienia jest organizacja i przeprowadzenie szkolen specjalistycznych dla uczniéw:
Kurs Barman
e Grupa docelowa: Uczniowie szk6t zawodowych
e Miejsce realizacji: Biatystok
e Termin realizacji: od podpisania umowy do 30 czerwca 2022
e Liczba uczestnikéw: 10 oséb
e Wymiar godzin: min. 32 godziny szkoleniowe! Zajecia powinny odbywac sie w weekendy lub w
godzinach popotudniowych, aby umozliwi¢ uczestnictwo osobom uczacym sie.
e Zajecia praktyczne powinny stanowi¢ minimum 80% czasu przeznaczonego na realizacje szkolenia
e Minimalny zakres programu szkolenia powinien obejmowac¢: Minimalny zakres programu
szkolenia powinien obejmowac: techniki pracy i funkcje sprzetu barowego (m.in. omdéwienie
sprzetu barowego, miary barowe, rodzaje i podziat szkta barowego, wyposazenie baru), podstawy
miksologii ( m.in. rozrdznianie typow koktajli oraz moktajli, koktajle klasyczne, receptury i
historia), uzycie réznych technik do przygotowywania koktajli (shake, stir, blend, building,
Throwing), techniki pracy za barem przy uzyciu (jiggera, tyzka, shaker), wprowadzenie Working
Flair (free pouring, wykorzystanie sprzetu barmanskiego), praktyczne podstawy zagadnien home

11 godzina szkoleniowa = 45 minut 1
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made oraz infuzowania, dekorowanie - jak dobra¢ odpowiednie sktadniki dekoracji do wybranego
szkta oraz koktajlu.
e Zajecia praktyczne powinny odbywaé sie w placéwkach gastronomicznych, restauracjach lub
odpowiednio przystosowanym i wyposazonym pomieszczeniu gastronomicznym.
e Wykonawca powinien zapewni¢ niezbedne narzedzia i produkty gwarantujgce odpowiedni poziom
szkolenia.
e W ramach materiatéw szkoleniowych Wykonawca powinien zapewni¢ kazdemu uczestnikowi
szkolenia zestaw barmanski, w sktad zestawu powinien wchodzi¢ minimum:
— Shaker trzycze$ciowy 750 ml,
— Dtuga tyzka barmanska,
— Ubijak (Muddler),
— Miarka (Jigger) 15/30 ml,
— Nalwak,
— Szczypce do lodu,
— Sitko barmanskie (Strainer).
e Egzamin i certyfikaty/ zaSwiadczenia: Po zdanym egzaminie uczestnik otrzymuje stosowne
certyfikaty/ zaswiadczenia ukonczenia kursu
Wykonawca w ramach zamdéwienia zobowigzany jest:
Opracowac program szkolenia obejmujgcy co najmniej opis zagadnienn wymaganych w danej czesci
zamOwienia.

1. Zorganizowa¢ 1 przeprowadzi¢ szkolenie zgodnie z programem zaakceptowanym przez
Zamawiajgcego.

2. Zorganizowa¢ i przeprowadzi¢ szkolenie zdalne w catosci lub czeSciowo w zakresie zajec
teoretycznych i praktycznych - w sytuacji wydania zalecen sanitarnych lub prawnych ograniczen w
gromadzeniu sie z powodow sanitarnych zwigzanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji
szkolenia lub na wniosek Zamawiajacego kierujacego sie kazdorazowo bezpieczenistwem uczestnikow
szkolen w odniesieniu do biezacych, lokalnych uwarunkowan epidemicznych lub indywidualnych
potrzeb zwigzanych z aktualng sytuacjg epidemiczng zgtaszanych przez uczestnikéw projektu.

3. Wykonawca ma obowigzek zapewni¢ dostep do zaje¢ w trybie online dla oséb chorych lub na
kwarantannie. Aby uzyska¢ dostep do zaje¢ online uczestnik kursu zobowigzany jest poinformowac o
tym fakcie Wykonawce szkolenia nie p6Zniej niz do godziny 12:00 na dzien przed rozpoczeciem zajeé
realizowanych w formie stacjonarnej, tak aby wykonawca mégt przygotowac zajecia w dwéch formach,
stacjonarnej i online dla dwéch grup oséb.

4. Zapewni¢ do prowadzenia szkolenia osoby o kwalifikacjach odpowiadajacych przedmiotowi szkolenia
- w uzasadnionych przypadkach za pisemng zgoda Zamawiajacego moze nastgpi¢ zmiana oséb
prowadzacych szkolenie. Wykonawca winien wskaza¢ w swojej ofercie imiona i nazwiska oséb, ktére
prowadzi¢ beda szkolenia.

5. Zapewni¢ uczestnikom w okresie szkolenia ubezpieczenie nastepstw nieszczesliwych wypadkow
(NNW) - ubezpieczenie grupowe. Minimalna suma ubezpieczenie na 1 osobe ubezpieczong wynosié¢
powinna 20000,00 zi. Najpézniej na 1 dzien przed rozpoczeciem  szkolenia
Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ do Zamawiajacego kopie optaconej polisy.

6. Zapewni¢ uczestnikom materiaty szkoleniowe i dydaktyczne niezbedne do realizacji szkolenia.
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7. Wykonawca musi zapewni¢ warunki zgodne z aktualnymi zaleceniami w sprawie procedur

bezpieczenstwa w okresie pandemii COVID-19 na podstawie:

a.

Ustawy z dnia 5 grudnia 2008r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u
ludzi (Dz. U.z 2019r. poz. 1239 ze zm.),

Ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r. poz. 59 ze
zm.),

Ustawa z dnia 2 marca 2020 r. o szczegélnych rozwigzaniach zwigzanych z zapobieganiem,
przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19, innych choréb zakaZnych oraz wywotanych nimi
sytuacji kryzysowych Dz.U. 2020 poz. 374.

8. Zapewni¢ uczestnikom szkolenia miejsce realizacji szkolenia zgodne ze wskazanym w danej czeSci
zamOwienia, w tym pomieszczenia do odbywania szkolenia spetniajgce ponizsze warunki:

przestronne i przewiewne,

przystosowane do liczby oséb przewidzianych do przeszkolenia, z uwzglednieniem wymogow
sanitarnych zwigzanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia,

posiadajace o$wietlenie naturalne i sztuczne,

wyposazone w pomoce dydaktyczne dostosowane do prowadzenia szkolenia, bedacego
przedmiotem zamoéwienia,

posiadac zaplecze sanitarne z uwzglednieniem wymogoéw sanitarnych zwigzanych z COVID-19
aktualnych na dzien realizacji szkolenia

zapewnienie warunkéw sanitarnych zwigzanych z ograniczeniem ryzyka COVID-19.

9. Wykonawca powinien skalkulowac cene w taki sposéb, by zapewnic¢ przez caty okres realizacji umowy
warunki zgodne z aktualnymi zaleceniami w sprawie procedur bezpieczenstwa w okresie pandemii
COVID-19 na podstawie ustaw wymienionych w ust.7. W zwigzku z brakiem mozliwosci przewidzenia
na tym etapie rozwoju sytuacji epidemicznej Wykonawca powinien wkalkulowaé w cene ofertowa

ryzyka zwigzane z zapewnieniem wszystkich warunkéw, w szczegdlnosci Srodkéw ochrony osobistej
lub form organizacji adekwatnych do aktualnych na dzien realizacji ustugi zaleceni formutowanych w
ramach tych ustaw, z zastrzezeniem, iz ryzyka dodatkowych kosztéw speinienie tych zalecen
kazdorazowo leze¢ bedzie po stronie Wykonawcy.

10. W kazdym dniu szkolenia zapewni¢ uczestnikom przerwe kawowa lub obiad w sytuacji, gdy liczba

godzin realizowanych jednego dnia przekracza¢ bedzie 6 godzin szkoleniowych (nie dotyczy godzin

realizowanych w formule zdalnej):

serwis kawowy - kawe, herbate, wode, mleko, cukier, cytryne, drobne stone lub stodkie przekaski
typu paluszki, ciastka itp.,

goracy positek - obiad sktadajacy sie z drugiego dania oraz napoju,

produkty podawane podczas serwisu kawowego i gorgcego positku musza speinia¢ normy

zZywieniowe oraz sanitarno-epidemiologiczne z uwzglednieniem wymogéw sanitarnych
zwigzanych z COVID-19 aktualnych na dzien realizacji szkolenia,

serwis kawowy i positek, zostanie podany uczestnikowi pod warunkiem, ze uczestnik podpisze

oSwiadczenie, Ze korzysta z serwisu kawowego i/lub positku na wiasng odpowiedzialnos¢ i nie

bedzie roscit pretensji do Wykonawcy i/lub Zamawiajgcego w przypadku zachorowania na
COVID-19
11. Wykonawca w dniu rozpoczecia szkolenia przekaze wszystkim uczestnikom szkolenia harmonogram

zaje¢ szkoleniowych oraz zapozna uczestnikéw szkolenia z programem szkolenia.
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Zamawiajacy przekaze Wykonawcy imienng liste uczestnikéw szkolenia. Wykonawca jest zobowigzany
poinformowa¢ wszystkich uczestnikéw szkolenia znajdujacych sie na liscie przekazanej przez
Zamawiajacego, o planowanym terminie rozpoczecia realizacji szkolenia i pozostawa¢ w kontakcie z
uczestnikami szkolenia w trakcie jego realizacji.

Wykonawca zobowigzany jest pisemnie informowaé¢ Zamawiajacego o wszelkich planowanych
zmianach w harmonogramie zaje¢ - przed ich dokonaniem,

W przypadku odwotania zaje¢ z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy - pisemnie informowac
Zamawiajacego o odwotaniu zaje¢ najp6Zniej w dniu zaistnienia okolicznos$ci, a takze o propozycji
zmian w harmonogramie, wynikajacych z odwotania zaje¢,

0d uczestnikéw/uczestniczek projektu wymaga sie obecno$ci na zajeciach, na ktore zostat
zakwalifikowany, w wymiarze min. 80% obecnosci lub zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Niezwtocznie poinformowa¢ Zamawiajacego o:

— niezglaszaniu sie uczestnikéw,

— przerwaniu szkolenia lub rezygnacji uczestnika,

— innych sytuacjach, ktére moga mie¢ wptyw na realizacje programu szkolenia i umowy.

Prowadzi¢ dokumentacje przebiegu szkolenia sktadajaca sie z:

— listy obecnosci z podpisami uczestnikéw w kazdym dniu szkoleniowym (wzér listy przekaze
Zamawiajacy),

— lista uczestnikéw egzaminu,

— wyniki egzaminéw (np. w formie zestawienia wynikow testéw, sprawozdania),

— harmonogram i program zajec,

— rejestru wydanych zaswiadczen lub innych dokumentéw potwierdzajacych ukoniczenie
szkolenia i uzyskanie umiejetnosci lub kwalifikacji, zawierajacego: numer, imie i nazwisko oraz
nazwe szkolenia i date wydania zaswiadczenia;

18. Szkolenie winno zakonczy¢ sie egzaminem ze zdobytej wiedzy.
19. Wydac zaswiadczenia o ukonczeniu kursu
W/w zaswiadczenia powinny zawierac:

— imie i nazwisko;

— nazwe instytucji szkoleniowej przeprowadzajacej szkolenie;

— nazwe szkolenia;

— miejsce i date wydania zaswiadczenia lub innego dokumentu potwierdzajacego ukonczenie
szkolenia i uzyskanie kwalifikacji;

— wymiar godzin zaje¢ edukacyjnych;

Przekaza¢ Zamawiajagcemu, w terminie do 10 dni od dnia zakonczenia szkolenia, nastepujace
dokumenty:

— imienng liste obecnosci uczestnikéw szkolenia (w kazdym dniu szkolenia),

— lista uczestnikéw egzaminu,

— wyniki egzaminéw (np. w formie zestawienia wynikéw testéw, sprawozdania),

— kserokopie zaswiadczen o ukonczeniu przez uczestnikow szkolenia.



