| dzier przerwa kawowa

L.p. Nazwa Gramatura na osobe w przez caty dzien wydarzenia llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 6 sztuk
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 5x 150 ml
3. Herbata czarna 2 saszetki
4. Herbata zielona 2 saszetki
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, mieta .
i . 2 saszetki
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 6 x 58
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,25 litra
9. Wrzatek bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,4 litra
13. Sok pomaranczowy 0,4 litra
Ciastka koktajlowe co najmniej 4 rodzaje (np.
ki dzieni biszkopt laretk
rurki z n.a 2|fen|em, |.sz op nga aretka w 200 gram
czekola dzie, ciastka z ziarnami, ciastka kruche,
14 wafelki kakaowe/ Smietankowe, ciastka owsiane)
15. Owoce $wieze (filetowane lub w catosci) 200 gram
16. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
L . . . adekwatne do ustawienia do 15
Stoliki koktajlowe z naciggaczami
17. sztuk
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Szklanki do napojéw zimnych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
18. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
i suk .
Filizanki do napojéw cieptych . 'su cesYWI'.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
19. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerzyki deserowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
20. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Sztucce: tyzeczki i widelczyki deserowe. R ¥ R
] ) i sukcesywnie
dopuszczalne jednorazowe (drewniane) lub . o
. X uzupetniane/wymieniane podczas
metalowe/ze stali nierdzewnej, .
21. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Serwetki Papierowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
22. konferencji
Elektronicznie
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| dzier lunch

L.p. Nazwa Gramatura na 1 osobe llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 4
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 1x 150 ml
3. Herbata czarna 1 saszetka
4. Herbata zielona 1 saszetka
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, mieta
. . 1 saszetka
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 3x5g
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,05 litra
9. Wrzatek bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,3 litra
13. Sok pomaranczowy 0,3 litra
14, Dania Ciepte - co najmniej 1 opcja miesna 150 g porcja
15. Dania Ciepte - co najmniej 2 opcje wegetarianskie 200 g porcja
16. Dania Ciepte - co najmniej 1 opcja rybna 150 g porcja
Dodatki skrobiowe - co najmniej 2 rodzaje X
. L. . 200 g porcja
17. (ziemniaki, kasze, kopytka, makarony itp.)
Dodatki do da warzywne - co najmniej 2 rodzaje
(sataty, warzywa grillowane, warzywa na parze 300 g porcja
18. itp.)
Desery - co na.jmmeJ 4 rodzaje (aésta, n.1|n| 300g porgja
17. desery, deserki w kubeczkach/kokilkach itp.)
18. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
. . . . adekwatne do ustawienia do 30
Stoliki koktajlowe z naciggaczami biate lub czarne
19. sztuk
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Szklanki do napojéw zimnych . : sukcesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
20. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Filizanki do napojow cieptych . ! sukcesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
21. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerze obiadowe . I sukcesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
22. konferencji
Sztuéce metalowe/ze stali nierdzewnej: adekwatnie do liczby uczestnikéw
- widelce, i sukcesywnie
- noze, uzupetniane/wymieniane podczas
23. - tyzeczki i widelczyki. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Serwetki Papierowe . I sukcesy./wr.ne
uzupetniane/wymieniane podczas
24, konferencji
25, Opisy potraw w jezyku polskim i angielskim adekwatnie do liczby dan
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| dzien kolacja

L.p. Nazwa Gramatura na 1 osobe llosé sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 4
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 2 x 150 ml
3. Herbata czarna 2 saszetki
4. Herbata zielona 1 saszetki
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, migta .
i X 1 saszetki
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 3x5g
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,10 litra
9. Wrzatek bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,4 litra
13. Sok pomarariczcowy 0,4 litra
Zupa/zupa krem -2 rodzaj (co najmniej jedna w 200g
14. wersji wegetarianskiej)
Dania Ciepte - co najmniej 2 opcja miesne
-serwowane w formacie finger food/tapas
poreczne przekaski koktajlowe, ,na tzw jeden 200g
kes” (np.: tartinki, pizze, babeczki, mate tortille,
15. roladki, koreczki itp.)
Dania Ciepte - co najmniej 2 opcje wegetarianskie
-serwowane w formacie finger food/tapas
poreczne przekaski koktajlowe, ,na tzw jeden 200 g
kes” (np.: tartinki, pizze, babeczki, mate tortille,
G, roladki, koreczki itp.)
Dania Zimne - co najmniej 4 opcje migsne
-serwowane w formacie finger food/tapas,
poreczne przekaski koktajlowe, ,na tzw jeden 200g
kes” (np.: tartinki, babeczki, mate tortille, roladki,
17. koreczki itp.)
Dania zimne - co najmniej 4 opcje wegetarianskie
-serwowane w formacie finger food/tapas,
poreczne przekaski koktajlowe, ,na tzw jeden 200g
kes” (np.: tartinki, babeczki, mate tortille, roladki,
& koreczki itp.)
Deska seréw co najmniej 4 rodzaje (np. brie, co najmniej 3 plastry/ kawatki
19. camembert, rokpol, mazdamer, ementaler)
Satfatka- co najmniej 1 opcja miesna (np. 2008
20. makaronowa z kurczakiem)
Satatka- co najmniej 1 opcja wegetarianska (np.
200g
21. grecka)
. adekwatnie do liczby uczestnikéw i zaproponowanego
Dodatki, dipy itp.
22. menu
Desery - co najmniej 4 rodzaje (np.: mini ptysie, 300g
23. babeczki, drozdzéwki itp., na tzw. “jeden kes”)
24. Naciaggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
Stoliki koktajlowe z naciggaczami biatymi lub adekwatnie do ustawienia do 15
25. czarnymi sztuk
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Szklanki do napojoéw zimnych . : sukcesywr_ue
uzupetniane/wymieniane podczas
26. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Filizanki do napojéw cieptych . : sukcesywr.ue
uzupetniane/wymieniane podczas
27. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerze obiadowe i bulionéwki do zupy . : sukcesywr_ue
uzupetniane/wymieniane podczas
28. konferencji
Sztuéce metalowe./ze stali nierdzewnej: adekwatnie do liczby uczestnikéw
- widelce, . .
~note, _ i sukcesywr_ue
“tyiki, uzupe’mlane/wymlemf\ne podczas
29. - tyzeczki i widelczyki. konferendji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Serwetki Papierowe . : sukcesywr_ue
uzupetniane/wymieniane podczas
30. konferencji
31. Opisy potraw w jezyku polskim i angielskim adekwatnie do liczby dan
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Il dzien przerwa kawowa

L.p. Nazwa Gramatura na osobe w przez caty dzien wydarzenia llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 6 sztuk
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 5x 150 ml
3. Herbata czarna 2 saszetki
4. Herbata zielona 2 saszetki
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, mieta .
i . 2 saszetki
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 6 x 58
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,25 litra
9. Wrzatek bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,4 litra
13. Sok pomaranczowy 0,4 litra
Ciastka koktajlowe co najmniej 4 rodzaje (np.
ki dzieni biszkopt laretk
rurki z ntal 2|fen|em, |.sz op nga aretka w 200 gram
czekola dzie, ciastka z ziarnami, ciastka kruche,
14 wafelki kakaowe/ Smietankowe, ciastka owsiane)
15. Owoce $wieze (filetowane lub w catosci) 200 gram
16. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
Stoliki koktajlowe z naciggaczami biatymi lub adekwatne do ustawienia do 15
17. czarnymi sztuk
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Szklanki do napojéw zimnych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
18. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Filizanki do napojéw cieptych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
19. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerzyki deserowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
20. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Sztucce: tyzeczki i widelczyki deserowe. R ¥ R
] ) i sukcesywnie
dopuszczalne jednorazowe (drewniane) lub . o
. X uzupetniane/wymieniane podczas
metalowe/ze stali nierdzewnej, .
21. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Serwetki Papierowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
22. konferencji
Marta Elektronicznie

Elzbieta

podpisany przez
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Il dzien lunch

L.p. Nazwa Gramatura na 1 osobe llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 4
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 1x 150 ml
3. Herbata czarna 1 saszetka
4. Herbata zielona 1 saszetka
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, mieta
i . 1 saszetka
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 3x5g
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,05 litra
9. Wrzatek bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,3 litra
13. Sok pomaranczowy 0,3 litra
14. Dania Ciepte - co najmniej 1 opcja miesna 150 g porcja
15, Dania Ciepte - co najmniej 2 opcje wegetarianskie 200 g porcja
16. Dania Ciepte - co najmniej 1 opcja rybna 150 g porcja
Dodatki skrobiowe - co najmniej 2 rodzaje .
. L. . 200 g porcja
17. (ziemniaki, kasze, kopytka, makarony itp.)
Dodatki do dan warzywne - co najmniej 2 rodzaje
(sataty, warzywa grillowane, warzywa na parze 300 g porcja
18. itp.)
Desery - co na}mnlej 4 rodzaje (aésta, n.1|n| 300g porgja
17. desery, deserki w kubeczkach/kokilkach itp.)
18. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
Stoliki koktajlowe z naciggaczami bialymi lub adekwatne do ustawienia do 30
19. czarnymi sztuk
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Szklanki do napojéw zimnych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
20. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikdéw
Filizanki do napojow cieptych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
21. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerze obiadowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
22. konferencji
Sztuéce metalowe/ze stali nierdzewnej: adekwatnie do liczby uczestnikdéw
- widelce, i sukcesywnie
- noze, uzupetniane/wymieniane podczas
23. - tyzeczki i widelczyki. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikdéw
Serwetki Papierowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
24, konferencji
25, Opisy potraw w jezyku polskim i angielskim adekwatnie do liczby dan

Marta
Elzbieta

Migczynska

Elektronicznie
podpisany przez
Marta Elzbieta
Migczynska
Data: 2023.08.24
23:38:05 +02'00'




Il dzien kolacja

L.p. Nazwa Gramatura na 1 osobe llosé sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 4
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 2 x 150 ml
3. Herbata czarna 2 saszetki
4. Herbata zielona 1 saszetki
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, migta .
i X 1 saszetki
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 3x5g
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,10 litra
9. Wrzatek bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,4 litra
13. Sok pomarariczcowy 0,4 litra
Zupa/zupa krem -2 rodzaj (co najmniej jedna w 200g
14. wersji wegetarianskiej)
Dania Ciepte - co najmniej 2 opcja miesne
-serwowane w formacie finger food/tapas
poreczne przekaski koktajlowe, ,na tzw jeden 200g
kes” (np.: tartinki, pizze, babeczki, mate tortille,
15. roladki, koreczki itp.)
Dania Ciepte - co najmniej 2 opcje wegetarianskie
-serwowane w formacie finger food/tapas
poreczne przekaski koktajlowe, ,na tzw jeden 200 g
kes” (np.: tartinki, pizze, babeczki, mate tortille,
G, roladki, koreczki itp.)
Dania Zimne - co najmniej 4 opcje migsne
-serwowane w formacie finger food/tapas,
poreczne przekaski koktajlowe, ,na tzw jeden 200g
kes” (np.: tartinki, babeczki, mate tortille, roladki,
17. koreczki itp.)
Dania zimne - co najmniej 4 opcje wegetarianskie
-serwowane w formacie finger food/tapas,
poreczne przekaski koktajlowe, ,na tzw jeden 200g
kes” (np.: tartinki, babeczki, mate tortille, roladki,
& koreczki itp.)
Deska seréw co najmniej 4 rodzaje (np. brie, co najmniej 3 plastry/ kawatki
19. camembert, rokpol, mazdamer, ementaler)
Satfatka- co najmniej 1 opcja miesna (np. 2008
20. makaronowa z kurczakiem)
Satatka- co najmniej 1 opcja wegetarianska (np.
200g
21. grecka)
. adekwatnie do liczby uczestnikéw i zaproponowanego
Dodatki, dipy itp.
22. menu
Desery - co najmniej 4 rodzaje (np.: mini ptysie, 300g
23. babeczki, drozdzéwki itp., na tzw. “jeden kes”)
24. Naciaggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
Stoliki koktajlowe z naciggaczami biatymi lub adekwatnie do ustawienia do 30
25. czarnymi sztuk
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Szklanki do napojoéw zimnych . : sukcesywr_ue
uzupetniane/wymieniane podczas
26. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Filizanki do napojéw cieptych . : sukcesywr.ue
uzupetniane/wymieniane podczas
27. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerze obiadowe i bulionéwki do zupy . : sukcesywr_ue
uzupetniane/wymieniane podczas
28. konferencji
Sztuéce metalowe./ze stali nierdzewnej: adekwatnie do liczby uczestnikéw
- widelce, . .
~note, _ i sukcesywr_ue
“tyiki, uzupe’mlane/wymlemf\ne podczas
29. - tyzeczki i widelczyki. konferendji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Serwetki Papierowe . : sukcesywr_ue
uzupetniane/wymieniane podczas
30. konferencji
31. Opisy potraw w jezyku polskim i angielskim adekwatnie do liczby dan
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Il dzien przerwa kawowa

L.p. Nazwa Gramatura na osobe w przez caty dzien wydarzenia llos¢ sztuk (wyposazenie)
1. Ekspres cisnieniowy 6 sztuk
2. Kawa (100% Arabica) z ekspresu 5x 150 ml
3. Herbata czarna 2 saszetki
4. Herbata zielona 2 saszetki
Herbata inna (owocowa, biata, czerwona, mieta .
i . 2 saszetki
5. pieprzowa, rumianek)
6. Cukier (sypki, w kostkach, w saszetkach) 6 x 58
7. Cytryna co najmniej 2 plastry
8. Mleko 0,25 litra
9. Wrzatek bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
10. Woda niegazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
11. Woda gazowana bez ograniczen zgodnie z zapotrzebowaniem
12. Sok jabtkowy 0,4 litra
13. Sok pomaranczowy 0,4 litra
Ciastka koktajlowe (co najmniej 4 rodzaje) np.
ki dzieni biszkopt laretk
rurki z ntal 2|fen|em, |.sz op nga aretka w 200 gram
czekola dzie, ciastka z ziarnami, ciastka kruche,
14 wafelki kakaowe/ $mietankowe, ciastka owsiane.
15. Owoce $wieze (filetowane lub w catosci) 200 gram
16. Naciggacze na stoty biate lub czarne adekwatnie do ustawienia
Stoliki koktajlowe z naciggaczami biatymi lub adekwatnie do ustawienia do 15
17. czarnymi sztuk
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Szklanki do napojéw zimnych . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
18. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
i suk .
Filizanki do napojéw cieptych . 'su cesYWI'.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
19. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Talerzyki deserowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
20. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Sztucce: tyzeczki i widelczyki deserowe. R ¥ R
] ) i sukcesywnie
dopuszczalne jednorazowe (drewniane) lub . o
. X uzupetniane/wymieniane podczas
metalowe/ze stali nierdzewnej, .
21. konferencji
adekwatnie do liczby uczestnikéw
Serwetki Papierowe . : sukcesywr.lle
uzupetniane/wymieniane podczas
22. konferencji

Marta Elektronicznie
podpisany przez

Elzbieta Marta Elzbieta

M iqczyr'\sk Migczynska
Data: 2023.08.24

d 23:38:50 +02'00'




