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L.p. Nazwa, opakowanie, gramatura Opis, skład 

1. AFRYKAŃSKIE (porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. – 130 -145 g SKŁAD: białko, cukier, budyń patissiere, kokos, mak, czekolada gorzka 64%, olej 

2. BABECZKA Z OWOCAMI ( w papilotce), szt. -90-100 g SKŁAD: kruche ciasto, budyń patisiere, owoce 

3. MINI BEZA PAVLOWA na tacce - 1 porcja, szt. – 140-150 g 
SKŁAD: cukier, białko, mascarpone, śmietana 36%, biała czekolada, pulpa mango, owoce, 

skrobia ziemniaczana 

4. BROWNE 120 g  
SKŁAD: czekolada deserowa 72%, masło 82%, cukier, jaja, mąka pszenna, proszek do 

pieczenia, migdały, maliny 

5. CHERRY(porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. - 160-180 g SKŁAD: śmietana 36%, wiśnie w żelu, jaja, cukier, mąka pszenna, skrobia ziemniaczana, olej, 

czekolada gorzka, kakao, likier wiśniowy, żelatyna, proszek do pieczenia 

6. DESEREK 3-CZEKOLADY w jednorazowym pojemniku, szt. – 110 g 
SKŁAD: śmietana 36%, mleko 3,2%, czekolada biała, czekolada gorzka 64%, czekolada 

mleczna 54%, żelatyna 

7. DESEREK PANNA COTA- w jednorazowym pojemniku, szt. – 100-110 g 
SKŁAD: śmietana 36%, maliny, czarna porzeczka, jogurt grecki, biała czekolada, cukier, 

glukoza, żelatyna 

8. 
FERRERO (porcjowane - 10 sztuk na tacce),  

szt. - 140-160 g 

SKŁAD: śmietana 36%, mascarpone, krem orzechowo-czekoladowy, jaja, cukier, mąka pszenna, 

skrobia ziemniaczana, gianduia orzechowa, kajmak, herbatniki czekoladowe, olej, kakao, orzech 

siekany, żelatyna, proszek do pieczenia 
 

9. EKLER KLASYCZNY - w papilotkach, szt. – 90-100 g  SKŁAD: mleko 3,2%, mąka pszenna, jaja, budyń patisiere, masło 82%, cukier waniliowy, sól 

10. 
MALINOWA BEZA (porcjowane - 10 sztuk na tacce) 

szt. – 140–150 g 

SKŁAD: biszkopt jogurtowy, śmietana 36%, superbeza, malina, czarna porzeczka, jaja, olej, 

stabilizator jogurtowy, superklar, cukier 

11. MARCHEWKOWE  140 G 
SKŁAD:marchew, mascarpone, śmietana 36%, pulpa mango, mąka pszenna, cukier, olej, jaja, 

orzechy włoskie, wiórki kokosowe, skórka pomarańczy, żelatyna 

12. LETNI SERNICZEK (porcjowane - 10 sztuk na tacce) szt. – 100-115 g 
SKŁAD: twaróg, śmietana 36%, cukier, jaja, margaryna, stabilizator jogurtowy, mąka pszenna, 

olej, wanilia, brzoskwinia, marakuja 
 

13. MALINOWY SMACZEK (porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. – 95-105 g 
SKŁAD: biszkopt waniliowy, śmietana 36%, twaróg, jaja, malina, stabilizator malinowy, 

cytryna 
 

14. MONOPORCJE CYTRYNA - tacka do monoporcji, szt. - 100-120 g SKŁAD: twaróg, śmietana 36%, czekolada biała, pasta waniliowa, pasta prosecco, sanett 
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15. 
MONOPORCJE JABŁKO- tacka do monoporcji,  

szt. - 100-120 g 

SKŁAD: śmietana 36%, mleko 3,2%, czekolada karmelowa, prażone jabłka, kruche ciasto, 

żelatyna, cynamon, cukier waniliowy,  
 

16. MAKOWIEC cały 1100-1200 g 
SKŁAD: SKŁAD: mąka pszenna , mleko, żółtka, cukier, masło 82%, mak, olej, drożdże, sól, 

orzechy, rodzynki, skórka pomarańczy 

17. MARCEPAN ROLADA 
SKŁAD: marcepan, jaja, cukier, mąka pszenna, skrobia ziemniaczana, olej, śmietana 36%, pasta 

orzech włoski, krokant orzechowy, wódka, żelatyna 

18. 
NAPOLEONKA (porcjowane - 10 sztuk na tacce), 

szt. - 160-180 g 

SKŁAD: mleko 3,2%, żółtka, ciasto francuskie, cukier, mascarpone, śmietana 36%, krem 

orzechowo-czekoladowy, skrobia ziemniaczana 
 

19. OWOCOWE Z GALARETKĄ (porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. – 110-120 g 
SKŁAD: śmietana 36%, maliny, truskawki, jaja, cukier, mąka pszenna, skrobia ziemniaczana, 

olej, galaretka truskawkowa, żelatyna, proszek do pieczenia 

20. PĄCZKI szt. - 90 g SKŁAD: mąka pszenna, żółtka, mleko 3,2%, cukier, olej, masło 82%, drożdże, sól 
 

21. 
RED VELVET (porcjowane - 10 sztuk na tacce), 

szt. - 150 g 

SKŁAD: biszkopt malinowy red velvet, śmietana 36%, jaja, olej, porzeczka, stabilizator biała 

czekolada, stabilizator jogurtowy 
 

22. 
SERNICZEK W SŁOICZKU SŁONY KARMEL ( w szklanym słoiczku z 

zakrętką do sprzedaży  na wynos), szt. - 160 g 

SKŁAD: twaróg, cukier, jaja, śmietana 36%, masło 82%, żelatyna, skrobia ziemniaczana, 

orzeszki ziemne, sól 

23. 
SERNICZEK W SŁOICZKU Z MUSEM MANGO  ( w szklanym słoiczku z 

zakrętką do  sprzedaży na wynos), szt. - 150 g 

SKŁAD: twaróg, cukier, jaja, śmietana 36%, masło 82%, pulpa mango, żelatyna, skrobia 

ziemniaczana 

24. 
SERNICZEK W SŁOICZKU Z NUTELLĄ  ( w szklanym słoiczku z zakrętką do 

sprzedaży na wynos),szt. - 160 g 
SKŁAD: twaróg, cukier, jaja, śmietana, masło, nutella, prażynka, żelatyna, skrobia ziemniaczana 

25. 
SERNIK MUS Z MANGO I MARAKUJA (porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. 

– 160-170 g 

SKŁAD: twaróg, pulpa mango, kwaśna śmietana 18%, cukier, herbatniki kakaowe, masło 82%, 

jaja, puree marakuja, skrobia ziemniaczana, cukier puder 

26. SERNIK WIEDEŃSKI (porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. – 140-145 g SKŁAD: twaróg, masło 82%, cukier, jaja, rolada waniliowa, czekolada gorzka 64%, olej 

27. SERNIK LIMONKOWY  
SKŁAD: twaróg, śmietan 36%, cukier, herbatniki kakaowe, masło 82%, białko, mąka pszenna, 

limonka 

28.. SZARLOTKA (porcjowane - 10 sztuk na tacce),szt. – 150-170 g 
SKŁAD: jabłka prażone, jabłka, mąka pszenna, cukier, masło 82%, jaja, cukier waniliowy, 

proszek do pieczenia, cynamon 

29. SZPINAKOWE Z MALINĄ (porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. - 130 g 
SKŁAD: biszkopt szpinakowy, śmietana 36%, jaja, malina, czarna porzeczka, olej, mascarpone, 

galaretka, stabilizator biała czekolada, superklar 
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30. OWOCOWE STUDIO (porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. - 130 g 
SKŁAD: biszkopt waniliowy, śmietana 36%, jaja, olej, stabilizator jogurtowy, twaróg, galaretka 

neutralna, biszkopt szpinakowy, owoce 

31. W-Z (porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. -80-100 g 
SKŁAD: śmietana 36%, czekolada gorzka 64%, jaja, cukier, mąka pszenna, skrobia 

ziemniaczana, olej, kakao, żelatyna, proszek do pieczenia 

32. 

WEGAŃSKI BEZG.SERNICZEK Z KARMELEM I MARAKUJĄ(porcjowane - 

10 sztuk na tacce),  

szt. – 140-160 g 

SKŁAD: ser wegański, śmietana roślinna wegańska, mąka bezglutenowa, mleko migdałowe, 

skrobia kukurydziana, orzechy ziemne, cukier puder, cukier, cukier brązowy, puree marakuja, 

tłuszcz kakaowy, syrop glukozowy, olej kokosowy, olej, sanett wegański, sól, proszek do 

pieczenia, guma ksantanowa 

33. 
WEGAŃSKI BEZG.SERNICZEK Z MALINĄ (porcjowane - 10 sztuk na tacce), 

szt. – 140-160g 

SKŁAD: ser wegański, śmietana roślinna wegańska, mąka bezglutenowa, mleko migdałowe, 

skrobia kukurydziana, orzechy ziemne, cukier puder, cukier, cukier brązowy, maliny, tłuszcz 

kakaowy, olej, sanett wegański, pektyna, kwasek cytrynowy, proszek do pieczenia, guma 

ksantanowa 

34. 
BANANOWIEC Z CZEKOLADĄ Z OBNIŻONĄ ZAWARTOŚCIĄ  CUKRU 

(porcjowane - 10 sztuk na tacce), szt. – 140-160 g 

SKŁAD: banany, mąka orkiszowa, mleko migdałowe, mąka pszenna, ksylitol, gorzka czekolada 

72%,kakao, olej, proszek do pieczenia, soda oczyszczona, sól 

35. MAKARONIKI FRANCUSKIE ( 3 SZTUKI ), opakowanie 60 g – 70 g SKŁAD: mąka migdałowa, cukier puder, cukier, białko, śmietana 36%, masło 82%, owoce 

36. MAKARONIKI FRANCUSKIE ( 6 SZTUK ), opakowanie 120 g – 140 g  SKŁAD: mąka migdałowa, cukier puder, cukier, białko, śmietana 36%, masło 82%, owoce 

37. TORT TRUSKAWKOWO-WANILIOWY   ( szt. – 1300-1400 g ) 
SKŁAD: śmietana 36%, truskawki, jaja, cukier, mąka pszenna, skrobia ziemniaczana, olej, 

owocowa chrupka, wanilia, proszek do pieczenia 
 

38. TORT CZEKOLADOWO-MALINOWY    ( szt. - 1400-1500 g ) 
SKŁAD: SKŁAD: śmietana 36%, maliny, czekolada gorzka, jaja, cukier, mąka pszenna, skrobia 

ziemniaczana, olej, kakao, czekoladowa chrupka, proszek do pieczenia 
 

39. 
LODY DELICJA  ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm 36/16,5 cm, 5 litrowa ), 

gramatura 4 litry 

SKŁAD: mleko 3,2%, cukier, śmietana 33%, baza pannabase MEC3, syrop glukozowy DE38 w 

proszku, mleko w proszku odtłuszczone, glukoza krystaliczna meritose, kawa rozpuszczalna  

40. 
LODY WANILIA  ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm, 36/16,5 cm 5 litrowa 

), gramatura 4 litry 

SKŁAD: mleko 3,2%, cukier, śmietana 33%, baza pannabase MEC3, syrop glukozowy DE38 w 

proszku, mleko w proszku odtłuszczone, glukoza krystaliczna meritose, pasta waniliowa (syrop 

glukozowy, cukier, żółtka, wanilia, skrobia modyfikowana, aromaty, naturalne barwniki: E101i, 

E160a) 

41. 
LODY ŚMIETANKA ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm36/16,5 cm, 5 

litrowa ), gramatura 4 litry 

SKŁAD: mleko 3,2%, cukier, śmietana 33%, baza pannabase MEC3, syrop glukozowy DE38 w 

proszku, mleko w proszku odtłuszczone, glukoza krystaliczna meritose 

42. 
LODY SŁONY KARMEL ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm, 36/16,5 cm 5 

litrowa ), gramatura 4 litry 

SKŁAD: mleko 3,2%, pasta słony karmel (cukier, rafinowane tłuszcze roślinne, odtłuszczone 

mleko w proszku, syrop glukozowy, laktoza, dekstroza, barwniki: karmel, sól, emulgatory: 

E472b, E471, E477, stabilizator: E417) 
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43. 
LODY CZEKOLADA ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm 36/16,5 cm, 5 

litrowa ), gramatura 4 litry 

SKŁAD: mleko 3,2%, cukier, śmietana 33%, baza pannabase MEC3, syrop glukozowy DE38 w 

proszku, mleko w proszku odtłuszczone, glukoza krystaliczna meritose, czekolada 54%, kakao 

44. 
LODY CYTRYNA ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm 36/16,5 cm, 5 litrowa 

), gramatura 4 litry 
SKŁAD: sok z cytryny, woda, cukier, dekstroza, emulgatory: E471, E477  

45. 
LODY JOGURTOWE Z WIŚNIĄ  ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm 

36/16,5 cm, 5 litrowa ), gramatura 4 litry 

SKŁAD: mleko 3,2%, cukier, śmietana 33%, baza pannabase MEC3, syrop glukozowy DE38 w 

proszku, mleko w proszku odtłuszczone, glukoza krystaliczna meritose, pasta jogurtowa 

(odtłuszczony jogurt w proszku, odchudzone mleko w proszku, aromaty), wiśnie 

46. 
LODY MANGO  ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm 36/16,5 cm, 5 litrowa ), 

gramatura 4 litry 

SKŁAD: mango Alphonso pulpa 14% cukru, woda, cukier, gelmix (dekstroza, substancje 

zagęszczające, odtłuszczone mleko w proszku, laktoza, białka mleka, białka sojowe), syrop 

glukozowy DE38 w proszku, cytryna, infibra, softin MEC3 

47. 
LODY MALINA ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm36/16,5 cm , 5 litrowa ), 

gramatura 4 litry 

SKŁAD: maliny, woda, cukier, gelmix (dekstroza, substancje zagęszczające, odtłuszczone mleko 

w proszku, laktoza, białka mleka, białka sojowe), kwasek cytrynowy, velutina 

48. 
LODY  TRUSKAWKA ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm 36/16,5 cm, 5 

litrowa ), gramatura 4 litry 

SKŁAD: truskawki, woda, cukier, gelmix (dekstroza, substancje zagęszczające, odtłuszczone 

mleko w proszku, laktoza, białka mleka, białka sojowe), kwasek cytrynowy, velutina 

49. 
LODY ORZECHOWE Z FIGĄ ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm 36/16,5 

cm, 5 litrowa ), gramatura 4 litry 

SKŁAD: mleko 3,2%, cukier, śmietana 33%, baza pannabase MEC3, syrop glukozowy DE38 w 

proszku, mleko w proszku odtłuszczone, glukoza krystaliczna meritose, pasta orzechowa (syrop 

glukozowy, orzechy laskowe, orzechy włoskie, odtłuszczone mleko w proszku, cukier, aromaty), 

figi 

50. 
LODY CAPPUCCINO ( opak. - kuweta stal nierdzewna, 8mm 36/16,5 cm, 5 

litrowa ), gramatura 4 litry 

SKŁAD: mleko 3,2%, cukier, śmietana 33%, baza pannabase MEC3, syrop glukozowy DE38 w 

proszku, mleko w proszku odtłuszczone, glukoza krystaliczna meritose, pasta owocowa (cukier 

glukozowy, cukier, aromaty, barwnik: E162) 

 

UWAGA ! 

Dostawca zobowiązany jest do dostarczenia Zamawiającemu  w ramach wynagrodzenia umownego dystrybutora- witryny chłodniczej do lodów na 6-8 kuwet 

( kuweta stal nierdzewna, 8mm 360x165x20mm, 5 litrowa ) 

Zamawiający informuje, iż zastosowane w SWZ określenie przedmiotu zamówienia przez wskazanie nazw własnych, znaków towarowych, patentów, 

pochodzenia lub norm ma na celu doprecyzowanie przedmiotu zamówienia. Zamawiający dopuszcza składanie ofert równoważnych opisywanym produktom 

pod warunkiem, że zaproponowane produkty będą miały te same lub lepsze parametry, jak wskazane w  SWZ, których jakość nie może być gorsza od jakości 

określonej w specyfikacji produktu. 

Wykonawca, który powołuje się na rozwiązania równoważne obowiązany jest wykazać, że oferowane przez niego dostawy / usługi / roboty budowlane spełniają 

wymagania określone przez Zamawiającego poprzez załączenie do oferty karty produktu podstawowego z SWZ i produktu równoważnego. 

 


