Zatacznik nr 1.1 do SWZ

Opis przedmiotu zamowienia — dostawa warzyw Swiezych cz. 1

Poz. 1 Awokado

Owoc o masie od 120 do 170g, nazywany gruszka awokado, ksztalt gruszkowaty, gruby, zielony
egzokarp otaczajacy tlusty, kremowo — zielonkawy migzsz oraz niejadalne nasiono. Cze¢$é jadalna
migzsz — stanowi ok. 85% masy owocu.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — siatka 1 — 3 kg, lub skrzynka,

Poz. 2 Baklazan

Owoc baktazanu ma gruszkowaty ksztatt wydtuzony lub kulisty, do 30 cm i fioletowoczarng lub
brunatng, btyszczacg skorke i jasny migzsz.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — siatka 3 — 7 kg, lub skrzynka,

Poz. 3 Bataty

Wymagania — czyste i zdrowe, o jednolitej odmianie, bulwy odpowiednio dojrzate, niezzieleniale, bez
objawow zaparzen, zmarzni¢cia 1 gnicia, smak 1 zapach charakterystyczny dla gatunku,
w odpowiednim stadium dojrzatosci, §wieze, bez obcych zapachéw, bez oznak uszkodzenia
mechanicznego. Nie dopuszcza si¢ nadmiernego zwigdni¢cia, potamania, popekania, zgniecenia.
Cechy dyskwalifikujace — choroby, zgnilizna, porazenia grzybami plesniowymi, nadmierne
zanieczyszczenia (organicznego i/lub mineralnego), niewtasciwego zawilgocenia powierzchniowe.

Poz. 4 Bazylia Swieza w doniczce
ziota $wieze w doniczce

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Poz. 5 Boczniaki

Boczniaki - $wieze w I klasie powinny by¢ najwyzszej jakosci. Powinny posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu handlowego. Swieze, czyste, zdrowe

Wymagania — boczniaki powinny by¢ dobrej jakosci i powinna posiada¢ cechy charakterystyczne
dla odmiany wyglad: $wieze, jedrne, zdrowe. Dopuszczalne jest nieznaczne zwigdnigcie, ale bez
zmiany barwy pod warunkiem, Ze nie wpltywa to na pogorszenie jakosci 1 przydatnosci do spozycia
produktu.

Cechy dyskwalifikujgce — oznaki plesni, gnicia lub zaparzenia, plamy, zaschni¢te czesci,
zanieczyszczenia obce (czesci traw, chwastow, innych odmian grzybow), obecnos¢ szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwig¢dnigcie, ale bez zmiany barwy
pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie jakos$ci i przydatnosci do spozycia produktu.
Niedopuszczalny jest smak obcy

Inne wymagania — jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jako$ci, barwy
OKkres przydatnosci — deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

Opakowanie — powinno zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinno
by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

Oznakowanie — do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczyé specyfikacje zawierajaca nastgpujace
informacje: nazwe¢ produktu, nazwe¢ odmiany, klas¢ produktu, nazwe dostawcy — producenta, adres,
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kraj pochodzenia, warunki przechowywania oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem

Poz. 6 Botwinka $wieza z burakiem

W dostawie powinna by¢ dostarczona botwinka w klasie 1.

Wymagania — botwina powinna by¢ dobrej jakos$ci 1 powinna posiada¢ cechy charakterystyczne dla
odmiany wyglad: $wieze, jedrne, zdrowe. Korzenie o $rednicy nie wigkszej niz 20 mm; dopuszczalne

jest nieznaczne zwigdnigcie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie wptywa to na pogorszenie
jakosci 1 przydatnosci do spozycia produktu

Cechy dyskwalifikujace — objawy plesni, gnicia lub zaparzenia, liScie z plamami, zbragzowiale,
pozotkte i zaschnigte czg$ci, zanieczyszczenia obce (czgsci traw, chwastow), obecnos¢ gasienic,
mszyc i innych szkodnikéw lub ich pozostatoSci oraz uszkodzenia przez nich wyrzadzone. Zawartos¢
peczkow z wadami jakosci nie wigeej niz 10% wagi peczka, zawarto$¢ peczkéw o innej masie nie
wiecej niz 5 % w calym zamowieniu; dopuszczalna réznica pomigdzy najmniejsza a najwicksza
$rednicg rozy w kazdym opakowaniu nie wigcej niz 8 cm.

Okres przydatnosci — nie mniej niz 3 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy

Opakowanie — botwing nalezy wigza¢ w pg¢czki o masie 100g; opakowania powinny zabezpieczadé
produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,
zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych

Znakowanie — do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajagcg nastepujace
informacje: nazwe produktu, nazwe odmiany, klase¢ produktu, nazwe dostawcy — producenta, adres,
kraj pochodzenia, warunki przechowywania oraz pozostale informacje zgodnie z aktualnie
obowigzujacym prawem

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie, jednolita w opakowaniu pod
wzglgedem pochodzenia, odmiany, jako$ci, barwy i wielkos$ci trwato$¢.

Poz. 7 Bob Swiezy

Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, zamarznig¢te, obcy smak i zapach, pozostato$ci srodkow
chrony roslin, nadgnicie, zwigdnigcie,

Opakowania — 1 — 5 kg.

Poz. 8 Brokuly I wyborze (bez lisci)
Odmiany — jadalne, dtugos$¢ tuku rézy nie mniejsza niz 10 cm i $rednica nie mniejsza niz 20 cm,
zamawiajacy akceptuje tylko kwiat — bez czgsci niejadalnych (fodyga, liscie)

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, pozostatos¢ srodkow ochrony roslin, obecnosé ggsienic, mszyc
i innych szkodnikow lub ich pozostatosci, nadgnicie, obcy smak i zapach,

Opakowania — skrzynka.

Poz. 9 Buraki éwiklowe Swieze

Odmiany do spozycia — odmiany jadalne, minimalna $rednica korzenia nie mniej niz 6 cm,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, zamarzni¢te, obcy smak i zapach, pozostato$ci srodkow
chrony roslin, nadgnicie, zwigdnigcie,

Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.
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Poz. 10 Cebula do bezposredniego spozycia w I wyborze

Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, Srednica nie mniej niz 4 cm,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zgnicie, zamarznigcie, obcy smak i1 zapach, pozostatosci srodkéw ochrony
ro$lin, dla poszczegdlnych cebul, uszkodzenia przez choroby i szkodniki, brak suchej tuski,
Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz.11 Cebula czerwona do bezposredniego spozycia w I wyborze

Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, Srednica nie mniej niz 4 cm,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zgnicie, zamarzni¢cie, obcy smak i zapach, pozostatosci srodkéw ochrony

ro$lin, dla poszczegolnych cebul, uszkodzenia przez choroby i szkodniki, brak suchej tuski,
Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz. 12 Cukinia

Kabaczek — odmiana dyni zwyczajnej — wielkos¢ owocu od 1,5 do 2,5 kg.
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
Opakowania — skrzynka.

Poz. 13 Cykoria

Wymagania minimalne — $wieza, czysta, zdrowa rowno uci¢ta u podstawy liSci zewngtrznych, liscie
powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, miejsce cigcia powinno byé czyste a gtowki o ksztalcie
wydluzonym powinny by¢ dobrze wyksztalcone, zwarte, zamknigte (o ostro zakonczonym,
zamknigtym wierzchotku). Barwa biatawa do zoltawo-biatej, smak charakterystyczny, lekko
gorzkawy,

Cechy dyskwalifikujace — oznaki gnicia, $lady plesni, obecno$¢ szkodnikow oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, nieprawidtowa wilgo¢ zewngtrzna, pedy nasienne, obcy
zapach i smak.

Inne wymagania — jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielko$ci. Dtugos¢ gtowki od 9-15 cm.

Opakowania — cykori¢ nalezy pakowa¢ w pudla tekturowe do 10kg, wykonane z materiatlow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig. Pudla powinny by¢ wylozone
przyciemnionym papierem. Cykori¢ nalezy uktada¢ warstwowo. Opakowania transportowe powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow, zabrudzen, plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Poz. 14 Czosnek w Kklasie 1
Wymagania minimalne — bez objawoéw gnicia, bez widocznych zanieczyszczen, zwarty, bez

uszkodzen, spowodowanych przez mréz i stonce, bez $ladow plesni, bez zewnetrznych oznak
wyro$nigcia, bez obcych zapachéw 1 smakow, minimalna wielko§¢ gltowki 30 mm, 10% wagowo
niespetniajacych I klasy, lecz spetiajacych klase 11, 1% gtéwek z oznakami wyros$niecia,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — siatka 1 — 3 kg, lub skrzynka.

Poz. 15 Dynia jadalna
Duza, kulista, gruszkowata, cylindryczna lub dyskowata (w zalezno$ci od odmiany), z zewnatrz okryta

twarda grubg skorupa, wewngtrz migsista, o $rednicy do 40 cm, koloru zielonego, zottego lub
pomaranczowego. Migzsz wtoknisty z licznymi, bialawymi nasionami.
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Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
Opakowania — skrzynka.

Poz. 16 Groszek cukrowy caly
Odmiany — jadalny, odmiana botaniczna grochu siewnego.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — skrzynka

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, pozostato§¢ srodkow ochrony roslin, obecnos¢ gasienic,
mszyc i innych szkodnikow lub ich pozostatosci, nadgnicie, obcy smak i zapach.

Poz. 17 Imbir Swiezy
Imbir — gruby, wtdknisty o jasnobrgzowej barwie i ostrym smaku.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — skrzynka

Cechy dyskwalifikujgce — zaparzenie, pozostato$¢ srodkow ochrony roslin, obecnos¢ gasienic, mszyc
i innych szkodnikow lub ich pozostatosci, nadgnicie, obcy smak i zapach.

Poz. 18 Jarmuz §wiezy
jarmuz — odmiana botaniczna kapusty warzywne;j.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
Opakowania — siatka 3 — 5 kg, lub skrzynka.

Poz. 19 Kalafior swiezy w I wyborze (bez li§ci)

Odmiany — jadalne, dtugos$¢ tuku rézy nie mniejsza niz 10 cm i $rednica nie mniejsza niz 20 cm,
zamawiajacy akceptuje tylko kwiat — bez cz¢sci niejadalnych (todyga , liscie)

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, pozostatos¢ srodkow ochrony roslin, obecnosé ggsienic, mszyc
i innych szkodnikow lub ich pozostatosci, nadgnicie, obcy smak i zapach,
Opakowania — skrzynka.

Poz. 20 Kalarepa

Kalarepa — odmiana kapusty warzywnej. Charakteryzuje¢ si¢ zgrubiala, migsistg todyga o kulistym
ksztalcie 1 zielonym lub fioletowym kolorze.

Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, obcy smak i zapach, obecnos¢ szkodnikow i ich pozostatosci,
zgnicie, pozostatos$¢ srodkow ochrony roslin, zamarznigcie,

Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz. 21 Kapusta biala w I wyborze (bez lisci okrywowych)
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, masa gtéwek kapusty od 1,2 do 3,0 kg,
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, obcy smak i zapach, obecnos¢ szkodnikow i ich pozostatosci,
zgnicie, pozostatos¢ srodkow ochrony roslin, zamarznigcie,
Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz. 22 Kapusta czerwona w I wyborze
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, minimalna masa gtdwek kapusty nie mniej niz 1000g,
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
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Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, obcy smak i zapach, obecno$¢ szkodnikow i ich pozostatosci,
zgnicie, pozostatos¢ srodkow ochrony roslin, zamarznigcie,
Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz. 23 Kapusta kiszona biala 10 kg. |

Wymagania klasyfikacyjne — produkt spozywczy otrzymany z kapusty glowiastej bialej,
oczyszczone] z lisci zewngtrznych, pokrojonej, zasolonej i poddanej naturalnemu procesowi
fermentacji mlekowej z dodatkiem marchewki oraz dodatkiem zi6t (np. kminek).

Struktura — kapusta pokrojona na skrawki, gdzie odlegto$¢ mierzona migdzy krawedziami cigcia na
powierzchni liscia wynosi nie wigcej niz 2 — 3 mm, skrawki jedrne, chrupkie; barwa skrawkow — biata
lub kremowo biata z odcieniem z6ttawym; smak i zapach — charakterystyczny dla kapusty prawidtowo
ukwaszonej, aromatyczny, stono kwasny, wyglad soku — jasnoszary, opalizujacy, zawarto$¢ soku — w
stosunku do masy netto powinna odpowiada¢ 15% wag, tzn. lekko uciskana pokrywa si¢ sokiem;
kwasowos¢ ogolna w przeliczeniu na kwas mlekowy 1,0 —1,8% wag.; zawarto$¢ soli kuchennej 1,2 -
2,5% wag.

Opakowanie jednostkowe — kapuste nalezy pakowaé¢ zgodnie z PN-77/A-75032 w wiadra z
tworzywa sztucznego z pokrywa z wktadka z worka polietylenowego,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty,
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy plesnienia, psucia, niedostateczna ilo$¢ soku
(wysuszenie kapusty), obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotwoérczych i z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — wiadro z tworzywa sztucznego z pokrywa (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig) do 10 kg — opakowanie bezzwrotne

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date¢ zatadowania do transportu.

Poz. 24 Kapusta Pak-choi
Kapusta Pak choi —ro$lina o dtugich luzno osadzonych lisciach, ktore sg intensywnie zielone z
biatymi koncowkami todyg.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zgnicie, zabrudzona ziemia, obecnos$¢ szkodnikow i uszkodzen przez
szkodniki, obcy zapach i smak, nadmiernego zawilgocenia powierzchni, zamarznigta, pozostatosci
srodkdéw ochrony roslin,

Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz. 25 Kapusta pekinska w klasie 1
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, minimalna masa gtéwki 250 g,
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zgnicie, zabrudzona ziemia, obecnos¢ szkodnikow i uszkodzen przez
szkodniki, obcy zapach i smak, nadmiernego zawilgocenia powierzchni, zamarznigta, pozostatosci
srodkdéw ochrony roslin,
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Opakowania — skrzynka.

Poz. 26 Kapusta wloska w I wyborze
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, minimalna masa gldwek kapusty 700 g,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, obcy smak i zapach, obecnos¢ szkodnikow i ich pozostatosci,
zgnicie, pozostatos¢ srodkow ochrony roslin, zamarznigcie,

Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz. 27 Kielki mix

Kietki: rzodkiewki, brokutu pikantne w smaku, fasoli Mung, cebuli lub inne wymieszane w roznych
proporcjach

Opakowanie — od 50 do 200g

Termin przydatno$ci do spozycia min 5 dni

Opakowania — musi zawiera¢ nazwe¢ producenta, sktad ilosciowy oraz datg przydatnosci do spozycia.

Poz. 28 Kolendra §wieza w doniczce
Ziota swieze w doniczce

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie.

Poz. 29 Koper zielony $wiezy
Wymagania minimalne — $wieza, bez pozotktych i zeschnigtych czgsci, bez objawdw plesni i gnicia

lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczen, w tym czgsci traw 1 chwastow, bez pedow
kwiatostanowych, wolna od szkodnikow 1 uszkodzen spowodowanych przez mrdz i choroby, wielkos¢
peczka 50g, bez pozostatosci srodkow ochrony roslin,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — skrzynka.

Poz. 30 Koper wloski
Fenkutl wtoski, koper wtoski, koper stodki — gatunek rosliny dwuletniej, czasem byliny, zaliczany do

rodziny selerowatych.
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
Opakowania — skrzynka do 10 kg.

Poz. 31 Kukurydza kolby
Kolba, czyli owoc zlozony z licznych migsistych ztocistych lub zolto ztocistych ziarenek. Kolba wazy

nie mniej niz 170g. Jej czgs$¢ jadalng stanowia nasiona umieszczone w kolbach o dlugosci max. 20 cm.
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
Opakowania — skrzynka do 20 kg.

Poz. 32 Marchew $wieza w I wyborze
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, Srednica korzenia mierzona w najszerszym przekroju

od 2,5 do 6 cm, maksymalna dlugos¢ korzenia 20 cm — marchew myta (bez pozostatosci ziemi i naci)
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zotte zabarwienie, lekko nadgnite, zamarznigte, zaparzone, zaple$niate,
obcy smak i zapach, pozostalosci srodkéw ochrony roslin, dla poszczegodlnych korzeni: nadgnicie,
uszkodzenie przez choroby lub szkodniki, silne uszkodzenia mechaniczne, zwigdnigcie:

Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.
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Poz. 33 Melisa §wieza w doniczce

ziota §wieze w doniczce
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie.

Poz. 34 Melon

Melon to roslina jednoroczna nalezaca do rodziny dyniowatych (Cucurbitaceae). Owocem okragly
badz wydtuzona jagoda. Moze mie¢ rdzny ksztalt i ubarwienie zotte lub typu Galia.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — skrzynka do 10 kg.

Poz. 35 Mi¢ta w doniczce
Migta — rodzaj ro$lin z rodziny jasnotowatych.
Wymagania minimalne — $wieza, bez pozotklych i zeschnietych czesci, bez objawow plesni i gnicia

lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczen, wolna od szkodnikéw i1 uszkodzen spowodowanych przez
mroz i choroby.
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie.

Poz. 36 Mix salat

Umyte, przygotowane do spozycia mix satat zawierajacy min: roszponke, rukolg, satate lodowsa, satate
rzymska, strzgpiastg itp.

Opakowanie — od 400 do 1000g

Termin przydatno$ci do spozycia min 5 dni

Opakowania — musi zawiera¢ nazwe¢ producenta, sktad ilosciowy oraz datg przydatnosci do spozycia.

Poz. 37 Natka pietruszki Swieza
Wymagania minimalne — §wieza, bez pozotktych i zeschnigtych czesci, bez objawoéw plesni i gnicia

lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczen, w tym cze$ci traw 1 chwastow, bez pedow
kwiatostanowych, wolna od szkodnikow i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby, wielkosé¢
peczka 50 g, bez pozostatosci srodkow ochrony roslin,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — skrzynka.

Poz. 38 Ogorki kiszone kl. I 10 kg

Wymagania klasyfikacyjne — produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych ogorkow, przypraw
aromatyczno — smakowych, zalanych zalewg z dodatkiem soli i poddanych naturalnemu procesowi
fermentacji mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu sorbowego — w przypadku stosowania

opakowan nie hermetycznych lub utrwalony w procesie pasteryzacji w opakowaniach hermetycznych;
struktura — do$¢ luzno utozone cate ogorki, jedrne, chrupkie; smak i zapach — charakterystyczny dla
ogorkow prawidtowo ukwaszonych, aromatyczny, stono kwasny, ogoérki powinny by¢ proste, w
ksztalcie foremnym zblizonym do walca, o barwie oliwkowo zielonej o rdznych odcieniach,
powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych, wielkosci od 6 do 15 cm;
wyglad zalewy — od biatoszarej do zielonkawo szarej, lekko metny, dopuszcza si¢ osad pochodzacy z
przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, czosnku itp.); zawarto$¢ soli kuchennej 1,5 - 3,0% wag.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, niekwasny, stechty,
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy zaplesnienia, psucia, ich nadmierna migkkos$¢
(komory nasienne wypelione nieprawidlowo), nieprawidtowy ksztalt, przekroczona wielkosc,
obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow
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zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe — wiadro z tworzywa sztucznego z
pokrywa (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) do 10 kg, - opakowanie
bezzwrotne

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania, wage netto oraz wage wsadu (bez zalewy),

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e) warunki przechowywania,

f) date¢ zatadowania do transportu.

Uwaga: ilos¢ i cena dotyczy wagi ogorkow bez zalewy.

Poz. 39 Ogérki malosolne
Ogorki kiszone matosolne kl. 1

Wymagania klasyfikacyjne — produkt otrzymany z ogorkéw $wiezych, z dodatkiem roslinnych
przypraw aromatyczno-smakowych w stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji
mlekowej (krotkotrwalej od 2-3 dni), luzno utozone cate ogodrki, jedrne, chrupkie, kruche, o smaku i
zapachu charakterystycznym dla ogorkow matosolnych, aromatycznym, stono kwasnym, z
wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw, bez obcych posmakow i zapachow. Ogorki powinny
by¢ proste, w ksztalcie foremnym, zblizonym do walca, o barwie oliwkowo zielonej o ré6znych
odcieniach, powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych i plam chorobowych, wielkosci od 6-15
cm; wyglad zalewy — od biatoszarej do zielonkawo szarej, lekko metny, dopuszcza si¢ osad
pochodzacy z przypraw (kopru, chrzanu, gorczycy, czosnku); zawartos¢é soli kuchenne;j

Inne wymagania — dtugos¢ od 6 do 12 cm, $rednica od 1,5 do 3 cm, zawarto$¢ ogorkow: o
nietypowej barwie mniej niz 5%, lekko zakrzywionych do 10%, silnie zakrzywionych nie wigcej niz
2%, z nieznacznymi uszkodzeniami mechanicznymi do 5%, z plamami i uszkodzeniami chorobowymi
max do 3%, o oslabionej konsystencji nie wigcej niz 5%, z pustymi kanatami wewnetrznymi do 4%.
Dopuszczalna suma wad nie wigcej niz 10%. Warto§¢ pH powinna by¢ wlasciwa dla ogorkow
matosolnych, kwas sorbowy w produktach niehermetycznie zamknigtych nie wiecej niz 0,1%,
zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych nie wiecej niz 0,03%, stosunek masy ogorkow odcieknietych
do deklarowanej masy netto nie mniej niz 45%, masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracja
producenta. Ogorki w opakowaniu powinny by¢ jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub
rodzaju handlowego

Okres przydatnos$ci — deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 30 dni od daty
dostawy do magazynu odbiorcy

Opakowanie — opakowania stanowig wiadra wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia od 5 do 10 kg (okresla gramature zamawiajacy podczas
sktadania zamowienia), opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw i uszkodzen mechanicznych; Nie
dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych

Oznakowanie — do kazdej partii dostawczej nalezy dolaczy¢ specyfikacje zawierajgca nastepujace
informacje: nazwe¢ produktu, termin przydatnos$ci do spozycia, klas¢ jakosci handlowej, nazwe
dostawcy — producenta, adres, kraj pochodzenia, zawarto$¢ netto, warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowiazujacym prawem.
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Poz. 40 Ogérki $wieze w 1 wyborze

Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia; wielkosci — dlugos¢: krotko owocowe 10 + 25 cm;
dlugo owocowe 26 + 45 cm; Srednica — powinna by¢ nie wicksza niz 1/3 dtugosci, minimalna od 3 cm,
maksymalna do 5,5 cm, dla odmian spod oston do 6 cm,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — bez obcych zapachow i1 smakoéw, zwigdnigcia, zaparzenia, nadgnicia,
gorzki smak, pozostatosci srodkow ochrony ro$lin,

Opakowania — worek foliowy do 10 kg Iub skrzynka do 20 kg.

Poz. 41 Papryka chili
Papryka chili, papryka ostra — ogélna nazwa, jaka okresla si¢ owoce niektorych odmian, kultywarow i

mieszancow papryki o bardzo ostrym smaku wielko$¢ owocow od 3 do 15 cm
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
Opakowania — skrzynka do 2 kg.

Poz. 42 Papryka $wieza w I klasie
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, kolor czerwony
Minimalna wielko§¢ — papryka wydluzona ostro zakonczona — 30 mm, papryka w ksztatcie

graniastostupa tepo zakonczona — 50 mm, papryka w ksztalcie graniastostupa ostro zakonczona — 40
mm, papryka sptaszczona pomidoro-ksztattna — 55 mm,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — taczenie papryki o rdznej barwie, lekko nadgnite, zamarznigte, zaparzone,
zaplesniale, obcy smak i zapach, pozostatosci srodkéw ochrony roslin, nadgnicie, uszkodzenie przez
choroby lub szkodniki, silne uszkodzenia mechaniczne, zwigdnigcie,

Opakowania — worki foliowe do 5 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz. 43 Pieczarki Swieze
Wymagania klasyfikacyjne — grzyby, owocniki wszystkich odmian pieczarek uprawnych Agaricus

(Syn. Psalliota), dostarczane w stanie $wiezym, wyglad — owocniki $wieze, z zamkni¢tym kapeluszem
(o $rednicy 30 — 65 mm), lub lekko otwartym, okragle Iub potkoliste, jedrne, zdrowe, cale, czyste,
nieuszkodzone, z odcietg dolng czgscig trzonu, barwa - kapelusz po zewnetrznej stronie bialy, biato -
kremowy, centralnie lekko bragzowawy, blaszki — biate lub z odcieniem rézowym, migzsz — biaty lub z
odcieniem rozowym, smak i zapach — charakterystyczny dla pieczarek, trzony grzybow nie dtuzsze niz
$rednica kapeluszy (30 mm)

Dopuszczalne tolerancje — niec dopuszcza sig,

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, uszkodzenia mechaniczne, spowodowane przez
choroby, owady i1 szkodniki, objawy ple$nienia, psucia, oslizgtos¢, splesnienie, stechto$¢, obecnosé
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwodrczych, obecnosé szkodnikéw zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowania — skrzynka.

Poz. 44 Pietruszka korzeniowa w I klasie

Odmiany — jadalne, pietruszka korzen — myta (bez pozostalosci ziemi i naci), Srednica korzenia
mierzona w najszerszym przekroju od 2,5 do 4 cm,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — objawy gnicia, zabrudzenia i zanieczyszczenia, zmarzni¢ta, uszkodzenia
spowodowane chorobg lub szkodnikami, owady i inne szkodniki, obcy smak i zapach, pozostalosci
srodkow ochrony roslin, peknigcia lub sttuczenia,



Zatacznik nr 1.1 do SWZ

Opakowania — worek lub skrzynka.

Poz. 45 Pomidory w I klasie
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia. Minimalna $rednica — 35 mm dla pomidorow

,»okragtych” i ,,zebrowanych”, 30 mm dla pomidoréw ,,podtuznych”,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — pg¢knigcia, widoczne ,,zielone pigtki”, zaparzenie, nadgnicie, porazenie
chorobami, obcy smak i zapach, pozostatosci srodkow ochrony roslin,

Opakowania — skrzynka do 20 kg.

Poz. 46 Pomidory koktajlowe op. od 250 do 400g
Odmiany — odmiany jadalne do bezposredniego spozycia. Minimalna $rednica w mm — dla
pomidorow ,,okragtych”— 40 mm

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — peknigcia, widoczne ,,zielone pigtki”, zaparzenia, nadgnicie, porazenie
chorobami, obcy smak i zapach, pozostatosci srodkow ochrony roslin

Opakowania — skrzynka do 5 kg.

Poz. 47 Por w Kklasie 1.

Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia,

Wymagania minimalne — bez pedéw nasiennych, z usunigtymi nieswiezymi lub zwigdnietymi lis¢mi,
1/3 dhugosci o barwie bialej do zielonkawo biatej, minimalna $srednica 25 mm,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — objawy gnicia, nadmierne zabrudzenia i zanieczyszczenia, zamarznigte,
wyrastajagcy ped kwiatostanu, uszkodzenia spowodowane przez choroby lub szkodniki, owady i
szkodniki, obce zapachy lub smak, pozostatosci srodkow ochrony roslin

Opakowania — skrzynka.

Poz. 48 Rozmaryn §wiezy w doniczce
Rozmaryn — rodzaj roslin z rodziny jasnotowatych.

Wymagania minimalne — $wieza, bez pozotklych i zeschnietych czesci, bez objawow plesni i gnicia
lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczen, wolna od szkodnikéw i1 uszkodzen spowodowanych przez
mroz i choroby.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie.

Poz. 49 Rzodkiew biala w I wyborze
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, Srednica powinna wynosic: od 5 cm,

Cechy dyskwalifikujace — nadgnite, zamarznigte, zaparzone, zapleSniate, obcy smak i zapach,
pozostatosci srodkoéw ochrony roslin,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.

Poz. 50 Rzodkiewka w I klasie (bez todyg i liSci)
Odmiany — jadalne do bezposredniego spozycia, minimalna $rednica 2,5 cm,
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — z objawami gnicia, zanieczyszczenia obce, ze szkodnikami i
uszkodzeniami od szkodnikéw, zdrewniata, sparciata, obcy zapach lub smak, pozostatos¢ srodkow
ochrony i roslin,
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Opakowania — skrzynka.

Poz. 51 Salata krucha strzepiasta

Odmiany — odmiany jadalne do bezposredniego spozycia. Minimalna masa gtowek sataty — z upraw
gruntowych od 250 do 400g

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, nadgnicie, zwigdnigcie, obcy smak i zapach, gorzki smak
Opakowania — skrzynka.

Poz. 52 Salata lodowa

Odmiany — odmiany jadalne do bezposredniego spozycia. Minimalna masa glowek sataty z upraw
gruntowych od 350 do 500g

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — zaparzenie, nadgnicie, zwigdnigcie, obcy smak i zapach, gorzki smak
Opakowania — skrzynka.

Poz. 53 Salata roszponka
Wymagania — odmiana jadalna. Liscie odziomkowe o lopatkowatym ksztalcie tworzg rozetg. Gorne

liscie todygowe sg lancetowato zaostrzone. Nasada lisSci z 1-2 tgpymi zabkami albo catobrzega.
Swieza, bez pozotktych i zeschnietych czesci, bez objawow plesni i gnicia lub zaparzenia, czysta bez
zanieczyszczen w tym czgsci traw i chwastow, bez pedéw kwiatostanowych, wolna od szkodnikow i
uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — pudetko hermetyczne od 250 do 500g.

Poz. 54 Salata rucola

Wymagania minimalne — salata o przyjemnym orzchowym zapachu i lekko gorzkawym smaku,
$wieza, bez pozotktych i zeschnigtych czesci, bez objawow plesni i gnicia lub zaparzenia, czysta bez
zanieczyszczen w tym czgsci traw i chwastow, bez pedéw kwiatostanowych, wolna od szkodnikow i
uszkodzen spowodowanych przez mroz i choroby,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — pudetko hermetyczne od 250 do 500g.

Poz. 55 Salata rzymska
Satata rzymska, satata dtugolistna — odmiana sataty jadalne do bezposredniego spozycia. Minimalna

masa glowek salaty z upraw od 145 do 160g,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujgace — bez obcych zapachow i smakéw, zwiednigcia, zaparzenia, nadgnicia,
gorzki smak,

Opakowania — skrzynka.

Poz. 56 Salata maslowa zielona w I wyborze
Odmiany — satata mastowa jadalne do bezposredniego spozycia. Minimalna masa gtowek sataty z

upraw gruntowych od 145 do 160g, z upraw pod ostonami od 95 do 110 g,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — bez obcych zapachow i smakow, zwigdniecia, zaparzenia, nadgnicia,
gorzki smak,

Opakowania — skrzynka.
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Poz. 57 Seler korzeniowy w I klasie
Odmiany — jadalne, seler myty (bez pozostatosci ziemi i naci), $rednica od 7 do 13 cm,
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Cechy dyskwalifikujace — objawy gnicia, nadmierne zabrudzenia i zanieczyszczenia, zamarznigte,
wyrastajacy ped kwiatostanu, uszkodzenia spowodowane przez choroby lub szkodniki, owady i
szkodniki, obce zapachy lub smak, pozostatosci §rodkéw ochrony roslin, stluczenia i ordzewienia
skorki, puste przestrzenie na przekroju podtuznym

Opakowania — worek lub skrzynka.

Poz. 58 Seler naciowy
liScie jadalne selera naciowego, dlugos¢ do 50 cm bez objawdw starzenia

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
Opakowania — skrzynka.

Poz. 59 Szalotka

Szalotka — cebula gniazdowa.

Wymagania minimalne - bez objawow plesni 1 gnicia lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczen, w
tym cze$ci traw i chwastow, bez pedow kwiatostanowych, wolna od szkodnikow i uszkodzen
spowodowanych przez mréz i choroby.

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — skrzynka, worki raszlowe do 25 kg.

Poz. 60 Szczypior Swiezy
Wymagania minimalne — $wieza, bez pozotktych i zeschnigtych czgsci, bez objawdw plesni i gnicia

lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczen, w tym czeSci traw 1 chwastow, bez pedow
kwiatostanowych, wolna od szkodnikow i uszkodzen spowodowanych przez mréz i choroby, wielkosé¢
peczka 50g, bez pozostatosci srodkow ochrony roslin,

Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — skrzynka.

Poz. 61 Szparagi

Szparagi — biate, zielone i fioletowe o dtugich, gatezistych pedach z drobnymi, luskowatymi listkami
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie

Opakowania — skrzynka.

Poz. 62 Szpinak

Szpinak warzywny — gatunek rosliny jednorocznej z rodziny szartatowatych, ew. z wyodrgbnianych
osobno komosowatych.

Opakowania — skrzynka.

Poz. 63 Tymianek §wiezy w doniczce
ziola w doniczce
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie.

Poz. 64 Ziemniaki jadalne péZne
Odmiany — jadalne polskiej produkcji — przeznaczone do bezposredniego spozycia typu Pasat, Jasia,

Sleza, Skawa, minimalna $rednica ktebéw w cm — poprzeczna — 4, 0, podtuzna — 4,5
Inne wymagania — odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie
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Cechy dyskwalifikujace — zanieczyszczenia Srodkami ochrony roslin, zaparzenie i zaple$nienie,
porosniecie kietkami powyzej 1 cm, obce zapachy. Ziemniaki z innych krajow np. Marokanskie,
Hiszpanskie itp.

Opakowania — worki raszlowe do 25 kg.

DOTYCZY WSZYSTKICH PRODUKTOW

Czestotliwos¢ dostaw — 3 razy w tygodniu, godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 10.30
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