Rozdzial IV SWZ

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiot zamowienia obejmuje zakup oraz sukcesywng dostawe produktow spozywczych
do stotowki szkolnej mieszczacej si¢ przy ulicy Lorenza 8 w Lubichowie w 2023 roku
w podziale na nastepujace czesci:

- czeg$¢ nr 1 — pieczywa,

- cze$¢ nr II — ziemniakow,

- ¢zg$¢ nr 111 - migso, produkty miesne, wedliny,

- czg$¢ nr IV - ryby i przetwory rybne, oleje, mrozonki, kompoty, koncentraty,

- cze$¢ nr V - roznych produktéw spozywczych.

Wszelkie uzyte, nazwy handlowe w opisie przedmiotu zamowienia prosimy traktowac jako
informacje us$cislajaca, wigzaca dla Wykonawcy. Dopuszcza sie artykuly réwnowazne,
artykut réwnowazny musi spetnia¢ walory jakosciowe produktu wskazanego, w takich
okolicznosciach jezeli Wykonawca zaoferowat produkty rownowazne to jest zobowigzany
udowodni¢ rownowazno$¢ produktu zaoferowanego z tym wskazanym w opisie przedmiotu
zamoéwienia sktadajac wraz z oferta dowody na rownowaznos¢.

Z uwagi na mozliwo$¢ zmiany biezacych potrzeb w trakcie realizacji umowy Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do zmniejszenia catosci zamoéwienia o 25 % bez podania przyczyny,
co nie skutkuje zmiang umowy. Z tego tytutu Wykonawcy nie przystuguje zadne roszczenie

uzupelniajace czy odszkodowanie.

Czesé nr | — pieczywa

Dostawy przedmiotu zamowienia:

- odbywac si¢ beda sukcesywnie w ramach potrzeb Zamawiajacego do 2 razy w tygodniu,

- w dni w ktorych odbywaja si¢ zajecia lekcyjne w godzinach od 07:00 do 09:00
w asortymencie, ilosciach zamawianych w dzien poprzedzajacy dostawe,

- zamoOwienia bedg sktadne przez przedstawiciela Zamawiajacego lub pracownika przez niego
upowaznionego, telefonicznie lub faksem lub poczta elektroniczna,

- w opakowaniach przewidzianych w umowie - pod rygorem odmowy przyjecia dostawy

1 dokonania zaptaty.



Dostarczane artykuly musza posiada¢ pierwsza klas¢ jakosci (ze wzgledu na charakter
1 wilasciwosci produktu) i wihasciwy okres przydatnosci do spozycia, w opakowaniach
dopuszczonych do kontaktu z ZywnoS$cig, ktoére powinny zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, czyste bez obcych zapachéw, zabrudzen, ples$ni
1 uszkodzen mechanicznych. Ponadto Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczany asortyment
musi by¢ $wiezy. W przypadku wskazania przez Zamawiajacego w charakterystyce
przedmiotu zamowienia produktow o gramaturze, ktéra nie wystepuje na rynku, Wykonawca
zobowigzany jest zapewni¢ produkty o najbardziej zblizonej gramaturze 1 przeliczy¢ ich ceng
zgodnie z podanymi w formularzu oferty. Zamawiajacy, bedzie odbieral artykutu
sukcesywnie w miar¢ potrzeb.

Wykonawca zobowigzuje si¢:

a. dostarcza¢ produkty, ktore sa dopuszczone do sprzedazy,

b. dostarcza¢ artykuty nie wykazujace oznak nieSwiezo$ci lub zepsucia, §wieze, zgodnie
z Systemami Bezpieczenstwa Jakosci Zywnosci i Polskimi Normami Zywieniowymi oraz
okresem przydatnosci do spozycia dla danego produktu,

c. w zalezno$ci od rodzaju asortymentu dostarcza¢ go w zamknigtych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktére beda posiada¢ nadrukowang informacj¢ o nazwie S$rodka
spozywczego (sklad), informacje w sprawie producenta (nazwie), dacie przydatnosci
do spozycia oraz gramaturze/litrazu,

d. dostarcza¢ produkty pierwszego gatunku,

e. dostarcza¢ produkty czyste, niezabrudzone, nieuszkodzone mechanicznie, spetniajace
wymagania jakos$ciowe, dotyczace przechowywania, pakowania i1 transportu zawarte
w Polskich Normach, posiadajace witasciwe atesty, certyfikaty oraz posiadajagce wazne
terminy waznos$ci do spozycia,

f. dostarcza¢ asortyment wlasnym transportem, na swoj koszt zgodnie z wymogami
sanitarnymi i HACCP, w sposdb zapobiegajacym utracie walorow smakowych
1 odzywczych,

g. realizowa¢ zamowienia do siedziby Zamawiajacego S$rodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozu artykutéw spozywczych, w warunkach zapewniajacych
utrzymanie wlasciwej ich jakosci,

h. zagwarantowaé¢ dow6z surowcow w pojemnikach oraz opakowaniach posiadajgcych atest
PZH odnoscie dopuszczenia do kontaktu z zywnoscig tak, by dostawy realizowane byty
zgodnie z zasadami ,dobrej praktyki higienicznej” (dotyczy to gltownie: stanu
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higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatnosci do spozycia,
temperatury przewozu),

I. wnie$¢ przedmiot zamoéwienia do pomieszczen wskazanych przez Zamawiajacego,
znajdujacych si¢ w jego siedzibie. Dostawa, roztadunek i wniesienie realizowane begda

na koszt dostawy wkalkulowany w cen¢ dostarczanych produktow.

Czes¢ nr 11 — ziemniakow
Dostawy przedmiotu zamdwienia:

- odbywac si¢ bedg sukcesywnie w ramach potrzeb Zamawiajacego w ilosci ok 1 tony

ziemniakow,

- w dni w ktorych odbywaja si¢ zajgcia lekcyjne w godzinach od 07:00 do 09:00

w asortymencie, ilo§ciach zamawianych w dzien poprzedzajacy dostawg,

- zamoOwienia beda sktadne przez przedstawiciela Zamawiajacego lub pracownika przez niego

upowaznionego, telefonicznie lub faksem lub poczta elektroniczna,

- w opakowaniach przewidzianych w umowie - pod rygorem odmowy przyjecia dostawy

i dokonania zaplaty.

Dostarczane artykuly musza posiada¢ pierwsza klase jakosci (ze wzgledu na charakter

i wlasciwosci produktu) i wiasciwy okres przydatnosci do spozycia, w opakowaniach

dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, ktére powinny zabezpiecza¢ produkt przed

uszkodzeniem 1 zanieczyszczeniem, czyste bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni

1 uszkodzen mechanicznych. Ponadto Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczany asortyment

musi by¢ §wiezy. Zamawiajacy, bedzie odbierat artykutu sukcesywnie w miare potrzeb.

Wykonawca zobowiazuje si¢:

a. dostarcza¢ produkty, ktore sg dopuszczone do sprzedazy,

b. dostarcza¢ artykuly nie wykazujace oznak nieswiezosci lub zepsucia, $wieze, zgodnie
z Systemami Bezpieczefistwa Jakosci Zywnosci i Polskimi Normami Zywieniowymi oraz
okresem przydatnosci do spozycia dla danego produktu,

c. w zaleznosci od rodzaju asortymentu dostarcza¢ go w zamknigtych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktére beda posiada¢ nadrukowang informacje o nazwie S$rodka
spozywczego (sklad), informacj¢ w sprawie producenta (nazwie), dacie przydatnosci
do spozycia oraz gramaturze/litrazu,

d. dostarcza¢ produkty pierwszego gatunku,



e. dostarcza¢ produkty czyste, niezabrudzone, nieuszkodzone mechanicznie, spelniajgce
wymagania jako$ciowe, dotyczace przechowywania, pakowania i transportu zawarte
w Polskich Normach, posiadajace wtasciwe atesty, certyfikaty oraz posiadajace wazne
terminy waznosci do spozycia,

f. dostarcza¢ asortyment wlasnym transportem, na swoj koszt zgodnie z wymogami
sanitarnymi i HACCP, w sposdb zapobiegajacym utraciec walorow smakowych
1 odzywcezych,

g. realizowa¢ zamoéwienia do siedziby Zamawiajagcego Srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozu artykutow spozywczych, w warunkach zapewniajacych
utrzymanie wlasciwej ich jakosci,

h. zagwarantowaé¢ dowdz surowcow w pojemnikach oraz opakowaniach posiadajacych atest
PZH odnos$cie dopuszczenia do kontaktu z zywnoS$cig tak, by dostawy realizowane byty
zgodnie z zasadami ,dobrej praktyki higienicznej” (dotyczy to gltéwnie: stanu
higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatnosci do spozycia,
temperatury przewozu),

i. wnies¢ przedmiot zaméwienia do pomieszczen wskazanych przez Zamawiajgcego,
znajdujacych si¢ w jego siedzibie. Dostawa, roztadunek i wniesienie realizowane beda na

koszt dostawy wkalkulowany w cene¢ dostarczanych produktow.

Czesé nr 111 - mieso, produkty miesne, wedliny

Dostawy przedmiotu zamowienia:

- odbywac si¢ beda codziennie w ramach potrzeb Zamawiajacego, w dni w ktorych odbywaja
si¢ zajecia lekcyjne,

- w godzinach od 07:00 do 09:00 w asortymencie, iloSciach zamawianych w dzien
poprzedzajacy dostawe,

- zamoOwienia bedg sktadne przez przedstawiciela Zamawiajacego lub pracownika przez niego
upowaznionego, telefonicznie lub faksem lub pocztg elektroniczna,

- w opakowaniach przewidzianych w umowie - pod rygorem odmowy przyjecia dostawy
1 dokonania zaptaty.

Dostarczane artykuly musza posiada¢ pierwsza klase jakosci (ze wzgledu na charakter
1 wihasciwosci produktu) 1 wlasciwy okres przydatnosci do spozycia, w opakowaniach
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, ktore powinny zabezpiecza¢ produkt przed

uszkodzeniem 1 zanieczyszczeniem, czyste bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni
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1 uszkodzen mechanicznych. Ponadto Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczany asortyment

musi by¢ $wiezy. W przypadku wskazania przez Zamawiajacego w charakterystyce

przedmiotu zamoéwienia produktow o gramaturze, ktora nie wystepuje na rynku, Wykonawca
zobowigzany jest zapewni¢ produkty o najbardziej zblizonej gramaturze i przeliczy¢ ich cene
zgodnie z podanymi w formularzu oferty.

Pierwsza klasa jako$ci migsa oznacza: migso chude, niesciegniste o zawartosci thuszczu 7%,

bez tluszczu zewnetrznego, nie zawierajace skorek, chrzastek, sciggien niekonsumpcyjnych i

powiezi. Boczek wedzony - wedzonka w ksztalcie zblizonym do prostokata, w naturalnym

uktadzie tkanek charakterystycznych dla tego asortymentu:, niedopuszczalne resztki
szczeciny, konsystencja i struktura dos$¢ migkka, soczysta, krucha, smak i zapach
charakterystyczny dla wedzonki z migsa peklowanego, wedzonego 1 parzonego,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci. Kietbasa - smak i zapach
charakterystyczny dla kietbasy z migsa wieprzowego peklowanego, wedzonej, parzonej,
wyczuwalne przyprawy, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci,
rozdrobnienie i uktad sktadnikow: niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow oraz
zacieki tluszczu 1 galarety pod ostonka, skladniki $rednio rozdrobnione, roéwnomiernie
rozmieszczone na przekroju. Schab wieprzowy bez kosci - migso chude, niesciggniste

o niewielkiej zawartosci tluszczu bez thuszczu zewngtrznego, nie zawierajace skorek,

chrzastek, S$ciggien niekonsumpcyjnych 1 powiezi. Ponadto Zamawiajacy zastrzega,

ze dostarczany asortyment musi by¢ $wiezy. Niedopuszczalnym jest dostarczanie przez

Wykonawce produktéw zamrozonych. Zamawiajacy, bedzie odbierat artykulu sukcesywnie

W miar¢ potrzeb.

Wykonawca zobowiazuje si¢:

a. dostarcza¢ produkty, ktore sa dopuszczone do sprzedazy,

b. dostarcza¢ artykuly nie wykazujace oznak nie§wiezosci lub zepsucia, $wieze, zgodnie
z Systemami Bezpieczenstwa Jako$ci Zywnosci i Polskimi Normami Zywieniowymi oraz
okresem przydatnosci do spozycia dla danego produktu,

C. W zaleznos$ci od rodzaju asortymentu dostarcza¢é go w zamknigtych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktére beda posiada¢ nadrukowang informacje o nazwie S$rodka
spozywczego (sklad), informacj¢ w sprawie producenta (nazwie), dacie przydatnosci
do spozycia oraz gramaturze/litrazu,

d. dostarcza¢ produkty pierwszego gatunku,



e. dostarcza¢ produkty czyste, niezabrudzone, nieuszkodzone mechanicznie, spelniajgce
wymagania jako$ciowe, dotyczace przechowywania, pakowania i transportu zawarte
w Polskich Normach, posiadajace wiasciwe atesty, certyfikaty oraz posiadajace wazne
terminy waznosci do spozycia,

f. dostarcza¢ asortyment wlasnym transportem, na swoj koszt zgodnie z wymogami
sanitartmymi i HACCP, w sposdb zapobiegajagcym utracie waloréw smakowych
1 odzywcezych,

g. realizowa¢ zamoéwienia do siedziby Zamawiajagcego Srodkami transportowymi
dostosowanymi do przewozu artykutow spozywczych, w warunkach zapewniajacych
utrzymanie wlasciwej ich jakosci,

h. zagwarantowaé¢ dow6z surowcow w pojemnikach oraz opakowaniach posiadajacych atest
PZH odnos$cie dopuszczenia do kontaktu z zywnoS$cig tak, by dostawy realizowane byty
zgodnie z zasadami ,dobrej praktyki higienicznej” (dotyczy to gltéwnie: stanu
higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatnosci do spozycia,
temperatury przewozu),

i. wnies¢ przedmiot zaméwienia do pomieszczen wskazanych przez Zamawiajgcego,
znajdujacych si¢ w jego siedzibie. Dostawa, rozladunek i wniesienie realizowane beda

na koszt dostawy wkalkulowany w cen¢ dostarczanych produktow.

Czesé nr IV - rvby i przetwory rybne, oleje, mrozonki, kompoty, koncentraty

Dostawy przedmiotu zamowienia:

- odbywac si¢ beda sukcesywnie w ramach potrzeb Zamawiajacego 2 razy w tygodniu,

- w dni w ktorych odbywaja si¢ zajecia lekcyjne w godzinach od 07:00 do 09:00
w asortymencie, iloSciach zamawianych w dzien poprzedzajacy dostawe,

- zamoOwienia bedg sktadne przez przedstawiciela Zamawiajacego lub pracownika przez niego
upowaznionego, telefonicznie lub faksem lub pocztg elektroniczna,

- w opakowaniach przewidzianych w umowie - pod rygorem odmowy przyjecia dostawy
1 dokonania zaptaty.

Dostarczane artykuly musza posiada¢ pierwsza klase jakosci (ze wzgledu na charakter
1 wlasciwosci produktu) i wilasciwy okres przydatnosci do spozycia, w opakowaniach
dopuszczonych do kontaktu z zywno$cig, ktore powinny zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem 1 zanieczyszczeniem, czyste bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni
1 uszkodzen mechanicznych. Ponadto Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczany asortyment
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musi by¢ Swiezy. W przypadku wskazania przez Zamawiajagcego w charakterystyce

przedmiotu zaméwienia produktéw o gramaturze, ktéra nie wystepuje na rynku, Wykonawca

zobowigzany jest zapewni¢ produkty o najbardziej zblizonej gramaturze i przeliczy¢ ich ceng

zgodnie z podanymi w formularzu oferty. Zamawiajacy, bedzie odbieral artykutu

sukcesywnie w miar¢ potrzeb.

Wykonawca zobowigzuje si¢:

a.
b.

dostarcza¢ produkty, ktore sa dopuszczone do sprzedazy,

dostarcza¢ artykutly nie wykazujace oznak nieswiezosci lub zepsucia, §wieze, zgodnie
z Systemami Bezpieczenstwa Jako$ci Zywnosci i Polskimi Normami Zywieniowymi oraz
okresem przydatnosci do spozycia dla danego produktu,

w zaleznosci od rodzaju asortymentu dostarcza¢ go w zamknigtych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktére beda posiada¢ nadrukowang informacj¢ o nazwie S$rodka
spozywczego (sklad), informacj¢ w sprawie producenta (nazwie), dacie przydatnosci

do spozycia oraz gramaturze/litrazu,

. dostarcza¢ produkty pierwszego gatunku,

dostarcza¢ produkty czyste, niezabrudzone, niecuszkodzone mechanicznie, spetniajace
wymagania jako$ciowe, dotyczace przechowywania, pakowania 1 transportu zawarte
w Polskich Normach, posiadajace wiasciwe atesty, certyfikaty oraz posiadajace wazne
terminy waznos$ci do spozycia,

dostarcza¢ asortyment wilasnym transportem, na swoj koszt zgodnie z wymogami
sanitarnymi i HACCP, w sposOb zapobiegajacym utracie walorow smakowych

1 odzywczych,

. realizowa¢ zamoOwienia do siedziby Zamawiajagcego Srodkami transportowymi

dostosowanymi do przewozu artykulow spozywczych, w warunkach zapewniajacych

utrzymanie wtasciwej ich jakosci,

. zagwarantowa¢ dow6z surowcOw w pojemnikach oraz opakowaniach posiadajacych atest

PZH odnoscie dopuszczenia do kontaktu z zZywnoscig tak, by dostawy realizowane byly
zgodnie z zasadami ,dobrej praktyki higienicznej” (dotyczy to glownie: stanu
higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatnosci do spozycia,

temperatury przewozu),

. wnies¢ przedmiot zamdwienia do pomieszczen wskazanych przez Zamawiajacego,

znajdujacych si¢ w jego siedzibie. Dostawa, rozladunek i1 wniesienie realizowane beda

na koszt dostawy wkalkulowany w cene¢ dostarczanych produktow.



Czes¢ nr V - réznvch produktéw spozywcezych

Dostawy przedmiotu zamowienia:

- odbywac sie beda sukcesywnie w ramach potrzeb Zamawiajacego 2 razy w tygodniu,
- w dni w ktorych odbywaja si¢ zajecia lekcyjne w godzinach od 07:00 do 09:00
w asortymencie, ilosciach zamawianych w dzien poprzedzajacy dostawe,
- zamOwienia bedg sktadne przez przedstawiciela Zamawiajacego lub pracownika przez niego
upowaznionego, telefonicznie lub faksem lub poczta elektroniczna,
- w opakowaniach przewidzianych w umowie - pod rygorem odmowy przyjecia dostawy
1 dokonania zaptaty.
Dostarczane artykuly musza posiadaé¢ pierwsza klas¢ jakosci (ze wzgledu na charakter
i wilasciwosci produktu) i wihasciwy okres przydatnosci do spozycia, w opakowaniach
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig, ktére powinny zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, czyste bez obcych zapachéw, zabrudzen, ples$ni
i uszkodzen mechanicznych. Ponadto Zamawiajacy zastrzega, ze dostarczany asortyment
musi by¢ S$wiezy. W przypadku wskazania przez Zamawiajacego w charakterystyce
przedmiotu zamowienia produktow 0 gramaturze, ktéra nie wystgpuje na rynku, Wykonawca
zobowigzany jest zapewni¢ produkty o najbardziej zblizonej gramaturze i przeliczy¢ ich ceng
zgodnie z podanymi w formularzu oferty. Zamawiajacy, bedzie odbieral artykutu
sukcesywnie w miar¢ potrzeb.

Wykonawca zobowigzuje si¢:

a. dostarcza¢ produkty, ktore sg dopuszczone do sprzedazy,

b. dostarcza¢ artykuly nie wykazujace oznak nie§wiezosci lub zepsucia, §wieze, zgodnie
z Systemami Bezpieczenstwa Jako$ci Zywnosci i Polskimi Normami Zywieniowymi oraz
okresem przydatnos$ci do spozycia dla danego produktu,

c. w zaleznos$ci od rodzaju asortymentu dostarcza¢é go w zamknigtych i nieuszkodzonych
opakowaniach, ktore beda posiada¢ nadrukowang informacj¢ o nazwie S$rodka
spozywczego (sktad), informacje w sprawie producenta (nazwie), dacie przydatnosci
do spozycia oraz gramaturze/litrazu,

d. dostarcza¢ produkty pierwszego gatunku,

e. dostarcza¢ produkty czyste, niezabrudzone, nieuszkodzone mechanicznie, spehiajace
wymagania jakoSciowe, dotyczgce przechowywania, pakowania i transportu zawarte
w Polskich Normach, posiadajace witasciwe atesty, certyfikaty oraz posiadajagce wazne

terminy waznoS$ci do spozycia,



. dostarcza¢ asortyment wilasnym transportem, na swodj koszt zgodnie z wymogami
sanitarnymi i HACCP, w sposdb zapobiegajacym utracie walorow smakowych
1 odzywcezych,

. realizowa¢ zamodwienia do siedziby Zamawiajagcego $rodkami  transportowymi
dostosowanymi do przewozu artykutow spozywczych, w warunkach zapewniajacych
utrzymanie wlasciwej ich jakosci,

. zagwarantowa¢ dowo6z surowcoOw w pojemnikach oraz opakowaniach posiadajacych atest
PZH odnoscie dopuszczenia do kontaktu z zywnoscig tak, by dostawy realizowane byty
zgodnie z zasadami ,dobrej praktyki higienicznej” (dotyczy to glownie: stanu
higienicznego samochodu, higieny osobistej kierowcy, daty przydatnosci do spozycia,

temperatury przewozu),

i. wnies¢ przedmiot zaméwienia do pomieszczen wskazanych przez Zamawiajgcego,

znajdujacych si¢ w jego siedzibie. Dostawa, roztadunek i wniesienie realizowane beda

na koszt dostawy wkalkulowany w cene¢ dostarczanych produktow.



