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FORMULARZ  RZECZOWO – CENOWY

	L.p.
	Wyszczególnienie
	j.m.
	liczba
	Wielkość porcji
	

% VAT
	Cena jednostkowa brutto 
[PLN]
	Wartość brutto
[PLN]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
(4x7)

	1.10.2021

	Grill – ok. godz. 20

	1
	Filet z kurczaka marynowany
	porcja
	80
	120 g
	
	
	

	2
	Kiełbaska z grilla
	szt.
	100
	
	
	
	

	3
	Karkówka z grilla
	szt.
	50
	
	
	
	

	4
	Kaszanka z grilla
	szt.
	50
	
	
	
	

	5
	Surówka z kapusty z koperkiem
	porcja
	80
	200 g
	
	
	

	6
	Smalec swojski i ogórki kiszone
	szt.
	100
	
	
	
	

	7
	Ziemniaczek grillowany i sos tatziki
	szt.
	80
	
	
	
	

	8
	Ryba pieczona w folii z grilla
	porcja

	60
	120 g
	
	
	

	9
	Warzywa grillowane
	Porcja

	80
	200 g
	
	
	

	10
	Pieczywo  
	Porcja
	150
	
	
	
	

	11
	Sałatka z pomidorem i cebulką
	Porcja
	70
	200 g
	
	
	

	12
	Kapusta kiszona
	Porcja
	70
	200 g
	
	
	

	13
	Keczup
	Bez ograniczeń
	
	
	

	14
	Musztarda
	Bez ograniczeń
	
	
	

	Obiad (szwedzki stół) ok. godz. 16

	15
	Bulion z makaronem
	Porcja
	60
	200 ml
	
	
	

	16
	Żurek staropolski w kociołku
	Porcja
	60
	200 ml
	
	
	

	17
	Udziec wieprzowy w całości wędzony
	szt.
	1
	
	
	
	

	18
	Deska pieczonych mięs (3 rodzaje)
	Kg
	4
	
	
	
	

	19
	Skrzydełka pieczone
	szt.
	30
	
	
	
	

	20
	Pstrąg w galarecie
	szt.
	50
	
	
	
	

	21
	Śledź w oleju z cebulką
	szt.
	50
	
	
	
	

	22
	Pieczony pasztet z morelą
	szt.
	50
	
	
	
	

	23
	Ziemniaki z wody
	porcja
	50
	200 g
	
	
	

	24
	Ziemniaki pieczone
	Porcja
	50
	200 g
	
	
	

	25
	Warzywa gotowane
	Porcja
	50
	150 g
	
	
	

	26
	Pieczywo
	Porcja
	100
	
	
	
	

	27
	Deska regionalnych serów, wędlin i kiełbas (3 rodzaje)
	Porcja
	40
	100 g
	
	
	

	28
	Sałatki (2 rodzaje)
	Kg
	10
	
	
	
	

	29
	Sosy do mięs (3 rodzaje)
	Porcja
	100
	50 ml
	
	
	

	30
	Bigos
	Porcja
	60
	200 ml
	
	
	

	31
	Owoce (2 rodzaje)
	Kg
	5
	
	
	
	

	32
	Ciasta domowe (2 rodzaje)
	Porcja
	80
	100 g
	
	
	

	Napoje 

	33
	Woda (gazowana i niegazowana)
	Litrów
	60
	
	
	
	

	34
	Kawa
	Porcji
	120
	150 ml
	
	
	

	35
	Herbata
	Bez ograniczeń
	
	
	
	

	36
	Napoje gazowane
	Litrów
	80
	
	
	
	

	37
	Piwo
	Litrów
	80
	
	
	
	

	38
	Wino (białe i czerwone)
	butelka
	50
	
	
	
	

	39
	Cukier, mleko do kawy, cytryna
	Bez ograniczeń
	
	
	
	

	Oprawa muzyczna (1 października godz. 18.00 – do 2 października godz. 2.00)

	40
	DJ, oświetlenie + nagłośnienie
	--
	--
	
	
	
	

	Transport uczestników 

	41
	Transport 100 osób z siedziby Wydziału Zarządzania i Ekonomii na miejsce szkolenia i z powrotem po zakończonym wydarzeniu
	--
	--
	
	
	
	

	Dodatkowe wymagania związane z przeprowadzanym szkoleniem

	42
	Dostęp do rzutnika i ekranu 1 października w godz. 16.00 – 18.30.
	--
	--
	
	
	
	

	Obsługa kelnerska podczas wydarzenia

	43
	Obsługa
	Ilość osób
	6
	
	
	
	

	Wynajem pomieszczenia: ogrzewanego namiotu/pawilonu/szałasu - obiektu wolnostojącego oferującego miejsca siedzące na co najmniej 100 osób, z możliwością jednoczesnego przeprowadzenia zabawy tanecznej oraz przeprowadzenia szkolenia (dostęp do rzutnika i ekranu) bez konieczności przestawiania krzeseł czy stołów. 

	44
	Ogrzewany namiot/pawilon/szałas - obiekt wolnostojący
	--
	--
	
	
	
	

	RAZEM
	
	




Sposób obliczenia ceny:
1.  Liczbę zamawianych elementów przedmiotu zamówienia (kol. 4) należy przemnożyć przez cenę jednostkową brutto (kol. 7) i tak wyliczoną wartość brutto wpisać do kol. 8. 
2.  Wartości z kolumny 8 należy zsumować w pionie otrzymując ogółem wartość brutto. 
Uwaga!
3. Przy dokonywaniu mnożenia należy przestrzegać reguł matematycznych w zakresie zaokrągleń. Wartości w kolumnach powinny być podane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 
4. Wartość z pozycji „wartość brutto” z formularza rzeczowo-cenowego należy przenieść do formularza ofertowego. Wartości na formularzu oferty nie mogą być rozbieżne z wartościami wynikającymi z formularza rzeczowo-cenowego. 
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