Załącznik nr 1 do SWZ 
Zadanie I - Myjnia dezynfektor przelotowa 18 tacowa

	Lp.
	Parametry techniczne
	Parametr wymagany
	Parametr oferowany / opisać

	1.
	Producent
	Podać
	

	2.
	Nazwa i typ
	Podać
	

	3.
	Sprzęt fabrycznie nowy, rok produkcji 2020
	TAK
	

	4.
	Komora przelotowa, dwudrzwiowa wykonana ze stali kwasoodpornej zgodna z normą PN EN 1.4404 o grubości minimum 1, 5 mm.
	TAK
	

	5.
	Drzwi komory przesuwne, otwierane automatycznie (otwieranie drzwi w dół),napęd drzwi komory elektryczny, drzwi automatycznie blokowane w trakcie trwania procesu. Brak możliwości otwarcia drzwi wyładunkowych dla programów testowych, oraz z błędem. Zabezpieczenie przed jednoczesnym otwarciem drzwi po stronie załadowczej i rozładowczej.
	TAK
	

	6.
	Ergonomiczna wysokość stolika do załadunku/rozładunku myjni utworzonego po otwarciu drzwi 700-900 mm
	TAK
	

	7.
	Szerokość myjni maksymalnie do 90 cm (konstrukcja myjni niewymagająca dostępu serwisowego bocznego)
	TAK
	

	8.
	Pojemność, 18 dużych tac narzędziowych zgodnych ze standardem DIN 1/1
	TAK
	

	9.
	Komora myjąca ogrzewana elektrycznie o mocy grzewczej komory 22-25kW. Przeznaczona do mycia i dezynfekcji narzędzi chirurgicznych, mikrochirurgicznych i osprzętu anestezjologicznego i innego.
	TAK
	

	10.
	Komora myjni, elementy funkcjonalne (ramiona spryskujące, przewody rurowe, elementy grzejne),obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej.
	TAK
	

	11.
	Wlot wody ciepłej, zimnej i uzdatnionej w górnej części komory. Ilość wody dla jednej fazy procesu z pełnym załadunkiem nie przekraczająca 30 litrów. Wbudowany system automatycznego doboru ilości wody do mycia odpowiednio do wielkości załadunku.
	TAK
	

	12.
	Czujnik kontroli obecności piany w komorze myjącej dokonujący pomiaru obecności piany ponad lustrem wody. System anty-pianowy do mycia wstępnego brudnych narzędzi(w przypadku pojawienia się piany uruchamia są automatycznie dodatkowe płukanie).
	TAK
	

	13.
	Czujnik zapchania systemu filtrującego komory myjni zainstalowany w komorze myjącej
	TAK
	

	14.
	Monitorowanie i regulacja temperatury wody pobieranej dla poszczególnych faz procesu z alarmem w przypadku przekroczenia wartości bezpiecznej
	TAK
	

	15.
	Końcowe płukanie wodą uzdatnioną, dejonizowaną  (demineralizowaną).
	TAK
	

	16.
	Spust wody z myjni po fazie procesu przy zastosowaniu zaworu spustowego o przekroju minimum 50 mm (nie dopuszcza się pompy spustowej ze względu na zbyt długi czas opróżniania po każdej fazie mycia, oraz konieczność serwisowania).
	TAK
	

	17.
	Jedna pompa myjąca w celu równego rozkładu ciśnienia w układzie mycia ,wydajność pompy min 900 l/min, wirnik pompy wykonany ze stali kwasoodpornej. Pompa, oraz całość układu orurowania opróżniane całkowicie po każdej fazie procesu poprzez zawór spustowy
	TAK
	

	18.
	Trzy pompy detergentu, każda z możliwością nastawy dozy środka bezpośrednio z panelu sterującego w ml/l pobranej wody, dla każdego programu zawartego w sterowniku oddzielnie. Pomiar ilości dozowanych środków za pomocą przepływomierzy dla wszystkich pomp dozujących,  z możliwością ich kalibracji. Myjnia powinna utrzymywać stałe stężenie roztworów roboczych, niezależnie od wielkości załadunku komory.
	TAK
	

	19.
	Możliwość instalacji dodatkowych 2 pomp detergentu. Każda z możliwością nastawy dozy środka bezpośrednio z panelu sterującego w ml/l pobranej wody dla każdego programu zawartego w sterowniku oddzielnie.
	TAK
	

	20.
	Pomiar ilości dozowanych środków za pomocą przepływomierzy dla wszystkich pomp dozujących z możliwością ich kalibracji. Zadane stężenie, oraz ilość zadozowanego preparatu podana na wydruku.
	TAK
	

	21.
	Możliwość dozowania minimum dwóch preparatów chemicznych w jednej fazie procesu (preparat, oraz aktywator).Stałe stężenie roztworów roboczych we wszystkich fazach procesu niezależnie od wielkości załadunku i ilości pobranej wody.
	TAK
	

	22.
	Urządzenie przystosowane do współpracy z systemem centralnego dozowania środków chemicznych
	TAK
	

	23.
	Sterowanie i kontrola pracy urządzenia za pomocą sterownika mikroprocesorowego. Sterownik wyposażony w złącze, umożliwiające współpracę z systemem komputerowej ewidencji i rejestracji obiegu narzędzi.
	TAK
	

	24.
	Wszystkie procesy realizowane automatycznie, bez potrzeby ingerencji ze strony użytkownika
	TAK
	

	25.
	Dotykowy panel sterowania z  wyświetlaczem graficznym , zlokalizowany po stronie załadowczej(nie dopuszcza się przycisków membranowych). Wyświetlanie informacji o aktualnym etapie procesu, o przyczynach błędu i awarii na monitorze sterownika w języku polskim w postaci tekstowej i graficznej. Wszystkie opisy na panelach operatora w języku  polskim.     Wyświetlacz zlokalizowany na stronie załadowczej na ergonomicznej wysokości 1400-1500mm.
	TAK
	

	26.
	Dotykowy panel sterowania z wyświetlaczem minimum 4 liniowym po stronie wyładowczej informujący o stanie programu, o stanie alarmowym, oraz stanie urządzenia przez cały czas pracy.
	TAK
	

	27.
	Sterownik urządzenia wyposażony w dodatkowy wyświetlacz graficzny postępu procesu zlokalizowany poza wyświetlaczem.
	TAK
	

	28.
	Wszystkie opisy na panelach operatora w języku polskim. Informacja po stronie załadowczej i wyładowczej o czasie pozostałym do końca procesu
	TAK
	

	29.
	Wszystkie komunikaty i alarmy wyświetlane na monitorze w języku polskim w postaci tekstowej.
	TAK
	

	30.
	Sterownik urządzenia wyposażony w drukarkę parametrów procesu( po stronie rozładowczej).
	TAK
	

	31.
	Panel sterowania urządzenia wykonany w wersji  łatwej do utrzymania w czystości ( bez wystających obramowań). Powierzchnia czołowa po stronie załadowczej i wyładowczej szklana.
	TAK
	

	32.
	Programy mycia i dezynfekcji termicznej w 93st.C i termiczno-chemicznej w 55 st. C.
	TAK
	

	33.
	Całkowity czas programu mycia, dezynfekcji termicznej w temperaturze93°C A0=3000, suszenia nie przekraczający 50 min dla załadunku komory narzędziami ze stali nierdzewnej o wadze 100kg.
	TAK
	

	34.
	Wyświetlanie współczynnika dezynfekcji termicznej A0 na wyświetlaczu po stronie załadowczej, ( zgodnie z normą EN 15883) zakończenie procesu dezynfekcji po osiągnięciu zadanej wartości A0, oraz wydruk osiągniętej rzeczywistej wartości A0.
	TAK
	

	35.
	Liczba programów mycia –dezynfekcji (minimum 10 zwalidowanych  programów)
	TAK
	

	36.
	Program samodezynfekcji myjni-dezynfektora (wszystkich zbiorników wody urządzenia i orurowania wewnętrznego) w temperaturze minimum 93 st. C) uruchamiany automatycznie na panelu sterowania w przypadku postoju urządzenia dłuższego niż 24 godziny, zabezpieczający przed kontaminacją wsadu.
	TAK
	

	37.
	Budowa, konstrukcja i wykonanie myjni  zgodne z normą PN EN 15883-1, oraz PN EN –15883 – 2
	TAK
	

	38.
	Z możliwością wykonania czynności walidacyjnych.
	TAK
	

	39.
	Wbudowana suszarka w celu zapewnienia idealnego suszenia narzędzi ciężkich oraz o skomplikowanych kształtach moc grzewcza minimum 10kW, ogrzewana elektrycznie wydajność tłoczenia powietrza suszącego minimum 500m3/h. Suszenie wsadu poprzez przyłącza wózka wsadowego.
	TAK
	

	40.
	Suszarka wyposażona w dwustopniowy system filtrów powietrza używanego do suszenia, w tym drugi stopień filtr absolutny. Filtr wstępny oraz jałowy typu minimum  H 13 powietrza suszącego. 
	TAK
	

	41.
	Silnik suszarki  bezszczotkowy
	TAK
	

	42.
	Czujnik zapchania systemu filtrującego powietrza używanego do suszenia
	TAK
	

	43.
	Separator oparów zabezpieczający instalację wentylacyjną przed zawilgoceniem :odprowadzanie kondensatu (skroplin) oparów po stronie urządzenia
	TAK
	

	44.
	Powierzchnia czołowa myjni wykonana w sposób higieniczny łatwy do utrzymani w czystości możliwa do dezynfekcji. Brak wystających śrub, klawiatur, oraz wystających elementów elektrycznych.
	TAK
	

	45.
	Ramiona spryskujące zapewniające natrysk każdej mytej tacy od góry, oraz od dołu. Suszenie wsadu realizowane za pomocą obwodu myjącego ( dotyczy również wózków wsadowych).
	TAK
	

	46.
	Oświetlenie elektryczne wnętrza komory umożliwiające obserwację prawidłowości procesu mycia, przeszklone drzwi komory ,uszczelka drzwiowa doszczelniana do szklanej powierzchni drzwi. 
	TAK
	

	47.
	Konstrukcja urządzenia niewymagająca stosowania specjalnych elementów montażowych, podłączenie odpływu z myjni bezpośrednio do kanalizacji.
	TAK
	

	48.
	Zasilanie elektryczne 400 V, 50 Hz,          24-25 kW
	TAK
	

	49.
	Urządzenie wyposażone w 3 zawory przyłączeniowe do poboru wody: ciepłej, zimnej, ,demineralizowanej. Prędkość poboru wody przez myjnię minimum 40l/minutę. Nie wymaga podłączenia do instalacji sprężonego powietrza.
	TAK
	

	50.
	System automatycznego rozpoznawania wózków wsadowych połączony z automatycznym wyborem programu bez udziału personelu(ograniczenie możliwości popełnienia błędu) informacja o zidentyfikowanym wózku zawarta na wydruku procesu.
	TAK
	

	51.
	Możliwość i podłączenie urządzenia do istniejącego i działającego w Centralnej Sterylizatorni programu komputerowego dokumentującego pracę urządzeń technicznych.
	TAK
	

	52.
	Możliwość instalacji dodatkowych 2 pomp detergentu. Każda z możliwością nastawy dozy środka bezpośrednio z panelu sterującego, dla każdego programu oddzielnie
	 TAK/NIE 

TAK – 10 pkt

NIE – 0 pkt
	

	53.
	 Sterownik urządzenia wyposażony w dodatkowy wyświetlacz graficzny postępu procesu zlokalizowany poza wyświetlaczem 
	 TAK/NIE 

TAK – 10 pkt

NIE – 0 pkt
	

	54.
	Czujnik zapchania systemu filtrującego powietrza używanego do suszenia
	 TAK/NIE 

TAK – 10 pkt

NIE – 0 pkt
	

	
	Dodatkowe wyposażenie 
	
	

	55.
	Wózek narzędziowy 5- poziomowy, z adaptowalnymi półkami(2 wyjmowane poziomy) ze stali nierdzewnej o pojemności 15 tac  1/1 DIN, (DxS) 485x260 mm. . Przyłącze myjąco-suszące wózka umiejscowione w podstawie myjni. Materiał  stal kwasoodporna – 1 szt
	TAK
	

	56.
	Wózek narzędziowy 6-poziomowy ze stali nierdzewnej, o pojemności 18 tac1/1 DIN. Minimalna wysokość każdego każdego z poziomów min 70mm. Przyłącze myjąco-suszące wózka umiejscowione w podstawie myjni. Materiał  stal kwasoodporna- 1 szt
	TAK
	

	57.
	Kosz siatkowy o wymiarach 480x245x50 mm – 24 szt
	TAK
	

	58.
	Mata silikonowa o wymiarach 475x230 mm – 10 szt
	TAK
	

	59.
	Kosz z zamknięciem o małych oczkach wymiar 60x60x40mm – 2 szt
	TAK
	

	60.
	Kosz z zamknięciem o małych oczkach wymiar 12x120x60mm – 2 szt
	TAK
	

	61.
	Kosz z zamknięciem o małych oczkach wymiar 240x240x100mm - 2 szt.
	TAK
	

	62.
	Wózek z podwójnym blatem do transportu i pracy, stelaż i blaty wykonane ze stali nierdzewnej 0H18N9, konstrukcja z profili zamkniętych, wózek wyposażony w co najmniej jedną poręcz do prowadzenia wymiary blatu ok.65x85 cm(szer.x dł.), wysokość wózka ok. 85 cm, 4 kółka skrętne, wyposażone w odbojnice, w tym 2 wyposażone w hamulce, wykonane z gumy niebrudzącej podłogi -   1 szt
	TAK
	

	63.
	Wózek transportowy 2-poziomowy ze stali kwasoodpornej przeznaczony do transportu wózków załadowczych ( z możliwością blokowania kół) – 2 szt
	TAK
	

	
	Warunki gwarancyjne
	
	

	64.
	Okres gwarancji min. 36 miesięcy.
	TAK/podać
	

	65.
	Zagwarantowanie dostępności części zamiennych przez minimum 10 lat od daty dostawy
	TAK
	

	66.
	Serwis gwarancyjny autoryzowany przez producenta na terenie kraju  (podać adres)
	TAK/podać
	

	67.
	Czas przystąpienia do naprawy max. 24 godziny od zgłoszenia
	TAK
	

	68.
	Maxymalny czas naprawy – 3 dni.  Naprawa gwarancyjna trwająca dłużej niż  3 dni przedłuża okres gwarancji o całkowity czas trwania naprawy
	TAK
	

	69.
	Wymiana części na nową po 3 naprawach gwarancyjnych w przypadku dalszego wadliwego działania 
	TAK
	

	70.
	Pokrycie, w okresie gwarancyjnym, kosztów robocizny i elementów zamiennych oraz eksploatacyjnych przez Wykonawcę
	TAK
	

	71.
	Przeglądy gwarancyjne w okresach zalecanych przez producenta wraz z wystawieniem certyfikatu sprawności wliczone w cenę aparatu w tym jeden na koniec okresu gwarancyjnego.
	TAK
	

	72.
	Serwis w okresie gwarancji całkowicie bezpłatny
	TAK
	

	73.
	Wykonawca zobowiązany jest do wykonania projektu technologicznego przyłącza myjni do mediów, przyłączenie i uruchomienie myjni.
	TAK
	

	74.
	Szkolenie w zakresie obsługi sprzętu w siedzibie zamawiającego dla personelu medycznego oraz technicznego
	TAK
	

	75.
	Przekazanie sprzętu protokołem zgodnie z zawartą umową
	TAK
	

	76.
	Instrukcje w języku polskim
	TAK
	


Oświadczenie Wykonawcy:

Oświadczamy, że przedstawione powyżej dane są prawdziwe oraz zobowiązujemy się w przypadku wygrania przetargu do dostarczenia aparatury spełniającej wyspecyfikowane parametry.

Oświadczamy, że oferowany i powyżej wyspecyfikowany sprzęt jest kompletny i będzie po zainstalowaniu gotowy do pracy bez żadnych dodatkowych zakupów i inwestycji.

Zadanie II - Sterylizator parowy na sześć jednostek wsadu – 2 szt.

	Lp.
	Parametry techniczne
	Parametr wymagany
	Parametr oferowany / opisać

	1.
	Producent
	Podać
	

	2.
	Nazwa i typ
	Podać
	

	3.
	Urządzenie fabrycznie nowe (rok produkcji 2020), nie powystawowe, nie rekondycjonowane, oferowane produkty nie są prototypami
	TAK
	

	Sterylizator parowy z wytwornicą pary

	4.
	Przelotowy, dwudrzwiowy, przestrzeń serwisowa dostępna od strony załadowczej, lub wyładowczej, nie wymaga dostępu z prawej, lub z lewej strony możliwość ustawienie sterylizatorów obok siebie.
	TAK
	

	5.
	Komora sterylizacyjna pozioma, prostopadłościenna z żebrowanym płaszczem grzejnym zapewniającym równomierne podgrzewanie całej powierzchni, wykonana ze stali kwasoodpornej nie gorszej niż 316 L wg AISI ,izolowana termicznie.
	TAK
	

	6.
	Pojemność komory :  6 jednostek wsadu(JW) zgodnych z normą PN-EN 285/EN 285 tj.1JW=600x300x300mm(dxsxw).
	
	

	7.
	Minimum 1 wspólny zawór bezpieczeństwa na komorze, płaszczu grzejnym i wytwornicy pary sterylizatora.
	 TAK

2 lub 3 zawory bezpieczeństwa – 0 pkt

1 zawór bezpieczeństwa – 20 pkt
	

	8.
	Drzwi komory sterylizatora wykonane ze stali kwasoodpornej nie gorszej niż 316 L wg AISI, izolowane termicznie.
	TAK
	

	9.
	Automatyczne zatrzymanie ruchu drzwi w przypadku napotkania oporu lub przeszkody (opisać zastosowane zabezpieczenie)
	TAK
	

	10.
	Drzwi komory uszczelniane za pomocą uszczelki dociskanej nasyconą parą wodną pod ciśnieniem.
	TAK
	

	11.
	Drzwi przesuwne w pionie, otwierane i zamykane automatycznie, blokowane w czasie trwania cyklu sterylizacji, z napędem pneumatycznym, lub elektrycznym, przy otwartych drzwiach sterylizatora brak widocznych elementów przenoszących napęd drzwi np. łańcuchów, linek, itp, których złożony kształt utrudnia utrzymanie w czystości.
	 TAK

Napęd drzwi pneumatyczny – 0 pkt

Napęd drzwi elektryczny – 20 pkt
	

	12.
	Zabezpieczenie drzwi przed jednoczesnym ich otwarciem po obu stronach sterylizatora.
	TAK
	

	13.
	Wewnętrzna instalacja pary wodnej wykonana ze stali kwasoodpornej, zawory z napędem pneumatycznym.
	TAK
	

	14.
	Główne panele czołowe i rama wykonana ze stali kwasoodpornej.
	TAK
	

	15.
	Wykonanie komory sterylizatora i wytwornicy pary zgodne z dyrektywą urządzeń ciśnieniowych 97/23/EEC (załączyć deklarację producenta)
	TAK
	

	16.
	Budowa i działanie sterylizatora zgodne z wymaganiami normy PN-EN 285/EN 285, umożliwiające przeprowadzenie walidacji cyklu sterylizacji zgodnie z normą PN-EN-ISO 17665/EN ISO 17665 (port walidacyjny w komorze), oznakowany znakiem CE z czterocyfrową notyfikacją (załączyć deklaracje producenta na zgodność z normami i dyrektywą o wyrobach medycznych).
	TAK
	

	17.
	Na wyposażeniu automatyczny elektroniczny system testu Bowie-Dick z archiwizacją raportu testu w dostarczanym wraz z urządzeniem jednolitym oprogramowaniem archiwizacyjnym na minimum 1500 cykli testowych (dla każdego sterylizatora).
	 TAK

Wbudowany elektroniczny system testu – 20 pkt

Zewnętrzny elektroniczny system testu – 0 pkt
	

	18.
	System oszczędzania wody chłodzącej (opisać zastosowany system).
	TAK
	

	19.
	Próżnia w komorze wytwarzana za pomocą wbudowanej w sterylizator mechanicznej pompy próżniowej z uszczelnieniem wodnym, układ wytwarzania próżni bez dodatkowych elementów powodujących dodatkowe zużycie wody.
	TAK
	

	20.
	Wbudowana własna elektryczna wytwornica pary, zasilana wodą demineralizowaną z wbudowanym systemem jej odgazowywania w zbiorniku zasilającym wytwornicę pary, wykonanie zbiornika, armatury i grzałek ze stali kwasoodpornej nie gorszej niż 316 L wg AISI, automatyczny system spustu wody z wytwornicy (odsalanie), izolowana termicznie.
	TAK
	

	21.
	System automatycznego dozowania wody demineralizowanej do wytwornicy pary.
	TAK
	

	22.
	Sterylizator nie  wymagający stosowania specjalnych elementów montażowych, lub konstrukcyjnych np. podmurówka, cokół.
	TAK
	

	23.
	Mikroprocesorowe sterowanie i ciągła kontrola przebiegu cyklu sterylizacji, zakończenie cyklu sygnalizowane wizualnie.
	TAK
	

	24.
	Niezależne systemy sterowania i monitorowania przebiegu cyklu sterylizacji, wyposażone w osobne czujniki temperatury i ciśnienia z pomiarem niezależnym od ciśnienia atmosferycznego.
	TAK
	

	25.
	Po stronie załadowczej dotykowy ekran sterowania o przekątnej ekranu aktywnego min. 10 cali, z przebiegu cyklu sterylizacji w czasie rzeczywistym, wyświetlaniem informacji o błędach, etapie cyklu i czasu pozostałego do zakończenia cyklu, wszystkie komunikaty w języku polskim.
	TAK
	

	26.
	Wbudowana drukarka panelowa do wydruku raportów przebiegu parametrów cyklu po stronie załadowczej.
	 TAK

Szerokość papieru do wydruku parametrów cyklu po stronie załadowczej:

˂10cm – 0 pkt

˃10cm – 20 pkt
	

	27.
	Wbudowany układ zabezpieczający zaprogramowane i zapisane dane przed skasowaniem w przypadku zaniku napięcia zasilającego.
	TAK
	

	28.
	Wyłączniki bezpieczeństwa z sygnalizacją ich użycia na panelach czołowych po stronie załadowczej i wyładowczej.
	TAK
	

	29.
	Programy z frakcjonowaną próżnią wstępną
	TAK
	

	30.
	Program rozgrzewający i testu szczelności
	TAK
	

	32.
	Program testowy Bowie-Dick 134°C 3,5 min
	TAK
	

	33.
	Minimum 1 program sterylizacyjny 121°C (wymienić i opisać)
	TAK
	

	34.
	Minimum 4 programy sterylizacyjne 134°C (w tym programy do wyrobów sterylizowanych w pojemnikach sterylizacyjnych i program na priony.
	TAK
	

	35.
	Możliwość zainstalowania dodatkowych programów sterylizacyjnych wg. wymagań użytkownika, min 15 programów
	TAK
	

	36.
	Wbudowany program diagnostyczny i serwisowy, diagnostyka on-line przez złącze sieciowe.
	TAK
	

	37.
	Program diagnostyczny zawierający interaktywny schemat instalacji wewnętrznej sterylizatora podglądem pracy podzespołów na tym schemacie.
	TAK
	

	38.
	Możliwość modyfikacji programów przez użytkownika.
	TAK
	

	39.
	Możliwość podłączenia sterownika sterylizatora do komputera zewnętrznego klasy PC ze specjalistycznym oprogramowaniem do archiwizacji cyklów sterylizacji i jednolitego informatycznego systemu do zarządzania obiegiem wyrobów sterylnych wraz z rejestracją pracy innych urządzeń Centralnej Sterylizatorni. Automatyczna transmisja danych parametrów procesu, wykresu i danych dotyczących załadunku ze sterownika sterylizatora do systemu komputerowego, oprogramowanie archiwizacyjne do zainstalowania na wskazanym komputerze dostarczane bezpłatnie wraz z urządzeniem.
	TAK
	

	40.
	Bezprzewodowy skaner kodów kreskowych do sczytywania do sterownika kodów załadunku.
	TAK
	

	41.
	Automatyczna archiwizacja wszystkich raportów i wykresów procesu w sterowniku sterylizatora przez minimum 5 lat, oraz automatyczna transmisja raportów procesu do komputera zewnętrznego klasy PC, jednolite oprogramowanie archiwizacyjne w języku polskim dla oferowanych sterylizatorów i dostarczane wraz z urządzeniem.
	TAK
	

	42.
	Możliwość programowania automatycznego rozpoczęcia pracy przez sterylizator i samoczynnego wykonania testu szczelności i programu testowego Bowie-Dick.
	TAK
	

	43.
	Energia elektryczna: 400 V, 50Hz, moc nie większa niż 40 kW
	TAK
	

	44.
	Wymiary zewnętrzne sterylizatora łącznie z wbudowaną wytwornicą pary: max.1000 x 1300 x 250 mm (sxgxw)
	TAK
	

	45.
	Listwy maskujące boczne i górne do estetycznej zabudowy dwóch sterylizatorów, ze stali kwasoodpornej nie gorszej niż 0H18N9 (304 wg AISI)
	TAK
	

	
	Dodatkowe wyposażenie do  2 sztuk sterylizatorów
	
	

	46.
	Wózek załadowczy sterylizatora parowego na 6 JW : - 2 szt
	TAK
	

	47.
	- konstrukcja nośna wózka z profili zamkniętych ze stali kwasoodpornej
	TAK
	

	48.
	-4 kółka jezdne z obrotnicami, w tym min. 2 z hamulcem
	TAK
	

	49.
	-bieżnie kółek z nie  brudzącej gumy
	TAK
	

	50.
	-mechanizm sprzęgający ze sterylizatorem i blokadą wózka wsadowego
	TAK
	

	51.
	Wózek wsadowy sterylizatora parowego na 6 JW : - 2 szt.
	TAK
	

	52.
	- konstrukcja nośna wózka i półek ze stali kwasoodpornej
	TAK
	

	53.
	-dwie półki wózka, dolna stała, górna o regulowanej wysokości w min. 3 położeniach
	TAK
	

	
	Warunki gwarancji
	
	

	54.
	Okres gwarancji min. 36 miesięcy.
	TAK/podać
	

	55.
	Zagwarantowanie dostępności części zamiennych przez minimum 10 lat od daty dostawy
	TAK
	

	56.
	Serwis gwarancyjny autoryzowany przez producenta na terenie kraju  (podać adres)
	TAK/podać
	

	57.
	Możliwość zgłaszania usterek 24 h/dobę.
	TAK
	

	58.
	Czas przystąpienia do naprawy max. 24 godziny od zgłoszenia. 
	TAK
	

	59.
	Maxymalny czas naprawy – 3 dni. Naprawa gwarancyjna trwająca dłużej niż  3 dni przedłuża okres gwarancji o całkowity czas trwania naprawy
	TAK
	

	60.
	Wymiana części na nową po 3 naprawach gwarancyjnych w przypadku dalszego wadliwego działania 
	TAK
	

	61.
	Pokrycie, w okresie gwarancyjnym, kosztów robocizny i elementów zamiennych oraz eksploatacyjnych przez Wykonawcę
	TAK
	

	62.
	Przeglądy gwarancyjne w okresach zalecanych przez producenta wraz z wystawieniem certyfikatu sprawności wliczone w cenę aparatu w tym jeden na koniec okresu gwarancyjnego.
	TAK
	

	63.
	Serwis w okresie gwarancji całkowicie bezpłatny
	TAK
	

	64.
	Wykonawca zobowiązany jest do wykonania projektu technologicznego przyłącza sterylizatorów do mediów, dostarczenie, zainstalowanie i uruchomienie sprzętu.
	TAK
	

	65.
	Szkolenie w zakresie obsługi sprzętu w siedzibie zamawiającego dla personelu medycznego oraz technicznego
	TAK
	

	66.
	Przekazanie sprzętu protokołem zgodnie z zawartą umową
	TAK
	

	67.
	Instrukcje w języku polskim
	TAK
	


Oświadczenie Wykonawcy:

Oświadczamy, że przedstawione powyżej dane są prawdziwe oraz zobowiązujemy się w przypadku wygrania przetargu do dostarczenia aparatury spełniającej wyspecyfikowane parametry.

Oświadczamy, że oferowany i powyżej wyspecyfikowany sprzęt jest kompletny i będzie po zainstalowaniu gotowy do pracy bez żadnych dodatkowych zakupów i inwestycji.

