Zatacznik nr 1.1 do SWZ

Opis przedmiotu zamowienia — zakup pieczywa — zad. nr 1

Poz. 1 Bagietka pszenna 150 — 300 g

Bagietka pszenna o dlugosci 40-50 cm $rednicy 4-6 cm wypieczona z maki pszennej, drozdzy, wody
1 soli bez dodatku ziaren.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 2 Bajgiel

Bajgiel- pieczywo pszenne

Sktadniki - maka pszenna, woda, mak 2,5-4%, drozdze, cukier, maka ze stodu pszennego, z dodatkiem
soli, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura wilasciwa dla wypieku tego rodzaju
pieczywa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 3 Buleczki koktajlowe mix

Zestaw czterech buteczek o wadze 17-20g szt. o réznym sktadzie, pakowane po 12 szt.

Sklad:

Buteczka z sezamem: maka pszenna, woda, drozdze, lecytyna sojowa, cukier, z dodatkiem soli, oraz
innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg wlasciwg dla wypieku tego rodzaju pieczywa.
Buteczka Rustico: mgka pszenna, woda, kwas, maka zytnia, maka graham, drozdze, soja, stonecznik,
olej, siemi¢ Iniane, cukier, z dodatkiem soli, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg
wlasciwg dla wypieku tego rodzaju pieczywa.

Buteczka Hiestand maka stodowa, olej, lecytyna sojowa, cukier, drozdze, maka pszenna, woda z
dodatkiem soli, oraz innych dodatkow smakowych zgodnie z recepturg wlasciwa dla wypieku tego
rodzaju pieczywa..

Buteczka Graham woda, magka graham, maka pszenna, kwas, drozdze, mgka stodowa, cukier, olej,
cukier, z dodatkiem soli, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura wlasciwg dla wypieku
tego rodzaju pieczywa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 4 Bulka ciabatka (bulki o masie 60 g)

Lekka bulka produkowana metoda naturalnej fermentacji ciasta.

Skladniki: mgka pszenna, woda, naturalny zakwas pszenny, drozdze, cukier z dodatkiem soli, oraz
innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura wlasciwa dla wypieku tego rodzaju pieczywa.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. S Bulki graham (bulki o masie 50 g)

Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze mieszane, produkowane z maki Zytniej i pszennej
1 maki graham , na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka
oraz innych dodatkéw smakowych, zgodnie z receptura wilasciwa dla wypieku bulek, struktura
i konsystencja — podtuzna lub okragta bulka, z poprzecznym podziatem lub bez, skorka chropowata,
barwa: skorki — jasnobrgzowa do ciemnobrgzowej (nie dopuszcza si¢ barwienia pieczywa za pomoca
stodu jeczmiennego lub karmelu), migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej
krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju
butek.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, butki o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszgcym si¢, z obecno$cig grudek maki lub soli, objawy ple$nienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.
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Poz. 6 Bulka Hamburger 100g
Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na zakwasie,

z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych
dodatkow smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg witasciwg dla wypieku bulek, struktura
1 konsystencja — okragta, bez poprzecznego podziatu, skorka gladka, lekko chropowata, barwa: skorki
— zlocista do jasnobrazowej, ktorej intensywnos¢ na przekroju maleje w kierunku mickiszu, migkisz —
roOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty,
smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju bulek, zawarto$¢ metali zgodna z powotywang
PN, kwasowos$¢ mierzona w stopniach nie wigksza niz 3, obj¢to$¢ 100g butki nie mniejsza niz 260
cm’.

Cechy dyskwalifikujace — posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty,
mdty, zanieczyszczenia mechaniczne, butki o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszagcym sig, z obecnoscig grudek maki lub soli, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, objawy
zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione
porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 7 Bulka na Hot Dog 100g
Wymagania klasyfikacyjne — Produkt — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na

zakwasie, z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz
innych dodatkéw smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg wiasciwg dla wypieku bulek,
struktura i konsystencja — podtuzna, z poprzecznym podziatem lub bez, skorka gtadka, btyszczaca,
lekko chropowata w miejscu podziatu, barwa: skorki — ztocista do jasnobrazowej, ktorej intensywnos¢
na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz — roOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku
o dobrej krajalno$ci, sprezysty, rownomiernie porowaty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
tego rodzaju butek.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, bulki o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 8 Bulka pszenna kajzerka (bulki o masie 50 g)

Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie,
z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, oraz innych dodatkéw smakowych
zgodnie z receptura wlasciwg dla wypieku bulek, struktura i konsystencja — okragla bulka
z podziatem , skorka gladka, blyszczaca, lekko chropowata w miejscu podziatu posypana makiem,
barwa: skorki — ztocista do jasnobrgzowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, spr¢zysty,
rownomiernie porowaty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, bulki o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg =ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 9 Bulka pszenna ,.knysza”
Butka do przygotowania knyszy.
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Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, bulki o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg =ziemniaczana, uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy,

Poz. 10 Bulka kukurydziana 80g

Buteczka z dodatkiem maki kukurydzianej posypana pestkami dyni 1 zoltym serem.
Skladniki — maka pszenna, maka kukurydziana min. 24%, woda, ser, pestki dyni, nasiona
stonecznika, grys kukurydziany min. 4%, drozdze, kurkuma, z dodatkiem soli, oraz innych dodatkow
smakowych zgodnie z recepturg wtasciwa dla wypieku tego rodzaju pieczywa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 11 Bulka mazurska 80g

Rustykalna butka o twardej, spekanej skorce, produkowana metoda naturalnej fermentacji ciasta.
Sktadniki: magka pszenna, woda, naturalny zakwas pszenny (mgka pszenna, woda, drozdze),
z dodatkiem soli, oraz innych dodatkow smakowych zgodnie z recepturg wlasciwa dla wypieku tego
rodzaju pieczywa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 12 Bulka na zapiekanki 200g

Wymagania klasyfikacyjne - pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na zakwasie,
z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych
dodatkow smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku bulek, struktura
i konsystencja — podluzna bez poprzecznego podziatu , skorka gtadka, btyszczaca, lekko chropowata,
barwa: skorki — ztocista do jasnobrgzowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, spr¢zysty,
rownomiernie porowaty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, bulki o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 13 Bulka orkiszowa (bulki o masie 70g)

Wypiekana z duzym udziatem maki pszennej , maki orkiszowej, (dopuszczalne jest uzycie dodatkowo
innej maki z pelnego przemiatu typu zytnia, razowa) z dodatkiem miodu i ziaren stonecznika, bogata
w btonnik, sktadniki mineralne i witaminy oraz w nienasycone kwasy tluszczowe. Skorka posypana
maka orkiszowg dzigki czemu staje si¢ bardzo aromatyczna i chrupigca. Nie dopuszcza sie uzycia
stodu jeczmiennego, karmelu, oraz innych dodatkow majgcych na celu uzyskanie ciemnej barwy

pieczywa.
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,

stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, bulki o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bulki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.
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Poz. 14 Bulka pszenna zwykla (bulki o masie 50g)

Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie,
z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych
dodatkow smakowych i konserwujgcych zgodnie z recepturg wlasciwg dla wypieku bulek, struktura
i konsystencja — podtuzna lub okragla bulka, z poprzecznym podziatem lub bez, skorka gladka,
btyszczaca, lekko chropowata w miejscu podziatu, barwa: skorki — ztocista do jasnobrazowe;j, ktorej
intensywnos$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty, smak i zapach — aromatyczny
swoisty dla tego rodzaju butek.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, bulki o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 15 Bulka tarta

Wymagania klasyfikacyjne — produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa
pszennego zwyklego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien i zdobien, struktura i konsystencja —
sypka, bez grudek, barwa naturalna, moze by¢ niejednolita, smak i zapach — charakterystyczny dla
suszonego pieczywa, zawartos¢ wody nie wigcej niz 10%.

Opakowanie — bulk¢ nalezy pakowaé¢ zgodnie z wymaganiami PN-A—74017 lub w opakowania
posiadajgce $wiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do
kontaktu z zywnoscia.

Cechy dyskwalifikujagce — obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli, obecnos$¢ szkodnikow zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — torba papierowa lub torba foliowa (material opakowaniowy dopuszczony
do kontaktu z zywnoscig) spawana 500g, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa lub pudio
kartonowe od 5 do 10kg.

Poz. 16 Bulka wieloziarnista (bulki o masie 70 g)

Wymagania klasyfikacyjne — Wypiekana z maki pszennej i zZytniej, (moze by¢ uzyta rowniez maka
razowa, orkiszowa), drozdzy, soli i wody, z dodatkiem ziaren siemienia Inianego, ptatkow owsianych
i zytnich, nasion stonecznika, pestek dyni oraz otrgbow pszennych, zytnich i zarodkow pszennych.
Zawierajaca nizsza warto$¢ kaloryczna niz butki pszenne, o wysokiej zawarto$¢ btonnika, zawiera
w swoim sktadzie naturalne surowce wysokobialkowe s stanowigce one zrodto witamin z grupy B,
witaminy E, a takze sktadnikow mineralnych i nienasyconych kwasow tluszczowych. Nie dopuszcza
si¢ uzycia stodu jeczmiennego, karmelu, oraz innych dodatkéw majacych na celu uzyskanie ciemnej
barwy pieczywa.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, butki o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszagcym si¢, z obecno$ciga grudek maki lub soli, objawy ple$nienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bulki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 17 Bulka z dynia 70g
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Butka z maki ryzowej, posypana na wierzchu duzg ilo$cig dyni.

Skladniki — maka ryzowa, zakwas z maki ryzowej, skrobia pszenna bezglutenowa, pestki dyni (5-
7%), woda, drozdze, olej rzepakowy, skrobia ziemniaczana, glukoza, blonnik naturalny, z dodatkiem
soli, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura witasciwa dla wypieku tego rodzaju
pieczywa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 18 Chalka pleciona 300g
Recznie zaplatany tradycyjny drozdzowy warkocz posypany kruszonka.

Skladniki — maka pszenna, woda, cukier, margaryna, jaja, drozdze, mleko w proszku, aromat
waniliowy, z dodatkiem soli, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura witasciwg dla
wypieku tego rodzaju pieczywa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 19 Chleb arabski pita, pelnoziarnisty
Tradycyjny chleb arabski, krazki $rednicy ok 12 cm. Pieczywo z maki mieszanej z dodatkiem zytnie;j.

W opakowaniu 10 krazkow.

Poz. 20 Chleb razowy z dynia 500g

Wymagania klasyfikacyjne — chleb pieczony wedlug receptury z peloziarnistej maki Zzytniej
z pestkami dyni.

Skladniki — maka zytnia 68-70% (w tym maka zytnia razowa min. 30%), woda, pestki dyni min. 13%,
maka pszenna, cukier, z dodatkiem soli, oraz innych dodatkow smakowych zgodnie z receptura
wiasciwa dla wypieku tego rodzaju pieczywa. Nie dopuszcza si¢ uzycia stodu jeczmiennego, karmelu,
oraz innych dodatkow majacych na celu uzyskanie ciemnej barwy pieczywa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 21 Chleb sarmacki 700-750¢g

Wymagania Kklasyfikacyjne — pszenno-zytni bochenek wypieckany na naturalnym zakwasie,
z charakterystyczng gruba, chrupigca, spekang skorkg oraz delikatnym migkiszem.

Skladniki — maka pszenna, naturalny zakwas zytni (mgka zytnia, woda), woda, maka zytnia, otrgby
pszenne, stod pszenny, otreby pszenne, drozdze, magka kukurydziana, czosnek, z dodatkiem soli, oraz
innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura wlasciwa dla wypieku tego rodzaju pieczywa.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 22 Chleb tostowy 500g

Chleb pszenny idealny do tostow i kanapek.

Skladniki — maka pszenna, woda, drozdze, thuszcz roslinny, cukier, z dodatkiem soli, oraz innych
dodatkow smakowych zgodnie z receptura wlasciwg dla wypieku tego rodzaju pieczywa.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

— opakowanie jednostkowe — torba foliowa (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
z zywnoscig) spawana 500g.

— opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa lub pudto kartonowe do 5 kg.

Poz. 23 Chleb ..waza” do zurku 300g

Wymagania Kklasyfikacyjne — pieczywo spozywcze mieszane, produkowane z maki ZzZytniej
i pszennej, na zakwasie, zakwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka,
ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych ikonserwujacych zgodnie z receptura,
struktura i1 konsystencja —okragly bochenek o $rednicy od 14 do 16 cm, wysoko$¢ ok. 6 — 7 cm,
z gorng wypustka umozliwiajacg odcigcie gorej czgsci chleba (przykrywka) skorka gtadka lub lekko
chropowata, bltyszczaca, barwa: skorki — bragzowa do ciemnobrazowej, ktorej intensywno$¢ na
przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej
krajalno$ci, smak i1 zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
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zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie niewtasciwej porowato$ci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszagcym si¢, z obecno$ciga grudek maki lub soli, objawy ple$nienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania bochenkdow.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 24 Chleb wiejski okragly 1500g
Pieczywo pszenno-zytnie, produkowane z przewaga maki zytniej na zakwasie, z dodatkiem soli,

mleka, innych dodatkow smakowych zgodnie z receptura, struktura i konsystencja — okragly bochenek
o $rednicy od 45 do 50 cm, wysoko$¢ ok. 8—12
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 25 Chleb z ziarnami — rézny 0,5 — 0,8 kg

Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo mieszane wyrabiane z maki zytniej typ 1400 i pszennej typ
750 (moze zawiera¢ inne maki z pelnego przemiatu), na zakwasie z dodatkiem drozdzy, ziarna
stonecznikowego obtuszczonego, ziarna dyni, czarnuszki, siemienia, otrgb zytnich i pszennych
i innych surowcow okreslonych recepturg oraz soli. Nie dopuszcza sie uzycia stodu jeczmiennego,
karmelu, oraz innych dodatkéw majgcych na celu uzyskanie ciemnej barwy pieczywa.

Wyglad zewnetrzny bochenki o ksztalcie nadanym forma, niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni. Skorka $cisle polaczona z migkiszem, chropowata,
lekko btyszczaca, o barwie od jasnobrazowej do bragzowej, dopuszcza si¢ widoczne zapieczone ziarna
stonecznika i inne oraz nieznaczne pegknigcia; grubo$¢ skorki nie mmiejsza niz 3mm. Mickisz
o rownomiernej porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu z widocznymi ziarnami; suchy w dotyku
o dobrej krajalnosci; migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji
struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszgcym
si¢, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach typowy dla tego rodzaju
chleba, niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieSwiezosci lub inny obcy. Okres przydatno$ci
do spozycia chleba mieszanego stonecznikowego deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
nie mniej niz 48 godz. od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania bochenkow.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy.

Poz. 26 Chleb zwykly 0.5-0.8kg

Wymagania Kklasyfikacyjne — pieczywo spozywcze mieszane, produkowane z maki zytniej
1 pszennej, na zakwasie, zakwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka,
oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg, struktura i konsystencja — podluzny Iub
okragly bochenek, skorka gtadka lub lekko chropowata, blyszczaca, barwa: skorki — brazowa do
ciemnobrazowej, ktorej intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz —
roOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, smak i zapach — aromatyczny swoisty
dla rodzaju chleba, znakowany etykietkami lub banderolami z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe
i adres producenta, rodzaj pieczywa, mase jednostkowa, opis dodatkéw specjalnych, date minimalne;j
trwato$ci. Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie, farbg nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla
zdrowia.

Cechy dyskwalifikujgc — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty,
mdtly, zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzony,
spalony, niedopieczony, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym si¢, z obecnoscig grudek maki lub soli, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, objawy
zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione
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porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostalosci, brak oznakowania
bochenkow.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe — folia /zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 27 Chleb zwykly krojony w folii 0,5-0,8kg

Wymagania klasyfikacyjne — produkt — pieczywo spozywcze mieszane, produkowane z maki zytniej
i pszennej, na zakwasie, zakwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka,
oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura, struktura i konsystencja — podtuzny lub
okragly bochenek, skorka gladka lub lekko chropowata, btyszczaca, barwa: skorki — brgzowa do
ciemnobragzowej, ktorej intensywnos$¢ na przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz —
roOwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, smak i zapach — aromatyczny swoisty
dla rodzaju chleba, znakowany etykietkami lub banderolami z nadrukiem zawierajacym dane: nazwg
i adres producenta, rodzaj pieczywa, mase jednostkowa, opis dodatkéw specjalnych, date minimalne;j
trwato$ci. Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie, farbg nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla
zdrowia, produkt — pieczywo krojone — grubos$¢ kromki 1-1,2cm, opakowane folig spozywcza.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie niewtasciwej porowato$ci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszagcym si¢, z obecno$cig grudek maki lub soli, objawy ples$nienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania bochenkdow.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe — folia /zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 28 Chleb zZytni razowy (0,5-1 kg)

Wymagania klasyfikacyjne — hleb pieczony wedlug receptury z maki zytniej razowej z pelnego
przemiatu.

Skladniki — maka Zytnia 65% (w tym maka zytnia razowa min 36%), woda, cukier, z dodatkiem soli,
oraz innych dodatkow smakowych zgodnie z recepturg wtasciwag dla wypieku tego rodzaju pieczywa.
Znakowany etykietkami lub banderolami z nadrukiem zawierajgcym dane: nazwe i adres producenta,
rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa, opis dodatkéw specjalnych, datg minimalnej trwatosci. Nadruk
powinien by¢ wykonany jednostronnie, farbg nierozpuszczalng i nieszkodliwg dla zdrowia. Nie
dopuszcza si¢ uzycia stodu jeczmiennego, karmelu, oraz innych dodatkéw majacych na celu uzyskanie
ciemnej barwy pieczywa.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o skorce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzony, spalony, niedopieczony, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania bochenkow.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe — folia /zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 29 Chleb zytni z Zurawing 900-1000g

W 100% zytni chleb w formie batona z dodatkiem Zurawiny.

Skladniki — maka zytnia min 38%, naturalny zakwas zytni, woda, zurawina min. 12%, drozdze,
serwatka (z mleka), z dodatkiem soli, oraz innych dodatkow smakowych zgodnie z recepturg wiasciwg
dla wypieku tego rodzaju pieczywa.

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 30 Mini chalka 70-80g

Tradycyjny, maty, drozdzowy warkocz posypany kruszonka.

Skladniki — mgka pszenna, cukier, margaryna, drozdze, jaja, woda, mleko w proszku, aromat
waniliowy, z dodatkiem soli, oraz innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg wiasciwa dla
wypieku tego rodzaju pieczywa..
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Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 31 Mini pizza z nadzieniem 130-140g

Pakowana pizza z pieczarkami i cebulg.

Skladniki — maka pszenna, sos paprykowo-pomidorowy, ser, pieczarki, woda, papryka, cebula,
serwatka w proszku (z mleka), drozdze, olej rzepakowy, przyprawy, z dodatkiem soli, oraz innych
dodatkow smakowych zgodnie z receptura wlasciwa dla wypieku tego rodzaju pieczywa.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 32 Obwarzanka

Obwarzanek — wytrwane pieczywo o Srednicy kilkunastu centymetréw, posypane makiem, sola,
sezamem lub innymi posypkami.

Skladniki — maka pszenna, cukier, masta, wody, drozdzy, sody, jajka, mleka z dodatkiem soli, oraz
innych dodatkéw smakowych zgodnie z receptura wlasciwa dla wypieku tego rodzaju pieczywa.
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 33 Paluch

Paluch — pieczywo pszenne.

Skladniki - mgka pszenna, woda, drozdze z dodatkiem soli, oraz innych dodatkéw smakowych
zgodnie z recepturg wtasciwa dla wypieku tego rodzaju pieczywa

Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie,
kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, oraz innych dodatkow
smakowych zgodnie z receptura wtasciwa dla wypieku pieczywa drobnego

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 34 Precel

Precel — ciasto drozdzowe, pieczywo pszenne.

Skladniki - maka pszenna, woda, drozdze, masto, mleko w proszku pelne, z dodatkiem soli, oraz
innych dodatkéw smakowych zgodnie z recepturg wlasciwg dla wypieku tego rodzaju pieczywa
Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy

Poz. 35 Rogal pszenny (100g)

Wymagania klasyfikacyjne — pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie,
kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, oraz innych dodatkow
smakowych zgodnie z recepturg wiasciwg dla wypieku pieczywa drobnego - rogali, struktura
i konsystencja — ksztalt potkolistego walca o koncach zwezonych i pod gigtych do $rodka, skorka
gladka, btyszczaca, barwa: skorki — zlocista do jasnobrazowej, ktorej intensywnos$¢ na przekroju
maleje w kierunku migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej
krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty, smak i zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju
rogali.

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony,
stechty, mdtly, zanieczyszczenia mechaniczne, rogale o skoérce oddzielajacej si¢ od migkiszu,
zabrudzone, spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci, o migkiszu lepkim,
z zakalcem, kruszacym si¢, z obecnos$cig grudek maki Iub soli, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, objawy zakazenia laseczka ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci,

Opakowanie i oznakowanie dostawy — opakowanie jednostkowe/zbiorcze — kosz plastikowy
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DOTYCZY WSZYSTKICH PRODUKTOW !!!

Opakowanie zbiorcze — wszystkie objete zamowieniem produkty dostarczane beda w pojemnikach
dopuszczonych do kontaktu z zywnos$cig. Kazdy asortyment produktow powinien by¢ dostarczony
w oddzielnym pojemniku.

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazw¢ dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) masg netto produktu,

d) date — termin produkc;ji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania,

f) date¢ zatadowania do transportu.

Czestotliwos¢ dostaw — 6 razy w tygodniu w godz. od 2.30 do 3.30



