Szczegdtowy opis przedmiotu zamdwienia na czesci od 1 do 40
Dostawy artykutéw mleczarskich dla Osrodka Szkolenia Stuzby Wieziennej w Suchej.
Adres dostawy: Sucha 144, 89-526 Lubiewo

1. Mieko UHT 1,5% — 15511210-8 w ilosci 300 |, Swieze, w pierwszym gatunku, bez obcych smakdéw i zapachdw,
poddawane dziataniu ultra wysokiej temperatury, o zawartosci ttuszczu 1,5%, rozlewane w kartony o pojemnosci 1
litra, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

2. Mleko UHT 3,2% - 15511210-8 w ilosci 1000 I, Swieze, w pierwszym gatunku, bez obcych smakdéw i zapachdw,
poddawane dziataniu ultra wysokiej temperatury, o zawartosci ttuszczu 3,2%, rozlewane w kartony o pojemnosci 1
litra, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

3. Mleko smakowe —15511210-8 w ilosci 200 |, ciecz jednorodna o barwie od jasno- do ciemnobrazowej lub zéttej lub
rézowej, dopuszcza sie niewielkg sedymentacje czastek kakao, nie dopuszcza sie postoju smietanki, smak i zapach:
wtasciwy dla mleka pasteryzowanego, o posmaku czekolady lub wanilii lub truskawki, zawartos¢ ttuszczu ok. 1,5%,
opakowanie jednostkowe: pudetko kartonowe z laminatu wielowarstwowego o pojemnosci ok. 250 ml, z terminem
przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 14 dni od daty dostawy.

4. Smietana ukwaszona — 15512000-0 w iloci 100 |, $wieza, w pierwszym gatunku, o gestej, jednolitej konsystencji,
bez oddzielonej serwatki, o Smietankowym, lekko kwaskowatym smaku, bez obcych smakdéw i zapachdéw, poddana
homogenizacji i utrwaleniu termicznemu, o zawartosci ttuszczu 18%, pakowana w kubki plastikowe przeznaczone do
kontaktu z tego typu produktami, o gramaturze od 0,150 kg do 0,500 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie
krétszym niz 14 dni od daty dostawy.

5. Smietanka 12% - 15512000-0 w ilosci 650 |, $wieza, w pierwszym gatunku, jednorodna, bez ktaczkéw Scietego
sernika, bez postoju serwatki, o barwie jednolitej jasnokremowej, o lekko stodkim smaku, bez obcych smakow i
zapachdéw, poddana dziataniu ultra wysokiej temperatury, o zawartosci ttuszczu 12%, rozlewana w kartony o
pojemnosci od 0,250 litra do 1litra, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 30 dni od daty dostawy.

6. Smietanka 18% - 15512000-0 w ilosci 100 |, $wieza, w pierwszym gatunku, jednorodna, bez ktaczkéw scietego
sernika, bez postoju serwatki, o barwie jednolitej jasnokremowej, o lekko stodkim smaku, bez obcych smakéw i
zapachdéw, poddana dziataniu ultra wysokiej temperatury, o zawartosci ttuszczu 18%, rozlewana w kartony o
pojemnosci od 0,250 litra do 1litra, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 30 dni od daty dostawy.

7. Smietanka do kawy w plynie — 15512000-0 w ilosci 100 I, jednorazowa, pakowana hermetycznie w pojemniczki
plastikowe przeznaczone do przechowywania tego typu produktéw o pojemnosci od 0,010 | do 0,030 I, z terminem
przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

8. Smietana ttusta 30% - 15512200-2 w ilosci 600 |, $wieza, w pierwszym gatunku, jednorodna, bez postoju serwatki,
barwy jednolitej jasnokremowej, o lekko stodkim smaku, bez obcych smakéw i zapachdéw, poddana dziataniu ultra
wysokiej temperatury, o zawartosci ttuszczu 30%, rozlewana w kartony o pojemnosci od 0,500 litra, do 1 litra z
terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

9. Smietana ttusta 36% — 15512200-2 w ilosci 100 |, $wieza, w pierwszym gatunku, jednorodna, bez postoju serwatki,
barwy jednolitej jasnokremowej, o lekko stodkim smaku, bez obcych smakéw i zapachéw, poddana dziataniu ultra
wysokiej temperatury, o zawartosci ttuszczu 36%, rozlewana w kartony o pojemnosci od 0,500 litra do 1 litra, z
terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

10. Jogurt bez dodatkéw substancji smakowych — 15551310-1 w ilosci 300 kg, swiezy, w pierwszym gatunku,
wyprodukowany z mleka krowiego znormalizowanego, zageszczonego, z dodatkiem zywych kultur bakterii fermentacji
mlekowej, naturalny, bez dodatkéw substancji smakowych, bez obcych smakoéw i zapachéw, pakowany w odpowiedni
kubek o gramaturze od 0,100 kg do 0,200 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 14 dni od daty
dostawy.

11. Jogurt z dodatkiem substancji smakowych (pitny) — 15551320-4 w ilosci 300 kg sSwiezy, w pierwszym gatunku,
wyprodukowany z mleka krowiego znormalizowanego, zageszczonego, z dodatkiem zywych kultur bakterii fermentacji
mlekowej, Swiezy, w pierwszym gatunku, wielosmakowy, bez obcych zapachdow i smakdw, przeznaczony do picia,
pakowany w odpowiednig butelke, kartonik lub kubek, o gramaturze od 0,200kg do 0,300 kg, z terminem przydatnosci
do spozycia nie krétszym niz 14 dni od daty dostawy.



12. Jogurt z dodatkiem substancji smakowych - 15551320-4 w ilosci 400 kg sSwiezy, w pierwszym gatunku,
wyprodukowany z mleka krowiego znormalizowanego, zageszczonego, z dodatkiem zywych kultur bakterii fermentacji
mlekowej, swiezy, w pierwszym gatunku, o smaku truskawkowym, wisniowym lub brzoskwiniowym, bez obcych
zapachoéw i smakow, pakowany w odpowiedni kubek o gramaturze od 0,100 kg do 0,200 kg, z terminem przydatnosci
do spozycia nie krétszym niz 14 dni od daty dostawy.

13. Serek homogenizowany — 15542100-0 w ilosci 300 kg, serek homogenizowany, wyprodukowany z mleka krowiego,
kwasowo-podpuszczkowy, otrzymany z mleka pasteryzowanego, ukwaszonego za pomocg czystych kultur bakterii,
wyprodukowany z twarogu i Smietanki, bez obcych smakoéw i zapachdw, wielosmakowy o lekko kwasnym posmaku,
Swiezy, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania plastikowe przeznaczone do kontaktu z zywnoscig, o
pojemnosci od 0,100kg do 0,300 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

14. Desery —15833100-7 w ilosci 200 kg, deser z bitg Smietang, Swiezy, w pierwszym gatunku, o konsystencji puddingu,
zawartos$¢ ttuszczu ok. 2%, o smaku waniliowym lub czekoladowy, pakowany w opakowania plastikowe przeznaczone
do kontaktu z zywnoscig, o pojemnosci od 0,100 kg do 0,250 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie kréotszym niz
14 dni od daty dostawy.

15. Desery — 15833100-7 w ilosci 100 kg, kaszka manna na mleku, Swieza, w pierwszym gatunku, otrzymywana z
wysokiej jakosci mleka, kaszy manny oraz aromatu waniliowego lub owocéw, pakowana w opakowania plastikowe
przeznaczone do kontaktu z zywnoscia, o pojemnosci od 0,100 kg do 0,250 kg, z terminem przydatnosci do spozycia
nie krétszym niz 14 dni od daty dostawy.

16. Desery — 15833100-7 w ilosci 100 kg, deser mleczny z ryzem, Swiezy, w pierwszym gatunku, z dodatkiem sosu o
smaku waniliowym lub czekoladowym lub owocowym, pakowany w opakowania plastikowe przeznaczone do kontaktu
z zZywnoscig, o pojemnosci od 0,100 kg do 0,250 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 14 dni od
daty dostawy.

17. Masto - 15530000-2 w ilosci 1900 kg, wyprodukowane z mleka krowiego, o zawartosci ttuszczu mlecznego nie
mniej niz 80% i nie wiecej niz 90%, bez dodatkdéw ttuszczéw roslinnych, naturalne, bez obcych smakéw i zapachdw,
Swieze, w pierwszym gatunku, petnowartosciowe, o wadze jednostkowej 0,200 kg, pakowane w kartony o masie od 10
kg do 20 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 10 dni od daty dostawy.

18. Masto — 15530000-2 w ilosci 20 kg, wyprodukowane z mleka krowiego, o zawartosci ttuszczu mlecznego nie mniej
niz 80% i nie wiecej niz 90%, bez dodatkdw ttuszczéw roslinnych, naturalne, bez obcych smakdw i zapachdw, swieze, w
pierwszym gatunku, petnowartosciowe, o wadze jednostkowej 20 g, pakowane w kartony o masie od 2 kg do 5 kg., z
terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 10 dni od daty dostawy.

19. Ser feta — 15542300-2 w ilosci 200 kg, ser solankowy, potmiekki, wyprodukowany z mleka krowiego, w ksztatcie
kostki, z optywem wydzielajgcej sie serwatki, o lekko kruchym migzszu koloru biatego, o stonym, delikatnym smaku,
bez obcych smakdéw i zapachdw, swiezy, w pierwszym gatunku, w opakowaniach kartonowych o gramaturze 0,20 kg do
0,50 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 14 dni od daty dostawy.

20. Ser z przerostami plesni — 15543100-7 w ilosci 100 kg, ser plesniowy, wyprodukowany z mleka krowiego, z
dodatkiem wyselekcjonowanych plesni i zakwaséw, pakowany w folie aluminiowg laminowang, w pudetku
kartonowym o gramaturze od 0,100 kg do 0,150 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od
daty dostawy.

21. Ser typu mozzarella - 15542200-1 w ilosci 100 kg, ser miekki, ttusty, podpuszczkowy, niedojrzewajacy, wytworzony
z parzonego mleka krowiego, o tagodnym smietankowym smaku, o miekkim migzszu, struktura przypominajaca
wyciggniete nitki, w ksztatcie kulki zanurzonej w serwatce, swiezy, w pierwszym gatunku, porcjowany, pakowany w
opakowania foliowe, o wadze jednostkowej od 0,100 kg do 0,200 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym
niz 30 dni od daty dostawy.

22. Ser topiony w plastrach — 15542200-1 w ilosci 200 kg, topiony, wyprodukowany z seréw podpuszczkowych
dojrzewajacych o prawidtowym smaku i zapachu, z dodatkiem dodatkéw smakowych lub naturalny, swiezy, w
pierwszym gatunku, w formie foliowanych plastrow, opakowanie jednostkowe o gramaturze od 0,130 kg do 0,20 kg, z
terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

23. Ser topiony — 15542200-1 w ilosci 300 kg, topiony, wyprodukowany z seréw podpuszczkowych dojrzewajgcych o
prawidtowym smaku i zapachu, o nazwie sera naturalnego, z ktérego dany serek zostat wyprodukowany lub
Smietankowy, bez dodatkéw smakowych, Swiezy, w pierwszym gatunku, w ksztatcie prostokata, o wadze jednostkowe;j



0,100 kg, opakowany w folie przeznaczong do pakowania tego typu produktow, z terminem przydatnosci do spozycia
nie krétszym niz 30 dni od daty dostawy.

24. Ser topiony krazki — 15542200-1 w ilosci 200 kg, topiony, wyprodukowany z serow podpuszczkowych
dojrzewajacych o prawidtowym smaku i zapachu, z dodatkiem dodatkéw smakowych lub naturalny, swiezy, w
pierwszym gatunku, porcjowany, sztuka w ksztatcie tréjkata o wadze od 0,015 kg do 0,025 kg, opakowanie zbiorcze w
formie tekturowego krazka o wadze 0,140 kg do 0,250 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 30 dni
od daty dostawy.

25. Twarozek typu wiejski — 15542100-0 w ilosci 400 kg, twarozek ziarnisty, wyprodukowany z mleka krowiego,
zanurzony w stodkiej Smietance, Swiezy w pierwszym gatunku, pakowany w pojemnik przeznaczony do tego typu
produktéw, o gramaturze od 0,150 kg do 0,250kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 14 dni od daty
dostawy.

26. Ser twarogowy w plastrach — 15542100-0 w ilosci 200 kg, serek typu "Capressi" w plastrach, wyprodukowany z
petnowartosciowych biatek serwatkowych, o smaku smietankowym lub z dodatkiem papryki lub ziét, swiezy w
pierwszym gatunku, pakowany w tacki zamkniete hermetycznie, o gramaturze 0,150 kg z terminem przydatnosci do
spozycia nie krotszym 14 dni od daty dostawy.

27. Ser twarogowy - 15542100-0 w ilosci 500 kg, potttusty, swiezy, w pierwszym gatunku, pakowany w folie, o
gramaturze od 0,20 kg do 1 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 14 dni od daty dostawy.

28. Ser twarogowy — 15542100-0 w ilosci 50 kg, potttusty, swiezy, mielony, w pierwszym gatunku, pakowany we
wiaderko, o gramaturze od 0,50 kg do 1 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 14 dni od daty
dostawy.

29. Ser twarogowy $Smietankowy - 15545022-0 w ilosci 50 kg, serek twarogowy, wyprodukowany z mleka krowiego,
z dodatkiem ttuszczéw roslinnych, o lekko kwasnym, delikatnym smaku, bez obcych smakéw i zapachdw, czysty,
kremowy, naturalny, w opakowaniach jednostkowych od 0,100kg do 0,300 kg, w opakowaniach plastikowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 14 dni od daty dostawy.

30. Serek twarogowo-kanapkowy — 15545000-0 w ilosci 50 kg, serek twarogowy, kremowy, homogenizowany,
wyprodukowany z mleka krowiego, swiezy w pierwszym gatunku, o smaku naturalnym lub z dodatkiem substancji
smakowych, pakowany w odpowiedni pojemnik o gramaturze od 0,100 kg do 0,200 kg, z terminem przydatnosci do
spozycia nie krétszym niz 14 dni od daty dostawy.

31. Serek typu fromage — 15545000-0 w ilosci 100 kg, serek twarogowy, struktura i konsystencja jednolita, zwarta,
porowata, bez grudek, widoczne czastki uzytych dodatkdéw, o barwie naturalnej, biatej lub charakterystycznej dla
uzytych dodatkéw smakowych, smak i zapach czysty, tagodny, lekko kwasny, ser formowany w kostke, pakowany w
papier pergaminowy, folie z tworzyw sztucznych lub aluminiowa laminowang, o gramaturze od 0,080 kg do 0,150 kg,
z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 14 dni od daty dostawy.

32. Ser twardy typu "salami" - 15544000-3 w ilosci 400 kg, ser twardy, podpuszczkowy, dojrzewajacy,
wyprodukowany z mleka krowiego, o delikatnym smietankowym, lekko pikantnym i lekko kwasnym smaku, bez obcych
smakow i zapachdw, w kolorze jasnozdttym, z nielicznymi niewielkimi dziurkami, bez dodatkéw smakowych, o
zawartosci ttuszczu 40-50%, sSwiezy, w pierwszym gatunku, w ostonce z tworzywa sztucznego lub parafiny, w blokach o
ksztatcie walca o wadze od 1kg do 4kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 30 dni od daty dostawy.

33. Ser twardy z przyprawami - 15544000-3 w ilosci 300 kg, ser twardy, podpuszczkowy, dojrzewajacy,
wyprodukowany z mleka krowiego, o tagodnym $mietankowym lekko pikantnym smaku, w kolorze jasnozéttym, z
nielicznymi niewielkimi dziurkami, z dodatkiem ziét, o zawartosci ttuszczu od 40-50%, swiezy, w pierwszym gatunku,
w ostonce z tworzywa sztucznego lub parafiny, w blokach w ksztatcie szescianow lub walca o wadze od 1 kg do 4,00 kg,
z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 30 dni od daty dostawy.

34. Ser twardy wedzony - 15544000-3 w ilosci 300 kg, ser twardy, podpuszczkowy, dojrzewajacy, wyprodukowany z
mleka krowiego, o delikatnym $mietankowym , lekko pikantnym smaku, o zawartosci ttuszczu od 40-50%, z wyraznym
posmakiem wedzenia, z licznymi niewielkimi dziurkami, Swiezy, w pierwszym gatunku, w ostonce z tworzywa
sztucznego lub parafiny, blok w ksztatcie sptaszczonych cylindréw lub szesciennych blokdw, o wadze jednostkowej od
1 kg do 4 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 30 dni od daty dostawy.

35. Ser 26tty typu holenderskiego mazdamer — 15544000-3 w ilosci 200 kg, wyprodukowany z mleka krowiego,
podpuszczkowy, dojrzewajacy, w smaku stodki i orzechowy, z delikatna, z6ttg skérka, w przekroju widoczne duze dziury,



zawierajgcy okoto 45% ttuszczu, swiezy, w pierwszym gatunku, w ostonce z tworzywa sztucznego lub parafiny, blok w
ksztatcie sptaszczonych cylindrow lub szesciennych blokdw, o wadze jednostkowej od 1 kg do 4 kg, z terminem
przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

36. Ser z6tty typu holenderskiego edamski — 15544000-3 w ilosci 400 kg, ser podpuszczkowy, dojrzewajacy, ttusty, na
bazie receptury sera Edammer, wyprodukowany z mleka krowiego, sSwiezy, w pierwszym gatunku, w ostonce z
tworzywa sztucznego lub parafiny, blok w ksztatcie sptaszczonych cylindréw lub szesciennych blokéw, o wadze
jednostkowej od 1 kg do 4 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

37. Ser twardy typu "gouda" — 15544000-3 w ilosci 500 kg, ser twardy, podpuszczkowy, dojrzewajgcy, wyprodukowany
z mleka krowiego, o delikatnym Smietankowym, lekko pikantnym i lekko kwasnym smaku, bez obcych smakow i
zapachdw, w kolorze jasnozéttym, z licznymi niewielkimi dziurkami, bez dodatkéw smakowych, o zawartosci ttuszczu
40-50%, Swiezy, w pierwszym gatunku, w ostonce z tworzywa sztucznego lub parafiny, w ksztatcie sptaszczonych
cylindréw lub szesciandw o wadze od 1kg do 4kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 30 dni od daty
dostawy.

38. Ser twardy z dziurami — 15544000-3 w ilosci 250 kg, ser twardy typu szwajcarskiego, podpuszczkowy, dojrzewajacy,
wyprodukowany z mleka krowiego, o duzych, rGwnomiernie rozmieszczonych dziurach, o tagodnym, lekko, stodkim
smaku i intensywnym aromacie, bez obcych smakdw i zapachéw, bez dodatkédw smakowych, o zawartosci ttuszczu 40-
50%, Swiezy, w pierwszym gatunku, w ostonce z tworzywa sztucznego lub parafiny, w blokach o ksztatcie szesciandéw o
wadze od 1kg do 4kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 30 dni od daty dostawy.

39. Ser twardy typu angielskiego cheddar — 15544000-3 w ilosci 200 kg, ser twardy, dojrzewajacy, o wyrazistym smaku
i aromacie, charakteryzujgcy sie gtadkg konsystencjg oraz pomaranczowa barwg, zawierajgcy min. 50% ttuszczy,
wyprodukowany z mleka krowiego, swiezy, w pierwszym gatunku, w ostonce z tworzywa sztucznego lub parafiny, blok
w ksztatcie sptaszczonych cylindréw lub szesciennych blokéw, o wadze jednostkowej od 1 kg do 4 kg, z terminem
przydatnosci do spozycia nie krotszym niz 30 dni od daty dostawy.

40. Produkty serowarskie — 15540000-5 w ilosci 400 kg, analog sera, twardy, podpuszczkowy, dojrzewajgcy, o smaku
lekko pikantnym, wyprodukowany z mleka krowiego i ttuszczow roslinnych, w pierwszym gatunku, w ostonce z
tworzywa sztucznego lub parafiny, waga jednostkowa od 0,50 kg do 5 kg, z terminem przydatnosci do spozycia, nie
krétszym niz 30 dni od daty dostawy.



