SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU SZACOWANIA

1. Przedmiotem szacowania jest Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby wydarzen (spotkan, szkolen,
warsztatéw) organizowanych przez Zamawiajgcego od zawarcia umowy przez okres 6 miesiecy lub do
wyczerpania srodkéw przeznaczonych na ten cel, w zaleznosci od tego, ktére z tych zdarzen wystgpi
pierwsze.

2. Poprzez swiadczenie ustugi cateringowej Zamawiajacy rozumie ustuge obejmujaca przygotowywanie,
dostarczanie i podawanie positkdw w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego w jego siedzibie w
Warszawie. Wykonawca bedzie swiadczyt ustuge sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym kazdorazowo przez
Zamawiajgcego zapotrzebowaniem na wskazane wydarzenie, ktérego termin, charakter i liczebnos¢
bedzie przekazana przez Zamawiajgcego z ustalonym wyprzedzeniem.

3. Ustugi cateringowe bedg swiadczone w siedzibie gtdwnej Zamawiajgcego przy placu Politechniki w
Warszawie, w jednostkach organizacyjnych Zamawiajgcego na terenie Warszawy oraz opcjonalnie innych
lokalizacjach na terenie Warszawy, wskazanych przez Zamawiajgcego wedtug potrzeb.

4. W ramach swiadczenia ustug cateringowych Wykonawca zapewni co najmniej jedng z grup ustug:

4.1. przerwy kawowe / przekaskowe,
4.2. przerwy kawowe / przekgskowe oraz lunch bufetowy
4.3. przerwy kawowe / przekgskowe oraz lunch bufetowy lub lunch zasiadany serwowany typu VIP
5. Przyjetym standardem dla swiadczonych ustug bedzie ponizsza specyfikacja, ktérej szczegétowe ujecie
asortymentowe stanowi zatgcznik nr 1 (formularz szacowania):
5.1. Przerwa kawowa / przekaskowa obejmowac bedzie ponizsze rodzaje asortymentu:
e napoje gorace: kawa naturalna, herbata wraz z dodatkami (mleko, cukier, cytryna)
e napoje zimne: soki owocowe 100%, woda niegazowana i gazowana
e owoce sezonowe
e bufet stodki, w ktorego sktad wejdzie wybrany asortyment sposréd: ciasteczka drobne,
ciasteczka bankietowe w papilotach, miniwypieki, monoporcje stodkie, ciasto ,domowe”
porcjowane
o bufet wytrawny, w ktorego sktad wejdzie wybrany asortyment sposrdd: kanapki koktajlowe,
finger food (tartaletki, roladki/wrapy, koreczki), monoporcje wytrawne, satatki z dodatkami,
patera warzyw z dipami
5.2. Lunch bufetowy obejmowac bedzie:
e zupe w wybranych wariantach
e danie gtéwne z dodatkami w wybranych wariantach
e asortyment przewidziany na przerwe kawowg
5.3. Lunch zasiadany serwowany typu VIP
e zupe w wybranych wariantach
e danie gtéwne z dodatkami w wybranych wariantach
e asortyment przewidziany na przerwe kawowa

6. Wykonawca zapewni, aby w trakcie wszystkich przerw kawowych / przekgskowych oraz lunchu
uczestnicy wydarzen mieli zapewniony ciggty dostep do napojow goracych i zimnych, a takze wszystkich
podawanych dan w ramach przewidzianych ilosci oraz gramatur.

7. Podane w zataczniku 1 (formularz szacowania) przyktadowe pozycje menu, stuzg wytgcznie do okreslenia
oczekiwanego przez Zamawiajgcego standardu jakosciowego i skalkulowania przez Wykonawce ceny
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oferty, a tym samym przykfady te nie sg wigzace dla Zamawiajgcego w trakcie realizacji przedmiotu
umowy.

Menu na poszczegdlne wydarzenia bedzie ustalone kazdorazowo na podstawie zapotrzebowania
sktadanego przez Zamawiajgcego z umdéwionym wyprzedzeniem. Wykonawca, niezwtocznie po
otrzymaniu zapotrzebowania, kazdorazowo potwierdzi przyjecie go do realizacji wraz ze szczegdétowym
menu na dane wydarzenie.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo okreslenia w kazdorazowym zapotrzebowaniu na ustugi cateringowe
warunkéw szczegdtowo doprecyzowanych na potrzeby konkretnego wydarzenia (np.: przerwa kawowa
ciggta, lunch zasiadany z deserem, przerwa kawowa bez sokéw, lunch tylko z daniem gtéwnym itp.) oraz
uwzgledniania okolicznosci specjalnych np.: menu swigteczne, dodatkowe dekoracje, ustuga swiadczona
w namiotach na zewnatrz itp.

Liczba uczestnikdw wydarzenia i czas trwania wydarzenia bedzie podawana kazdorazowo w
zapotrzebowaniu na ustugi cateringowe.

Wartos$¢ ustugi za kazde wydarzenie bedzie iloczynem liczby uczestnikéw (okreslonej w zapotrzebowaniu
na ustugi cateringowe) i ceny jednostkowej za dang ustuge (zgodnie z przyjetym cennikiem),
powiekszonym o ewentualne dodatkowo $wiadczone ustugi skalkulowane oddzielnie.

W przestanym szacowaniu (zatacznik nr 1 formularz szacowania) Wykonawca powinien przedstawic
Zamawiajgcemu propozycje menu, na podstawie ktdrego beda wybierane dania na poszczegdlne
spotkania. W kolumnie 5 formularza Wykonawca poda minimalng ilo$¢ pozycji wyznaczong w punktach.
Podczas realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zobowigzuje sie:

13.1. przygotowywac, dowozi¢ i podawac przygotowane positki w terminie i w miejscu wskazanym
przez Zamawiajgcego w zamowieniu;

13.2. stosowaé odpowiednie srodki transportu umozliwiajgce dostarczanie do miejsca $wiadczenia
ustug Swiezych produktéw;

13.3. dostarczac positki nie wczeséniej niz na godzine przed rozpoczeciem spotkania, jednoczesnie
zapewniajac gotowosc¢ ustug cateringowych, co najmniej 15 minut przed rozpoczeciem wydarzenia;

13.4. przygotowywac positki z produktdw naturalnych, metoda tradycyjng, w dniu Swiadczenia

ustugi cateringowej - Zamawiajacy nie dopuszcza stosowania produktéw typu instant oraz
produktéw gotowych;

13.5. estetycznie podawac positki;

13.6. zapewnic liczbe pracownikdéw zapewniajgca sprawng obstuge danego wydarzenia, w tym
zebrania naczyn, nie pdzniej niz w ciggu 1 godziny od zakofczenia wydarzenia;

13.7. zapewni¢ we wiasnym zakresie wyposazanie i przedmioty niezbedne do wykonania ustugi, w

tym w szczegdlnosci: urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze, obrusy tekstylne, naczynia
szklane i ceramiczne/porcelanowe, metalowe sztuéce oraz papierowe serwetki, stoty bufetowe,
stoliki koktajlowe w ilosci uwzgledniajgcej potrzeby przewidywanej liczby uczestnikéw wydarzenia —
przy tym niedopuszczalne jest stosowanie naczyn i sztuécdw jednorazowego uzytku;

13.8. Swiadczy¢ ustuge wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktow
spozywczych;

13.9. przygotowywac positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz.U.2022.2132 t.j.)

13.10. przestrzegac przepiséw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poz. oraz wewnetrznych
przepisdw obowigzujgcych na terenie Swiadczenia ustugi;

13.11. dbac o czystos¢ w trakcie i w miejscu Swiadczenia ustugi, a takze po zakonczeniu ustugi
uprzatngc¢ pomieszczenia ze Smieci i resztek jedzenia.



