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Specyfikacja istotnych warunkéw zamowienia zawiera:

Nrrozdzialu Tre$¢ rozdziatu Nr strony
ROZDZIAL 1 Terminy 3
ROZDZIAL 1T Informacje o Zamawiajagcym 3

ROZDZIAL III | Tryb udzielenia zamowienia 3

ROZDZIAL IV | Opis przedmiotu zamdwienia 3

ROZDZIAL V Modyfikacja warunkéw zamowienia 5

ROZDZIAL VI | Termin wykonania zamdOwienia 5
ROZDZIAL VII | Warunki udzialu w postepowaniu 6
ROZDZIAL VIII Wykaz Qéwiadgzeﬁ lub dokumentéw potwierdzajacych spelnianie. 7

warunkow udziatu w postgpowaniu oraz brak podstaw wykluczenia

ROZDZIAL IX Inn.e dokument}’/ i o$wiadczenia wymagane przez Zamawiajacego, jakie 9

maja dostarczy¢ Wykonawcy
Informacje o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z
ROZDZIAL X wylfonawcami.oraz przekazywania oéwiadgzeﬁ lub dokument(?w, a 10
takze wskazanie sposobu oraz 0os6b uprawnionych do porozumiewania
si¢ z wykonawcami

ROZDZIAL XI | Wymagania dotyczace wadium 11

ROZDZIAL XII | Termin zwigzania oferta 13
ROZDZIAL XIII | Opis sposobu przygotowania ofert 13
POZDZIAL XIV Infomacja dla wykonawcow wystepujacych wspoélnie (konsorcja/spotki 15

cywilne).
ROZDZIAL XV | Miejsce oraz termin sktadania i otwarcia ofert 15
ROZDZIAL XVI | Opis sposobu obliczania ceny 16
ROZDZIAL XVII Opis kryteriow, ktérymi Zamawiajacy be;fi’zie.sie; kierowat przy wyborze 17
oferty, wraz z podaniem wag tych kryteriow i sposobu oceny ofert
Informacje o formalno$ciach, jakie powinny by¢ dopetnione po

ROZDZIAL XVIII | wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamowienia 19
publicznego

ROZDZIAL XIX | Wymagania dotyczace zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy 20

ROZDZIAL XX | Informacja o mozliwo§ciach zmian w umowie 20
ROZDZIAL XXI | Informacje o podwykonawcach 20
ROZDZIAL XXII | Informacja o ochronie danych osobowych 20
ROZDZIAL XXIII | Pouczenie o srodkach ochrony prawnej przystugujacych Wykonawcy 21

Szczegdtowy Opis przedmiotu zamoéwienia/opis oferowanego towaru 23
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Przetarg nieograniczony
o wartosci powyzej 214.000 EURO
pt.:
ZAKUP WRAZ Z DOSTAWA ARTYKULOW MLECZARSKICH NA POTRZEBY AWL.
nr sprawy WNP/646/PN/2020

TERMINY:

1.  Termin i miejsce skladania ofert:
Termin i miejsce skladania ofert: 24 wrzesnia 2020 r. do godz. 11.00 — za posrednictwem
platformy zakupowej pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

2. Termin i miejsce otwarcia ofert:
Termin otwarcia ofert: 24 wrzesnia 2020 r. o godz. 11.30 ul. Czajkowskiego 109, 51-147
Wroctaw.

Specyfikacja  istotnych ~ warunkéw  zamoéwienia  (dalej:  SIWZ) z  zalacznikami

w formie drukowanej do wgladu nieodptatnie w siedzibie Zamawiajacego (bud. 7, pok. 2.19). SIWZ
w  formie  elektronicznej  dostgpna na  platformie = zakupowej = Zamawiajacego
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

II. INFORMACJE O ZAMAWIAJACYM.

AKADEMIA WOJSK LADOWYCH
imienia generata Tadeusza Kosciuszki
reprezentowana przez Rektora — Komendanta

adres: 51-147 Wroclaw
ul. Czajkowskiego 109

http://www.bip.awl.edu.pl/
NIP 896 —10—-00—-117, REGON: 930388062

Osoba do kontaktow z Wykonawcami:
Joanna CHODZINSKA-STRACZAK- tel.: 261-658-555;
Kontakt przez platforme¢ zakupowa, pod adresem strony internetowej wskazanym powyze;.

III. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA.

1.  Zamodwienie jest udzielane na podstawie przepisoOw ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
zamoOwien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 r. poz. 1843 z p6zn. zm.) oraz aktéw wykonawczych
wydanych na jej podstawie, a w sprawach nieuregulowanych ustawg — przepisow Kodeksu
Cywilnego.

2. Podstawa prawna udzielenia zamowienia publicznego — art. 10 ust. 1, art. 39 — 46 ustawy Pzp.

Wartos¢ zamowienia przekracza rownowartos¢ kwoty okreslonej w przepisach wykonawczych

wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy PZP.

(98]

IV.  OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.
Przedmiot gléwny — 15500000-3 — Produkty mleczarskie
1.  Przedmiotem zamodwienia jest zakup wraz z dostawa artykutow mleczarskich 1 mleka,
w ilo$ciach okre§lonych w szczegdétowym opisie przedmiotu zamdwienia.
1.1 Zakres dostawy 1 wymagane parametry przedmiotu zamoOwienia okreslono
w opisie przedmiotu zamowienia.
1.2 Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢é przedmiot zamowienia do siedziby
Zamawiajacego na koszt wlasny.
1.3 Za wniesienie towaru do magazynu odpowiada Wykonawca - budynek 112 I pietro
ul. Czajkowskiego 109 we Wroclawiu.


https://platformazakupowa.pl/awl/aukcje
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings
ftp://ftp.uzp.gov.pl/Ustawa_PZP/
ftp://ftp.uzp.gov.pl/Ustawa_PZP/
ftp://ftp.uzp.gov.pl/Ustawa_PZP/
ftp://ftp.uzp.gov.pl/Ustawa_PZP/
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1.4 Wykonawca jest zobowigzany przez caly okres trwania umowy posiada¢ polise

ubezpieczeniowg od odpowiedzialnosci cywilnej (delikt + kontrakt + produkt)
z rozszerzonym zakresem ubezpieczenia od odpowiedzialno$ci cywilnej ubezpieczonego
za szkody osobowe lub rzeczowe wyrzadzone przez produkty dostarczone przez
Wykonawce; suma ubezpieczenia 1 400 000,00 zt dla czgsci 11300 000,00 zt dla czesei I1.
W  przypadku realizowania przez Wykonawce wszystkich czg$ci zamowienia,
ubezpieczenie OC powinno by¢ na taczng sume gwarancyjng min. 1 600 000,00 zt. Przed
podpisaniem umowy po rygorem uchylenia si¢ od zawarcia umowy, Wykonawca
przedlozy potwierdzona za zgodnos¢ z oryginalem kopie¢ polisy OC, o ktorej mowa
powyzej.

Zamawiajacy dopuszcza skladania przez Wykonawcow ofert czesciowych.

Zamoéwienie jest podzielone na 2 czesci:

Czes¢ 1 — Zakup wraz z dostawa artykuléw mleczarskich;

Cze$¢ 2 — Zakup wraz z dostawa mleka

Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert wariantowych.

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwo$ci udzielenia zaméwien, o ktorych mowa w art. 67 ust.1

pkt 7 ustawy Pzp.

Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.

Zamawiajacy nie przewiduje zastosowania dynamicznego systemu zakupow.

Zamawiajacy nie przewiduje zastosowania aukcji elektroniczne;j.

Zamawiajacy nie przewiduje wymagan okreslonych w art. 29 ust. 3a i ust. 4 ustawy Pzp.

Oferta musi by¢ kompletna, tzn. musi zawiera¢ wyceng¢ catosci kosztow. Nieuwzglednienie w

ofercie, chociazby jednej z zamawianych pozycji asortymentowych, spowoduje odrzucenie

oferty jako niezgodnej z SIWZ.

Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i zlozeniem oferty. Zaleca

si¢, aby Wykonawca zdobyt wszystkie informacje, ktére moga by¢ dla niego istotne do

przygotowania oferty i podpisania umowy. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow

udzialu w postepowaniu z wyjatkiem sytuacji, o ktérej mowa w art. 93 ust. 4 ustawy Pzp.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ powierzenia przez Wykonawce wykonania czesci lub

calo$ci zamowienia podwykonawcom. W takim przypadku Zamawiajacy, zgodnie z art. 36 b

ust. 1 ustawy Pzp, zada wskazania przez Wykonawce w ofercie czgsci zamdwienia, ktorej

wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcom 1 podania przez wykonawce firm

podwykonawcow.

Rozliczenia pomiedzy Wykonawcg a Zamawiajacym beda dokonywane w ztotych polskich.

Zamawiajacy nie przewiduje w trakcie realizacji zamdwienia udzielania zaliczek.

MODYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA

Wykonawca moze zwrdci¢ si¢ do Zamawiajacego o wyjasnienie tresci SIWZ. Wniosek
0 wyjasnienie tresci SIWZ powinien wplyna¢ do Zamawiajacego nie pozniej niz do konca dnia,
w ktorym uptywa potowa wyznaczonego terminu sktadania ofert.

Tres$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami zostanie przekazana Wykonawcom, ktérym Zamawiajacy
przekazat SIWZ, bez ujawniania zrodta zapytania, oraz zamieszczona na platformie zakupowej
pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

W szczegblnie uzasadnionych przypadkach Zamawiajagcy moze w kazdym czasie przed
uplywem terminu skladania ofert zmodyfikowac tre§¢ specyfikacji istotnych warunkéw
zamoOwienia. Dokonang zmiang tresci SIWZ. Zamawiajacy udostepni na platformie zakupowe;
pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.

O przedluzeniu terminu, jezeli bgdzie to niezbedne dla wprowadzenia w ofertach zmian
wynikajacych z modyfikacji, Zamawiajacy zawiadomi Wykonawcow, ktorym przekazano
SIWZ, a takze zamie$ci informacj¢ w tym zakresie na platformie zakupowej pod adresem
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.



https://platformazakupowa.pl/awl/aukcje
https://platformazakupowa.pl/awl/aukcje
https://platformazakupowa.pl/awl/aukcje
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VII.

Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wplywa na bieg terminu sktadania wniosku, o ktérym
mowa w pkt 1 niniejszego rozdziatu.

W przypadku rozbieznosci pomiedzy treScig niniejszej SIWZ, a treScig udzielonych
odpowiedzi, jako obowigzujaca nalezy przyja¢ tre$¢ pisma zawierajacego podzniejsze
oswiadczenie Zamawiajacego.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

Termin realizacji zaméwienia: od daty zawarcia umowy lecz nie wczes$niej niz od dnia
01.01.2021 r. do 31.12.2021 r.

WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ PODSTAWY WYKLUCZENIA
O udzielenie zamdwienia mogg ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktérzy:
1.1 Nie podlegaja wykluczeniu w oparciu o art. 24 ust.1 pkt. 12-23 ustawy Pzp
1.2 Spelniaja warunki udzialu w postepowaniu dotyczace:
1) kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnos$ci zawodowej, o ile
wynika to z odrgbnych przepisow — Zamawiajacy wyznacza szczegélowy warunek

w tym zakresie. Zamawiajacy uzna warunek za spetniony, jesli Wykonawca wykaze,

ze:

a) posiada zaktad zarejestrowany oraz zatwierdzony lub warunkowo zatwierdzony
przez wlasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej - jezeli przepisy naktadajq
taki obowigzek z uwagi na prowadzona dziatalnos¢ gospodarczq; dotyczy
zaktadow, ktore wprowadzajq do obrotu produkty pochodzenia niezwierzecego lub
zakladow, ktore wprowadzajg do obrotu produkty pochodzenia zwierzecego, nie
objetych urzedowq kontrolg organow Inspekcji Weterynaryjnej; zaktadow, ktore
produkujq lub wprowadzajq do obrotu Zywnos¢ zawierajqcq jednoczesnie srodki
spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego, o
ktorej mowa w art. 1 ust. 2 rozporzqdzenia nr 853/2004, z zastrzezeniem art. 73 ust.
6 ustawy z dnia 26.08.2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia.

b) posiada zgtoszong do Wojewodzkiego Inspektora Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno — Spozywczych, dzialalno$¢ gospodarcza w zakresie produkeji,
sktadowania, konfekcjonowania i obrotu artykutami rolno — spozywczymi; jezeli
przepisy naktadajqg taki obowigzek z wuwagi na prowadzong dziatalnosé
gospodarczq, na podstawie art. 12 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci
handlowej artykutow rolno — spozywczych.

2) sytuacji ekonomicznej lub finansowe;j — Zamawiajacy nie wyznacza
szczegolowego warunku w tym zakresie.

3) zdolnosci technicznej lub zawodowej - Zamawiajacy wyznacza szczegolowy
warunek w tym zakresie. Zamawiajacy uzna warunek za spehlniony, jesli
Wykonawca wykaze, Ze: nalezycie zrealizowal w okresie ostatnich trzech lat przed
uplywem terminu sktadania ofert (a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest
krotszy —w tym okresie) dostawy o podobnym charakterze (zwigzane z przedmiotem
niniejszego zamowienia oraz proporcjonalnych do niego) tj.:

a) dla czesci I - co najmniej jedng dostawe nabialu i przetworéw mlecznych
o warto$ci min. 1 200.000,00 zt brutto; lub dostawe nabialu 1 przetworow
mlecznych o tagcznej wartosci min. 1 200.000,00 zt brutto, zrealizowane
maksymalnie w 3 dostawach,;

b) dla czesci II - co najmniej jedng dostawe mleka o warto$ci min. 250.000,00 zt
brutto; lub dostawe mleka o lacznej wartosci min. 250.000,00 zt brutto,
zrealizowane maksymalnie w 2 dostawach
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VIII.

Poprzez pojecie jedna dostawa Zamawiajacy rozumie jeden kontrakt / umowe.

Wykonawca, w celu potwierdzenia spetniania warunkow, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1.2.
ppkt 3 niniejszego rozdziatlu, w stosownych sytuacjach moze polega¢ na zdolnosciach
technicznych lub zawodowych innych podmiotow, niezaleznie od charakteru prawnego
taczacych go z nim stosunkow prawnych. Zamawiajacy jednocze$nie informuje, ze stosowna
sytuacja, o ktérej mowa powyzej, wystapi wytacznie w przypadku, kiedy Wykonawca, ktéry
polega na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw udowodni Zamawiajgcemu, ze
realizujagc  zamoéwienie, bedzie dysponowal niezbednymi zasobami tych podmiotow,
w szczegolnosci przedstawiajgc zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji
niezb¢dnych zasobdw na potrzeby realizacji zamdwienia.
Zamawiajacy oceni, czy udostepniane wykonawcy przez inne podmioty zdolno$ci techniczne
lub zawodowe pozwalaja na wykazanie przez wykonawce spetniania warunkow udziatu
w postepowaniu oraz zbada, czy nie zachodzg wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, o
ktérych mowa w art. 24 ust. 1 pkt 13-22 ustawy Pzp.
Jezeli zdolno$ci techniczne lub zawodowe podmiotu udostgpniajacego zasoby, nie
potwierdzaja spetnienia przez Wykonawce warunkow udziatu w postepowaniu lub zachodza
wobec tych podmiotow podstawy wykluczenia, Zamawiajacy zada¢ bedzie, aby Wykonawca
w terminie okreslonym przez Zamawiajacego:
1)  zastgpit ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami lub
2)  zobowiazal si¢ do osobistego wykonania odpowiedniej czgsci zamowienia, jezeli wykaze
zdolnos$ci techniczne lub zawodowe, o ktérych mowa w pkt. 1.2) ppkt 3) niniejszego
rozdziahu.
Zamawiajacy moze na kazdym etapie postepowania uzna¢, ze Wykonawca nie posiada
wymaganych zdolnosci, jezeli zaangazowanie zasobdéw technicznych lub zawodowych
Wykonawcy w inne przedsiewziecia gospodarcze Wykonawcy moze mie¢ negatywny wpltyw
na realizacj¢ zamowienia
W przypadku Wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia, warunki,
o ktérych mowa w ust. 1 pkt 1.2 ppkt 3) niniejszego rozdziatu zostang spetnione, jezeli co
najmniej jeden z Wykonawcoéw wystepujacych wspdlnie wykaze spelnienie warunku.
Zamawiajacy nie dopuszcza taczenia potencjalow Wykonawcow wystepujacych wspolnie
wcelu wykazania spelnienia warunku udzialu w postgpowaniu okreslonego przez
Zamawiajacego.
Z postepowania wyklucza si¢ Wykonawcow, ktorzy nalezac do tej samej grupy kapitatowej, w
rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. o ochronie konkurencji 1 konsumentow, ztozyli
odrebne oferty, oferty cz¢sciowe lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postgpowaniu, chyba
ze wykaza, ze istniejagce miedzy nimi powigzania nie prowadza do zaktdcenia konkurencji
W postepowaniu o udzielenie zamdowienia.
Zamawiajacy moze wykluczy¢ Wykonawce na kazdym etapie postgpowania — podstawa art. 24
ust. 12 ustawy Pzp.

WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW POTWIERDZAJACYCH

SPELNIANIE WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ BRAK

PODSTAW WYKLUCZENIA.

W celu wstgpnego potwierdzenia spelnienia przez Wykonawce warunkow udziatu

w postepowaniu oraz braku podstaw do wykluczenia, wraz z oferta Wykonawca sklada:

1.1  Oswiadczenie w formie jednolitego europejskiego dokumentu zamdwienia zwanego dalej
JEDZ, sporzadzonego zgodnie z wzorem standardowego formularza okreslonego
w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji Europejskiej — Wykonawca wypetia zgodnie
ze wskazaniem Zamawiajacego, wg zalacznika nr 1 do SIWZ; Informacje zawarte
w JEDZ stanowig wstepne potwierdzenie, ze Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz

6
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spelnia warunki udzialu w postepowaniu. W czesci IV JEDZ — Kryteria kwalifikacji,

Wykonawca moze ograniczy¢ si¢ do wypelnienia sekcji a formularza i nie musi

wypelnia¢ pozostalych sekcji (A-D) w czeSci IV.

Jednolity dokument (JEDZ), sporzadza si¢, pod rygorem niewaznos$ci, w postaci

elektronicznej i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym.

2. W przypadku wspolnego ubiegania si¢ o zamdwienie przez Wykonawcow, os§wiadczenie,
o ktorym mowa w pkt 1, sklada kazdy z Wykonawcow wspolnie ubiegajacych si¢
o zamowienie. O$wiadczenie to ma potwierdza¢ spelnianie warunkow udziatu
w postepowaniu, brak podstaw do wykluczenia w zakresie, w ktorym kazdy z Wykonawcow
wykazuje spelnienie warunkow udzialu w postgpowaniu, brak podstaw do wykluczenia.

3. Wykonawca, ktory powotuje si¢ na zasoby innych podmiotoéw, o ktorych mowa w art. 22a
ustawy Pzp, w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia oraz
spelnienia, w zakresie, w jakim si¢ powotuje si¢ na ich zasoby, warunkéw udziatu
w postepowaniu, sktada JEDZ dotyczace tych podmiotow.

4. W przypadku, gdy Wykonawca zamierza powierzy¢ wykonanie cze$ci zamoOwienia
podwykonawcom, Zamawiajacy nie wymaga ztozenia JEDZ dotyczacego podwykonawcow, w
celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia z udzialu w postgpowaniu.

5. Wykonawca, w terminie 3 dni od dnia zamieszenia na stronie internetowej informacji, o ktorej
mowa w art. 86 ust. 5 ustawy Pzp, przekaze Zamawiajagcemu o$wiadczenie o przynaleznosci
lub braku przynaleznos$ci do tej samej grupy kapitatowej, o ktorej mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23
ustawy Pzp. Wraz ze zlozeniem o$wiadczenia, Wykonawca moze przedstawi¢ dowody, ze
powiazania z innym Wykonawca nie prowadza do zakldcenia konkurencji w postgpowaniu o
udzielenie zamowienia.

6. Zamawiajacy przed udzieleniem zamoOwienia, wezwie Wykonawce, ktorego oferta zostata
najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym, nie krétszym niz 10 dni, terminie aktualnych
na dzien ztozenia nast¢pujacych o§wiadczen lub dokumentoéw:

6.1 W celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia Wykonawcy =z udzialu
W postepowaniu:

1)  informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1
pkt 13, 14 1 21 ustawy Pzp, wystawionej nie wczes$niej niz 6 miesiecy przed
uplywem terminu sktadania ofert;

2)  o$wiadczenia Wykonawcy o braku wydania wobec niego prawomocnego wyroku
sadu lub ostatecznej decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczenia podatkdw,
optat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowotne albo — w przypadku
wydania takiego wyroku lub decyzji — dokumentéw potwierdzajacych dokonanie
platnosci tych naleznos$ci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami lub
zawarcie wigzacego porozumienia w sptat tych naleznosci;

3) os$wiadczenia Wykonawcy o braku orzeczenia wobec niego tytutem S$rodka
zapobiegawczego 1 zakazu ubiegania si¢ 0 zamowienie publiczne;

6.2 W celu potwierdzenia spetnienia przez Wykonawce warunkow udzialu w postgpowaniu
dotyczacych kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okre$lonej dziatalno$ci
zawodowej:

1) Aktualna decyzja administracyjna wilasciwego organu Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej] w sprawie zatwierdzania, warunkowego zatwierdzania, przedluzania
warunkowego zatwierdzania zaktadow, ktére produkuja lub wprowadzaja do obrotu
zywno$¢ pochodzenia nie zwierzgcego lub wprowadzaja do obrotu produkty
pochodzenia zwierzecego, nie objetych urzedowa kontrolg organdéw Inspekcji
Weterynaryjne] - dotyczy zaktadow, ktore wprowadzajq do obrotu produkty
pochodzenia zwierzecego, nieobjetych urzedowq kontrolg organow Inspekcji
Weterynaryjnej, zaktadow, ktore produkujg lub wprowadzajq do obrotu zZywnosé
zawierajgcq jednoczesnie srodki spozywcze pochodzenia niezwierzecego i produkty
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pochodzenia zwierzecego, o ktorejf mowa w art. 1 ust. 2 rozporzgdzenia nr 853/2004,
z zastrzezeniem art. 73 ust. 6 ustawy z dnia 26.08.20006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci
i Zywienia,

2) Dokument potwierdzajacy zgtoszenie dziatalnosci gospodarczej w zakresie produkcji,
sktadowania, konfekcjonowania i obrotu artykutami rolno — spozywczymi, wydany
przez wlasciwego Wojewddzkiego Inspektora Jakosci Handlowej Artykutow Rolno —
Spozywcezych - jezeli przepisy naktadajg taki obowigzek z uwagi na prowadzong
dziatalnos¢ gospodarczq, na podstawie art. 12 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o
Jjakosci handlowej artykutow rolno — spozywczych,

lub inny, odpowiadajacy powyzszym, dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca jest

wpisany do jednego z rejestrow zawodowych lub handlowych, prowadzonych

w panstwie cztonkowskim Unii Europejskiej, w ktorym wykonawca ma siedzibg lub

miejsce zamieszkania.

W celu potwierdzenia spetniania przez Wykonawcg warunkow udzialu w postepowaniu:

1) w odniesieniu do zdolnosci technicznej lub zawodowej - Wykazu wykonanych dostaw,
a w przypadku $wiadczen okresowych lub cigglych réwniez wykonywanych,
w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu skladania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dzialalnosci jest krotszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i podmiotdéw, na rzecz ktorych dostawy zostaty wykonane
oraz zatgczeniem dowodow okreslajacych czy te dostawy zostaly wykonane lub sg
wykonywane nalezycie, przy czym dowodami, o ktorych mowa, sg referencje badz
inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego dostawy byly
wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze
Wykonawca nie jest w stanie uzyskac tych dokumentow - os§wiadczenie wykonawcy;
w przypadku $wiadczen okresowych lub ciagglych nadal wykonywanych, referencje
badz inne dokumenty potwierdzajace ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane
nie wczesniej niz 3 miesigce przed uplywem terminu sktadania ofert. Wykonawca
wykaze dostawy okreslone w rozdziale VII ust. 1 pkt 1.2 ppkt 3) SIWZ, odpowiednio
dla cze$ci zamowienia, w ktorej sktada oferte. Wzor wykazu dostaw stanowi
zalacznik nr 2 do SIWZ;

6.4 W celu potwierdzenia, ze oferowane dostawy odpowiadaja wymaganiom okreslonym

przez Zamawiajacego:

1) Zaswiadczenie wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub organu
Inspekcji  Weterynaryjnej o sprawowaniu nadzoru nad stosowaniem zasad
wdrozonego 1 dziatajacego sytemu HACCP - dotyczy wszystkich pomieszczen,
budynkéw, magazynéw przeznaczonych przez Wykonawce do zabezpieczenia
realizacji umowy. Przedtozone zaswiadczenie winno potwierdzaé, ze Wykonawca
wdrozyt oraz stosuje zasady systemu HACCP.

Wykonawca moze zamiast dokumentu, o ktorym mowa powyzej, ztozy¢ rOwnowazne
dokumenty wystawione przez podmioty majace siedzibe w innym panstwie
cztonkowskim Europejskiego Obszaru Gospodarczego.

Wykonawca, ktéry z przyczyn niezaleznych od niego, nie ma mozliwosci uzyskania
dokumentu, o ktéorym mowa powyzej, moze zlozy¢ inne dokumenty dotyczace
systemu HACCP, potwierdzajace wdrozenie 1 stosowanie przez wykonawce systemu
analizy zagrozen i krytycznych punktow kontroli HACCP

7.  Zamawiajacy zada od Wykonawcy, ktéry polega na zdolnosciach lub sytuacji innych
podmiotdéw na zasadach okre§lonych w art. 22a ustawy Pzp, przedstawienia w odniesieniu do
tych podmiotéw dokumentéw wymienionych w ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1) — 3) niniejszego rozdziatu.
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11.

12.

IX.

Jezeli Wykonawca nie ztozy o$wiadczenia, o ktorym mowa w ust. 1 niniejszego rozdziatu,
oswiadczen lub dokumentéw potwierdzajgcych okolicznos$ci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1
ustawy Pzp, lub innych dokumentéw niezbgdnych do przeprowadzenia postgpowania,
oswiadczenia lub dokumenty sg nieckompletne, zawierajg biledy lub budzg wskazane przez
Zamawiajacego watpliwosci, Zamawiajacy wezwie do ich ztozenia, uzupetnienia, poprawienia
w terminie przez siebie wskazanym, chyba ze mimo ich zlozenia oferta Wykonawcy
podlegataby odrzuceniu albo konieczne bytoby uniewaznienie postepowania.

Jezeli wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, zamiast dokumentow, o ktérych mowa w ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1), sktada informacje z
odpowiedniego rejestru albo, w przypadku braku takiego rejestru, inny rownowazny dokument
wydany przez wlasciwy organ sagdowy lub administracyjny kraju, w ktorym wykonawca ma
siedzib¢ lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania ma osoba, ktorej dotyczy
informacja albo dokument, w zakresie okreslonym w art. 24 ust. 1 pkt 13, 141 21 ustawy Pzp.
Dokument ten powinien by¢ wystawiony nie wczesniej niz 6 miesi¢cy przed uptywem terminu
sktadania ofert.

Jezeli w kraju, w ktorym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania lub miejsce
zamieszkania na osoba, ktorej dokument dotyczy, nie wydaje sie dokumentow o ktorych mowa
w ust. 6, zastepuje sie je dokumentem zawierajgcym oswiadczenie wykonawcy, ze wskazaniem
osoby albo osob uprawnionych do jego reprezentacji, lub oswiadczenie osoby, ktorej dokument
miat dotyczyé, ztozone przed notariuszem lub przed organem sqgdowym, administracyjnym albo
organem samorzgdu zawodowego lub gospodarczego witasciwym ze wzgledu na siedzibe lub
miejsce zamieszkania wykonawcy Ilub miejsce zamieszkania tej osoby. Data wystawienia
takiego dokumentu winna odpowiadac terminom, o ktorych mowa powyzej.

Wykonawca nie jest obowigzany do ztozenia o§wiadczen lub dokumentdéw potwierdzajacych
okolicznosci, o ktorych mowa w art. 25 ust. 1 pkt 1 1 3 ustawy, jezeli Zamawiajacy posiada
o$wiadczenia lub dokumenty dotyczace tego Wykonawcy lub moze je uzyska¢ za pomoca
bezplatnych 1 ogolnodostepnych baz danych, w szczegdlnosci rejestrow publicznych w
rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalno$ci podmiotow
realizujgcych zadania publiczne.

Zgodnie z trescia art. 24aa ustawy Pzp, Zamawiajacy w post¢powaniu dokona najpierw
oceny ofert, a nastepnie zbada, czy Wykonawca, ktorego oferta zostala oceniona jako
najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spelnia warunki udzialu w
postepowaniu.

W zakresie nieuregulowanym w niniejszej SIWZ, zastosowanie maja przepisy rozporzadzenia
Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie rodzajow dokumentoéw, jakich moze zadaé
zamawiajacy od wykonawcy w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia (Dz.U. z 2020 r. poz.
1282 t.j.).

INNE DOKUMENTY I OSWIADCZENIA WYMAGANE PRZEZ
ZAMAWIAJACEGO, JAKIE MAJA DOSTARCZYC WYKONAWCY.

Oferta - formularz ofertowy przygotowany na podstawie wzoru przedstawionego przez
Zamawiajacego — zalacznik A.

Pelnomocnictwo osoby lub osob podpisujacych oferte, jezeli nie wynika to bezposrednio
z dokumentu stwierdzajgcego status prawny Wykonawcy (np. odpisu z wlasciwego rejestru).
Jezeli umocowanie osoby podpisujacej ofert¢ nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajacego
status prawny Wykonawcy, to do oferty nalezy dolaczy¢ oryginat lub poswiadczong za
zgodnos$¢ z oryginalem przez notariusza, kopi¢ umocowania wystawionego na reprezentanta
Wykonawcy przez osoby do tego upetlnomocnione. Pelnomocnictwo sporzadza si¢ pod
rygorem niewaznosci, w postaci elektronicznej i opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem
elektronicznym.


https://sip.legalis.pl/document-view.seam?documentId=mfrxilrtgu2tsojug42dc
https://sip.legalis.pl/document-view.seam?documentId=mfrxilrtgu2tsojug42dc
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INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN I DOKUMENTOW,
A TAKZE WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE Z
WYKONAWCAML
Informacji oraz wyjasnien zwigzanych z przetargiem udziela upowazniony przedstawiciel
Zamawiajacego: p. Joanna CHODZINSKA-STRACZAK.
Komunikacja pomigedzy Zamawiajagcym, a Wykonawcami, odbywa si¢ elektronicznie za
posrednictwem platformy zakupowej dostgpnej pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings i formularza Wyslij wiadomosé dostgpnego
na stronie wskazanej powyzej, dotyczacej przedmiotowego postepowania. W sytuacjach
awaryjnych np. w przypadku braku dziatania platformy zakupowej, Zamawiajacy moze
rowniez komunikowac¢ si¢ z Wykonawcami za pomocg poczty elektronicznej.

Ponizej Zamawiajacy przedstawia wymagania techniczno-organizacyjne zwigzane z udzialem

Wykonawcdw w niniejszym postepowaniu:

1)  Zlozenie oferty mozliwe jest przez Wykonawcow, ktorzy posiadaja konto na Platformie
zakupowej oraz przez Wykonawcow nie posiadajacych konta na Platformie zakupowe;.
W celu zatozenia konta na Platformie zakupowej nalezy wybra¢ zaktadke ,,Zaloguj si¢”.
W kolejnym kroku nalezy wybra¢ ,,Zat6z konto”, a nastgpnie wypetni¢ formularze
i postgpowaé zgodnie z poleceniami wyswietlajacymi si¢ na ekranie monitora.
W przypadku Wykonawcoéw niezalogowanych, w celu ztozenia oferty niezbedne jest
podanie adresu e-mail, na ktéry wystane bedzie potwierdzenie ztozenia oferty, NIP oraz
nazwy firmy i nieobowigzkowo numeru telefonu.

2)  Zlozenie oferty oraz dokumentéw i o$wiadczen na Platformie zakupowej w trakcie
toczacego si¢ postepowania wymaga od Wykonawcy posiadania kwalifikowanego
podpisu elektronicznego wystawionego przez dostawce kwalifikowanej ustugi zaufania,
bedacego podmiotem S$wiadczacym ustugi certyfikacyjne — podpis elektroniczny
spetniajacy wymogi bezpieczenstwa okreslone w ustawie z dnia 5 wrzesnia 2016 r. o
ustugach zaufania oraz certyfikacji elektronicznej (Dz.U. z 2019 r. poz.162).

3) Wykonawca sklada ofertg, ktora w przypadku prawidtlowego =zlozenia =zostaje
automatycznie zaszyfrowana przez system. Nie jest mozliwe zapoznanie si¢ z trescia
oferty przed uptywem terminu otwarcia ofert.

4)  Podpisanie dokumentéw w formie skompresowanej poprzez opatrzenie catego pliku
jednym podpisem kwalifikowanym jest rownoznaczne z po§wiadczeniem za zgodnos¢ z
oryginatem wszystkich elektronicznych kopii dokumentow.

Zamawiajacy, zgodnie z § 3 ust.3 Rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 27 czerwca

2017 r. w sprawie uzycia Srodkow komunikacji elektronicznej w postgpowaniu o udzielenie

zamoOwienia publicznego oraz udostepniania i1 przechowywania dokumentow elektronicznych

(Dz.U. z 2020 r. poz. 1261 t.j.) przekazuje informacje na temat:

1)  niezbednych wymagan sprzetowo-aplikacyjnych:

a)  staly dostgp do sieci internetowej, o gwarantowanej przepustowosci nie mniejszej
niz 512 kb/s

b)  komputer klasy PC lub MAC, o nastgpujacej konfiguracji: pamig¢ min. 2 GB Ram,
procesor Intel IV 2 GHz lub jego nowsza wersja, jeden z systemow operacyjnych —
MS Windows 7, Mac Os x 10.4, Linux, lub ich nowsze wersje,

c) zainstalowana dowolna przegladarka internetowa; w przypadku Internet Explorer
minimalnie wersja 10.0,

d)  wlaczona obstuga JavaScript,

e) zainstalowany program obstugujacy format plikéw .pdf,

2)  dopuszczalnych formatéw przesytanych danych - image/bmp, image/x-windows-bmp,

application/msword,  application/drafting, = image/gif,  application/x-compressed,
application/x-gzip, multipart/x-gzip, image/jpeg, image/pjpeg, application/x-latex,
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application/pdf, image/pict, image/png, application/mspowerpoint,
application/postscript, application/rtf, application/x-rtf, text/richtext, image/tiff, image/x-
tiff, application/mswrite, application/excel, application/x-excel, application/vnd.ms-
excel, application/x-msexcel, application/vnd.ms-excel, text/xml, application/x-zip-
compressed, application/zip, application/vnd.ms-office, image/x-ms-bmp, video/x-
msvideo, audio/x-ms-wma, application/vnd.oasis.opendocument.spreadsheet,
application/acad, application/x- acad, application/autocad dwg, image/x-dwg,
application/dwg, application/x-dwg, application/x-autocad, image/vnd.dwg,
drawing/dwg; zalecany format plikéw .pdf, o wielkosci do 75 MB.
3)  kodowania i czasu odbioru danych:

a)  plik zalaczony przez Wykonawce na Platformie zakupowej i zapisany nie jest
widoczny dla Zamawiajgcego. Mozliwos¢ otworzenia pliku dostepna jest dopiero
po odszyfrowaniu przez system, co nastepuje po terminie otwarcia ofert,

b)  oznaczenie czasu odbioru danych przez Platforme¢ zakupowg stanowi przypigta do
oferty elektronicznej dat¢ oraz dokladny czas, znajdujace si¢ w kolumnie
dotyczacej danej oferty, w sekcji ,,Data zlozenia oferty”.

Wykonawca przystepujac do niniejszego postepowania akceptuje warunki korzystania
z Platformy zakupowej, okre§lone w Regulaminie zamieszczonym na stronie internetowej pod
adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl

WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM
Wykonawca zobowigzany jest wnie§¢ wadium zgodnie z art. 45 ustawy Pzp w wysokosci:
Czes¢ 1 —40 000,00 z1; (slownie: czterdziesci tysiecy zlotych 00/100)
Cze$¢ 2 — 10 000,00 z1; (stownie: dziesiec tysiecy zlotych 00/100)
Wadium mozna wnie§¢ w formie:
- pieniezne;j;
- poreczeniach bankowych lub poreczeniach spoidzielczej kasy oszczgdnosciowo-
kredytowej, z tym, Ze porgczenie kasy jest porgczeniem pieni¢znym;
- gwarancjach bankowych;
- gwarancjach ubezpieczeniowych;
- poreczenia udzielanego przez podmioty, o ktorych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosci (t.].
Dz. U. z2016 1., poz. 359 z p6zn. zm.).
Wadium wniesione w formie pieni¢znej nalezy wptaci¢ na rachunek Zamawiajacego: Bank
PKO B.P nr rachunku: 52 1020 5226 0000 6602 0477 4255 z dopiskiem wadium
w postepowaniu WNP/646/PN/2020, a dokument potwierdzenia przelewu zalaczy¢ do oferty.
W przypadku skladania przez Wykonawce wadium w formie gwarancji, powinna ona by¢
sporzadzona zgodnie z obowigzujacym prawem i powinna zawiera¢ nastgpujace elementy:
4.1. Nazwg dajacego zlecenie (Wykonawcy), nazwe beneficjenta gwarancji, nazwe gwaranta
(banku lub instytucji ubezpieczeniowe] udzielajagcych gwarancji) oraz wskazanie ich
siedzib,
4.2. Okreslenie wierzytelnosci, ktora ma by¢ zabezpieczona gwarancja,
4.3. Kwote gwarancji,
4.4. Termin wazno$ci gwarancji, zabezpieczajacy caty okres zwigzania oferta.
4.5 Zobowigzanie Gwaranta do: zaptacenia kwoty gwarancji na pierwsze pisemne zadanie
Zamawiajacego zawierajace oswiadczenie, iz Wykonawca, ktorego oferte wybrano:
1)  Odmoéwit podpisania umowy na warunkach okreslonych w ofercie.
2)  Nie wnidsl zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.
3) Zawarcie umowy Ww sprawie zamowienia publicznego stalo si¢ niemozliwe
z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy;
11
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11.

a takze w sytuacji, gdy Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktdrym mowa
w art. 26 ust. 3 1 3a ustawy Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie ztozyt
oswiadczen lub dokumentow potwierdzajacych okolicznosci, o ktérych mowa w
art. 25 ust. 1 ustawy Pzp, osSwiadczenia, o ktérym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy
Pzp, pelnomocnictw lub nie wyrazit zgody na poprawienie omytki, o ktorej mowa
w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp, co spowodowato brak mozliwosci wybrania oferty
ztozonej przez Wykonawce jako najkorzystniejsze;.

Wadium musi by¢ wniesione przed uptywem terminu sktadania ofert, okreslonego
w rozdz. T ust. 1 SIWZ.
Wadium wnoszone w innej formie niz pieniadz, dopuszczonej przez Zamawiajacego,
nalezy zlozy¢ wraz z oferta w postaci elektronicznej, na zasadach okreslonych w rozdz.
XIII ust. 2 SIWZ.
Whiesienie wadium w pienigdzu za pomocg przelewu bankowego, Zamawiajgcy bedzie uwazat
za skuteczne tylko wowczas, gdy bank prowadzacy rachunek Zamawiajacego potwierdzi, ze
otrzymal taki przelew przed uptywem terminu sktadania ofert. W wymienionym przypadku
dotaczenie do oferty kopii polecenia przelewu wystawionego przez Wykonawce nie jest
warunkiem wystarczajacym do stwierdzenia przez Zamawiajgcego terminowego wniesienia
wadium przez Wykonawcg.

Dokumenty, o ktérych mowa w ust. 2, musza obejmowaé swym zakresem wszelkie roszczenia

Zamawiajacego z tytulu wystapienia zdarzen o terminie zwigzania oferta, o ktérych mowa w

art. 46 ust. 5 ustawy Pzp, a takze w przypadku okreslonym w art. 46 ust. 4a, przy czym w

przypadku gdy Wykonawcy wspolnie ubiegaja si¢ o udzielenie zamowienia, dokumenty te

muszg obejmowac swym zakresem wszelkie roszczenia Zamawiajacego z tytutu zwigzanych z

postgpowaniem o udzielenie zamowienia dziatan lub zaniechan kazdego z nich. Ponadto

wadium ztozone w postaci gwarancji bankowej lub ubezpieczeniowej nie moze zawiera¢ w

swej tresci ponizszych warunkow:

a) aby zadanie wyplaty bylo przekazywane Gwarantowi za posrednictwem banku
prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji (Zamawiajacego),

b) aby zadnie wyplaty zawieralo potwierdzenie banku prowadzacego rachunek
Zamawiajacego, ze podpisy zlozone na zadaniu wyplaty naleza do osob
upowaznionych do skladania oSwiadczen woli w imieniu Zamawiajacego.

Zamawiajacy dokona zwrotu wadium wszystkim Wykonawcom niezwlocznie po wyborze

oferty najkorzystniejszej lub uniewaznieniu postgpowania, z wyjatkiem Wykonawcy, ktorego

oferta zostala wybrana jako najkorzystniejsza, z zastrzezeniem art. 46 ust. 4a ustawy Pzp.

Zamawiajacy zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostata

wybrana:

10.1. Odmowi podpisania umowy na warunkach okreslonych w ofercie;

10.2. Nie wnidst zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy jezeli jest ono wymagane w
SIWZ;

10.3. Zawarcie umowy w sprawie zamowienia publicznego stato si¢ niemozliwe z przyczyn
lezacych po stronie Wykonawcy;

10.4. Wykonawca w odpowiedzi na wezwanie, o ktorym mowa w art. 26 ust. 3 1 3a ustawy
Pzp, z przyczyn lezacych po jego stronie, nie ztozyl oswiadczen lub dokumentow
potwierdzajacych okoliczno$ci, o ktérych mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp,
o$wiadczenia, o ktérym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy Pzp, pelnomocnictw lub nie
wyrazit zgody na poprawienie omytki, o ktéorej mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3 ustawy Pzp,
co spowodowalo brak mozliwosci wybrania oferty zlozonej przez Wykonawce jako
najkorzystniejsze;j.

W przypadku wycofania oferty przed uptywem terminu do jej sktadania, Zamawiajacy, na

pisemny wniosek Wykonawcy, niezwlocznie zwroci wadium.
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XII. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

Wykonawca sktadajacy oferte pozostaje nig zwigzany przez okres 60 dni. (art. 85 ust. 1 pkt 3
ustawy Pzp).

Bieg terminu rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiajacego moze przedtuzy¢ termin zwigzania
oferta, z tym, ze Zamawiajacy moze tylko raz, co najmniej na 3 dni przed uptywem terminu
zwigzania oferta, zwréci¢ si¢ do Wykonawcow o wyrazenie zgody na przedluzenie tego
terminu o oznaczony okres, nie dluzszy niz 60 dni.

1.

2.
3.

XIII.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT
Wymagania formalne:

1)

7)

8)

Wykonawca sktada oferte¢ wraz z zalacznikami za posrednictwem platformy zakupowe;j
dostepnej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings

Korzystanie z platformy zakupowej przez Wykonawce jest bezptatne.

Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte;

Tres¢ ztozonej oferty musi odpowiadac tresci SIWZ;

Oferta musi by¢ podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym przez osoby
umocowane do skladania o$wiadczen woli 1 zaciggania zobowigzan w imieniu
Wykonawcy;

W przypadku podpisania oferty i1 sktadajacych si¢ na nig dokumentéw 1 o§wiadczen
(wyszczegblnionych w ust. 3 niniejszego rozdzialu) przez osob¢ niewymieniong
w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy, nalezy do oferty dofaczy¢
stosowne pelnomocnictwo,

Wykonawcy ponosza wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i zlozeniem oferty, w
tym koszty poniesione z tytutu nabycia kwalifikowanego podpisu elektronicznego.
Uwaga: Celem prawidlowego zlozenia oferty Zamawiajacy zaleca post¢powanie
zgodnie z Instrukcja skladania oferty dla Wykonawcy, zamieszczona na stronie
internetowej pod adresem wskazanym w pkt 1), dotyczaca przedmiotowego
postepowania.

Forma i posta¢ oferty, dokumentow i osSwiadczen, pelnomocnictw.

1)

2)

3)

4)

S)

6)

Oferte sporzadza si¢ pod rygorem niewaznosci, w postaci elektronicznej i opatruje si¢
kwalifikowanym podpisem elektronicznym oraz przekazuje w oryginale w formie
elektroniczne;.

Oswiadczenie JEDZ dotyczace Wykonawcy, podwykonawcow 1 innych podmiotoéw, na
ktorych zdolno$ciach lub sytuacji polega Wykonawca, sporzadza si¢ pod rygorem
niewaznosci, w postaci elektronicznej 1 opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem
elektronicznym oraz przekazuje w oryginale w formie elektroniczne;j.

Pelnomocnictwa sporzadza si¢ pod rygorem niewazno$ci, w postaci elektroniczne;j
1 opatruje si¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym oraz przekazuje w oryginale
w formie elektroniczne;j.

Wadium w formie niepieni¢znej, pod rygorem niewazno$ci, sporzadza si¢ w postaci
elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym stron stosunku
zobowigzaniowego 1 wnosi si¢ w oryginale w formie elektroniczne;.

Dokumenty lub oswiadczenia, o ktorych mowa w niniejszej SIWZ, inne niz wymienione
powyzej, sporzadza si¢ pod rygorem niewazno$ci w postaci dokumentu elektronicznego
opatrzonego kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub w elektronicznej kopii
dokumentu lub o§wiadczenia, pos§wiadczonej za zgodno$¢ z oryginatem; oraz sktada si¢
w formie elektroniczne;.

Podpisania dokumentu elektronicznego lub poswiadczenia za zgodno$¢ z oryginalem
elektronicznej kopii dokumentu lub o$wiadczenia dokonuje odpowiednio wykonawca,
podmiot, na ktorego zdolno$ciach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspolnie

13


https://platformazakupowa.pl/awl/aukcje

Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/646/PN/2020

ubiegajacy si¢ o udzielenie zamowienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie
dokumentow lub o$wiadczen, ktore kazdego z nich dotycza.

7)  Podpisanie dokumentu elektronicznego lub poswiadczenie za zgodno$¢ z oryginatem
elektronicznej kopii dokumentu lub o$wiadczenia, nastgpuje przy uzyciu
kwalifikowanego podpisu elektronicznego.

8) W przypadku zatgczania do oferty dokumentdéw lub o§wiadczen sporzadzonych w jezyku
obcym nalezy je zlozy¢ wraz z ttumaczeniem na jezyk polski. Podczas oceny ofert
Zamawiajacy bedzie opieral si¢ na tekscie przettumaczonym.

9) Zamawiajacy zaleca wykorzystanie formularzy zatagczonych do SIWZ. Dopuszcza si¢
zlozenie w ofercie zalagcznikow opracowanych przez Wykonawcow pod warunkiem, ze
beda one zgodne co do tresci z formularzami okre§lonymi przez Zamawiajgcego.

3.  Zawarto$¢ oferty — oferta musi zawieraé nastepujace oswiadczenia i dokumenty:

1) Wypetiony formularz ofertowy z zestawieniem asortymentowo-wartosciowym
(zapisany jako Arkusz programu Microsoft Olffice Excel 97-2003), sporzadzony
z wykorzystaniem wzoru stanowiacego zalacznik A do SIWZ,

2)  Oswiadczenia JEDZ, o ktérych mowa w rozdz. VIII ust. 1, 2 1 3.

3) jezeli dotyczy Pelnomocnictwo osoby lub 0so6b podpisujacych oferte, jezeli nie wynika to
bezposrednio z dokumentu stwierdzajacego status prawny Wykonawcy (odpisu
z wlasciwego rejestru);

4)  jezeli dotyczy Pelnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcow wspolnie ubiegajacych
si¢ 0 zamowienie zgodnie z ustawg Pzp;

Oferta, ww. o$wiadczenia lub dokumenty oraz pelnomocnictwa musza by¢ ztozone

z zachowaniem postaci i form okreslonych w ust. 2 niniejszego rozdziatu.

4.  Jezeli zostanie wybrana oferta Wykonawcoéw wspélnie ubiegajacych sie¢ o udzielenie
zamdwienia, sg oni zobowigzani do przedtozenia umowy regulujacej ich wspotprace, najpozniej
w dniu podpisania umowy z Zamawiajacym.

5. Zamawiajacy informuje, iz zgodnie z art. 96 ust. 3 ustawy Pzp oferty sktadane w postgpowaniu
o zamdéwienie publiczne sg jawne 1 podlegaja udostepnieniu od chwili ich otwarcia,
z wyjatkiem informacji stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu przepiséw o
zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jesli Wykonawca, nie pozniej niz w terminie sktadania
ofert zastrzegl, ze nie moga one by¢ udostgpniane oraz wykazal, zalaczajac stosowne
wyjasnienia, i1z zastrzezone informacje stanowig tajemnic¢ przedsigbiorstwa. Wszelkie
informacje stanowigce tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia
1993 r. o zwalczaniu nieuczciwe] konkurencji, ktére Wykonawca zastrzeze jako tajemnice
przedsiebiorstwa, powinny zosta¢ zalaczone oddzielnie, w miejscu przeznaczonym na
platformie zakupowej zgodnie z instrukcja skladania oferty dla Wykonawcy.

6. Umieszczenie informacji stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa wraz z ofertg, a nie
w miejscu przewidzianym na platformie zakupowej, oznacza¢ bedzie, ze wszystkie informacje
sg jawne bez zastrzezen.

7.  Zastrzezenie informacji, ktore nie stanowig tajemnicy przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy
o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji bedzie traktowane, jako bezskuteczne i zgodnie z
uchwatag SN z 20 pazdziernika 2005 r. (sygn. III CZP 74/05) skutkowa¢ bedzie ich
odtajnieniem.

8.  Oferta, ktorej tres¢ nie bedzie odpowiada¢ tresci SIWZ, z zastrzezeniem art. 87 ust. 2 pkt 3
ustawy Pzp zostanie odrzucona (art. 89 ust. 1 pkt 2 ustawy Pzp). Wszelkie niejasnosci i obiekcje
dotyczace tresci zapisow w SIWZ nalezy zatem wyjasni¢ z Zamawiajagcym przed uplywem
terminu sktadania ofert w trybie przewidzianym w niniejszej SWIZ. Przepisy ustawy Pzp nie
przewidujg negocjacji warunkow udzielenia zamowienia, w tym zapisOw projektu umowy, po
terminie otwarcia ofert.

9.  Zamawiajacy informuje, ze w przypadku kiedy Wykonawca otrzyma od niego wezwanie w
trybie art. 90 ustawy Pzp, a ztozone przez niego wyjasnienia i/lub dowody stanowi¢ beda
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XIV.

XV.

tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,
Wykonawcy bedzie przystugiwalo prawo zastrzezenia ich jak tajemnicy przedsigbiorstwa.
Przedmiotowe zastrzezenie Zamawiajacy uzna za skuteczne wylacznie w sytuacji, kiedy
Wykonawca oprdcz samego zastrzezenia, jednoczesnie wykaze, iz dane informacje stanowig
tajemnice przedsigbiorstwa.

INFORMACJA DLA WYKONAWCOW WYSTEPUJACYCH WSPOLNIE

(KONSORCJA/SPOLKI CYWILNE)

Wykonawcy moga wspoOlnie ubiegaé si¢ o udzielenie zamoéwienia (podmioty

te wystepujace wspdlnie zwane s3 dalej konsorcjami. Wymagania okreslone

w stosunku do konsorcjum dotycza rowniez spotek cywilnych).

W przypadku, o ktéorym mowa w ust. 1 Wykonawcy ustanawiajg pelnomocnika do

reprezentowania ich w postgpowaniu o udzielenie zamdwienia albo reprezentowania

W postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego, zgodnie z art. 23 ust.

2 ustawy Pzp.

Do oferty nalezy zalaczy¢ pelnomocnictwo dla pelnomocnika do reprezentowania

Wykonawcdéw wspoélnie ubiegajacych si¢ o zamoéwienie 1 zawarcia umowy w sprawie

nr WNP/646/PN/2020 — w tresci petnomocnictwa nalezy wskaza¢ nr postgpowania. Spotka

cywilna zatagcza w/w petnomocnictwo lub dokument, z ktérego wynika ww. pelnomocnictwo.

Przepisy ustawy Pzp, dotyczace Wykonawcy, stosuje si¢ odpowiednio do Wykonawcow,

o ktérych mowa w ust. 1 niniejszego rozdziatu.

Wykonawcy wystepujacy wspdlnie ponosza solidarng odpowiedzialno$¢ za niewykonanie lub

nienalezyte wykonanie zamowienia.

W przypadku oferty ztozonej przez konsorcjum musi ona speinia¢ nastepujace dodatkowe

wymogi:

6.1 Oferta musi by¢ podpisana w taki sposob, by prawnie zobowigzywala wszystkich
Wykonawcodw wystepujacych wspdlnie;

6.2 Oferta podpisana przez pelnomocnika musi by¢ prawnie wigzaca, tacznie 1 z osobna dla
wszystkich podmiotow sktadajacych wspoélnie oferte;

6.3 Pelmomocnik bedzie upowazniony do zaciggania zobowigzan w  imieniu
1 na rzecz kazdego 1 wszystkich podmiotoéw sktadajacych wspdlng oferte;

W przypadku, gdy oferte sktada konsorcjum:

7.1. Formularz oferty podpisuje pelnomocnik konsorcjum Ilub wszyscy czlonkowie
konsorcjum (dotyczy catego konsorcjum). Na pierwszej stronie formularza oferty nalezy
wpisa¢ informacje dotyczace wszystkich cztonkéw konsorcjum;

7.2. Kazdy z Wykonawcow wystepujacych wspdlnie, oddzielnie musi udokumentowac, ze nie
podlega wykluczeniu w zakresie, o ktorym mowa w niniejszej SIWZ, oraz ze konsorcjum
spetnia warunki zawarte w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp;

7.3. Dokumenty wymienione w rozdziale VIII ust. 1 lub ust. 6 pkt 6.1 ppkt 1)-3) niniejszej
SIWZ obowiazuja kazdego z cztonkdéw konsorcjum oddzielnie;

7.4. Wszelka korespondencja oraz rozliczenia dokonywane beda  wytacznie
z podmiotem wystepujacym, jako reprezentant pozostatych (petnomocnik).

Jezeli oferta Wykonawcow, o ktorych mowa w ust. 1 zostanie wybrana, Zamawiajacy
moze zada¢ przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego, umowy
regulujacej wspotprace tych Wykonawcow.

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT.

Oferte nalezy zlozy¢ w formie elektronicznej w nieprzekraczalnym terminie do dnia
24 wrzesnia 2020 r. do godz. 11.00 za posrednictwem platformy zakupowej dostepnej pod
adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings.
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10.

XVI.

N —

Oferta ztozona po terminie wyznaczonym na skladanie ofert, zostanie odestana Wykonawcy

przez Zamawiajacego elektronicznie, za posrednictwem platformy zakupowej, na adres

mailowy, z ktérego zostata ztozona.

Przed uplywem terminu skladania ofert, Wykonawca posiadajagcy konto na platformie

zakupowej, na ktorej prowadzone jest przedmiotowe postepowanie, moze za jej posrednictwem

wprowadzi¢ zmiany do zloZzonej oferty lub wycofaé oferte.

Wykonawca nieposiadajacy konta na platformie zakupowej, o ktorej mowa powyzej, moze za

jej posrednictwem wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty.

Wykonawca niezalogowany nie moze samodzielnie wycofa¢ oferty. W celu wycofania oferty

nalezy si¢ skontaktowa¢ z Centrum Wsparcia Klienta, ktore stuzy pomocg techniczng od

poniedziatku do pigtku w godzinach od 7:00 do 17:00, pod numerem telefonu 22 101 02 02 lub

e-mail: cwk@platformazakupowa.pl.

Szczegotowa procedura zmiany lub wycofania oferty opisana jest na platformie zakupowe;j, o

ktorej mowa powyzej, w zaktadce "Instrukcje dla Wykonawcow".

Po uptywie terminu sktadania ofert Wykonawca nie moze skutecznie dokonaé¢ zmiany ani

wycofa¢ zlozonej oferty.

Otwarcie ofert nastagpi w dniu: 24 wrze$nia 2020 r. o godz. 11.30 za pomocg platformy

zakupowej, w siedzibie Zamawiajacego budynek nr 7 — pokd) nr 0.25 (parter)

ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroctaw.

Podczas otwarcia ofert Zamawiajacy podaje informacje, o ktorych mowa w art. 86 ust. 4

ustawy Pzp.

Niezwlocznie po otwarciu ofert Zamawiajacy zamiesci na stronie

https://platformazakupowa.pl/pn/awl/proceedings informacje dotyczace:

a)  kwoty, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia;

b)  firm oraz adreséw Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie;

c) ceny, terminu wykonania zamodwienia, okresu gwarancji 1 warunkoéw platnosci
w ofertach.

OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY.

Ceng oferty nalezy poda¢ w zlotych, cyfrowo i stownie.

Cena jednostkowa netto asortymentu to cena ustalona za jednostke okreslonego asortymentu

przedmiotu zamdwienia, bez podatku od towardw i1 ustug, ktorego ilos$¢ lub liczba jest wyrazona

w jednostkach miar, w rozumieniu przepisOw o miarach.

Wykonawca zobowigzany jest obliczy¢ cen¢ oferty na podstawie opisu przedmiotu

zamoOwienia, ujmujac wszelkie koszty zwigzane z realizacja zamoéwienia, wynikajace

z realizacji przedmiotu zamowienia zgodnie ze specyfikacja istotnych warunkéw zamowienia,

projektem umowy oraz doswiadczeniem zawodowym Wykonawcy, a wiec koszty zakupu,

ubezpieczenia, zysk, itp. — uwzgledni¢ wszystkie koszty zwigzane z cyklem zycia produktu do
momentu odbioru przez Zamawiajgcego.

W ofercie nalezy poda¢ cen¢ w rozumieniu przepisoOw ustawy z dnia 9 maja 2014 r.

o informowaniu o cenach towaréw i1 ustug, za wykonanie wybranej czgsci przedmiotu

zamoOwienia.

Ceng oferty brutto nalezy poda¢ w polskich zlotych (PLN) z naleznym podatkiem VAT,

z zaokragleniem do dwoch miejsc po przecinku. Cena ofertowa brutto ma wynika¢ z ceny

ogdtem netto powigkszonej o nalezny podatek VAT. Cena ogdtem netto ma wynika¢ z sumy

cen jednostkowych netto poszczegdlnych elementow.

Wykonawca oblicza cen¢ oferty w nastepujacy sposob:

6.1 Sposob obliczenia ceny zostal okreslony w formularzu ofertowym — Zalgczniku —
Sformularz ofertowy. W celu utatwienia Wykonawcy dokonania obliczen, w edytowalnej
wersji formularza ofertowego (zapisanego jako Arkusz programu Microsoft Office Excel
97-2003), Zamawiajacy sformatowal komérki oraz wprowadzil formuly
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10.
11.

matematyczne.
Cena podana w ofercie bedzie ceng ryczaltowa i musi uwzglednia¢ wszystkie koszty
i rabaty.
Stawke VAT nalezy okresli¢ wg obowiazujacych przepisow 1 stanu faktycznego na dzien
ztozenia oferty. Prawidlowe ustalenie podatku VAT nalezy do obowigzkow Wykonawcy.
Jezeli cena nie zostanie obliczona w powyzszy sposob Zamawiajacy przyjmie, ze prawidtowo
podano cene jednostkowg netto i poprawi pozostale wartosci cenowe zgodnie ze sposobem
obliczenia ceny.
Cena oferty brutto bedzie stanowila maksymalng warto$¢ umowy.
Wykonawca moze poda¢ tylko jedng cen¢ za wykonanie przedmiotu zamodwienia. Oferty
z cenami wariantowymi zostang odrzucone.

XVII. OPIS KRYTERIOW, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA I SPOSOBU OCENY

OFERT
1.  Stosowanie matematycznych obliczen przy ocenie ofert, stanowi podstawowa zasade oceny
ofert, ktére oceniane beda w odniesieniu do najkorzystniejszych warunkéow przedstawionych
przez Wykonawcow w zakresie kazdego kryterium.
2.  Zamawiajacy zastosuje zaokraglanie wynikéw do dwdch miejsc po przecinku.
3. Oferty zostang poddane ocenie w oparciu o nastepujace kryteria i ich znaczenie:
) Znaczenie procentowe | Maksymalna ilos¢ punktow jakie moze
Lp. |Kryterium kryterium otrzymac oferta za dane kryterium
1) Cena brutto (C) 100 % 100 punktow

Zasady oceny Kryterium ,,Cena brutto” (C) 100% — bedzie rozpatrywane na podstawie ceny brutto,

podanej przez Wykonawce na formularzu oferty odpowiednio dla czeSci, na ktéra zlozono oferte.
W przypadku kryterium ,,Cena brutto” oferta otrzyma zaokraglong do dwdch miejsc po przecinku
liczbe punktéw wynikajacg z dzialania:

C min

Pi (C) = » Max (C)

gdzie:

Pi (C) liczba punktow, jakie otrzyma oferta

nn
1

za kryterium "Cena brutto"

Cmin najnizsza cena spos$rod wszystkich nieodrzuconych ofert

Ci

nn
1

cena oferty

Max (C)  maksymalna liczba punktow, jakie moze otrzymac oferta za kryterium "Cena brutto"

4. Jezeli nie mozna wybra¢ najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, zostaty ztozone oferty o takiej
samej cenie lub koszcie, zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia
w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert dodatkowych.

5. Jezeli ztozono oferte, ktorej wybor prowadzilby do powstania u Zamawiajacego obowigzku
podatkowego, zgodnie z przepisami o podatku od towaréw 1 ustug, Zamawiajacy w celu oceny
takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarow i ushug, ktory miatby
obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, skladajac oferte, informuje
Zamawiajacego, czy wybor oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajacego obowiazku
podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ushlugi, ktorych dostawa lub $wiadczenie
bedzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich warto$¢ bez kwoty podatku.
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XVIIL. INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY BYC DOPELNIONE

PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE
ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO.

Zamawiajacy zawrze umowe w sprawie zamowienia publicznego, w terminie nie krétszym niz
10 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty przy uzyciu
srodkéw komunikacji elektronicznej (poprzez platform¢ zakupows), z zastrzezeniem art. 94
ust. 2 pkt 1 lit a) i art. 183 ust. 1 ustawy Pzp.

Zawiadomienie Wykonawcy o wyborze jego oferty bedzie jednoczesnie zaproszeniem do
zawarcia umowy.

Jezeli wykonawca, o ktorym mowa w pkt. 1, bedzie si¢ uchylat si¢ od zawarcia umowy,
zamawiajacy zbada, czy nie podlega wykluczeniu oraz czy spetnia warunki udziatu
w postepowaniu wykonawca, ktory ztozyt oferte najwyzej oceniong sposrod pozostatych ofert.
Przez uchylenie si¢ od podpisania umowy, Zamawiajacy rozumie mi¢dzy innymi niepodpisanie
umowy w terminie okreslonym w zawiadomieniu o wyborze oferty najkorzystniejsze;j.

W przypadku wyboru jako oferty najkorzystniejszej oferty:

a) Wykonawcy okreslonego w art. 23 ust. 1 ustawy Pzp (np. konsorcjum) — Zamawiajacy
przed podpisaniem umowy, zazada umowy regulujacej wspotprace tych wspolnikow,
zwierajacg co najmniej nastepujace elementy:

- okreslenie celu gospodarczego,

- oznaczenie czasu trwania konsorcjum obejmujacego okres realizacji przedmiotu
zamoOwienia, gwarancji i rekojmi,

- wykluczenie mozliwosci  wypowiedzenia umowy  konsorcjum  przez
ktoregokolwiek z jego cztonkow do czasu wykonania zamowienia oraz uptywu
czasu gwarancji i rekojmi.

b) Wykonawca jest zobowigzany przedlozy¢ Zamawiajacemu kserokopie polisy OC,
o ktorej mowa w rozdz. IV pkt 1.4. Brak przedlozenia kserokopii polisy OC,
Zamawiajacy potraktuje jako uchylenie si¢ od zawarcia umowy.

W przypadku pracownikéw Wykonawcy cudzoziemcoé4w ich wstgp na teren AWL niezaleznie
od okresu mozliwy bedzie po otrzymaniu przez AWL pozytywnej odpowiedzi na stosowne
zapytanie do uprawnionego organu, ktdre rozpatrywane jest w terminie 21 dni od jego wystania
po uprzednim otrzymaniu przez Zamawiajgcego od Wykonawcy wnioskow z danymi ww. osob
takich jak imig, nazwisko, data i miejsce urodzenia, nr dokumentu tozsamosci i jego kserokopie,
obywatelstwo, a w przypadku obywateli spoza Unii Europejskiej dodatkowo nr waznej karty
pobytu lub wizy wraz z ich kserokopia.

Podstawa: Decyzja Nr Z-4/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 19 listopada 2012r.
W sprawie organizacji systemu przepustkowego w resorcie obrony narodowej (dokument
niejawny), Decyzja nr 21/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 24 stycznia 2017r.
w sprawie planowania i realizowania przedsigwzig¢ wspotpracy migdzynarodowej w resorcie
obrony narodowej (Dz. Urz. MON poz. 18).

XIX. WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO WYKONANIA

UMOWY.

1. Zamawiajacy zada¢ bedzie od Wykonawcy, ktorego oferta zostala wybrana, jako
zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, kwoty rownej $% ceny ofertowej brutto.

2. Zabezpieczenie stuzy pokryciu roszczen z tytutu niewykonania, lub nienalezytego wykonania
umowy.

3. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy moze by¢ wnoszone w nast¢pujacych formach:

a) pieniagdzu,
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9.

10.

b) poreczeniach bankowych Ilub porgczeniach spoétdzielczej kasy oszczgdno$ciowo -—
kredytowej z tym, ze zobowigzanie kasy jest zawsze zobowigzaniem pieni¢znym,

c) gwarancjach bankowych

d) gwarancjach ubezpieczeniowych,

e) porgczeniach udzielanych przez podmioty , o ktérych mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy
z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiebiorczosci.

Zabezpieczenie wnoszone w formie pienigdza zostanie wplacone nie pdzniej niz

w dniu podpisania umowy na rachunek bankowy Zamawiajacego Bank PKO B.P.

nr rachunku: 52 1020 5226 0000 6602 0477 4255, z dopiskiem ,,zabezpieczenie nalezytego

wykonania umowy w postepowaniu WNP/646/PN/2020”.

Skuteczne wniesienie zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy w formie pienigdza

nastepuje z chwilg wpltywu srodkow pienieznych na ww. rachunek Zamawiajgcego.

Jesli zabezpieczenie jest wnoszone w innej formie niz pienigdz, nalezy je dostarczy¢é do

Zamawiajacego najpozniej w dniu/momencie podpisania umowy.

Zabezpieczenie wniesione w innej formie, niz pienigdz, o ktérych mowa w ust. 3, powinno

zosta¢ ztozone w formie dokumentu oryginalnego. Dokument zabezpieczenia powinien by¢

wystawiony na Zamawiajacego, mie¢ forme¢ o$wiadczenia bezwarunkowego, nicodwotalnego

1 platnego na pierwsze pisemne z3danie Zamawiajgcego, z terminem obowigzywania

wskazanym w umowie. Ponadto zabezpieczenie ztozone w postaci gwarancji bankowej lub

ubezpieczeniowej winno by¢:

a) bez zapisu nakazujgcego, aby zadanie zaplaty bylo przekazywane Gwarantowi za

posrednictwem banku prowadzacego rachunek Beneficjenta gwarancji,
b) bez warunku, aby podpisy osob wystawiajacych zadanie zaplaty byly poswiadczone
za zgodnos$¢ z oryginalem prze inne osoby niz Radca Prawny.

W przypadku wniesienia wadium w pieniadzu, za zgoda Wykonawcy, kwota wadium moze

zosta¢ zaliczona przez Zamawiajacego, na poczet zabezpieczenia nalezytego wykonania

umowy. Pozostalg czg$¢ kwoty zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy Wykonawca

wptaci zgodnie z zapisami ust. 3.

Jezeli zabezpieczenie wniesiono w pienigdzu, Zamawiajacy przechowuje je na

oprocentowanym rachunku bankowym. Zamawiajacy zwraca zabezpieczenie wniesione w

pieniadzu z odsetkami wynikajacymi z umowy rachunku bankowego, na ktérym bylo ono

przechowywane, pomniejszone o koszt prowadzenia tego rachunku oraz prowizji bankowej za

przelew pieniedzy na rachunek bankowy Wykonawcy.

Do zmiany formy zabezpieczenia umowy w trakcie realizacji umowy stosuje si¢ art. 149 ustawy

Pzp.

Zamawiajacy zwroci zabezpieczenie w terminie 30 dni od dnia wykonania zamdwienia 1

uznania przez Zamawiajgcego za nalezycie wykonane.

XX. INFORMACJA O MOZLIWOSCIACH ZMIAN W UMOWIE.

1.
2.

Istotne postanowienia umowne - Wzo6r umowy, stanowi zalacznik B do niniejszej SIWZ.
Zamawiajacy dopuszcza mozliwos$¢ zmiany umowy w granicach unormowania zawartego w art.
144 ustawy Pzp. Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ zmiany zapisow umownych:

2.1 Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ waloryzacji cen jednostkowych nie czgsciej niz raz na
trzy miesigce (raz w kwartale), przy czym do konca I kwartatu 2021 r. obowigzuja ceny
zawarte w ofercie Wykonawcy.

2.2 w przypadku ustawowe] zmiany stawek podatkowych (VAT) w okresie obowigzywania
umowy, strony dopuszczaja mozliwo$¢ zmiany stawek podatkowych obowigzujacych w
umowie zgodnie z obowigzujacymi przepisami;

2.3 w przypadku zmiany podwykonawcy uczestniczacego w realizacji umowy w wypadku, kiedy
Wykonawca okresli go, co do tozsamos$ci w ofercie;
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3. Przewidziane powyzej okoliczno$ci stanowigce podstawe zmian do umowy, stanowig
uprawnienie Zamawiajacego nie zas jego obowigzek wprowadzenia takich zmian.

4. Wszelkie zmiany muszg by¢ dokonywane z zachowaniem przepisu art. 140 ust. 1 i art. 140 ust.
3 ustawy Pzp stanowigcego, ze umowa podlega uniewaznieniu w czg¢sci wykraczajacej poza
okreslenie przedmiotu zamowienia zawartego w SIWZ z uwzglednieniem art. 144 ustawy Pzp.

5. Ustala sig, iz nie stanowi zmiany umowy w rozumieniu art. 144 ustawy Pzp:

5.1 zmiana nr rachunku bankowego,

5.2 zmiana danych teleadresowych.

Zaistnienie okolicznos$ci, o ktorych mowa w niniejszym punkcie wymaga jedynie niezwlocznego
pisemnego zawiadomienia drugiej Strony.

Zmiany wymagaja zachowania formy pisemnej (aneks) oraz pisemnego wniosku jednej ze Stron
0 zmian¢ wraz z uzasadnieniem.

XXI. INFORMACJE O PODWYKONAWCACH
1.  Zamawiajacy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych
cze$ci zamowienia.

XXII. KLAUZULA INFORMACYJNA W ZAKRESIE OCHRONY DANYCH

OSOBOWYCH.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 1 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia

27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych

osobowych 1 w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE

(ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”,

informujemy, ze Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Akademia Wojsk Ladowych

imienia generata Tadeusza Kosciuszki, ul. Czajkowskiego 109, 51-147 Wroctaw.

1.  Administrator danych powotal Inspektora Ochrony Danych nadzorujacego prawidlowosé
przetwarzania danych osobowych, z ktérym mozna si¢ skontaktowaé za posrednictwem adresu
e-mail: iod@awl.edu.pl lub za posrednictwem poczty na adres Akademii;

2.  Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO
w celu zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zamowienia publicznego

3. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29
stycznia 2004 r. —Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843 z p6zn. zm.), dalej
,ustawa Pzp”;

4.  Pani/Pana dane osobowe begda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ust ustawy Pzp, przez
okres 4 lat od dnia zakonczenia postgpowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania
umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

5. Obowiazek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych
jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udzialem w
postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych
danych wynikaja z ustawy Pzp;

6. W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane
w sposOb zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

7.  Posiada Pani/Pan
- na podstawie art. 15 RODO prawo dostgpu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych
(skorzystanie

z prawa do sprostowania nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku postgpowania o udzielenie
zamoOwienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawa Pzp
oraz nie moze narusza¢ integralnosci protokotu oraz jego zalacznikow);
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- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktorych mowa w art. 18 ust. 2 RODO
(prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania,
w celu zapewnienia korzystania ze srodkow ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej
osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii
Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego);

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy
RODO;

Nie przystuguje Pani/Panu:

- w zwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunig¢cia danych osobowych;

- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych.

XXIII POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSLUGUJACYCH
WYKONAWCY.

1.

Zgodnie z przepisami art. 179 do art. 183 ustawy Pzp. Wykonawcom, ktoérzy majg lub mieli
interes w uzyskaniu danego zamowienia oraz poniesli lub mogli ponies¢ szkod¢ w wyniku
naruszenia przez Zamawiajacego przepisoOw ustawy Pzp przyshuguja srodki ochrony prawne;j
okreslone w dziale VI ustawy Pzp.

Odwotanie przystuguje wyltacznie od niezgodnej z przepisami ustawy Pzp czynnoS$ci
zamawiajacego podjetej w postgpowaniu o udzielenie zamoéwienia lub zaniechania czynnosci,
do ktdrej zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy Pzp.

Odwotanie powinno wskazywa¢ czynnos$¢ lub zaniechanie czynno$ci zamawiajgcego, ktorej
zarzuca si¢ niezgodno$¢ z przepisami ustawy, zawiera¢ zwigzle przedstawienie zarzutow,
okresla¢ zadanie oraz wskazywaé okolicznos$ci faktyczne i prawne uzasadniajagce wniesienie
odwotania.

Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa Izby w formie pisemnej lub w postaci elektronicznej,
podpisane bezpiecznym podpisem elektronicznym weryfikowanym przy pomocy waznego
kwalifikowanego certyfikatu lub réwnowaznego $rodka, spetniajgcego wymagania dla tego
rodzaju podpisu.

Odwotujacy przesyta kopie odwotlania zamawiajgcemu przed uptywem terminu do wniesienia
odwotania w taki sposob, aby mogl on zapoznac si¢ z jego trescig przed uptywem tego terminu.
Domniemywa si¢, iz zamawiajagcy mogt zapoznac¢ si¢ z trescig odwolania przed upltywem
terminu do jego wniesienia, jezeli przestanie jego kopii nastgpito przed uptywem terminu do
jego wniesienia przy uzyciu srodkow komunikacji elektroniczne;.

Odwotanie wnosi si¢ w terminach okreslonych w art. 182 ustawy Pzp, odpowiednio wobec
czynnosci zamawiajacego podjetej w postgpowaniu o udzielenie zamowienia lub zaniechania
czynno$ci, do ktorej zamawiajacy jest zobowigzany na podstawie ustawy Pzp. Odwotanie
wnosi si¢ w terminie 10 dni od dnia przestania informacji o czynno$ci zamawiajacego
stanowigcej podstawe jego wniesienia - jezeli zostaly przestane w sposéb okreslony w art. 180
ust. 5 zdanie drugie albo w terminie 15 dni - jezeli zostaly przestane w inny sposob. Odwotanie
wobec tresci ogloszenia o zamowieniu oraz wobec postanowien SIWZ, wnosi si¢ w terminie
10 dni od dnia publikacji ogloszenia w Dz.U. UE lub zamieszczenia SIWZ na stronie
internetowej. Jezeli zamawiajacy nie przestal wykonawcy zawiadomienia o wyborze oferty
najkorzystniejszej, odwolanie wnosi si¢ nie pdzniej niz w terminie 30 dni od dnia publikacji w
Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej ogloszenia o udzieleniu zaméwienia, 6 miesiecy od
dnia zawarcia umowy, jezeli zamawiajacy nie opublikowat w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej ogloszenia o udzieleniu zamowienia.
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Czesé 1
Artykuly mleczarskie

Poz. 1.

Deser jogurt truskawka panna cotta

Jogurt $§mietankowy o smaku panna cotta z truskawkami (minimum 6,3% owocow)

Sktad:

mleko, $mietanka, syrop glukozowo-fruktozowy, truskawki, cukier, zmielona laska wanilii, koncentrat soku z burakow

czerwonych, aromat, zywe kultury bakterii.

Opakowanie jednostkowe 150

Przecigtna warto$¢ odzywcza w 100g

Kalorie 565 kJ / 135 kcal

Biatko 2,5g

Weglowodany 14,3g

Thuszez 7,5g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy

plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci

wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia

mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czgstotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 2.

Deser mleczny — rézne smaki

czekoladowy z sosem o smaku czekoladowo-rumowym 135 g

Wymagania klasyfikacyjne:

Deser [mleko pasteryzowane, $§mietanka pasteryzowana, cukier, skrobie modyfikowane kukurydziane,
kakao, mleczna czekolada w proszku 1,3% (cukier, kakao, mleko w proszku, masto kakaowe), odtluszczone
mleko w proszku, substancja zaggszczajaca: karagen; aromat, sol], sos 13% (woda, syrop glukozowo-
fruktozowy, cukier, mleko zageszczone, kakao o obnizonej zawartosci thuszczu, widrki czekoladowe 0,6%,
skrobia modyfikowana kukurydziana, stabilizator: maczka chleba $wigtojanskiego, aromaty)

kawowy z sosem karmelowym 135 g

deser (mleko pasteryzowane, $mietanka pasteryzowana, cukier, skrobia modyfikowana, odtluszczone mleko
w proszku, syrop karmelowy, ekstrakt kawy Arabica - 0,3%, kakao w proszku, aromat, sol, substancja
zageszczajaca: karagen; stabilizatory: weglany sodu, cytryniany sodu), sos 13% [woda, syrop glukozowo-
fruktozowy, odtluszczone stodzone mleko zageszczone (odttuszczone mleko, cukier), syrop karmelowy 1%,
maslo, skrobia modyfikowana, ttuszcz mleczny, aromaty, odttuszczone mleko w proszku, regulator
kwasowosci: cytryniany sodu, emulgator: E 471; stabilizator: karagen; sol, kwas: kwas mlekowy]

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji,
jefczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecnosé¢
bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig)
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opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 5 kg,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zaladowania do transportu.

g.) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czgstotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 3

Deser mleczny kaszka manna:

Kaszka manna na mleku o smaku czekoladowym: mleko petne (65%), $mietanka (15%), kaszka manna z
pszenicy (7%), cukier, czekolada mleczna (1%), kakao w proszku (0,5%), skrobia modyfikowana, aromat
naturalny

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscia) od 125 do 140 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecnos¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 4

Deser mleczny kaszka manna:

Kaszka manna na mleku z sosem z owocow lesnych.

Skatadniki: mleko pelne, sos z owocow lesnych 20% (owoce 10% (wisnie, czarna porzeczka, malina,
czerwona porzeczka sok jezynowy), substancja zaggszczajaca : modyfikowana skrobia kukurydziana,
karagen, guma ksantanowa), Smietanka, cukier, kaszka manna z pszenicy (6%)

Kaszka manna na mleku z sosem z truskawek (20%).

mleko (59%), truskawki (16%), cukier, $mietanka, kaszka manna z pszenicy (6%), sok z cytryny z
koncentratu, substancja zageszczajaca: pektyny, regulator kwasowosci: cytryniany wapnia
Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (material opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnos$cig) od 125 do 140 g

Cechy dyskwalifikujace:
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obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy
ples$nienia, fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) datg¢ zatadowania do transportu.

g.) zawartos$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 5
Deser rozne smaki z orzechami

Deser mleczny z czekolada i orzechami

mleko (49%), $mietanka, cukier, skrobia modyfikowana, kakao w proszku o obnizonej zawartosci thuszczu
(0,8%), zmielone orzechy laskowe (0,5%), czekolada w proszku (0,5%), substancje zageszczajace: karagen,
maczka chleba swigtojanskiego, wapn, aromat, nie zawiera glutenu.

Opakowanie jednostkowe: 140- 150g

Wartos¢ odzywcza produktu W przeliczeniu na 100 g

warto$¢ energetyczna 813 kJ/195 keal
thuszcz 13,3 g

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone 8,8 g
weglowodany 159 g

-wtymcukry 13,7 g

biatko 2,8 g

sol 0,13 g

wapn 120 mg (15% RWS)

witamina A 120 pg (15% RWS)

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Poz. 6

Deser z bita Smietanka

Sktad: mleko min 50%, $mietanka min 10%, serwatka odtworzona, cukier, skrobia modyfikowana kukurydziana, zelatyna
wieprzowa, substancje zaggszczajace: karagen, guma tara; regulator kwasowosci, barwniki, aromat, (kakao, czekolada)
Smaki: np. czekoladowy, waniliowy, karmelowy, cappuccino, $mietankowy

Opakowanie jednostkowe 170-180 g

Wartos$¢ odzywcza : W przeliczeniuna 100 g

Wartos$¢ energetyczna Ok. 394 kJ / 93 kcal

Thiszez 2,0-3,0 g
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Weglowodany 14,8-15,6 g

Biatko 2,0-3,0 g

S610,08-0,1g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecnos¢
bakterii gronkowcdw i z grupy coli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Poz.7

Jogurt batkanski

Sklad: mleko pelne, $mietanka, mleko w proszku, biatka mleka, zywe kultury bakterii jogurtowych
Opakowanie 340 g

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 8

Jogurt grecki
Naturalny jogurt grecki o kremowej konsystencji

Sktadniki:

Mleko, $mietanka zywe kultury bakterii jogurtowych (Streptococcus thermophilus i Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus) oraz L. acidophilus i Bifidobacterium lactis

Wartosci odzywcze

Sktadnik pokarmowy 100 g jogurtu

warto$¢ energetyczna 424 kJ/

wartos$¢ energetyczna 102 keal

thuszcz 7,5 g

w tym kwasy thuszczowe nasycone 45¢g

weglowodany 4,9 g

wtymcukry 49¢g

biatko 3,7 g

sol 0,1g

Opakowanie jednostkowe 125-250 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie
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Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 9

Jogurt kozi rézne smaki

Jogurt kozi o smaku truskawkowym

mleko kozie pasteryzowane, wsad truskawkowy do 15% (cukier, truskawki, truskawka- z soku zaggszczonego, syrop
glukozowo-fruktozowy, woda, skrobia ryzowa, substancja zageszczajaca- pektyna, regulator kwasowosci- cyrtynian
wapnia, barwnik- karmina), cukier, zagestnik (biatka mleka koziego, zelatyna wieprzowa), zywe kultury bakterii

Jogurt kozi o smaku brzoskwiniowym

mleko kozie pasteryzowane, wsad brzoskwiniowy do 15% (cukier, brzoskwinie, woda, skrobia ryzowa, substancja
zageszczajaca- pektyna, guma guar, regulatory kwasowos$ci- kwas cytrynowy, cytrynian wapnia, barwnik- karoten),
cukier, zagestnik (biatka mleka koziego, zelatyna wieprzowa), zywe kultury bakterii

Jogurt kozi o smaku jagodowym

mleko kozie pasteryzowane, wsad jagodowy do 15% (cukier, owoce: jagody, syrop glukozowo-fruktozowy, woda,
skrobia ryzowa, barwniki: koncentrat z marchwi, winogron, aronii, koncentrat soku z buraka ¢wiklowego, substancja
zageszczajaca: pektyna, regulatory kwasowosci: cytrynian sodu, cytrynian wapnia), cukier, substancja zaggszczajgca
(skrobia ryzowa, zelatyna wieprzowa, biatka mleka koziego), zywe kultury bakterii

Opakowanie jednostkowe 125 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartos$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 10

Jogurt naturalny 1.5% - 3.5% ttuszczu 0,125-0,5 kg typu Jogobella:

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, bez grudek, lekko luzna, barwa naturalna, jednolita w calej masie, smak i
zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny, zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 1,5 % - 3, 5%, zawarto$¢ metali zgodna z
powotywang PN,

jogurt pakowany w pojemniki z tworzyw sztucznych (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig)

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia,
psucia, zanizona zawartos$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z
grupy coli, brak oznakowania jogurtéw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego od 125 do 500 g,

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 11
Jogurt owocowy 2 % - 3.5% tluszczu 0,125 — 0,2 kg typu Jogobella:

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktlad

Sktadniki: mleko, owoce uzyte do produkcji min 6%, sok z owocoéw uzytych do produkeji min
0,5%), mleko zageszczone odtluszczone, syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, , aromat, zywe
kultury bakterii.

struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, bez grudek, lekko luzna, z widocznymi kawatkami owocow uzytych do
produkcji, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych owocéw, jednolita w calej masie, smak i zapach — czysty,
fagodny, stodko - kwasny, smakowo wlasciwy dla owocoéw bedacych sktadnikiem jogurtu, zawarto$¢ thuszczu nie mniej
niz 2% - 3,5%, jogurt pakowany w pojemniki z tworzyw sztucznych (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
Z Zywnoscig):

Smak —truskawkowy , brzoskwiniowy, jagodowy, wisniowy, owoce lesne, bananowy, pieczonego jabtka
Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ nieznaczny posmak pasteryzacji,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia,
psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z
grupy coli, brak oznakowania jogurtéw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego od 125 do 200 g,

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 12

Kefir 1,5% - 2,5% tluszczu 0,125 — 0.5 kg:

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, bez trwatych grudek, lekko luzna, barwa naturalna, biata, jednolita w calej
masie, smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny, mleczny, zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 1, 5% - 2, 5%, zawarto$¢
metali zgodna z powotywana PN, kefir pakowany w pojemniki z tworzyw sztucznych (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscia)

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwale rozwarstwienie serwatki, objawy ple$nienia, fermentacji,
jefczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, zanieczyszczenia
mechaniczne, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania kefirdw, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego od 125 do 500 g,

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa,

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) zawarto$¢ tluszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 13

Margaryna roslinna op. 200-250 g

thuszcz do smazenia, bez zawartos$ci srodkéw konserwujacych.

Skladniki

oleje roslinne (palmowy, rzepakowy, stonecznikowy, w zmiennych proporcjach)

Substancje konserwujace: Nie zawiera

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecnos$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

WartoS$ci odzywcze

Sktadnik pokarmowy 100 g produktu

Energia3700 kJ / 900 kcal

Thuszcez 100 g

w tym kwasy nasycone 57 g

Weglowodany <0,5 g

wtymcukry <0,5g

Biatko <0,5 g

Sol <0,013 g

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 14

Maslo ekstra 0,2 — 0,25 kg:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — kostka starannie uformowana, powierzchnia gladka sucha, barwa jednolita, konsystencja — jednolita, zwarta,
smarowna, smak czysty lekko kwasny, mlekowy, zawarto$¢ wody nie wyzsza niz 16%, zawarto$¢ ttuszczu nie mniej niz
82%,

Cechy dyskwalifikujace:

zdeformowane kostki, roztopione, ze $ladami kilkukrotnego schladzania, barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce
posmaki, zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz brytek, objawy psucia, zjelczenia, zaple$nienia, obnizona
zawarto$¢ thuszczu, zwickszona zawarto$¢ wody, soli, obecnos¢ bakterii salmonelli, opakowania uszkodzone, nie
oznakowane, zabrudzone, niedopuszczone do pakowania,

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka 200-250 g
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 10 do 20 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos§é dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 15
Maslo porcjowane 15 g:
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Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — kostka lub pudelko plast., powierzchnia gladka sucha, barwa jednolita, konsystencja — jednolita, zwarta,
smarowna, smak czysty lekko kwasny, mlekowy, zawartos¢ wody nie wyzsza niz 16%, zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz
82%,

Cechy dyskwalifikujace:

zdeformowane kostki, roztopione, ze $ladami kilkukrotnego schiadzania, barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce
posmaki, zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz brytek, objawy psucia, zjelczenia, zaplesnienia, obnizona
zawarto$¢ thuszczu, zwickszona zawarto§¢ wody, soli, obecnos¢ bakterii salmonelli, opakowania uszkodzone, nie
oznakowane, zabrudzone, niedopuszczone do pakowania,

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka lub pudetko plast. 15 g
opakowanie zbiorcze — pudlto kartonowe od 10 do 20 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 16

Maslo klarowane:

Masto przeznaczone do: do smazenia, do pieczenia, do zup i SOSOW,

Sktadniki

Zawarto$¢ ttuszczu mlecznego 95-99,8%.

Opakowanie jednostkowe 250-500 g

Wartosci odzywcze

Sktadnik pokarmowy w 100 g:

Warto$¢ energetyczna 3693 kJ / 898 kcal

Thuszez 99,8 g

w tym kwasy nasycone 65,0 g

Weglowodany 0,1 g

w tym cukry 0,1g

Biatko 0,1 g

S6l  00g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartos$ci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 17

Mieko skondensowane karton 200-500 ml

Mieko zageszczone niestodzone 4% light wykonane z mleka krowiego, poddane pasteryzacji.
Produkt ma zawiera¢ 4% ttuszczu oraz 20% suchej masy beztluszczowej. Opakowanie - karton.
Mieko niestodzone 4% light jest przeznaczone

mleko do zabielenia kawy czy herbaty

Pojemos¢ kartonu: 200-500 ml
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Skladniki:

mleko

stabilizatory - fosforany sodu i cytryniany sodu

Wartosci odzywcze

Sktadnik pokarmowy w 100 g

wartos$¢ energetyczna 439 kJ / 104 kcal

thuszez 4,0 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 2,8¢g

weglowodany 10 g

wtymcukry 10g

biatko 7,1 g

sol 0,30 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecnos¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 18
Mileko w proszku pelne Kl. I:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — sypki proszek, jednolity, drobno rozpylony, barwy biato - kremowej — jednolitej, o zapachu charakterystycznym
dla mleka pasteryzowanego bez posmakow i zapachéw obcych,

zawarto$¢ wody — nie wigcej niz 4%, zawartos¢ thuszczu — nie mniej niz 26%, mleko pakowane w opakowania zgodne z
PN —-89/0 - 79021

Cechy dyskwalifikujace:

niedopuszczalna zawarto$¢ bakterii z grupy: coli, gronkowcdw, enterokoki, salmonella, zanieczyszczenia antybiotykami
i innymi substancjami hamujacymi, zanieczyszczenia mechaniczne, nalot plesni, oznaki psucia, zjelczenia, trwate
zbrylenia, zmiana koloru, obce zapachy i posmaki, uszkodzenia mechaniczne opakowan, ich zanieczyszczenia, brak
oznakowania, termin przydatnosci do spozycia krétszy niz 4 miesigce od daty dostarczenia do magazynu

Opakowanie

opakowanie jednostkowe — torby z folii polietylenowej bezbarwnej, torby z jednorodne;j folii polietylenowej barwionej,
torba z folii aluminiowej laminowanej od 400 do 1000 g,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg lub worek papierowy z wktadka parafinowang 20 do 30 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos§¢é dostaw:

1 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 19

Napdj turecki

Napdj turecki ktory nadaje si¢ do bezposredniego spozycia.

Wykorzystywany rowniez do przygotowania roznego rodzaju koktajli, deserow czy sosow.
przygotowywany jest na bazie mleka fermentowanego.
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Zawiera zywe kultury bakterii jogurtowych
kwasnostony smak

WartoS$ci odzywcze

Sktadnik pokarmowy w 100 g produktu:
Wartos$¢ energetyczna 142 kJ (34 kcal)
Thuszcez 1,5¢g

w tym kwasy tluszczowe nasycone I,L1g
Weglowodany 3,0 g

wtymcukry 3,0g

Biatko 2,1 g

Sol 0,76 g

Sktad:mleko, woda, pektyny-zagestnik, sol kuchenna, kwas mlekowy, kultury bakterii jogurtowych

Opakowanie jednostkowe 200 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecnos¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

1 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 20

Piramidka z koziego mleka La Cabernete

Piramidka z koziego mleka La Cabrette delikatny, §wiezy smak o kremowej konsystencji

Twarozek z koziego mleka zawierajacy biatko, wapn, fosfor, potas oraz witaminy (A1, B1, B2, C, PP).
Okresleni W 100g

biatko 11.0

weglowodany 3.0

thuszeze12.0

Sktad: mleko kozie pasteryzowane, sol, enzymy, podpuszczka

Opakowanie jednostkowe 150 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztaltty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartos$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

1 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 21
Rolada z sera koziego z pieprzem
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Sktad: ser twarogowy, pelnotlusty z mleka koziego 76% (mleko kozie pasteryzowane, bakterie mleczarskie,
podpuszczka), masto kozie, blonnik bambusowy, skrobia natywna ziemniaczana, s6l, przyprawy do 2%, sktad ostonki z
przyprawami: przyprawa suszona - pieprz czarny

Opakowanie jednostkowe 200 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwg produktu,
¢.) pojemnos¢ opakowania,
d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,
Czestotliwos$¢ dostaw:
1 raz na tydzien
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 22

Ryz na mleku — rézne smaki

Sktad: mleko, sos (woda, cukier, syrop glukozowo fruktoz owy, jaja, mleko peine w proszku, skrobia modyfikowana,
barwni, aromat zalezne od smaku sosu) ryz min 8%, $mietanka min 7%, cukier, mleko w proszku, jaja w proszku,
substancje zaggszczajace, sol, aromat

Smaki : waniliowy, truskawka, malina, czekolada, wisnia, karmel, cynamon, choco wi$nia,

Opakowanie jednostkowe 170-190 g

Warto$¢ odzywcza : W przeliczeniu na 100 g

Warto$¢ energetyczna Ok. 538 kJ / 128 kcal

Thuszcz 3,0-4,0 g

Weglowodany 19,8-21,6 g

Biatko 3,0-4,0 g

S610,2-0,3

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecno$é
bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:
a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,
b.) nazwe produktu,
¢.) pojemnos¢ opakowania,
d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,
Czestotliwo$¢ dostaw:
1 raz na tydzien
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 23

Ser typu Almette op. (4x30 g) -120 g — rézne smaki

Serek twarogowy dostepny w wielu wariantach smakowych w opakowaniach po 30 g, sktadniki produktu
zalezne od smaku.

Sktadniki:

ser twarogowy, jogurt naturalny (18,5%), odtluszczone mleko w proszku, masto, sél, naturalny aromat
(zawiera mleko), regulator kwasowosci: kwas cytrynowy

Sktadniki:

ser twarogowy, odtluszczone mleko w proszku, cebula, sol, czosnek, regulator kwasowos$ci: kwas
cytrynowy, ziota (0,1%), naturalne aromaty

Wartosci odzywcze w100 g
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Wartos¢ energetyczna 1023 kJ /247 keal

Thiszcz 23 g

w tym kwasy thuszczowe nasycone 16 g

Weglowodany 4,2 g

wtymcukry 28¢g

Biatko 59 ¢

Sol 092¢g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 24

Ser bialy Halloumi

Halloumi to rodzaj sera solankowego pottwardego pochodzenia greckiego, wytwarzany z surowego mleka owczego i
koziego, z dodatkiem krowiego. Ser o potkolistym ksztalcie i wadze 220 - 270gram lub pocigty na prostokatne kostki
o wadze 200g. Wiodknisty, lekko stodki, mleczny smak, nadajacy si¢ do gotowania.

Wartosci odzywcze:

Max. 46% wody, min. 43% tluszczu, 22% bialtka, okoto 3% soli.

Sktad: Mleko pasteryzowane krowie, owcze i kozie, sol, mieta, podpuszczka mikrobiologiczna.

Opakowanie jednostkowe250 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 25

Ser bialy miekki $niadaniowy

Biaty ser migkki, w delikatnej zalewie solankowej. Zawartos$c¢ thuszczu 60%.

Wyprodukowany z pasteryzowanego mleka krowiego na bazie receptury tureckie;j.

Doskonaly na $niadanie, do kanapek, do satatek i gotowania.

Opakowanie jednostkowe 720 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,
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Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 26

Ser biraghi gorgonzola

Ser Gorgonzola migkki serek plesniowy z pasteryzowanego mleka krowiego.
Ser charakteryzuje si¢ nieco gorzkawym smakiem,

Skiad mleko krowie pasteryzowane, podpuszczka, sol, kultury bakterii

Opakowanie jednostkowe 100 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 raz na tydzien

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 27
Ser edamski pelnothusty Kl. 1:

Wymagania klasyfikacyjne:

ksztalt - kulisty lub blokowy, skorka gtadka, pokryta parafing (lub folig) Scisle przylegajaca do skorki, migzsz elastyczny,
jednolity w catym serze, o masie 2 lub 5 kg w blokach, kuliste —2 kg, barwa naturalna, w serach barwionych jasnozoélta,
jednolita w catej masie, smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko orzechowy, aromatyczny

zawartos$¢ thuszczu w 100 g produktu nie mniej niz 23-25 g

zawartos¢ biatka w 100 g produktu nie mniej niz 21-23 g

minimalny okres dojrzewania sera dla sera wielkosci 2 kg, —5 tygodni,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, zanizona zawartos¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka lub blok cylindryczny od 1,5 do 5 kg,
opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos§é dostaw:
3 razy w tygodniu
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Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 28

Ser edamski plastry pakowany

Ser Edamski w plastrach. Ser dojrzewajacy.

Sktadniki

mleko pasteryzowane, sol, stabilizator (chlorek wapnia), substancja konserwujaca (lizozym (z biatka jaja
kurzego)), kultury bakterii, podpuszczka, barwnik (karoteny)

Jedna porcja (1 plaster) zawiera: energia 261 kJ/63 kcal 3%*, ttuszcz 4,9 g 7%*, kw. tl. nasycone 3,0 g
15%%*, cukry 0 g 0%%*, sol 0,50 g 8%*

Wartos¢ energetyczna 100 g: 1389 kJ / 334 kcal

Opakowanie 150 g ma zawiera¢ 8 sugerowanych porcji produktu

Pakowany w atmosferze ochronne;.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwo$§¢é dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 29
Ser farmerski dojrzewajacv kozi

Czysto kozi ser podpuszczkowy twardy dojrzewajacy. Wyprodukowany z 10-12 litréw ekologicznego mleka
na 1 kg. Przygotowany w formie kregu o wadze od. 3-6 kg.

Konsystencja gtadka, lekko twarda. Kolor delikatnie kremowy, lekko dziurkowany.

Smak lekko stony.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 30

Ser typu feta op. 270 -290g

Ser migkki solankowy — pottlusty

Sktadniki : mleko, sol, regulator kwasowosci E 575
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Warto$¢ odzywcza na w 100 g

Warto$¢ energetyczna 904 kJ/ 218 kcal

Thiszez 18,0 g

w tym kwasy nasycone 11,0 g

Weglowodany 4,0 g

w tym cukry 40¢g

Biatko 10,0 g

Sl 3,0¢g

Wapn 280 mg - 35%

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 31
Ser gouda pelnotlusty kl. I:
Ser Gouda - podpuszczkowy, dojrzewajacy, thusty.

Wymagania klasyfikacyjne:

ksztalt — ptaski cylinder lub blok o bokach lekko wypuktych i krawedziach lekko zaokraglonych, skorka gtadka, mocna,
pokryta parafing (lub folig) Scisle przylegajaca do skorki, oczka nieliczne okragte lub owalne, migzsz migkki, elastyczny,
jednolity w calym serze, o masie okoto 9 kg, w blokach, cylindryczne 8 —12 kg, barwa naturalna, w serach barwionych
z6Mta, jednolita w catej masie, smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko orzechowy, aromatyczny

zawartos$¢ thuszczu w 100 g produktu nie mniej niz 25-27 g

zawartos$¢ biatka w 100 g produktu nie mniej niz 28-30 g

minimalny okres dojrzewania sera —6 tygodni,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, zanizona zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka lub blok cylindryczny od 1,5 do 5 kg,
opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 32

Ser korycinski:
odmiana sera podpuszczkowego produkowana z niepasteryzowanego mleka krowiego w tradycyjnej technologii lub
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produkowane z dodatkami przypraw i ziotl, a takze czosnku. Ser formowany jest w sptaszczong kule o $rednicy okoto
trzydziestu centymetrow

Wyglad i konsystencja:

Ser korycinski -odmiana sera podpuszczkowego z niepasteryzowanego mleka krowiego.

Ser o kremowo zottej barwie i fagodnym, Smietankowym smaku.

Moze wystepowac dodatek ziot typu kminek, bazylia, oregano, ziota prowansalskie, lubczyk i czubrica.

Wielkos¢ od 2,5 do 5 kg.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 33

Ser Kozi $§mietankowy

Sklad : ser twarogowy pelnotlusty z mleka koziego (podpuszczka, bakterie mleczarskie, mleko kozie pasteryzowane),
masto kozie, substancja zaggszczajaca (btonnik pszenny, skrobia modyfikowana kukurydziana), so6l

Opakowanie jednostkowe:125 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody i metali, obecnos¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie
Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 34

Ser Kozi twardy w plastrach

Ser kozi jest doskonatym zZrodtem witamin, w tym przede wszystkim witaminy A, dzigki temu, oprocz tego,
ze posiada ogromne walory smakowe, znakomicie wplywa takze na stan zdrowia.

Jego charakterystyczng cechg jest dos¢ stonawy i jednocze$nie wyrazisty smak, zdecydowanie wyrdzniajacy
na tle potraw, ktorym towarzyszy.

Sktad: mleko kozie pasteryzowane, sol, stabilizator: chlorek wapnia, czyste kultury mleczarskie,
podpuszczka

Opakowanie jednostkowe 100 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
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wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

CzestotliwoS$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 35
Ser krolewski pelnotlusty Kl. I:

Wymagania klasyfikacyjne:

Ser typu szwajcarsko — holenderskiego, blok o bokach lekko wypuktych i krawedziach lekko zaokraglonych, skorka
gtadka, mocna, pokryta parafing (lub folig) Scisle przylegajaca do skorki, oczka okragle lub owalne, migzsz migkki,
elastyczny, jednolity w catym serze, o masie okoto 3-4 kg, w blokach, barwa naturalna, w serach barwionych zélta,
jednolita w catej masie, smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko orzechowy, aromatyczny

zawartos$¢ thuszezu nie mniej niz 45%,

zawartos¢ soli nie wiecej niz 2,5%,

zawarto$¢ wody nie wigcej niz 43%,

minimalny okres dojrzewania sera —6 tygodni,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, zanizona zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka od 2 do 4 kg,
opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 36

Ser Mascarpone:

Sktad: pasteryzowana $§mietanka, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy
Opakowanie jednostkowe 250 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
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e.) warunki przechowywania,
f.) date zatadowania do transportu.
g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 37

Ser Mazdamer

Ser Mazdamer petnottusty typu szwajcarskiego. Zawartos¢ ttuszczu: 45% w suchej masie

Sktadniki :mleko pasteryzowane, sOl spozywcza, stabilizator: chlorek wapnia, podpuszczka, kultury
bakterii mlekowych, barwnik naturalny

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ tluszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 38

Ser morski plastry pakowany :

Ser Morski dojrzewajacy, plastry.

Sktadniki: mleko, sol, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii, substancja konserwujaca: azotan potasu,
Informacja o warto$ci odzywczejw 100 g sera

Warto$¢ energetyczna 1333 kJ/321 keal

Biatko 24,0 g

Weglowodany 0 g

w tym cukry Og

Thuszez 25,0 g

w tym kwasy nasycone 16,3 g

Blonnik 0 g

S6d  0,7¢g

Waphh 800 mg - 100%

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartos$ci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazweg dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 39
Ser Mozzarella mini
Ser mozzarella kulki ok. 8 g - ser podpuszczkowy niedojrzewajacy,
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w zalewie solankowej. 45% tluszczu w suchej masie.
Rodzaj mleka  Krowi

Gatunek sera Mozzarella

Smak  Naturalny

Sktadniki Mleko pasteryzowane, sol, podpuszczka, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy
Zawarto$¢ thuszczu Thusty
Rodzaj opakowania jednostkowego Opakowanie plastikowe

Waga jednostkowa netto 2 kg
Wartos¢ odzyweza

Zawarto$¢ weglowodandw w porcji (cukry) I,5¢g
Zawarto$¢ weglowodandw w porcji I,5¢g

Zawarto$¢ soli w porcji (ogdlnie) 0,6 g

Zawarto$¢ bialek w porcji (ogdlnie) 18 g

Wartos¢ energetyczna kcal w porcji (energia) 240 kcal

Wartos¢ energetyczna kJ w porcji (energia) 998 kJ

Zawartos¢ biatek (ogélnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 18¢g

Zawarto$¢ soli (og6lnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 0,6 g

Zawartos¢ ttuszczow (ogolnie) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 18 g

Zawarto$¢ weglowodandw (cukry) w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) 1,5¢g

Zawarto$¢ weglowodandw w zadeklarowanej jednostce (g lub ml) I,5¢g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecnos¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 40

Ser Mozzarella op 2- 3 kg

ser mozzarella opis produktu:

ser podpuszczkowy wyprodukowany z mleka pasteryzowanego

sposob pakowania:

produkt w formie blokéw o wadze 2 -3 kg netto zapakowany w foli¢ termokurczliwg

wiasciwosci organoleptyczne

barwa:

kremowa, biala lub lekko z61ta

smak, zapach:

swiezy, lekko kwasny, stony lub pikantny, tagodny

konsystencja:

charakterystyczna dla produktu, jednolita, elastyczna, wtdknista, wilgotna

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
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e.) warunki przechowywania,

CzestotliwoS$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 41

Ser Mozzarella op 125 g

Ser Mozzarella niedojrzewajacy w zalewie.

mleko pasteryzowane, so6l, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, podpuszczka, sktadniki zalewy: woda, sol
Informacja o warto$ci odzywczej

Wartos$ci odzywczew 100 g

Warto$¢ energetyczna 1043 kJ/251 kcal

Thiszez 19 g

w tym kwasy thuszczowe nasycone 15 g

Weglowodany 2,0 g

w tym cukry 1,3 g

Biatko 18 g

S610,45 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartos$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 42

Ser plesniowy typu Bree — Turek:

Sktadniki :mleko pasteryzowane, sol, kultury mleczarskie, podpuszczka mikrobiologiczna, plesn gatunku Penicillium
candidum

Informacja o warto$ci odzywczej

Wartosci odzywczena 100 g:

Warto$¢ energetyczna 1475 kJ /

Warto$¢ energetyczna 356 kcal

Thuszcz 31 g

w tym kwasy thuszczowe nasycone 22 g

Weglowodany 1,3 g

w tym cukry <0,5 g

Biatko 18 g

Sol1,7¢g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztatty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartos$ci
wody i1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

42



Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiajgcego WNP/646/PN/2020

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 43

Ser plesniowy blekitny:

Ser plesniowy Lazur - tradycyjny ser typu bleu z mleka pasteryzowanego. o smaku j do$¢ ostrym i lekko stonawym z
grzybowym finiszem.

Sktadniki: mleko pasteryzowane, kultury bakterii, s6l, podpuszczka, szlachetna ples¢: penicillium roqueforti
Opakowanie jednostkowe 100 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartos$ci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 44

Ser plesniowy Camembert:

President Camembert Lekki 12% thuszczu.

Sktadniki: czeSciowo odtluszczone mleko pasteryzowane, sol, stabilizator: chlorek wapnia, podpuszczka
mikrobiologiczna, bakterie fermentacji mlekowej, Penicillium candidum.

Opakowanie: jednostkowe 120 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 45

Ser plesniowy President Camembert:

Sktadniki: mleko pasteryzowane, sol, chlorek wapnia - stabilizator, bakterie z fermentacji mlekowej, podpuszczka
mikrobiologiczna, penicilium candidum

Opakowanie: jednostkowe 120 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tlhuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 46

Ser Radamer plastry pakowany:

Ser dojrzewajacy, thusty, plastry

Sktadniki

mleko, sol, bakterie fermentacji mlekowej (laktoza), stabilizator (chlorek wapnia), substancja konserwujaca
(lizozym - z bialka jaja kurzego), barwnik (annato)

Jeden plaster (ok. 25 g) zawiera: energia 357 kJ 86 kcal 4%*, tluszcz 6,5 g 9%*, kw. tt. nasycone 4,5 g
23%%*, cukry 0 g 0%*, s61 0,4 g 7%*

Wartos¢ energetyczna 100 g: 1426 kJ / 343 kcal

Opakowanie 150 g

Pakowany w atmosferze ochronne;.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwo$§¢é dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 47

Ser Ricotta:

Pemnotlusty, migkki ser zwarowy.

Pozostate informacje

Zawarto$¢ suchej masy min. 23%, zawarto$¢ ttuszczu w suchej masie min. 39%.

Informacja o warto$ci odzywczej

Wartosci odzywcze 100 g produktu

Warto$¢ energetyczna: 562 kJ/135 kcal

Thiszez: 10,7 g

w tym kwasy thuszczowe nasycone: 75¢

Weglowodany: 2,5g

w tym cukry: 25¢g

Btonnik:0,0 g

Biatko: 7,4 ¢

Sol: 03¢g

Opakowanie 150 — 250 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,
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Oznakowanie powinno zawieracd:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 48
Ser salami pelnotlusty KI. I:

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad:mleko, s6l, stabilizator: chlorek wapnia, substancja konserwujgca: azotan potasu, kultury
bakterii mlekowych (zawieraja laktoz¢ (z mleka)), barwnik annato

ksztalt - walec, skorka gladka, pokryta parafing (lub folig) §cisle przylegajaca do skorki, oczka nieliczne, okragle i owalne
wielko$ci ziarna grochu, migzsz elastyczny, jednolity w calym serze, o masie 1,2 lub 2,5 kg, barwa naturalna, w serach
barwionych zotta, jednolita w catej masie, smak i zapach — delikatny, lagodny, lekko kwasny, lekko pikantny,
aromatyczny

zawartos$¢ thuszczu nie mniej niz 23 g w 100 g produktu

zawartos$¢ biatka nie mniej niz 28 g w 100 g produktu

zawarto$¢ weglowodandw nie mniej niz 3 g w 100 g produktu

minimalny okres dojrzewania sera —3 tygodnie,

Informacja o warto$ci odzywczej

Wartosci odzywcezew 100 g produktu:

Warto$¢ energetyczna 361 kJ / 327 kcal

thuszez 23 g

- w tym kwasy nasycone 14 g

weglowodany0 g

-wtymcukry O g

biatko 30g

sol 1,2 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, przekroczenie normy zawartoSci wody i soli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, zanizona zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka, rolada lub blok cylindryczny od 1,2 do 2,5 kg,
opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwo$¢é dostaw:

3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 49

Ser salami plastry pakowany :

Ser Salami w plastrach zawartos¢ thuszczu 27%, ser bez konserwantow

Sktadniki

mleko, sol, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii mlekowych, barwnik: annato, zawarto$¢ thuszczu
27%

Porcja 12,5 g produktu dostarcza: energia 178 kJ 43 kcal 2%*

100 g produktu dostarcza: energia 1424 kJ 343 kcal 17%*
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%RWS*

Pakowany w atmosferze ochronne;j

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ tluszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 50
Ser salatkowy typu balkanskiego
Ser satatkowy, miekki, niedojrzewajacy.

Sktadniki
mleko, sol, kultury bakterii fermentacji mlekowe;.
Warto$¢ odzywcza w 100g produktu

Kalorie 937 kJ /226 kcal

Biatko 14,7-15¢g

Weglowodany  1,2-1,4g

Thuszcz 18,0-19g

Opakowanie jednostkowe — masa netto 200 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ ttuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 51
Ser topiony typu Hochland 180- 200g (rozne smaki) krazki :

Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone, ksztalt poszczegoélnych jednostek regularny (o ksztalcie
podstawy zblizonym do trojkata, ) powierzchnia gtadka, konsystencja smarowna, barwa naturalna, jednolita w calej
masie, smak i zapach — charakterystyczny dla odpowiedniego sera naturalnego klasy I z ktorego wyprodukowano ser
topiony, ze swoistym posmakiem topienia,

zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 26%,

zawarto$¢ soli nie wiecej niz 3,0%,

zawarto$¢ wody nie wigcej niz 55%,
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Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, smak jetki, piekacy, mdty, mydlasty, gorzki, zanizona
zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia,

Opakowania:
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 52

Ser topiony plastry typu Hochland (rézne smaki):

Gouda: ser 52% (w tym 29% sera Gouda), woda, odttuszczone mleko w proszku, masto, biatka mleka, sole emulgujace:
E452 1 E339, s6l, aromat sera (zawiera mleko), barwniki: karoteny i annato

Cheddar: ser Cheddar (52%), woda, odtluszczone mleko w proszku, masto, biatka mleka, sole emulgujace: E452 i E339,
aromat naturalny (zawiera mleko), s6l, barwniki: karoteny i ekstrakt z papryki

Tost: ser (52%), woda, odtluszczone mleko w proszku, masto, biatka mleka, sole emulgujace: E452 i E339, aromat
naturalny (zawiera mleko), sol, barwniki: karoteny i ekstrakt z papryki

Fit Gouda: ser 54% (w tym 9% sera Gouda), woda, odtluszczone mleko w proszku, sole emulgujace: E452 i E339, biatka
mleka, sol, regulator kwasowosci: cytryniany sodu, barwnik: karoteny

Emmentaler: ser 51% (w tym 5% sera Emmentaler), woda, odtluszczone mleko w proszku, masto, biatka mleka, sole
emulgujace: E452 1 E339, s6l, aromat sera (zawiera mleko), barwniki: karoteny i annato

Z. szynka: ser 56%, woda, odtluszczone mleko w proszku, szynka 5% (migso wieprzowe, woda, sol, glukoza,
przeciwutleniacz: E301, substancja konserwujaca: E250), sole emulgujace: E452 1 E339, bialka mleka, masto, regulator
kwasowosci: E331, aromat (zawiera mleko), aromat dymu wedzarniczego, sol

Ze szczypiorem: ser 53%, woda, odttuszczone mleko w proszku, masto, sole emulgujace: E452 i E339, biatka mleka,
cebula suszona, aromat, regulator kwasowosci: cytryniany sodu, czosnek suszony, szczypior suszony (0,2%), sol,
barwnik: karoteny

Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone, ksztalt poszczegélnych jednostek regularny w plastrach
pojedynczo pakowanych w folie (o ksztalcie podstawy zblizonym do trojkata, kwadratu, prostokata,), powierzchnia
gtadka, konsystencja smarowna, barwa naturalna, jednolita w calej masie, smak i zapach — charakterystyczny dla
odpowiedniego sera naturalnego klasy I z ktérego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym posmakiem topienia,
zawartos$¢ thuszczu nie mniej niz 26%,

zawartos$¢ soli nie wigcej niz 3,0%,

zawarto$¢ wody nie wigcej niz 55%,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia, psucia, smak jetki, piekacy, mdly, mydlasty, gorzki, zanizona
zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia,

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — plastry pojedyncze pakowane w folig, paczki po 8 szt. w folie
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.
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g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
Poz. 53

Ser topiony pelnotlusty:

Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone, ksztatt poszczegdlnych jednostek regularny (o ksztatcie podstawy
zblizonym do trojkata, kwadratu, prostokata, (walca), powierzchnia gladka, konsystencja smarowna, w serach blokowych
i w puszkach umozliwiajaca krojenie, barwa naturalna, jednolita w calej masie, smak i zapach — charakterystyczny dla
odpowiedniego sera naturalnego klasy I z ktérego wyprodukowano ser topiony, ze swoistym posmakiem topienia,
zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 27 g na 100 g produktu

zawarto$¢ zawartos¢ biatka w 100 g produktu nie mniej niz 6 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie, objawy ple$nienia, fermentacji, jetczenia, psucia, smak jelki, piekacy, mdly, mydlasty, gorzki, zanizona
zawartos¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i soli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia,

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka 100 g lub szt. o wadze 25 g — pakowane w pudetko tekturowe,
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) dat¢ — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwo$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 54

Ser twarogowy chudy

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwo$¢é dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 55
Ser twarogowy thlusty Kl. 1:

Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luzna, barwa naturalna, biata do lekko kremowe;j, jednolita
w calej masie, smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny
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zawarto$¢ thuszczu w 100 g produktu nie mniej niz 8 %, zawarto$¢ metali zgodna z powotywana PN, zawarto§¢ wody nie
wigcej niz 70%, ser formowany w paczki (do 1,5 kg,) lub kostki (250 g), opakowane w papier pergaminowy, foli¢ z
tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecnos¢
bakterii gronkowcdw i z grupy coli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe — kostka lub klinek od 200 do 1000 g,

Opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 56.

Ser tylzycki

Ser tylzycki — gatunek sera pottwardego typu szwajcarsko-holenderskiego, podpuszczkowego, dojrzewajacego,
produkowanego z krowiego mleka, jasnozottego o dos¢ ostrym smaku i zapachu, i niewielkich okach oraz
ciemnobrazowej skorce

Na 100 g

Warto$¢ energetyczna (kcal) 339

Thiszez 26 g

Weglowodany 1,9 g

Blonnik 0 g

Biatko 24 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwo$¢é dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 57

Ser gorski typu fromage rézne smaki kl. 1

Sktad: twardg chudy, thuszez roslinny (ttuszcze roslinne utwardzone, tluszez roslinny, olej roslinny, woda, emulgatory -
mono-i diglicerydy kwasow ttuszczowych oraz kwasow thuszczowych estryfikowane kwasem cytrynowym, lecytyna;
aromat, regulator kwasowos$ci "kwas cytrynowy"), przyprawy naturalne, sol, substancja konserwujaca: sorbinian potasu

Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, porowata, bez grudek, widoczne czastki uzytych dodatkow, barwa naturalna,
biala lub charakterystyczna dla uzytych dodatkow smakowych
(papryka, pieprz, chrzan, cebula, czosnek itp.), jednolita w calej masie, smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny,
wyrazny smak i zapach uzytych do produkcji dodatkow,
zawarto$¢ thuszczu w 100 g produktu nie mniej 26 g
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zawarto$¢ metali zgodna z powotywana PN,

zawartos$¢ biatka w 100 g nie mniej niz 11 g

zawarto$¢ weglowodanéw w 100 g nie mniej niz 4,30 g

ser formowany w paczuszki lub kostki, opakowane w papier pergaminowy, foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowa
laminowang (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia),

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos$¢ ttuszczu, przekroczenie
normy zawarto$ci wody i metali, obecnos¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe — kostka lub kubek z tworzywa sztucznego 80 g,

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) date zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwo$¢é dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 58.

Ser wedzony mini gotka zakopianska

Mini gotka zakopianska. Ser parzony, dojrzewajacy, wedzony.

Sktadniki: mleko, sol, stabilizator - chlorek wapnia, kultury bakterii

Wartosci odzywcze w 100 g:

Warto$¢ energetyczna 1110 kJ/267 kcal

Thuszcz 18,5 g

w tym kwasy nasycone 12 g

Weglowodany 0 g

w tym cukry 0Og

Biatko 25¢g

Sol 25¢g

Opakowanie jednostkowe tacka — waga brutto ok 180 g

Waga netto -135-145 ¢

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy
plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci
wody 1 metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow 1 z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawartos$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu, godz. dostaw: 8.00-11.00

Poz. 59.
Ser zolty wedzony Kl. 1:

Wymagania klasyfikacyjne:
ksztatt - walec, skorka gtadka, pokryta parafing (lub folig) Scisle przylegajaca do skorki, oczka nieliczne, okragte i owalne
wielko$ci ziarna grochu, migzsz elastyczny, jednolity w calym serze, o masie 1,2 lub 2,5 kg, barwa naturalna, w serach
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barwionych zoétta, jednolita w calej masie, smak i zapach — delikatny, tagodny, lekko kwasny, lekko pikantny,
podwedzony

zawartos$¢ thuszczu nie mniej niz 23 g w 100 g produktu

minimalny okres dojrzewania sera —3 tygodnie,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto§¢ tluszczu, przekroczenie normy zawarto$ci wody i soli, brak
oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, zanizona zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Opakowania:
opakowanie jednostkowe — kostka, rolada lub blok cylindryczny od 1,2 do 2,5 kg,
opakowanie zbiorcze — pojemnik plastikowy (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu, godz. dostaw: 8.00-11.00

Poz. 60.

Serek Hochland mini

Hochland Kanapkowy w wersji mini. Produkt ma kremowa konsystencje i intensywny smak. Podzielony na cztery porcje,
w trzech wariantach: w wersji ze smakiem $mietankowym oraz miksem smakow — §mietankowy 1 ze szczypiorkiem oraz
$mietankowy i z ogorkiem i koperkiem

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jelczenia,
psucia, zanizona zawarto$¢ thuszezu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecnos$¢ bakterii gronkowcow i z
grupy coli, brak oznakowania serow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowania:
opakowanie jednostkowe —4x30 g — 120 g
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos$¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 61.
Serek homogenizowany Kl. I op. 0,140 — 0,2 kg:

Wymagania klasyfikacyjne:

Roéozne smaki — np. truskawkowy, brzoskwiniowy, wisniowy, waniliowy,

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, porowata bez grudek, barwa naturalna, charakterystyczna dla uzytych
sktadnikéw, smak i zapach — czysty, tagodny, lekko kwasny, aromatyczny, charakterystyczny dla uzytych owocow ( dla
serkdw owocowych)

zawartos$¢ thuszczu nie mniej niz 3,5 g w 100 g produktu ,

zawarto$¢ metali zgodna z powotywana PN,

zawarto$s¢ wody nie wigcej niz 70%,

ser pakowany w opakowania z tworzyw sztucznych posiadajacych atest akredytowanej jednostki certyfikujacej,
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Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, rozwarstwienie, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawarto$ci wody i metali, obecno$¢ bakterii gronkowcow i z
grupy coli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowania:

opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu
z zywnoscia) od 140-200 g

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 1 do 10 kg,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 62

Serek kanapkowy rézne smaki op. 120 g
Jogurtowy serek kremowo-$mietankowy

Serek naturalny

Serek kremowo-§mietankowy z ziotami

Serek kremowo-$mietankowy z papryka
Kremowo $§mietankowy serek ze szczypiorkiem
Kremowo-$mietankowy serek z czosnkiem
Sktadniki

serek $mietankowy (ze §mietanki)

sol

przyprawy: wrozne w zaleznos$ci od smaku
substancje zaggszczajace: guma guar, maczka chleba swigtojanskiego, zelatyna wieprzowa
Wartosci odzywcze

Sktadnik pokarmowy w 100 g:

warto$¢ energetyczna 1004 kJ/ 243 keal
zawarto$¢:

thuszezu 23,0 g

w tym kwasow thuszczowych nasyconych 16,0 g
weglowodanow 4,0 g

w tym cukréow 2,8 g

biatka 5,0g

soli 0,6 g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecnos¢
bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 63
Serek smietankowy produkt termizowany ( rozne smaki)
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Serek $mietankowy do smarowania z dodatkami typu szczypiorek, cebula, pieprz, papryka, warzywa
Sktad: serek $mietankowy , biatka mleka, sol, dodatki (zaleznie od smaku), aromat

Opakowanie jednostkowe 130-140 g

Wartos¢ odzywcza produktu w przeliczeniu na 100 g:

Wartos¢ energetyczna Ok. 1023 kJ / 248 kcal

Thuszcz 22,5-245 ¢

W tym kwasy tluszczowe nasycone 15-17g

Weglowodany 3-3,5 g

Biatko 54-62¢

Sol 0,6-10¢g

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito§¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody 1 metali, obecno$é
bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania ser6w, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 64.

Ser ziarnisty twarogowy typu wiejski kl. I:

Sktadniki: twarog ziarnisty, Smietanka, sol

Wymogi Informacja o wartosci odzywczej

Wartos$ci odzywcezew 100 g:

warto$¢ energetyczna 406 kJ / 97 kcal

biatko 11 g

weglowodany 2 g

thuszez 5

struktura i konsystencja — jednolita, porowata, z wyraznymi ksztattnymi grudkami przypominajacymi swym wygladem
“rozdrobniony styropian w lekko ptynnym serze, barwa naturalna, biata, jednolita w catej masie, smak i zapach — czysty,
tagodny, lekko kwasno — stonawy, wyrazny smak i zapach mleczny, zawartos¢ thuszczu w 100 g produktu nie mniej niz
5 g zawarto$¢ metali zgodna z powotywang PN,

termin przydatnosci do spozycia nie mniej niz 14 dni

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zanieczyszczenia mechaniczne,

rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona zawartos¢ thuszczu, przekroczenie
normy zawarto$ci wody i metali, obecnos$¢ bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania seréw, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe — kubek z tworzywa sztucznego od 150 do 200 g,

Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe lub zgrzewa termokurczliwa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

f.) dat¢ zatadowania do transportu.

g.) zawarto$¢ thuszczu w suchej masie

Czestotliwos¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Poz. 65.

Ser z twarogu i $mietany Kiri:

Kiri ser z twarogu i $mietanki

Wartos¢ odzywcza w 100 g

Energia: 1240 kJ/ 301 kcal

Thuszcz : 28,5 g

w tym kwasy nasycone : 19,0 g

Weglowodany : 2,5 g

wtym cukry : 2,5 g

Biatko: 8,5 ¢g

Sol:1,5¢g

Wapn : 520 mg (65% RWS*)

*Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecigtnej osoby dorostej (8400 kJ/2000 kcal):

Sktadniki

twarog 76% (w tym $miatanka 51%), woda, masto, biatka mleka, emulgatory: e 341, e 452, e 331, sdl,
koncentrat sktadnikow mineralnych z mleka, substancja zageszczajaca: e 407, 65% tluszczu w suchej masie.
Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecnos¢
bakterii gronkowcdw i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Czestotliwos$¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 66.

Smietana zakwaszona 12%

Smietana zakwaszona 12% tl. Poddana zakwaszaniu kwasami i/lub regulatorami kwasowosci w celu obnizenia pH
i/lub koagulaciji:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — jednorodna gesta ciecz, o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub bialtej, bez rozwarstwien, bez
posmakow i zapachéw obcych, surowiec — mleko wedhug

zawarto$¢ tluszczu nie mniejsza niz 12%, zawarto$¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanych do $rodkow
spozywczych zgodna z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia,

Cechy dyskwalifikujace:

niedopuszczalne jest wystapienie objawow psucia, fermentacji, zjetczenia, zaplesnienie, wystapienie rozwarstwienia
produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy, obecnos¢ bakterii z grupy salmonella, leisteria monocytogenes,
rozwodnienie, zafatlszowanie zawarto$ci thuszczu, opakowania uszkodzone mechanicznie, nicoznakowane, zabrudzone
Opakowanie jednostkowe — kubki hermetycznie zamknigte od 0,2 do 0,5 1 lub karton o poj. 0od 0,5 do 1 1,

Opakowanie zbiorcze — kartony lub pojemniki plastikowe (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscia),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 67.

Smietana zakwaszona 18% tl. Poddana zakwaszaniu kwasami i/lub regulatorami kwasowosci w celu obnizenia pH
i/lub koagulacji:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — jednorodna gesta ciecz, o barwie biatej z odcieniem jasnokremowym lub biatej, bez rozwarstwien, bez
posmakow i zapachow obcych, surowiec — mleko wedlug PN-A-86002,

zawarto$¢ tluszczu nie mniejsza niz 18%, zawarto$¢ ilosci substancji dodatkowych dodawanych do $rodkow
spozywczych zgodna z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia,
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Cechy dyskwalifikujace:

niedopuszczalne jest wystgpienie objawdw psucia, fermentacji, zjetczenia, zapleSnienie, wystgpienie rozwarstwienia
produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy, obecnos¢ bakterii z grupy salmonella, leisteria monocytogenes,
rozwodnienie, zafalszowanie zawartosci thuszczu, opakowania uszkodzone mechanicznie, nicoznakowane, zabrudzone
Opakowanie jednostkowe — kubki hermetycznie zamknigte od 0,2 do 0,5 1 lub karton o poj. od 0,5 do 1 1,

Opakowanie zbiorcze — kartony lub pojemniki plastikowe (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscig),

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe¢ dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

CzestotliwoS$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 68
Smietanka 36% tl. 11 Kkarton
Smietanka UHT 36% tluszczu

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwg produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),
e.) warunki przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej nicjednolito$é, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy plesnienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ thuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecno$é¢
bakterii gronkowcdw i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Czestotliwo$§¢ dostaw:
3 razy w tygodniu
Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 69

Smietanka 34% tl

Smietanka UHT 34% tluszczu
Opakowanie 0,5- 11

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemnos¢ opakowania,

d.) datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane ksztalty, rozwarstwienie, objawy ple$nienia,
fermentacji, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody i metali, obecno$é
bakterii gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Czestotliwos¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00
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Czes¢ 11
Artykuly mleczarskie ( mleko)
Poz, 1
Mieko spozywcze UHT 2% tl. 0.5 1 karton
Opakowanie zbiorcze 10-12 szt. karton oraz zgrzewka termokurczliwa

Oznakowanie powinno zawiera¢:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 4.00 — 5.00 lub 8.00 — 11.00 w zalezno$ci od potrzeb zamawiajacego

Poz. 2.
Mieko spozywcze UHT 3.2% th. 11 karton
Opakowanie zbiorcze 10-12 szt. karton oraz zgrzewka termokurczliwa

Oznakowanie powinno zawierac:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

c.) pojemnos¢ opakowania,

d.) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

3 razy w tygodniu

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 4.00 — 5.00 lub 8.00 — 11.00 w zaleznos$ci od potrzeb zamawiajacego

Poz. 3.
Mileko spozywcze pasteryzowane 3.2% tluszczu 1 — 101

Wymagania klasyfikacyjne:

jednorodna ciecz o barwie bialej z odcieniem jasnokremowym lub biatej, bez odstoju $mietanki, o zapachu
charakterystycznym dla mleka, zawartos¢ ttuszezu 3,2%, pH 6,6 —6,8,

gestos¢ nie mniejsza niz 1,0280, punkt zamarzania nie wyzszy niz —0,512 °C,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka, rozwarstwienie, objawy ple$nienia, fermentacji, jetczenia,
psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, zafalszowanie, rozwodnienie, pozostato$¢ antybiotykow, obecnosé
bakterii z grupy coli, salmonella, gronkowcow chorobotworczych,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie:

opakowanie jednostkowe — torby z folii polietylenowej bezbarwnej, torby z jednorodne;j folii polietylenowej
barwionej, od 1 do 101,

opakowanie zbiorcze — pojemniki plastikowe (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscia),

Oznakowanie powinno zawieraé:

a.) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b.) nazwe produktu,

¢.) pojemno$¢ opakowania,

d.) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok),

e.) warunki przechowywania,

Czestotliwos$¢ dostaw:

5 razy w tygodniu (od poniedziatku do pigtku)

Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 4.00 — 5.00
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