28. WOIJSKOWY ODDZIAL GOSPODARCZY
08-110 Siedlce , ul. Rotmistrza Witolda Pileckiego 5

ZALACZNIK NR 1 DO ZAPROSZENIA — OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

SLUZBA ZYWNOSCIOWA

1. Przedmiot zaméwienia : USEUGA ZBIOROWEGO ZYWIENIA m. BIA£.A PODLASKA
ul. LOMASKA 92, 21-500
2. CPV:55321000-6

3. Tlo$¢ oséb zywionych - ok 250 - 300 / dziennie
4.  Termin realizacji — od dnia podpisania do 31.12.2024 lub do wyczerpania srodkow
finansowych przeznaczonych na realizacj¢ przedmiotu umowy, w zalezno$ci co nastapi
wczesniej.
5. Wymogi techniczne:

o Wykonawca zostat dopuszczony do produkcji lub obrotu artykutami spozywczymi

e Wykonawca posiada zgloszong dziatalnos¢ gospodarczg w zakresie produkcyji,

sktadowania, konfekcjonowania i obrotu artykutami rolno-spozywczymi do

wojewodzkiego inspektora jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych

6. Uslugi dodatkowe: DOSTAWA, WYDANIE

e
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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest zakup ustugi zbiorowego zywienia w systemie zleconym
(3xdziennie), gotowych catodziennych ($niadanie, obiad, kolacja) positkow wraz z ich
dowozem na miejsce dyslokacji ul. Lomaska 92, 21-500 Biata Podlaska (Ptyta Lotniska) dla
zothierzy uprawnionych do bezptatnego zywienia w czasie petnienia obowigzkow stuzbowych
m. Biala Podlaska.

Usluga $wiadczenia zywienia bedzie realizowana: od dnia podpisania do 31.12.2024r. lub
do wyczerpania srodkow finansowych przeznaczonych na realizacj¢ przedmiotu umowy, w
zaleznosci co nastgpi wezesnie;j.

Przez zasadnicza norm¢ wyzywienia nalezy rozumie¢ ilo$¢ $rodkow spozywczych
przystugujacych zotierzowi w ciggu doby. Normy wyzywienia majg ustalong wartos$¢
pieni¢zng: zasadnicza ,,020” w wymiarze 100% rowna si¢ 30,78 zl, dodatkowa norma ogdlna
,»110” w wymiarze 100% roéwna si¢ 9,78 zl, dodatkowa norma napoju ,,160” réwna sie¢ 2,94 zt
(decyzja nr 133 /MON Ministra Obrony narodowej z dnia 24.11.2023 r.). Przez wartos¢
pieniezng normy wyzywienia nalezy rozumie¢ warto$¢ produktow spozywczych w cenach
zakupu, wchodzacych w sktad zasadniczej normy wyzywienia.

W warunkach wymagajacych odrgbnego planowania positkow podzial wartos$ci
pienie¢znej na poszczegélne positki wedtug zasadniczej normy wyzywienia szkolnej ,,020”

WYNOSi:
- $niadanie — 35%
- obiad — 40%

- kolacja — 25%

Wykonawca §wiadczyt bedzie ustugi zywieniowe wylacznie w formie gotowanych
positkéw, suchego prowiantu lub sposobem mieszanym, zgodnie z zapotrzebowaniem
zgloszonym przez Zamawiajacego:

- $niadanie — nalezy uwzglednié: przetwory mleczne, pieczywo, masto badz inne tluszcze,
dodatki do pieczywa (wedliny, konserwy, produkty nabialowe — sery, dzem, itp.), dodatki
warzywne i gorgce napoje; zupy mleczne moga by¢ zastgpione produktami takimi jak jogurt,
kefir, maslanka itp.

- obiad — kazdego dnia przygotowywa¢ w zestawie trzech dan obejmujgcych: zupe z
pieczywem, drugie danie z dwoma dodatkami warzywnymi (w tym jeden w postaci surowki),
deser oraz nap¢j; dodatkowo zaleca si¢ stosowanie deserow w postaci: kisiel, budyn
wzbogaconych owocami, galaretek, koktajli mlecznych, ciast, stodyczy itp.)

- kolacja — podawac¢ co najmniej co drugi dzien potrawy gorgce uzupetnione pieczywem z
dodatkami; w dniach bez udziatu potrawy goracej, dodatki do pieczywa nalezy odpowiednio
zwigkszy¢; nalezy rowniez planowac dodatek w formie warzyw. Positki kolacyjne kazdego
dnia beda przygotowywane W jednym zestawie.

W czasie §wigt panstwowych 1 wojskowych okreslonych w odrgbnych przepisach
nalezy planowac positki akcentujac okoliczno$ciowy charakter, w tym typowe potrawy
zomhierskie, atrakcyjne desery, owoce, ciasto.

W trakcie uktadania jadtospisow dekadowych nalezy kierowac si¢ zasadami:

o jezeli wystgpuje w pierwszym $niadaniu dodatek podstawowy w formie jarskiej to
w drugim $niadaniu musi wystapi¢ w formie migsnej — i odwrotnie;

e w positku obiadowym zupy o podwyzszonej wartosci energetycznej nalezy planowac do
drugich dan o nizszej wartosci energetycznej — i odwrotnie;

e surowki laczone z jarzynami gotowanymi powinny by¢ dobierane z réznych warzyw,
a takze by¢ kontrastowe pod wzgledem kolorystycznym;
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e nie nalezy planowa¢ dodatkow warzywnych do drugich dan obiadowych z warzyw
stanowigcych podstawowy sktadnik zupy;
e w przypadkach przygotowywania zup z warzyw kiszonych nie nalezy planowac tych
warzyw w postaci dodatkéw do dania drugiego.
Wydawanie takich $rodkéw spozywczych jak masto, musztarda, dzemy, miod, soki w
kartonikach realizowane bedzie w opakowaniach jednostkowych (jedno opakowanie na
jednego zywionego). Cena ww. artykuléw uwzgledniana jest przy wycenie jadtospisu.

Do przygotowywanych positkow bedzie stosowany wykaz asortymentowo - iloSciowy
produktow spozywczych wyspecyfikowanych w zalaczniku 2.

Stosowane w zywieniu produkty spozywcze beda zgodne z obowigzujagcymi Polskimi
Normami oraz w I kategorii jako$ci.

Wykonawca bedzie sporzadzat jadtospis dekadowy z gramaturg potraw oraz kalkulacja
finansowg dla potrzeb zywienia i porownywalnosci wydawanych positkow z planowanymi, w
ktéorym prezentowane beda wszystkie planowane potrawy (napoje) z uwzglednieniem ich
nazwy, wagi (badz objgtosci) wyspecyfikowane w zataczniku 3 oraz wartosci energetyczne.
W dekadzie (10 dni) nie bgdzie nastepowala powtarzalno$¢ dan podstawowych wchodzacych
w sktad wszystkich positkow.

Jadlospis bedzie dostarczany do Szefa Stuzby Zywnos$ciowej celem weryfikacji i
zatwierdzenia ktory podlega zaakceptowaniu przez Szefa Logistyki 28 WOG lub osobg
wyznaczong min. 5 dni roboczych przed rozpoczeciem zywienia.

Wykonawca zobowigzany jest do pisemnego informowania o wystepowaniu alergendéw
w przygotowywanych positkach.

Wykonawca na wtasny koszt zapewni pobieranie i przechowanie probek zywnosci.

Wykonawca na wtasny koszt zapewni niezbgdnag ilo$¢ pojemnikdw sztywnych zamykanych
na odpady pokonsumpcyjne, odbidr 1 utylizacje odpadow. Odbior odpadéw z positku
realizowany jest przez Wykonawceg podczas dostawy kolejnego positku.

Ilosci przygotowywanych positkow mogg ulec zmianie w uzasadnionych przypadkach
zwigzanych z dziatalnos$cig jednostki, o czym Wykonawca zostanie powiadomiony na 2 dni
kalendarzowych przed planowanym terminem rozpoczgcia swiadczenia ustugi.

W sytuacji dodatkowych szkolen TSW (terytorialna sluzba wojskowa)
w przypadku niestawiennictwa zolnierzy na szkolenie nalezy BEZWZGLEDNIE dokonaé
korekty stanu zywionych w dniu zywienia po wydanym S$niadaniu. Stan zywionych
pomniejszy¢ na obiad i kolacje o iloS¢ osob niestawionych. Zmiane zglasza kierownik
punktu wydawczego GZ Biala Podlaska osobie odpowiedzialnej za realizacj¢ umowy po
stronie Wykonawcy niezwlocznie po stwierdzeniu niestawiennictwa zolnierzy. Zmiany
ilosci os6b zywionych wynikte z niestawiennictwa zolierzy TSW przesyta JW realizujaca
szkolenie w formie wyciggu z rozkazu do Stuzby Zywnosciowej 28 WOG w kolejnym dniu
po kazdorazowym zakonczonym szkoleniu. Wykonawca uwzgledni zaistniala zmiane,
dostarczy pomniejszong ilo$¢ positkéw obiadowych i kolacji o zgloszong ilo§¢ niestawionych
zohierzy, co zostanie potwierdzone w protokole odbioru positkéw (zatagcznik nr 2 do umowy).

Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania i1 wydawania trzech positkow
($niadania, obiad, kolacja) dziennie.

Wydawanie positkow bedzie nastgpowalo przy wykorzystaniu sprzetu kuchennego
zapewnionego przez Wykonawce.
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Positki beda przygotowywane w kuchni macierzystej Wykonawcy i wydawane w
miejscu dyslokacji zolierzy, tzn. wydawane przedstawicielom Zamawiajgcego w formie
positkow poporcjowanych W HERMETYCZNIE ZAMKNIETYCH OPAKOWANIACH
JEDNORAZOWYCH w ilosci odpowiedniej do ilosci zywionych oraz rodzaju wydawanych
positkow.

Wykonawca zapewni naczynia jednorazowego uzytku do zabezpieczenia w/w positkow
w ilosci odpowiedniej do ilosci zywionych oraz rodzaju wydawanych positkow.

Zamawiajgcy zastrzega, aby W pierwszym dniu stawiennictwa - rozpoczecia
$wiadczenia ushugi $niadania byly przygotowywane w formie suchego prowiantu.

Godziny dostarczenia positkow;
- $niadanie do 7.00
- obiad do 14.00
- kolacja do 17.00

Zamawiajacy zobowigzuje si¢ przekaza¢ w formie pisemnej na adres e-mail ...................
lub telefonicznie .................ooiiiil Wykonawcy zbiorcze zestawienie stanow
zywionych na dany dzien. Na dwa dni przed ¢wiczeniami / szkoleniem Zamawiajacy poda
wstepng ilos¢ zywionych. Potwierdzona ilo$¢ zywionych podana bedzie w dniu ¢wiczen /
szkolen najp6zniej do godz. 8.30 poprzez zbiorcze zestawienie standOw Zywionych na sobote i
niedzielg. Jezeli w tygodniu wypada dzien wolny od pracy zbiorcze zestawienie stanow
zywionych bedzie przekazywane w przeddzien dnia wolnego za wszystkie dni wolne od pracy
1 pierwszy dzien pracy wlacznie. Zbiorcze zestawienie standw zywionych bedzie zawieralo
(zalacznik nr 4 do umowy):

- illo$¢ zywionych,

- podziat wedtug stosowanych form wyzywienia (positki gotowane, suchy prowiant).

- podziat wedlug stosowanych norm wyzywienia o poszczegolnych wymiarach.

Wykonawca przygotowywatl 1 wydawat bedzie iloSci poszczegdlnych positkow
zamowionych w dniu poprzedzajgcym dzieh wydania, w uzasadnionych pojedynczych
przypadkach korekta ilo§ci zamawianych positkoéw mozliwa bgdzie w dniu wydania, jednak nie
pozniej niz 3 godziny przed ich wydaniem.

Zmiany w ilosciach zywionych, ktore moga zaistnie¢ w dniu Zywienia (r6znica pomiedzy
iloscig zaplanowanych a faktycznym stawiennictwem) bedzie przekazywana pisemnie
Wykonawcy przez odbierajacego $niadanie w celu zminimalizowania przygotowania
nadmiernej ilosci nastgpnych positkow. Dopuszczalna roznica moze wynies¢ max. 10%
pomiedzy ilo$cig zgtoszong a faktycznie zywiong. Wykonawca wystawi fakture za faktyczng
lo$¢ wydanych positkow

Osoby upowaznione do kontroli beda miaty zapewniong mozliwo$¢ wykonywania zadan
kontrolnych w stosunku do catoksztattu realizowanych przez WYKONAWCE ustug
zywieniowych, w tym w szczegolnosci terminowosci przygotowywania i wydawania positkow,
zgodno$ci  potraw  z  jadlospisem,  walorow  organoleptycznych, = warunkéw
1 estetyki spozywania positkoéw. Sprawdzenie smakowych warto$ci potraw przez osoby
kontrolne podlega na pobraniu kazdej potrawy w ilosci:

- potraw plynnych — 1009
- potraw statych — 50g
- migsa i ryb — 20g
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Zalacznik nr 1.

WYKAZ PLANOWANYCH W 2024 R. NALEZNOSCI W RACJACH DZIENNYCH
(100%) W RAMACH ZAMOWIENIA PODSTAWOWEGO:

Norma wyzywienia Tlo¢ racji dziennych
020 18 000
110 5000
160 10 000

Podane w tabeli powyzej ilosci racji dziennych normy wyzywienia stluzg do wyliczenia
maksymalnej wartosci oferty.
Zalacznik nr 2

ZESTAW ASORTYMENTOWO-ILOSCIOWY PRODUKTOW SPOZYWCZYCH
ORAZ WYMAGANE PARAMETRY ENERGETYCZNE 1 ODZYWCZE
NORMY WYZYWIENIA SZKOLNEJ 020

SKEAD ILOSCIOWY I ASORTYMENT SRODKOW SPOZYWCZYCH

ZAWARTYCH
W ZASADNICZYCH ORAZ DODATKOWYCH NORMACH WYZYWIENIA
ZOLNIERZY
NORMA ZYWIENIA NORMA WYZYWIENIA
i (W g na osobg) i (w g na osobg)
CZEGOLNIENWYSZIE WYSZCZEGOLNIENIE
020 020
1 2 3 1 2 3

Filet z dorsza mrozony 7 Papryka swieza 3
Filet z morszczuka mrozony | 7 Pomidor $wieze 25
Filet z mintaja mrozony 6 Ogorki §wieze 15
Kons. rybna filet z makreli 10 Satata 25
Kons. rybna filet z makreli 18 Kapusta §wieza biala 30
W pom
Antrykot wotowy b/k 20 Kapusta swieza 8
Wotowina zrazowa b/k 24 Kapusta pekinska 10
Udo z kurczaka 17 Kapusta brukselska 5
Pier$ z kurczaka 15 Kalafior §wiezy 10
Karkéwka wieprzowa b/k 25 Rzodkiewka 10
L opatka wieprzowa b/k 25 Pietruszka korzeniowa 10
Schab wieprzowy b/k 20 Seler korzeniowy 10
Szynka wieprzowa surowa 10 Por 10
Mieso wieprz od szynki 10 Natka pietruszki 1
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NORMA ZYWIENIA NORMA WYZYWIENIA
i (w g na osobeg) i (w g na osobe)
CZEGOLNIENWYSZIE WYSZCZEGOLNIENIE

020 020
Schab wieprzowy b/k 20 Koperek zielony 1
Kielbasa pardwkowa 3 Szczypiorek 1
Pardéwki specjalne 3 Czosnek 2
Mortadela specjalna 3 Cytryny 2
Kielbasa biata parzona 5 Truskawki Swieze 10
Kietbasa podlaska 5 Wisnie Swieze 5
Kielbasa woiskowa 5 Sliwki $wieze 12
Kietbasa $laska 5 Jablka Swieze 160
Kielbasa torunska 5 Fasola 15
Kielbasa zwyczajna 5 Groch specjalnie 12
Kielbasa krakowska 10 Pyzy ziemniaczane 25
Kieltbasa szynkowa 10 Kluski $laskie 25
Baleron 5 Kluski kopytka 25
Szynka wieprz. gotowana 5 Sok z czarnej porzeczki | 15
Boczek wedzony b/k 10 Sok wieloowocowy 50
Parowki drobiowe 5 Kapusta kwaszona 30
Szynka z kurczaka 4 Ogorki kwaszone 15
Szynka z indyka 4 Chrzan tarty 2
Mortadela drobiowa 4 Koncentrat pomid. 30% | 7
Gatunkowa mielonka kons. 9 Mieszanka warzyw 10
wieprz kons. 2 sktad.

Mieszanka warz

Konserwa tyrolska 8 Kons. 3 sklad. yw 10
Gulasz wieprzowy 6 Groszek kons. 10
Gulasz wolowy 5 Fasola kons. 5
Pasztet wiejski 4 Kapusta brukselska 3
Pasztet turystyczny 4 Fasola szparag zamroz. 10
Konserwa salceson saperski | 2 Drozdzoéwki z 50
Mielonka drobiowa 1 Makowiec 5
Konserwa pasztet z drobiu 1 Jabtecznik 5
Konserwa z boczku 1 Sucharv specialne 30
Fasola po bretonsku 2 Makarony 22
Kapusta biala z miesem 2 Cukier krysztal 50
Golabki W sosie 5 Ratanv czekoladowe 5
Klopsiki w sosie 5 Miodd naturalny 5
Jaja éwieze 0,50 ]??em wysokostodzony 5

szt. sliwk.
Mleko spozywcze 2% tt. 300 Dzem wysokostodzony 6
Smietana 18% tl. 23 Koncentrat rosot 2
Jogurt naturalny 2% tt. 50 Olej rzepakowy 10
Kefir 1,5-2% tt. 50 Stonina kons. spec. 4
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NORMA ZYWIENIA NORMA WYZYWIENIA
) (W g na osobe) ) (W g na osobe)
CZEGOLNIENWYSZIE WYSZCZEGOLNIENIE
020 020
Ser twarogowy pottlusty 15 Stonina $wieza 6
Ser gouda ttusty 20 Smalec wieprzowy 9
Ser topiony thusty 10 Lis¢ laurowy 0,05
Sere_k_homogenizowany 15 Paprylfa mielona ( pieprz 010
waniliowy turecki) :
Masto extra 25 Pieprz naturalny 0,15
Ziemniaki 550 Majeranek 0,15
Buraki ¢wiklowe 30 Ziele angielskie 0,15
Marchew $wieza 50 Sol 25
Cebula $wieza 30 Musztarda 2
Fasola szparag §wieza 10 Ketchup 2
Roézyczki kalafiora zamroz. | 5 Przypraw do zup w 4
Szpinak zamrozony 5 Przyprawa do migsa 0,15
Maka pszenna specjalna 750 18 Przyprawa do ryb 0,15
Kasza gryczana 3 Ocet 1
Kasza jeczmienna mazurska | 3 Kwas cytrynowy 0,10
Kasza jeczmienna peczak 3 Panier 3
Kasza manna 3 Kakao 10-12% tt 2
Ptatki kukurydziane 5 Kawa naturalna mielona | 4
Mieszanki zbozowe musli 5 Kawa nat rozp. inst 1
Ryz bialy 10 Kawa zbozowa specjalna| 4
Bulki pszenne zwykte 100 Herbata 2,5
Chleb zytni razowy 120
Chleb zwykty 350
NORMA NORMA
WYZYWIENIA 2 WYZYWIENIA
WYSZCZEGOLNIENIE (w g na osobe¢) WYSZCZEEG OLNIENI (w g na osobg¢)
020 020
1 2 3 1 2 3
) . 25
Produkty straczkowe 27 Jaja Swieze (0,552t
Ryby i przetwory rybne \
Przetwory zbozowe 73 w przeliczeniu na filety | 58
ryb morskich
Pieczywo 670 Ziemniaki 700
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Migso i przetwory w Warzywa i owoce
; : . 292 132
przeliczeniu na mi¢so bog_ate_
Thuszcze zwierzece w Warzywa i owoce
: . 19 160
przeliczeniu na smalec karotenowe
Thuszeze roslinne w 10 Inne warzywa i owoce | 365
przeliczeniu na olej
Mleko i przetvyory mleczne 850 Cukier i stodycze 73
w przeliczeniu na mleko
Maglo ! smletana W 46 Produkty pozostate 50,5
przeliczeniu na masto

Uwaga: Produkty Zywnosciowe muszq by¢ zgodne z Polskimi Normami oraz w I kategorii
Jjakosci.

PARAMETRY ENERGETYCZNE 1 0DZYWCZE NORMY WYZYWIENIA SZKOLNEJ 020

Norma wyzywienia
Wyszczegolnienie Jdm.
020
1 2 3 4

kcal 4428

Biatko roslinne g 72,7
Biatko zwierzece g 83,7

Thuszcze roslinne g 40,6

Thuszcze zwierzgce g 98,8
Weglowodany g 686,4
Waph mg 1204,1
Zelazo mg 27,93
Magnez mg 671,8
Witamina C mg 157,7
Witamina A mg 1620

Zalacznik nr 2a

WYKAZ WSKAZNIKOW PRZELICZENIOWYCH PODLEGAJACYCH
STOSOWANIU PRZY KOMPENSOWANIU ROZNIC PRODUKTOW
SPOZYWCZYCH FAKTYCZNIE ZUZYTYCH W PROCESIE ZYWIENIA
Z. WIELKOSCIAMI NORMATYWNYMI

Nazwa grupy produktow Wspoétczynnik
Lp przeliczeniowy za 100g
Nazwa produktu produktu podstawowego
1 2 3

11111111 0 PRODUKTY STRACZKOWE -
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w przeliczeniu na ziarno fasoli

1 |Fasola 100
2 |Groch 100
3 |Maczki i grysy sojowe 80
4 [Koncentraty | danie - straczkowe 70
5 |Zupy niezageszczone - straczkowe 600
6 |Zupv zageszczone - straczkowe i 300

11111112 02 PRZETWORY ZBOZOWE -

w przeliczeniu na kasze jeczmienne
7 |Kasza jeczmienna 100
8 |Kasza gryczana 100
9 |Kasza manna 100
10 |Ptatki owsiane 100
11 |Platki kukurydziane 100
12 |Ryz 100
13 |Mieszanki zbozowe musli 100
14 [Maki pszenne i zytnie - wszystkie typy 100
15 [Makarony - wszystkie gatunki 100
16 [Koncentraty | danie - zbozowe 70
17 |Zupy w puszkach niezaggszczone - zbozowe 600
18 |Zupy w puszkach zageszczone - zbozowe 300
19 |Kaszanki - wszystkie rodzaje 200
20 |Pierogi, nalesniki, krokiety - wszystkie rodzaje 150
21 |Kisiele 100

1.1.1.2 03PIECZYWO -

w przeliczeniu na chleb
22 |Chleb $wiezy - wszystkie gatunki 100
23 |Bulki pszenne - wszystkie gatunki 100
24 |Bulki i rogale stodkie (pieczywo pdlcukiernicze) 100
25 |[Bulka tarta 60
26 | Chleb utrwalony 100
27 |Suchary 60
28 |Pieczywo chrupkie 60
29 |Herbatniki i krakersy 60

111211111 04 MIESO 1 PRZETWORY -

w przeliczeniu na migso bez kosci (b/K)
30 |Boczek surowy b/k 100
31 |Boczek surowy z/k 110
32 |Golonka surowa 110
33 |Karkowka wieprzowa b/k 100
34 |Karkowka wieprzowa z/k 110
35 |Lopatka wieprzowa b/k 100
36 [Lopatka wieprzowa z/k 110
37 [Schab wieprzowy bh/k 100
38 [Schab wieprzowy z/k 110
39 |Mieso wieprzowe od szynki b/k 100
40 [Mieso wieprzowe od szynki z/k 110
41 |Zeberka wieprzowe 130
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42 | Antrykot wolowy 130
43 |Karkowka wotowa 120
44  |Mostek wotowy 120
45 |Poledwica wotowa 100
46 |Rozdbef wotowy 120
47 |Rozbratel wolowy 120
48 |Szponder 105
49 |Wotowina zrazowa 100
50 |Mieso cielece w tuszach 120
51 |Goérka nerkowa cieleca 110
52 |Lopatka cielgca b/k 100
53 |Lopatka cieleca z/k 110
54 [Udziec cielecy b/k 100
55 [Udziec cielecy z/k 105
56 | Wedzonki 70
57 [Kielbasy homogenizowane i drobno rozdrobnione 120
58 |Kietbasy $rednio i grubo rozdrobnione 100
59 |Kietbasy $rednio i grubo rozdrobnione suszone 50
60 |Wedliny podrobowe 150
61 |Produkty blokowe 120
62 |Konserwy wieprzowe - gulaszowe 75
63 |Konserwa z boczku 80
64 |Konserwy migsne gatunkowe 75
65 [Konserwy migsne delikatesowe 60
66 |Pozostale konserwy miesne i pétmigsne 150
67 |Flaki 150
68 |Podroby 150
69 |Koncentraty Il danie 50
70 |Kurczaki 130

05 TLUSZCZE ZWIERZECE -

w przeliczeniu na smalec
71 |Smalec 100
72 |Stonina §wieza 110
73 |Stonina konserwowa 100

06 TLUSZCZE ROSLINNE

w przeliczeniu na olej
74 |Olej jadalny 100
75 |Margaryny - wszystkie typy 125
76 |[Masta ro$linne - wszystkie typy 125
77 |Majonez - wszystkie typy 75

1113 07 MLEKO I PRZETWORY MLECZNE -

w przeliczeniu na mleko
78 |Mleko 3,2% tluszczu 100
79 |Joqurty - wszystkie typy 100
80 |Kefir - wszystkie typy 100
81 |Mleko w proszku 13
82 [Ser twarogowy tlusty 20
83 [Ser twarogowy chudy 40
84 |[Sery dojrzewajace - wszystkie typy 10
85 |Sery topione - wszystkie typy 20
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08 MASEO I SMIETANA

w przeliczeniu na masto

86 |Masto naturalne — wszystkie typy 100
87 |Smietana - $rednio 350
09 JAJA — 2 sztuki
88 [Jaja swieze kurze 100
89 |Jaja kurze w proszku 20
111311 10RYBY I PRZETWORY RYBNE -
w przeliczeniu na filety ryb morskich
90 |Sledzie solone — filety 100
91 [Filety rybne 100
92 |Ryby $wieze morskie 130
93 |Ryby §wieze morskie — tusze 110
94 |Ryby wedzone 75
95 [Karp swiezy 150
96 [Karp $wiezy — tusze 120
97 [Ryby stodkowodne Swieze 120
98 [Ryby stodkowodne Swieze - tusze 110
99 |Konserwy rybne w oleju 60
100 [Konserwy rybne w pomidorach 60
101 [Pozostate konserwy rybne 70
111312 11 ZIEMNIAKI -
W przeliczeniu na ziemniaki $wieze
102 [Ziemniaki jadalne 100
103 [Kostka ziemniaczana 20
104 [Piure ziemniaczane 20
105 |Ziemniaczane wyroby kulinarne 80
111313 12 WARZYWA | OWOCE BOGATE W WITAMINE C
106 |Kapusta §wieza 100
107 |Kapusta kwaszona 100
108 |Natka pietruszki, szczypiorek i koperek zielony 100
109 |Chrzan tarty 80
110 [Kalafiory 100
111 |Papryka $wieza 100
112 | Truskawki 100
113 [Porzeczki czarne 100
114 [Owaoce cytrusowe 100
115 |Pomidory 100
111314 13WARZYWA | OWOCE KARTONOWE -
116 [Marchew $wieza 100
117 |Zielony groszek i fasola 100
118 |Satata 100
119 |Szpinak 100
120 [Mieszanki warzywne konserwowe — MWK2 i MWK3 100
121 |Groszek i fasolka - konserwowa 100
122 |Sok pomidorowy 100
123 |Koncentrat pomidorowy 25
124 |Warzywa suszone 20
125 |Botwina 100
126 |Satatki warzywne 100
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1.1.13.15 14 INNE WARZYWA i OWOCE

127 |Buraki $wieze 100
128 |Ogorki §wieze i kiszone 100
129 [Rzodkiewka 100
130 [Rabarbar 100
131 [Czosnek 100
132 [Pietruszka - korzen 100
133 |Por 100
134 [Seler 100
135 |Pieczarka uprawna 100
136 |Grzyby suszone 15
137 [Jablka i pozostate owoce 100
138 |Kompoty owocowe 150
139 |Soki pitne 120
140 |Zupy jarzynowe w puszkach niezageszczone 400
141 |Zupy jarzynowe w puszkach zageszczone 200
142 |Konserwy obiadowe jednodaniowe jarzynowe 150
143 |Owoce suszone 20

1.1.1.3.16 15 CUKRY 1SLODYCZE -

w przeliczeniu na cukier

144 [Cukier 100
145 [Kawa zbozowa z cukrem 120
146 [Czekolada twarda 100
147 |Syropy i soki zaggszczone 150
148 |Dzemy i powidla 130
149 |Midd naturalny 100
150 [Midd sztuczny 100
151 [Batony owocowe 125
152 |Karmelki twarde i witaminizowane 100
153 [Kakao 100
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Zalacznik nr 3
ZALECANE WIELKOSCI PORCJI POTRAW I NAPOJOW

NALEZNOSC SZKOLNA 020

PIERWSZE SNIADANIE

Grupy potraw Jm Wielkos$¢ porcji
Zupy $niadaniowe:
- zupy mleczne g 400-450

Podstawowe dania sSniadaniowe

Wielko$¢ porcji przy stosowaniu dan

taczonych

- wedzonki i1 kietbasy wydawane na zimno g 50-60
- kietbasy wydawane na goraco g 100
- wedliny podrobowe g 50
- konserwy migsne 1 migsne produkty g 50
blokowe
- migsa wydawane na zimno g 50
- wyroby podrobowe g 60-70
- pasty $niadaniowe zawierajagce w swym

sktadzie produkty stanowigce Zrodto biatka g 50-60

zwierzecego
- jaja (gotowane) szt. 1
- jajecznice g 100-120
- konserwy rybne g 70-75
- sery twarde g 50-60
- sery topione g 50
- sery twarogowe, twarozki g 70-80
- dzemy, marmolady, midd naturalny g 50
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ZWierzgcego

Zalacznik nr 1 do Zaproszenia - Opis przedmiotu zaméwienia

- nale$niki, pierogi g 150-200
Wielkos¢ porcji

Dodatki $niadaniowe uzupelniajace I:

- masto g 20

- masto roslinne g 20
Dodatki $niadaniowe uzupetniajace II:

- Z warzyw g 80-100
- owoce g 100-150
Pieczywo, w tym:

- chieb zytnio-pszenny g 75-100
- butki rézne 100
Ciasto g 70-100
Napoje g 400-450
DRUGIE SNIADANIE

Grupy potraw Jm Wielko$¢ porcji
Podstawowe dania $niadaniowe:

- wedzonki 1 kietbasy g 50

- wedliny podrobowe g 50

- konserwy migsne i migsne produkty g 50
blokowe

- past $niadaniowe zawierajagce w swym

sktadzie produkty stanowigce zrodto biatka g 50

Strona 14




- jJaja (gotowane) szt. 1
- konserwy rybne g 70-75
- sery twarogowe, twarogi, twarozki itp. g 60-80
- sery twarde g 50
- sery topione g 50
- dzemy, marmolady, miod naturalny g 50
- ciasto, pieczywo poétcukiernicze g 100
Dodatki $niadaniowe uzupetniajace I:
- masto, masto roslinne g 15
Dodatki $niadaniowe uzupetniajace II:
- Z warzyw g 60-80
- owoce g 100
Pieczywo:
- bultki rézne g 100
Napoje g 400
Jogurt, kefir itp. g 250
OBIAD
Grupy potraw Jm Wielkos$¢ porcji
Zupy obiadowe g 450-500
Sktadnik
Dania obiadowe gtéwne podstawowy Sosy
Potrawy migsne gotowane:
- migsa gotowane wieprzowe (porcjowe) z sosami g 85-90 100
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- migsa gotowane wotowe (porcjowe) z sosami 70-75 100
- mi¢sa gotowane mielone (pulpety) z sosami 120-140 100
- kietbasy na goraco 100
Potrawy migsne smazone:
- miesa wotowe i wieprzowe (porcjowe) saute' 75-90
- migsa wieprzowe (porcjowe) panierowane 100-110
- mi¢sa mielone (Kotlety) 110-125
- kietbasy smazone 90-100
- watrobka smazona 115
Potrawy migsne duszone:
- gulasze 220-250
- migsa wieprzowe (porcjowe) duszone z sosami 75-80 100
- mi¢sa wotowe (porcjowe) duszone z sosami 70-80 100
- mi¢sa mielone (klopsiki) z sosami 90-95 100
Potrawy z drobiu (kurczaki):
- pieczone 150-170
- duszone 125-140
Potrawy z ryb:
- ryby smazone saute' (filety) 110-120
- ryby smazone panierowane 140-145
- ryby po grecku 115-120 100
- klopsiki rybne z sosami 100-105 100
- kotlety rybne 160-170
- potrawy ze $ledzi 160-170
Potrawy potmigsne:
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- bigosy g 300-350

- inne potrawy warzywno-migsne (gulasze, golgbkiitp.) | ¢ 250-300

- potrawy maczno-migsne (pierogi, nalesniki, pyzy itp.) | @ 300-350

Potrawy z jaj

- jaja z sosami szt. 2 100

Inne potrawy bezmigsne:

- knedle, pyzy, nalesniki itp. g 300-350

Dodatki obiadowe podstawowe:

- ziemniaki g 250-275

- kasze, ryz, makarony, frytki g 200-220

Dodatki obiadowe uzupetniajace:

- suroOwki warzywne g 75-90

- dodatki z warzyw gotowanych g 70-80

- salata g 45-50

- satatki konserwowe g 60-70

Desery:

- galaretki owocowe itp. g 150-200

- budynie, kisiele g 200-250

- kompoty , napoje owocowe itp. g 350-400

- herbata itp. g 400

- ciasta g 100

- owoce Swieze g 100-150

Pieczywo:

- chleb zytnio-pszenny g 100
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KOLACJA

Grupy potraw Jm Wielko$¢ porcji

Dania kolacyjne gorace:

- bigos, gotabki, potrawy z kapusty i miesa itp. g 350-400
- fasolka po bretonsku, fasolka w sosie g 300-350

pomidorowym itp.

- gulasze migsne, potmigsne z warzywami itp. g 250-300

- dania typu ,,risotto" itp. g 350-400

- kaszanka na gorgco g 250-300

- watrobka smazona g 150-200

- nale$niki z migsem, pierogi z migsem, pyzy g 250-300
Z migsem

- kielbasy na goraco 120-140

- potrawy z ryb (ryby po grecku, po g 200-225
kaszubsku)

- jajecznice g 100-150

- nale$niki z dzemem, knedle, pierogi z
serem, z owocami, kluski $laskie, racuchy, g 250-350

placki ziemniaczane itp.

Proponowana wielko$¢ porcji

przy stosowaniu dan laczonych

Dania kolacyjne zimne:

- wedzonki, kietbasy i migsne produkty g 50-60
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blokowe

- migsa pieczone (zimne) 50

- wedliny podrobowe g 60-70

- konserwy rybne g 70-75

- ryby wedzone g 100-120

- potrawy ze $ledzi g 75-80

- jaja (gotowane) szt. 1

- salatki z jaj g 80-100

- sery twarde g 50-60

- sery topione g 50

- sery twarogowe, twarozki itp. g 80-100

- salatki jarzynowe g 120-150

- dzemy, marmolady, miod itp. g 60-70

Dodatki kolacyjne uzupetniajace I:

- masto, masto roslinne g 15-20

Dodatki kolacyjne uzupetniajace II:

- Z warzyw g 70-80

- owoce g 100

Pieczywo

- chleb zytnio-pszenny oraz inne asortymenty g 150-200
chleba (razowy, sitkowy itp.)

Napoje g 400-450
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Zalacznik nr 4

WYMAGANIA

w zakresie utrzymania stanu sanitarno-higienicznego zywienia, sprawowania nadzoru
oraz doswiadczenia

WYKONAWCA:

1. Zapewni utrzymanie wlasciwego stanu sanitarno - higienicznego pomieszczen
przygotowywania positkow, ich wyposazenia technicznego i technologicznego a takze
w zakresie wymaganej higieny produktow zywno$ciowych, produkcji, przechowywania
1 dystrybucji positkow, okreslone w nast¢pujacych przepisach:

e ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, Dz. U.
2006 nr 171 poz. 1225

e rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady Europejskiej z
dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych.

2. Bedzie posiadal w swojej dyspozycji co najmniej dwa srodki transportowe do przewozu
positkow, ktore sa zatwierdzone 1 zarejestrowane w Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

Bedzie posiadat w ramach etatowego zatrudnienia osob¢ z uprawnieniami dietetyka.

4. Zamawiajgcy wymaga wykazu wykonanych lub wykonywanych ustug, a w przypadku
swiadczen powtarzajgcych sie lub cigglych rowniez wykonywanych, w okresie ostatnich
3 lat, a jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krotszy- w tym okresie, wraz z podaniem
ich wartosci, przedmiotu, dat wykonywania i podmiotow, na rzecz ktorych ustugi zostaly
wykonane lub sq wykonywane, oraz zalgczeniem dowodow okreslajgcych czy te ustugi
zostaly wykonane lub sq wykonywane naleZycie, przy czym dowodami o ktorych mowa, sq
referencje bgd? inne dokumenty sporzgdzone przez podmiot, na rzecz ktorego ustugi
zostaly wykonane, a w przypadku sSwiadczen powtarzajgcych si¢ lub cigglych sq
wykonywane, a jezeli wykonawca 7 przyciyn niezaleinych od niego nie jest w stanie
uzyska¢ tych dokumentow-oswiadczenie wykonawcy; w  przypadku swiadczen
powtarzajgcych sie lub cigglych nadal wykonywanych referencje bgd? inne dokumenty
potwierdzajgce ich naleiyte wykonywanie powinny by¢ wystawione w okresie ostatnich 3
miesigcy - zgodnie z zalgczonym wzorem- zatgcznik do SWZ.

5. Bezwzglednie bedzie przestrzegal wszelkich warunkow zdrowotnych Zywienia 1 Zzywnosci
obowigzujacych w Polsce i Resorcie Obrony Narodowe;j.

6. Wykonawca zobowigzany jest do posiadania wdroionego systemu HACCP

w zakladzie macierzystym, miejscach przygotowywania positkow.

7. Wykonawca wskaie miejsce przygotowania positkow podajgc dokladny adres celem

objecia nadzorem zakladu przez Wojskowy Osrodek Medycyny Prewencyjnej.

8. Zapewni gospodarke i postepowanie z odpadami, w tym réwniez odbidr i utylizacje,
powstajacymi w trakcie zywienia zbiorowego, zgodnie z Ustawa o odpadach (Dz.U. 2013
r. poz. 21)

9. Zapewni mozliwo$¢ kontroli zaktadu oraz jakos$ci odbieranych positkow poprzez nadzor
Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej lub Sanitarnej WOMP w zakresie kontroli:

e procesow technologicznych,
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e jakosci surowcow uzytych do produkcji;

® stanu sanitarnego pomieszczen oraz maszyn,

e higieny personelu oraz badan okresowych;

e warunkow socjalnych;

® warunkow magazynowania surowcow i gotowych produktow,
o  Srodkéw transportu,

e Dokumentacji systemowe;j.

Zalacznik nr 5
WARUNKI

wzajemnych rozliczen finansowych

1. Zywienie stanéw osobowych w jednostkach wojskowych realizowane bedzie gtéwnie przez
WYKONAWCE wedlug dziennej wartosci pieni¢znej dla zasadniczej szkolnej normy
wyzywienia 020 w wymiarze 100% ( $niadanie — 35%, obiad-40%, Kkolacja - 25%) w
sytuacjach okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Obrony Narodowej z dnia 28 kwietnia
2022 r. w sprawie bezptatnego wyzywienia Zzolnierzy zawodowych Sit Zbrojnych
Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 1080) oraz rozporzadzeniu MON z dnia 27 grudnia
2024 r. zmieniajacym rozporzadzenie w sprawie bezplatnego wyzywienia Zolierzy
zawodowych SZ RP (Dz.U. poz. 139), rozporzadzeniu Ministra Obrony Narodowej z dnia
13 maja 2022 r. w sprawie umundurowania i wyzywienia oraz innych naleznosci
wydawanych zotnierzom niebedacych zotnierzami zawodowymi (Dz. U. poz. 1131) oraz
rozporzadzeniu MON z dnia 12 stycznia 2024 r. zmieniajacym rozporzadzenie w sprawie
umundurowania i wyzywienia oraz innych naleznosci wydawanych zZotnierzom
niebedacym zotnierzami zawodowymi (Dz.U. poz. 136), Decyzji nr 86/Log/P4/ Ministra
Obrony Narodowej z dnia 16 grudnia 2020 r. w sprawie wprowadzenia do uzytku w resorcie
obrony narodowej ,,Przepisow o dzialalnosci shuzby zywnosciowej DU/4.21.1(B)”
powiekszonej o (%) narzutu obejmujacego usluge oraz podatek VAT :

1) dla zasadniczej normy wyzywienia ,,020” - stawki pienigznej normy ,,020”
w wymiarze 100% -+ narzut netto obejmujacy koszty ustugi oraz podatek VAT.

2) dla zasadniczej normy wyzywienia ,,020” - stawki pieni¢znej normy ,,020”
w wymiarze 40% + narzut netto obejmujacy koszty ustugi oraz podatek VAT.

3) dla zasadniczej normy wyzywienia ,,020” - stawki pieni¢znej normy ,,020”
w wymiarze 35% + narzut netto obejmujacy koszty ustugi oraz podatek VAT.

4) dla zasadniczej normy wyzywienia ,,020” - stawki pieni¢znej normy ,,020”
w wymiarze 25 % + narzut netto obejmujacy koszty ustugi oraz podatek VAT.

5) dla dodatkowej normy wyzywienia ,,160” - stawki pieni¢znej normy ,,020”
w wymiarze 100% + narzut netto obejmujacy koszty ustugi oraz podatek VAT.

6) dla dodatkowej normy wyzywienia ,,160” - stawki pieni¢znej normy ,,020”
w wymiarze 50% + narzut netto obejmujacy koszty ustugi oraz podatek VAT.

7) dla dodatkowej normy wyzywienia ,,160” - stawki pieni¢znej normy ,,020”
w wymiarze 200% -+ narzut netto obejmujacy koszty ustugi oraz podatek VAT.
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8) dla dodatkowej normy wyzywienia ,,110” - stawki pieni¢znej normy ,,020”
w wymiarze 100% + narzut netto obejmujacy koszty ustugi oraz podatek VAT.

9) dla dodatkowej normy wyzywienia ,,110” - stawki pieni¢znej normy ,,020”
w wymiarze 40% + narzut netto obejmujgcy koszty ustugi oraz podatek VAT.

Wysoko$¢ zasadniczej normy wyzywienia 020 oraz dodatkowych norm 110 i 160 jest
waloryzowana decyzjg Ministra Obrony Narodowej na wniosek Szefa Inspektoratu Wsparcia.

2. Wykonawca gwarantuje stalg i niezmienng cen¢ przedmiotu umowy przez okres trwania
umowy.
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