Załącznik nr 2 do SWZ 13/SŻ/24

FORMULARZ CENOWY 
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	CPV
	Ilość
	Nazwa oferowanego produktu/

nazwa producenta/

 gramatura produktu
	Wartość netto  PLN
	Wartość brutto PLN 

	1. 
	Kawa naturalna, rozpuszczalna, liofilizowana

Opakowanie : masa netto max

- 100g

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt otrzymany w procesie liofilizacji, czyli odparowania wody bezpośrednio z zamrożonego ekstraktu kawy. Kawa rozpuszczalna liofilizowana – mieszanka najlepszych gatunków kawy o intensywnym i pełnym aromacie.
Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 61 000 – 1
	30 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:


	
	

	2. 
	Kawa naturalna, rozpuszczalna, liofilizowana 

Opakowanie : masa netto min.

- 200g          

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt otrzymany w procesie liofilizacji, czyli odparowania wody bezpośrednio z zamrożonego ekstraktu kawy. Kawa rozpuszczalna liofilizowana – mieszanka najlepszych gatunków kawy o intensywnym i pełnym aromacie.
Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 61 000 – 1
	100 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	3. 
	Kawa naturalna palona ziarnista

Opakowanie :

Zapakowana w torbę, waga netto min. 0,5 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Poziom intensywności – średni. 

Poziom kwasowości – średni.
Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 61 000 – 1
	50 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	4. 
	Kakao rozpuszczalne z cukrem i witaminami

Opakowanie: zapakowane w torbę o masie netto  min. 0,5kg

Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 41 400-9
	200 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	5. 
	Herbata liściasta czarna

Masa netto min. 0,1 kg

typu Lipton lub równoważna  

Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany przez wysuszenie dwóch najmłodszych listków i pęczka z samej góry herbacianych krzewów jednogatunkowej herbaty, struktura i konsystencja – sypka, 

barwa charakterystyczna – czarna,

smak i zapach – charakterystyczny dla smaku herbaty naturalnej 

Dopuszczalne tolerancje:
nie dopuszcza się zawilgocenia

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, słaba zaparzalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości,

brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 63 000 – 5
	1 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	6. 
	Herbata expressowa ze sznurkiem 

Opakowanie: min. 50 szt.

Typu Lipton lub równoważna 

Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany przez wysuszenie dwóch najmłodszych listków i pęczka z samej góry herbacianych krzewów jednogatunkowej herbaty i zapakowaniu jej w saszetki, struktura i konsystencja – sypka, granulat bez grudek,

barwa charakterystyczna – czarna,

smak i zapach – charakterystyczny dla smaku herbaty naturalnej 

Dopuszczalne tolerancje:
nie dopuszcza się zawilgocenia

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, słaba zaparzalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości,

brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 64 100 – 3
	 10 000 szt.

pojedy-

nczych
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	7. 
	Herbata expressowa ze sznurkiem 

każda sztuka zapakowana w kopertę

Opakowanie: min. 50 szt.

Typu Lipton lub równoważna 

Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany przez wysuszenie dwóch najmłodszych listków i pęczka z samej góry herbacianych krzewów jednogatunkowej herbaty i zapakowaniu jej w saszetki, struktura i konsystencja – sypka, granulat bez grudek,

barwa charakterystyczna – czarna,

smak i zapach – charakterystyczny dla smaku herbaty naturalnej 

 Dopuszczalne tolerancje:
nie dopuszcza się zawilgocenia

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, słaba zaparzalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 64 100 – 3
	500 szt.

pojedy-

nczych
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	8. 
	Kawa naturalna, rozpuszczalna w saszetkach 

Pakowana w podłużne saszetki o wadze netto min. 2 g a następnie w karton zbiorczy w ilości min. 50 szt.

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt otrzymany w procesie liofilizacji lub suszenia rozpyłowego.
Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości,

brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 61 000 – 1
	500 szt. pojedy-

nczych
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	9. 
	Cukier biały w saszetkach
Opakowanie: pakowany w podłużne saszetki o wadze netto min. 4 g a następnie w karton zbiorczy w ilości min. 50 szt.

Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z buraków cukrowych.

Materiały opakowaniowe i opakowania powinny być czyste, suche, bez uszkodzeń mechanicznych, wolne od szkodników oraz obcych zapachów, zapewniające właściwą jakość i trwałość wyrobu. Wszystkie materiały opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością powinny mieć odpowiednie atesty. Opakowania powinny być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości,

brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 3 miesiące
	158 31 200 – 4
	500 szt. pojedy-nczych
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	10. 
	Cukier trzcinowy w saszetkach
Opakowanie: pakowany w podłużne saszetki o wadze netto min. 4 g a następnie w karton zbiorczy w ilości min. 50 szt.

Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z trzciny cukrowej.

Materiały opakowaniowe i opakowania powinny być czyste, suche, bez uszkodzeń mechanicznych, wolne od szkodników oraz obcych zapachów, zapewniające właściwą jakość i trwałość wyrobu. Wszystkie materiały opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością powinny mieć odpowiednie atesty. Opakowania powinny być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 3 miesiące
	158 31 200 – 4
	500 szt. pojedy-

nczych
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	11. 
	Cukier biały 
Opakowanie: zapakowany w worek papierowy o masie netto min. 10 kg

Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z buraków cukrowych, cukier powinien być zapakowany w torby papierowe jedno- lub dwuwarstwowe. Materiały opakowaniowe i opakowania powinny być czyste, suche, bez uszkodzeń mechanicznych, wolne od szkodników oraz obcych zapachów, zapewniające właściwą jakość i trwałość wyrobu. Wszystkie materiały opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do bezpośredniego kontaktu z żywnością powinny mieć odpowiednie atesty. Opakowania powinny być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 3 miesiące
	158 31 200 – 4
	15 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	12. 
	Cukier trzcinowy
Opakowanie: zapakowany w torbę lub karton papierowy o masie netto min. 0,5 kg

Wymagania klasyfikacyjne:
produkt otrzymany z trzciny cukrowej,

cukier powinien być zapakowany w torby papierowe

jedno- lub dwuwarstwowe. Materiały opakowaniowe i opakowania powinny być czyste, suche, bez uszkodzeń mechanicznych, wolne od szkodników oraz obcych zapachów, zapewniające właściwą jakość i trwałość wyrobu. Wszystkie materiały opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do bezpośredniego kontaktu

z żywnością powinny mieć odpowiednie atesty. Opakowania powinny być estetycznie zadrukowane, prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, słaba rozpuszczalność w wodzie,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 3 miesiące
	158 31 200 – 4
	100 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	13. 
	Miód  wielokwiatowy  naturalny płynny. 

Opakowanie: słoik szklany o poj. min. 0,9 l lub. 0,9 kg
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 31 600 – 8
	100 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:

	
	

	14. 
	Miód  naturalny, opakowania  jednostkowe o masie netto 25 g 
(+-5 %)

Opakowania jednostkowe wykonane z tworzywa termo formowalnego zapakowane w pudła kartonowe od 1 do 10 kg

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 31 600 – 8
	1 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	15. 
	Ocet spirytusowy 10%  

Wymagania klasyfikacyjne:
ocet wyprodukowany z przedestylowanego alkoholu pochodzenia rolniczego,

struktura i konsystencja – jednolita, klarowna, płynna

barwa naturalna, przeźroczysta,

smak i zapach – czysty, mocno - kwaśny

zawartość kwasów ogółem w occie, wyrażona jako bezwodny kwas octowy powinna wynosić 100 g na 1000 ml – 10 %,  
Dopuszczalne tolerancje:
bez tolerancji,    

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy - zmętnienie,

pozostałości po fermentacyjne i ich produkty uboczne, sztuczne dodatki aromatyczno – smakowe, brak oznakowania butelek octu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe – ocet pakowany w butelki szklane z nakrętką lub w butelki z tworzyw sztucznych (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością) o pojemności min. 0,5 l
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 71 110 – 8 
	2 000  l
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	16. 
	Przyprawa do zup, sosów, sałatek w płynie 

Opakowanie: butelka szklana o masie netto min. 0,2 l lub min. 0,2 kg, max 0,3 l lub 0,3 kg

typu Winiary lub równoważna.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 71 270 – 7
	250 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	17. 
	Przyprawa w płynie do zup i potraw 

Opakowanie: bańka plastykowa lub karton z kranikiem o masie netto min. 4 l lub min. 4 kg

Typu Maggi lub równoważna.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 71 270 - 7
	700 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	18. 
	Pieprz czarny  grubo mielony 

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyprodukowany z całych ziaren bez szypułek, twardych, jednorodnych o ostrym i aromatycznym zapachu i czarno-brązowej barwie i grubo zmielonych

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,2 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy     
	158 70000 - 7
	100  kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	19. 
	Pieprz czarny  mielony 

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyprodukowany z całych ziaren bez szypułek, twardych, jednorodnych o ostrym i aromatycznym zapachu i czarno-brązowej barwie i grubo zmielonych

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,2 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy     
	158 70000 - 7
	100 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	20. 
	Pieprz cytrynowy 
Wymagania klasyfikacyjne:

Mieszanka pieprzu czarnego i/lub białego z dodatkiem skórki cytrynowej i/lub kwasku cytrynowego

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,2 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy     
	158 70000 - 7
	10 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	21. 
	Pieprz ziołowy
Wymagania klasyfikacyjne:

Otrzymany przez dokładne wymieszanie wysuszonych i zmielonych przypraw, barwa – niejednolita, zapach - aromatyczny, smak – piekący

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,2 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70000 - 7
	25 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	22. 
	Papryka mielona słodka
Wymagania klasyfikacyjne:

Otrzymana przez dokładne wymieszanie wysuszonych owoców papryki, barwa – czerwona, zapach aromatyczny

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, trwałe zbrylenia, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,2 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 – 7
	60 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	23. 
	Sól jodowana spożywcza

Wymagania klasyfikacyjne:

wygląd: produkt drobnokrystaliczny, 

barwa: biała, 

zapach: bez obcego zapachu,

smak: słony, bez obcego posmaku

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, zawilgocenie, trwałe zbrylenia, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie: torba foliowa o  masie netto min. 1  kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 72 400 – 5
	3 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	24. 
	Ziele angielskie

Wymagania klasyfikacyjne:

Kształt kulisty, barwa – jasno lub ciemnobrązowa, smak ostry i cierpki, owoce jednakowej wielkości silnie aromatyczne

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowania: pudełko plastykowe o masie netto min. 0,2 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 – 7
	50 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	25. 
	Gałka muszkatołowa, mielona

Wymagania klasyfikacyjne:

Zapach  korzenny, smak słodkawo-gorzki o barwie czerwono-brązowej

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 72 200 – 3
	5 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	26. 
	Zioła prowansalskie suszone
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70000 - 7
	5 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	27. 
	Liść laurowy

Wymagania klasyfikacyjne:

Kształt – wydłużony o falistych brzegach, barwa – zielonkawa, liście całe, suche, bez łodyg, czyste o jednolitym zabarwieniu i swoistym aromacie

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe o  masie netto min. 0,08 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 – 7
	10 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	28. 
	Kminek mielony

Wymagania klasyfikacyjne:

Wyprodukowany z suszonych ziaren kminku, smak ostry, piekący o przyjemnym zapachu o jasnobrązowej barwie, pozbawiony domieszek innych nasion

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 – 7
	5  kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	29. 
	Czosnek granulowany 

Wymagania klasyfikacyjne:
Wyprodukowany przez wysuszenie obranych główek czosnku, następnie poddanych granulacji, smak ostry, zapach intensywny

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,2 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 – 7
	50  kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	30. 
	Majeranek suszony

Wymagania klasyfikacyjne:
Przyprawę stanowią pocięte, wysuszone części całej rośliny, same liście lub liście i kwiaty, smak charakterystyczny gorzki, zapach ostry, barwa zielonobrązowa

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, 

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 – 7
	20  kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	31. 
	Liść lubczyku

Wymagania klasyfikacyjne:
Przyprawę stanowią pocięte, wysuszone części całej rośliny lub same liście, smak charakterystyczny łagodny, zapach intensywny, barwa zielonobrązowa

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 – 7
	15 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	32. 
	Oregano

Wymagania klasyfikacyjne:
Przyprawę stanowią pocięte, wysuszone części całej rośliny lub same liście, smak charakterystyczny ostry, zapach intensywny, barwa zielonobrązowa

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 - 7
	5 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	33. 
	Cynamon

Wymagania klasyfikacyjne:
Otrzymana poprzez zmielenie wysuszonej kory cynamonowca smak słodkawo – korzenny, lekko piekący, barwa rdzawa

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 - 7
	5 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	34. 
	Przyprawa curry

Wymagania klasyfikacyjne:
Barwa od żółtej do pomarańczowej, smak i zapach intensywny i pikantny
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 - 7
	5 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	35. 
	Cukier waniliowy lub wanilinowy

Wymagania klasyfikacyjne:
Wyrób spożywczy na bazie cukru buraczanego z dodatkiem aromatu

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: torebka o masie netto min. 0,5 kg

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 31 200 – 4
	20 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	36. 
	Proszek do pieczenia

Wymagania klasyfikacyjne:
Wyrób spożywczy na bazie związków chemicznych ułatwiających spulchnianie ciasta

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: torebka o masie netto min. 0,5 kg

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 33 000 -6
	10 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	37. 
	Drożdże instant

Wymagania klasyfikacyjne:
Drożdże naturalne instant
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: torebka o masie netto min. 0,5 kg

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 98 000 – 9
	5 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	38. 
	Cukier puder

Wymagania klasyfikacyjne:
Wyrób spożywczy na bazie cukru buraczanego zmielonego na puder

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: torebka o masie netto min. 0,5 kg

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 31 200 – 4
	20 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	39. 
	Żelatyna spożywcza 

wieprzowa

Wymagania klasyfikacyjne:
Proszek bez smaku i zapachu, kolor jasnobrązowy, dobrze rozpuszczający się w wodzie

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie masa netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 90 000 - 3
	15 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	40. 
	Kwasek cytrynowy

Wymagania klasyfikacyjne:
produkt spożywczy,

struktura i konsystencja – sypka, drobne kryształki bez grudek i zlepów lub proszek, barwa – bezbarwne kryształki lub biały proszek, smak – silnie kwaśny, zapach – bezwonny,

zawartość kwasu cytrynowego nie mniej niż 99,5 %, 

Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza się nieliczne łatwo rozsypujące się zbrylenia          

Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, 
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy zawilgocenia, trwałe zbrylenia, obecność kwasu szczawiowego, żelazocyjanku potasowego, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie masa netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 90 000 -3
	50  kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	41. 
	Imbir mielony

Wymagania klasyfikacyjne:
Wyprodukowany z suszonego kłącza

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 – 7
	5 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	42. 
	Żółta pasta curry

Wymagania klasyfikacyjne:
Otrzymana poprzez wymieszanie składników: trawa cytrynowa, galangal, kurkuma, czerwona papryka chili, czy skórka z limonki kaffir. Barwa żółta, smak i zapach intensywny i pikantny
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania: puszka metalowa o masie netto min. 0,5 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 - 7
	40 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	43. 
	Przyprawa do pizzy lub do zapiekanek
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie lub torebka o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 70 000 - 7
	5 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	44. 
	Przyprawa do gyrosa lub do kebabu

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie:
pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie lub torebka o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 72 300 – 4
	10 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	45. 
	Przyprawa do drobiu 

Opakowanie: pudełko plastykowe o masie netto min. 0,5 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 90 000-3
	100 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	46. 
	Przyprawa do mięs 

Opakowanie: pudełko plastykowe  o  masie netto min. 0,5 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 9 0000-3
	70 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	47. 
	Rosół jarzynowy 
Wymagania klasyfikacyjne:

Jasno żółty proszek z widocznymi cząstkami warzyw i przypraw

Opakowanie: masa netto 12,5 kg (±5%)

Wydajność min.:  1 kg na 50 litrów wody

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 91 500 – 5


	1000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	48. 
	Żurek w proszku 

Wymagania klasyfikacyjne:

Beżowo-szary proszek

Wydajność min.:  1 kg na 14 litrów wody 

Opakowanie: pudełko lub wiadro plastykowe/torba foliowa/papierowa o  masie netto min. 1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 91 400 – 4
	400 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	49. 
	Sos sałatkowy grecki w proszku

Opakowanie: pudełko lub wiadro plastykowe/torba foliowa/papierowa o  masie netto min. 0,5 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 90 000-3
	60  kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	50. 
	Ketchup, zawartość koncentratu pomidorowego min. 68%

Opakowanie-  worek dopasowany do specjalnego dozownika. 

Masa netto nie mniejsza niż 3 kg.
Dostarczanie ilości dozowników wg potrzeb zamawiającego.
Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja – jednolita, półpłynna do gęstej, bez rozdziału składników, 

barwa – pomarańczowo – bordowa, właściwa dla zastosowanych surowców i dodanych składników zapachowo smakowych, dopuszcza się występowanie czarnych punkcików pochodzących od zastosowanych przypraw, jednolita w całej masie,

smak i zapach – kwaśny, lekko piekący, słonawy, właściwy dla ketchupu z wyczuwalnym zapachem i smakiem pomidorów, 

ketchup pakowany w worki z tworzyw sztucznych (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością). 

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza się nieznaczną ilość większych cząstek przypraw,

smak charakterystyczny dla rodzaju ketchupu. 
Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,

trwałe rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, fermentacji, psucia, brak oznakowania ketchupu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 4 miesiące
	158 71 230 – 5
	3 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	51. 
	Musztarda
Opakowanie- worek dopasowany do specjalnego dozownika. 

Masa netto nie mniejsza niż 3 kg.
Dostarczanie ilości dozowników wg potrzeb zamawiającego.
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja – jednolita, kremowa, gęsta 

barwa właściwa dla zastosowanych surowców i dodanych składników zapachowo smakowych, dopuszcza się występowanie czarnych punkcików w przypadku stosowania gorczycy czarnej, jednolita w całej masie,

smak i zapach – piekący, słonawy, właściwy dla musztardy z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy, musztarda pakowana  w worki z tworzyw sztucznych (materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością). 

Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza się nieznaczną ilość całych ziaren gorczycy i przypraw,

smak charakterystyczny dla rodzaju musztardy.

 Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,

trwałe rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, fermentacji, psucia,

Opakowania - brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 4 miesiące
	158 71 250 – 1
	2 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	52. 
	Musztarda francuska
Opakowanie- wiaderko z tworzywa sztucznego  

Masa netto nie mniejsza niż 1 kg.
Wymagania klasyfikacyjne: 

Musztarda o konsystencji niejednorodnej zawiesiny z całymi oraz częściowo zmielonymi ziarnami gorczycy brązowej i żółtej. Zapach kwaskowy, winny, typowy dla musztardy francuskiej. Smak kwaskowy, lekko słodki z wyczuwalna nutą octu jabłkowego, typowy dla tego typu musztardy.

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,

trwałe rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, fermentacji, psucia,

Opakowania - brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 4 miesiące
	158 71 250 – 1
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	53. 
	Majonez
Opakowanie-  wiadro plastikowe. 

Masa netto nie mniejsza niż 2 kg lub 2l.
Wymagania klasyfikacyjne:

Zawartość tłuszczu min. 79 %
struktura i konsystencja – jednolita, kremowa, gładka

barwa jasnokremowa do żółtej, jednolita w całej masie,

smak i zapach – czysty, łagodny, charakterystyczny dla majonezu

Dopuszczalne tolerancje:
dopuszcza się nieznaczne przebarwienia pochodzące z rozdrobnionych przypraw,        

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,

trwałe rozwarstwienie lub obecność widocznych kropel oleju, objawy pleśnienia, jełczenia, psucia, opakowania  - brak oznakowania majonezu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 4 miesiące
	158 71 273 – 8
	3 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	54. 
	Przyprawa zioła kuchni włoskiej
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie lub torebka o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 71 200 – 6
	10 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	55. 
	Przyprawa zioła kuchni chińskiej
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie lub torebka o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 71 200 – 6
	10 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	56. 
	Przyprawa zioła kuchni indyjskiej
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie lub torebka o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 71 200 – 6
	10 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	57. 
	Sos gotowy czosnkowy
Opakowanie- butelka z tworzywa sztucznego  

Masa netto nie mniejsza niż 1 kg.
Wymagania klasyfikacyjne: 

Sos o konsystencji kremowej. Zapach czosnkowy typowy dla użytych przypraw. Smak lekko słony, lekko ostry typowy dla użytych przypraw

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,

trwałe rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, fermentacji, psucia,

Opakowania - brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 4 miesiące
	158 71 200 – 6
	50 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	58. 
	Sos gotowy meksykański
Opakowanie- butelka z tworzywa sztucznego  

Masa netto nie mniejsza niż 1 kg.
Wymagania klasyfikacyjne: 

Sos na bazie koncentratu pomidorowego i papryki z dodatkiem musztardy, konsystencja niejednorodna.

Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,

trwałe rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, fermentacji, psucia,

Opakowania - brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 4 miesiące
	158 71 200 – 6
	50 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	59. 
	Sos gotowy duński
Opakowanie- butelka z tworzywa sztucznego  

Masa netto nie mniejsza niż 1 kg.
Wymagania klasyfikacyjne: 

Sos na bazie oleju rzepakowego, kapusty kiszonej i ogórków konserwowych z dodatkiem musztardy
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,

trwałe rozwarstwienie składników, objawy pleśnienia, fermentacji, psucia,

Opakowania - brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 
Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 4 miesiące
	158 71 200 – 6
	50 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	60. 
	Marynata do mięsa  klasyczna gruboziarnista
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy pleśnienia, psucia, zawilgocenie,

obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowania pudełko plastykowe z dziurkami ułatwiającymi dozowanie lub torebka o  masie netto min. 0,1 kg 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 6 miesięcy
	158 71 200 – 6
	10 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	


Razem wartość BRUTTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł 
Razem wartość NETTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł
Informacja dla Wykonawcy:

Formularz musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu. 
PAGE  
25

