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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

Przedmiotem zamówienia jest sprzedaż i dostarczanie artykułów spożywczych dla 

uczniów na warsztaty kulinarne realizowane w ramach projektu pn. „Zawodowe B2B w 

Zespole Szkół usług i Przedsiębiorczości w Płocku” współfinansowanego ze środków 

Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego 

Województwa Mazowieckiego na lata 2014 – 2020. 

 

Postępowanie podzielone jest na 4 części: 

Część 1  - Warzywa i owoce 

Część 2 - Mięso i przetwory, ryby, owoce morza 

Część 3 – Alkohol 

Część 4 -  Przyprawy, tłuszcze, produkty suche, nabiał, marynaty, zalewy, konserwy, inne 

Wykaz produktów przewidzianych do dostawy jest określony w formularzu ofertowym. 

 

PRZEZNACZENIE: Artykuły spożywcze wykorzystywane będą przez uczniów do gotowania 

na warsztatach kulinarnych.  

 

TERMIN: luty 2022 - czerwiec 2022.  

 

DOSTAWY:  

1. Planuje się realizację 5 dni warsztatowych w soboty (średnio 1 dostawa w m-c). Liczba 

dostaw i dzień tygodnia mogą ulec zmianie; 

2. Wykonawca zobowiązany będzie dostarczać towar sukcesywnie po otrzymaniu 

zapotrzebowania, w ilościach, w terminie i do godziny wskazanych przez nauczycieli 

prowadzących warsztaty; 

3. Wykonawca zostanie poinformowany o terminie i godzinie dostawy najpóźniej 3 dni przed 

terminem dostawy;   

4. Adres dostawy: Zespół Szkół Usług i Przedsiębiorczości w Płocku, Zygmunta 

Padlewskiego 2, 09-402 Płock; 

5. Dostawa obejmuje: transport produktów wraz z załadunkiem i rozładunkiem we 

wskazanym miejscu; przewożenie produktów zgodnie z wymaganiami wynikającymi z 

obowiązujących przepisów prawa w tym zakresie. 

 

ZMIANA ASORTYMENTU: 

1. Zamawiający zastrzega sobie możliwość dokonywania zmian ilościowych w 

przedstawionym w ofercie Wykonawcy asortymencie, stosownie do rzeczywistych 

potrzeb, przy zachowaniu cen jednostkowych podanych w tej ofercie; 

2. Wykonawca gwarantuje Zamawiającemu, w ramach wartości umowy, sprzedaż innych - a 

nie ujętych w formularzu ofertowym – towarów będących w asortymencie Wykonawcy. 

Każdorazowe zamówienie towarów innych niż wymienione w ofercie wymaga 

dodatkowego potwierdzenia przez Zamawiającego zamówienia po przedstawieniu przez 

Wykonawcę konkretnej oferty cenowej; 

3. W przypadku wycofania z produkcji lub braku dostępności na rynku określonego towaru 
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spowodowanego czynnikami niezależnymi od Wykonawcy, Zamawiający dopuści 

możliwość, w uzgodnieniu z nim, zamianę i zastąpienie przedmiotowego towaru innym o 

cechach fizycznych nie gorszych od towaru wycofanego lub niedostępnego przy 

zachowaniu jego ceny; 

4. Wartość zamówienia może ulec zwiększeniu lub zmniejszeniu w trakcie obowiązywania 

umowy, jednak nie więcej niż do 15 %, w zależności od potrzeb Zamawiającego. 

 

WYMAGANIA WZGLĘDEM DOSTAWY I ARTYKUŁÓW: 

1. W związku z ogłoszeniem od dnia 20.03.2020 r., na mocy rozporządzenia Ministra 

Zdrowia z dnia 20.03.2020 r. w sprawie ogłoszenia na obszarze Rzeczypospolitej 

Polskiej stanu epidemii (Dz. U. z 2020 r. poz. 491, ze zm.) i wynikającymi z tego tytułu 

zaleceniami Wykonawca zobowiązany jest do dostosowania realizacji przedmiotu 

zamówienia do obowiązujących przepisów i norm, w szczególności związanych z 

ochroną zdrowia przed skutkami pandemii Covid-19; 

2. Przy realizacji zamówienia wymagana jest należyta staranność; 

3. Wykonawca zobowiązuje się do dostawy artykułów spożywczych w ilościach 

określonych w formularzu cenowym oraz po cenach zawartych w ofercie; 

4. Wykonawca zobowiązuje się do zabezpieczenia należycie towaru na czas przewozu 

(opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu danego asortymentu) i ponosi 

całkowitą odpowiedzialność za dostawę i jakość dostarczanego towaru oraz 

uszkodzenia powstałe w wyniku transportu; 

5. Dostarczone towary powinny posiadać handlowy dokument identyfikacyjny, wszelkie 

wymagane na terenie całego kraju atesty, oświadczenie o dopuszczeniu do obrotu, 

informację o dacie wyprodukowania, warunków przechowywania, terminie przydatności 

do spożycia; 

6. Opakowania: towar winien być przewożony w opakowaniach wykonanych z materiałów 

przeznaczonych do kontaktu z żywnością, nie uszkodzonych, nie zamoczonych i 

czystych, bez śladów pleśni i obcych zapachów. Opakowania muszą być oznakowane 

widoczną datą terminu przydatności do spożycia; 

7. Produkty powinny być bez oznak nadpsucia i nieuszkodzone fizycznie, pełnowartościowe 

w pierwszym gatunku, pakowane fabrycznie; 

8. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia towaru dopuszczonego do obrotu i 

używania na terenie Polski zgodnie z ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia z 

dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz.U. 2020 poz. 2021 ze zm.) i/lub ustawy z dnia 16 grudnia 

2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego (Dz.U. 2020 poz. 1753 ze zm.); 

9. Termin przydatności produktów do spożycia dla wędlin i kiełbas, mięsa świeżego/drobiu, 

świeżych oraz wędzonych ryb ma być nie krótszy niż 5 dni od daty dostawy do 

Zamawiającego; 

10. Produkty z długoterminowym okresem przydatności do spożycia (pow. 6 miesięcy) w 

tym mrożonki muszą posiadać co najmniej 3 miesięczną datę przydatności do spożycia 

licząc od daty dostawy do Zamawiającego; 

11. Termin przydatności produktów do spożycia dla nabiału ma być nie krótszy niż 10 dni od 

daty dostawy do Zamawiającego; 

12. Warzywa i owoce powinny być: 
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a) Wygląd: zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), wolne od szkodników i uszkodzeń przez 

nich wyrządzonych, nie zwiędnięte, czyste, nie uszkodzone; 

b) Barwa: Typowa dla odmiany; 

c) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach; 

d) Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem pochodzenia, jakości, wielkości 

i możliwie w tym samym stopniu dojrzałości i rozwoju. 

 

WYMAGANIA WZGLĘDEM WYKONAWCY:   

 

1. Wykonawca oświadcza, że posiada uprawnienia, doświadczenie oraz  niezbędną wiedzę 

w zakresie realizacji prac objętych umową; 

2. Wykonawca zobowiązuje się wykonać powierzone czynności sumiennie i fachowo  

z należytą starannością oraz chronić interesy Zamawiającego; 

3. Zamawiający i Wykonawca obowiązani są współdziałać przy wykonaniu umowy w sprawie 

zamówienia publicznego w celu należytej realizacji zamówienia. 

 

 

 

 

 

 

 


