sygn. postepowania: ZZ-2380-73/24

zatgcznik nr 8 do SWZ/ zatgcznik nr 1 do umowy

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie ustugi gastronomicznej w zakresie
catodziennego wyzywienia funkcjonariuszy skierowanych do ochrony porzadku i
bezpieczenstwa publicznego, podczas finalu Regat The Tall Ships'Races 2024.

2. Przedmiot zamoéwienia obejmuje przygotowanie, dostarczenie i wydanie maksymalnie 300
funkcjonariuszom trzech positkbw dziennie (Sniadanie, obiad, kolacja). llos¢ zywionych
funkcjonariuszy w danym dniu bedzie zgtaszana kazdorazowo dla Wykonawcy
telefonicznie lub pocztg elektroniczng przez przedstawiciela Komendy Miejskiej Policji w
Szczecinie, nastepnie zgtoszenie telefoniczne zostanie potwierdzone pisemnie.
Przedmiotowe zamowienie bedzie sktadane codziennie, do godziny 16.00 na nastepny
dzien.

3. Zaklad, w ktérym wykonawca bedzie przez caty okres realizacji ustugi przygotowywat
positki musi by¢ zatwierdzony przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego zgodnie z
art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U.
z 2023, poz. 1448).

4. Wykonawca przez caly okres realizacji ustugi winien dysponowaé¢ min. 1 pojazdem
przeznaczonym i przystosowanym do przewozu positkbw zatwierdzonym przez
Panstwowego Inspektora Sanitarnego zgodnie z art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.

o bezpieczenhstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2023, poz. 1448)

5. Positki bedg dowozone i wydawane w pomieszczeniu Wydziatu Elektrycznego
Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Technologicznego przy ul. Wiadystawa Sikorskiego
37, 70-313 Szczecin. Pomieszczenie wyposazone jest w stoty i krzesta.

6. Naczynia jednorazowe, sztuéce, serwetki, obrusy na stoly, termosy, zgrzewarke do
positkéw obiadowych na wynos oraz niezbedny sprzet zapewnia Wykonawca.

7. Dzienna norma zywieniowa (wsad do kotta) obowigzujgca w resorcie spraw wewnetrznych
i administracji wyliczona na podstawie tzw. normy szkolnej ,SZ” wynosi 25 zt i jest
powiekszona o0 5 zl, zgodnie z rozporzgdzeniem MSWIA z dnia 28 wrzesnia 2020 r.
w sprawie otrzymywania wyzywienia przez policjantéw (DZ.U. 2020 r. poz. 1674 oraz z
2023 r. poz. 306). Norme dzienng powicksza sie o wysoko$¢ kosztéw zapewnienia
wyzywienia i nalezny podatek VAT.

8. Positki w zaleznoéci od czasu stuzby majg by¢ dowozone i wydawane w godzinach

6.00-21.00:
1) $niadanie  6.00-9.00
2) obiad 13.00-16.30

3) kolacja 18.00-21.00

9. W zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego i wzgledéw organizacyjnych, moze zaistnie¢
koniecznosc¢ przygotowania i wydania positkéw na wynos dla ok 30 os6b dziennie. Positki
nalezy woéwczas zapakowa¢ w opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscia,
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spetniajgce wymagania sanitarno - higieniczne, utrzymujace odpowiednia
temperature.

W przypadku przygotowania positkébw za $niadanie lub kolacje w formie suchych
prowiantow nalezy wyeliminowa¢ produkty nietrwate, tatwo psujgce, stwarzajgce
zagrozenie zatrucia pokarmowego. Suchy prowiant nalezy zapakowaé w foliowy woreczek
przeznaczony do zywnosci.

Positek obiadowy na wynos nalezy odpowiednio zapakowaé w pojemniki termiczne
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig lub pojemniki zgrzane od géry folig termiczng,
nastepnie pojemniki majg by¢ zapakowane w torby foliowe lub skrzynki Zzywnos$ciowe.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany ilosci oséb zywionych oraz godzin
wydawania poszczegolnych positkdbw w zaleznodci od potrzeb, grafiku stuzb, o czym
kazdorazowo powiadomi wykonawce z wyprzedzeniem minimum 12 godzinnym.

Wykonawca zobowigzuje sie do zatrudnienia przez caty okres realizacji zamowienia
przynajmniej jednego kucharza z minimum 3 miesiecznym doswiadczeniem
zawodowym (podanym w petnych miesigcach), zgodnie ze ztozong oferts.

Sporzadzajgc positki nalezy kierowac sie nastepujgcym podziatem normy zywieniowej:
1) Sniadanie - 25% wartosci dziennej normy zywieniowej,

2) obiad - 50% wartosci dziennej normy zywieniowej,

3) kolacja - 25% wartosci dziennej normy zywieniowe;j.

Positki majg by¢ urozmaicone, smaczne, zdrowe, przygotowywane ze swiezych produktéw
spozywczych, zgodnie z zasadami higieny i technologii produkcji, z zachowaniem
wymogow sanitarno — higienicznych i zasadami racjonalnego zywienia oraz o odpowiedniej
wartosci energetycznej. Warto$¢ energetyczna dziennej normy Zzywieniowej powinna
zawiera¢ nie mniej niz 3200 kcal.

Sporzadzania menu positkdw na caty okres zywienia po wczesniejszym uzgodnieniu
i akceptacji Zamawiajgcego, w terminie najpézniej 7 dni przed rozpoczeciem ustugi.

Struktura positkéw

Sniadanie — jadtospis moze uwzglednia¢ np. pieczywo pszenne (w tym buiki), zytnie,
ciemne, masto, wyroby wedliniarskie (zréznicowane — wieprzowe, drobiowe), produkty
mleczne w tym: musli z mlekiem, ptatki z mlekiem, kakao, kawe zbozowg, herbate, dzem,
jogurt, jajka, grzane paréwki lub kietbaski, sery zotte, biate, twarogi, sery wedzone, topione,
warzywa surowe w tym: pomidory, ogorki swieze, kiszone, konserwowe, rzodkiewke,
papryke, szczypiorek, sataty; pasty rybne, miesne, jajeczne; dodatki: ketchup, musztarda,
majonez.

b) obiady — muszg sktada¢ sie z dwoch dah tj. zupa i drugie danie oraz deseru. Jadtospis moze

uwzglednia¢ minimum trzy obiady miesne w ramach tzw. drugiego dania z uwzglednieniem
miesa wieprzowego, drobiowego, wotowego, jeden obiad z ryba, jeden obiad bezmiesny w
postaci: pierogéw, nalesnikéw, makarondéw itp. Do obiaddéw oprécz ziemniakéw, ryzu, kasz
dodatkiem muszg by¢ gotowane warzywa lub suréwka. Do obiadu codziennie nalezy
zapewni¢ owoc, batonik lub ciasto.

kolacja — jadtospis musi uwzglednia¢ dania ciepte, satatki, pieczywo pszenne (w tym butki),
zytnie, ciemne, masto, wyroby wedliniarskie (zréznicowane — wieprzowe, drobiowe), kawe
zbozowa, herbate, dzem, jogurt, sery zoétte, biate, twarogi, sery wedzone, topione, warzywa
surowe w tym: pomidory, ogérki sSwieze, kiszone, konserwowe, rzodkiewke, papryke,
szczypiorek, sataty; pasty rybne, miesne, jajeczne; dodatki: ketchup, musztarda, majonez.

Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia (podczas podawania positkow)
napojow (do $niadania i kolacji — herbata, kawa; do obiadu — soki) ). Herbata i kawa
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winna by¢ podawana w termosach z kranikiem.
Wykonawca zobowigzany jest dotgczy¢ do faktury zestawienie zbiorcze za okres zywienia.

Wykonawca dowozi positki wlasnym transportem i w pojemnikach przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig, spetniajacych wymagania sanitarno — higieniczne (koszt transportu
w cenie przedmiotu zamowienia).

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia catodziennej i sprawnej obstugi dot.
wydawania positkéw.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepisow sanitarno — higienicznych
wynikajgcych z Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448.)

Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania porzadku i czystoSci w pomieszczeniach
wymienionych w pkt 4 (sprzatanie, wycieranie stotow, mycie podtdg itp.) przy uzyciu
wiasnego sprzetu i Srodkow.

Wykonawca jest zobowigzany do odbioru po kazdym positku odpadéw pokonsumpcyjnych.
wykonawca we wlasnym zakresie zabezpieczy do tego celu worki.

Zamawiajacy wymaga, aby na kazdym etapie realizacji przedmiotu zamowienia byty
przestrzegane zasady wynikajgce z systemu HACCP (ang. Hazard Analysis and Critical
Control Point) — Analiza Ryzyka i Kontrola Punktow Krytycznych, ktéry ma na celu
zapewnienie czystodci higienicznej produktow spozywczych przeznaczonych dla
konsumentow.

Wykonawca zobowigzany jest, aby osoby przygotowujgce oraz wydajgce positki spetniaty
okreslone wymagania zdrowotne, posiadaty odpowiednig wiedze w zakresie przestrzegania
zasad higieny, posiadaty aktualne ksigzeczki zdrowia do celow sanitarno -
epidemiologicznych zgodnie z Ustawg z dnia 05 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz
zwalczaniu zakazen i chordb zakaznych u ludzi (t.j.Dz. U. z 2023 r. poz. 1284.).

Pobierania i przechowywania zywnosci na potrzeby kontroli sanitarno — epidemiologicznej,
zgodnie z rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie
pobierania przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz.U. z 2007 r. Nr 80, poz. 545), w przypadku ztozenia reklamacji pod
wzgledem jakosci dostarczanych positkbw przez osobe upowazniong ze strony
Zamawiajgcego, lub wystgpienia zatrucia pokarmowego, Wykonawca natychmiast
powiadamia Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na obszarze
wojewodztwa. Wykonawca zobowigzany bedzie do niezwlocznego przekazania prébek do
badania mikrobiologicznego na wtasny koszt i po otrzymaniu wyniku, dostarczenie go
Zamawiajgcemu.

Wszystkie koszty niezbedne do prawidtowej realizacji zamdwienia stanowig koszty
wykonawcy i zawarte bedg w cenie wynikajgcej ze ztozonej oferty.

Termin realizacji przedmiotu zamoéwienia: od dnia 1 sierpnia 2024 r. do dnia 5
sierpnia 2024 r.



