Zatgcznik nr 3 do SWZ

Ustuga CATERINGU - Przygotowanie i dostawa positkow do Miejskiego Przedszkola Publicznego Nr 1

w Starogardzie Gdanskim

Opis przedmiotu zamowienia:
Zamawiajacy:

Miejskie Przedszkole Publiczne Nr 1 w Starogardzie Gdanskim, ul. Sienkiewicza 19, 83-200
Starogard Gdanski.

Nr REGON-388643740
NIP: 5922285315
Nr tel.: 585625489

e-mail; sekretariat@mppl.starogard.pl

1. Przedmiotem zamodwienia jest przygotowanie i dostawa positkow do Miejskiego Przedszkola
Publicznego Nr 1, ul. Sienkiewicza 19 w Starogardzie Gdanskim.

2. W ramach ustugi Wykonawca zapewni positki dla: 175 dzieci w wieku przedszkolnym 3 - 6 lat
w Miejskim Przedszkolu Publicznym Nr 1 w Starogardzie Gdanskim.

3. Przedmiot zamowienia obejmuje Ustuge Cateringu - przygotowanie i dostaweg trzech positkéw
dziennie tj. $niadanie, obiad i podwieczorek dla grupy maksymalnie 175 dzieci w okresie od
01.01.2025 r. do 31.12.2025 r.

4. Positki beda dostarczane w dni robocze, tj. od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw
swigtecznych, dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od zaje¢ w przedszkolu w godzinach:

a) $niadania - godz. 8:00;

b) obiad - godz. 11.30

c) podwieczorek - godz. 13.15.

5. Zamawiajacy okresla wielko§¢ przedmiotu zamowienia w okresie trwania umowy
(z uwzglgdnieniem absencji dzieci), {j.:

Od 01.01.2025 r. do 31.12.2025 r. - 229 dni tj. 31.020 $niadan, 31.020 obiadow i1 31.020

podwieczorkow.


mailto:sekretariat@mpp1.starogard.pl

6. Produkty w dziennym jadlospisie musza by¢ zgodne z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 r. w sprawie grup S$rodkdéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci 1 mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. 2016 poz.
1154) oraz obejmowac:

a) Sniadanie - zupa mleczna lub potrawy mleczne i mleko - pochodne, kanapka, herbata, jogurt itp.;

b) obiad — zupa plus kopytka, makaron, nale$niki, pierogi leniwe, kasza z owocami itp. lub drugie
danie: ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron itp.) oraz dania mig¢sne np. sztuka migsa,
udziec kurczaka, pier§ z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi z kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp.
ryba, pierogi, nalesniki, knedle itp. - suréwka, kompot lub napoj;

c) podwieczorek - kanapka lub ciasto i desery mleczne, owoce (w tym sezonowe) kisiel, budyn,

herbata lub nap6j mleczny, przeciery, koktajle itp., woda mineralna, suszone owoce.

7. Pieczywo potcukiernicze i cukiernicze, zbozowe produkty nie moga zawiera¢ wigcej niz: 15 g cukru
w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia, a w przypadku produktow mlecznych: jogurt, kefir,
maslanka, mleko zsiadle, mleko smakowe, mleko acidofilne, ser twarogowy, serek homogenizowany
lub produkty zastepujace produkty mleczne na bazie soi, ryzu, owsa, orzechow lub migdatéw nie
mogg zawiera¢ wigcej niz 13,5 g cukru w 100 g/ml produktu gotowego do spozycia.

8. Wykonawca ustali i przedstawi do zatwierdzenia Zamawiajacemu propozycje jadtospisu na okres CO
najmniej 10 dni najp6zniej na 7 dni roboczych przed rozpoczgciem kazdej kolejnej dekady $wiadczenia
ustug; zamawiajacy ma prawo do dokonania zmian w jadlospisie.

9. Positki musza by¢ urozmaicone, wysokiej jakosci zaréwno, co do wartosci odzywczej, gramatury jak
I estetyki.

Gramatury do positkow dla dzieci w wieku 3-6 lat o zapotrzebowaniu energetycznym
1400kcal/doba

pieczywo 709
masto 10g
dodatek do $niadania (np.: ser, wedlina, pasta do pieczywa) 409
warzywa do $niadania 300*
jajko 509
jogurt naturalny z dodatkami 150g+70g
jajecznica + dodatek 50g+5g




nap6j mleczny

250 ml

zupa mleczna

200ml+(30g dodatek)

owsianka na mleku z dodatkiem(owocem) 2509
kasza na mleku z dodatkiem (owocem) 2509
koktajl np. na maslance z dodatkiem (owocem, ptatkami | 2509
owsianymi), ktory nie zawiera wiecej niz 13,5 g cukru

w 100g/ml produktu gotowego do spozycia

kaszka manna z dodatkiem(owocem) 2509
zupa 300 mi
porcja migsa 80g
ryba pieczona bez panierki 120g
kotlet rybny 1209
pulpety rybne/migsne w sosie 120g
gotabki z migsem w sosie 150g
potrawka z drobiu 150g
sos (jako dodatek do porcji migsa) 60 ml
polewa 60 ml
dip 30 ml
gulasz z migsem 1109
sos bezmigsny (samodzielny) 100g
ziemniaki 160g
kasza 150g
makaron 1509
kluski/kopytka 1509
knedle 3 szt
pierogi 4 szt
nales$niki z dodatkami 2509
zapiekanka makaronowa z migsem 1 warzywami 2209
dania jednogarnkowe 200 g
kompot 200ml
surowka/warzywa 60-80g**




podwieczorek 150g***
podwieczorek-ciasto lub ciasteczka ktore nie zawieraja wigcej | 1 porcja lub 3 szt
niz 15 g cukru w 100g/ml produktu gotowego do spozycia

podwieczorek-placuszki z dodatkiem 100g
podwieczorek-pieczywo i dodatek 30g/30g
podwieczorek-owoc i dodatek 1009g/10g
podwieczorek-kisiel/jogurt/pudding+dodatek 150 g-120 g+30g
galaretka z dodatkami 1509

pieczone jabtko z dodatkiem 1509
woda/herbata bez ograniczen
sok/kompot 150 ml
owoce/winogrona/ananas-melon 1 szt/10 szt/plaster
satatka owocowa z dodatkami 150g+10g
orzechy/migdaty/pestki dyni 10 g

*- ilo$¢ uzalezniona w danym dniu od obecnosci innych warzyw i dodatkow

**-1loé¢ surowki uzalezniona w danym dniu od obecnosci innych warzyw i dodatkow warzywnych
w jadlospisie

***-najczesciej 150 g jesli owoc lub koktajl/kisiel, budyn bez dodatkow.

10. Wykonawca dostarcza punktualnie positki wlasnym transportem i samodzielnie je przygotowuje.
Wykonawca dba o wlasciwy stan dostarczania positkow (positki gorace, Swieze, smaczne 1 estetyczne)
oraz wlasciwie dobrane do wieku dzieci 1 zgodne z Rozporzadzeniem, o ktorym mowa w pkt 6.

11. Do obowiazkéw Wykonawcy nalezy takze codzienny odbiér pojemnikéw 1 odpadow
pokonsumpcyjnych niezaleznie od ich ilosci. Pojemniki zabierane beda w nastgpnym dniu dostawy
positkow.

12. Wykonawca powinien posiada¢ pelne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ushugi wydane przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

13. Stan positkdbw 1 sposob dowozenia musi spelniaé wymogi Panstwowej Stacji Sanitarno -
Epidemiologicznej.

14. W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrodel, punktualnie.

15. W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ koszt positkow standardowych i dietetycznych w razie



koniecznosci.

16. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany w ilo$ci przedmiotu zamdwienia w trakcie trwania
umowy. Rozliczenie finansowe Wykonawcy za ustugi z Zamawiajacym odbywaé si¢ bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych positkéw 1 ich ceny jednostkowej, zgodnie z frekwencja
deklarowanej liczby dzieci.

17. Cena jednostkowa positku winna zawiera¢ koszt przygotowania i dostarczania. Wykonawca jest
zobowigzany do przygotowania positkoOw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow

najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

18. Positki musza spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci
przedszkolnych w wieku od 3 do 6 lat oraz Instytutu Zywnosci i Zywienia. Positki nie moga by¢
przygotowywane z potproduktow.

19. Zamawiajacemu przystuguje prawo do zmniejszenia ilosci positkdw z zastrzezeniem dokonania
uprzedzenia Wykonawcy (w szczegdlnosci w miesigcu lipcu 2025 r., w tym miesigcu wakacyjnym
przedszkole jest nieczynne).

20. Wykonawca codziennie dostarcza 175 sniadan. Zamawiajacy zobowigzuje si¢ poda¢ liczbe dzieci
w danym dniu do godz. 8.30 w celu dostarczenia wlasciwej ilosci pozostatych positkow (obiad,

podwieczorek) tego dnia (sms, e-mail, kontakt bezposredni lub telefoniczny).



