Zalacznik Nr 5
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA :

1. Przedmiotem zamoéwienia jest realizacja ustugi cateringowej, polegajacej na przygotowaniu,
1 dostarczeniu (dowo6z) positkow na rzecz uczniow Szkoly Podstawowej Specjalnej
w Warczu, Warcz 6, 83 — 041 Mierzeszyn.

2. Szacunkowa liczba positkéw w okresie od 1 marca 2023 r. do 22 grudnia 2023 r. : 11 325
sztuk. Informacyjnie zamawiajacy przedstawia, ze w okresie od wrzes$nia do grudnia 2022 r.
sredniomiesig¢czna liczba planowanych positkow wynosita 1143.

3. Przewidywana maksymalna liczba dni Zywieniowych: 151 dni robocze.

4. Podana wyzej liczba dni jest liczbg maksymalng i jako taka nie moze stanowi¢ podstawy do
wnoszenia przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen co do ilosci faktycznie zamowionych
przez Zamawiajacego positkbw w toku realizacji umowy w sprawie zamodwienia
publicznego.

5. Liczba positkdw moze ulega¢ zmianie w okresach miesigcznych, a §rednia liczba positkéw
okreslona jest na 75 dziennie

6. Odbiorcg ustugi jest Szkota Podstawowa Specjalna w Warczu.
7. Szczegdtowy opis przedmiotu zamowienia dla Szkoty Podstawowej Specjalnej w Warczu:
Oddzial Przedszkolny:
a) jedno danie gorgce + podwieczorek,
b) 3 x Il danie - obiad migsny (z petnowartos§ciowym biatkiem zwierzecym),
c) 1 xryba (filet — nie mielony)
d) 1 x danie maczne (pierogi, kopytka, placki lub nalesniki)
e) do dan migsnych oraz ryby dodatek - §wieze surowki lub warzywa
Gramatura positkow:
a) porcja migsa — nie mniej niz 80g
b) porcja ziemniakéw — nie mniej niz 120g
€) danie maczne — nie mniej niz 250g
d) suréwka lub porcja warzyw — nie mniej niz 80g
Szkota Podstawowa:
a) jedno danie gorace
b) 3 x Il danie - obiad migsny (z pelnowartosciowym bialkiem zwierzgcym),
¢) 1 x ryba (filet — nie mielony)
d) 1 x danie maczne (pierogi, kopytka, placki lub nales$niki)

e) do dan migsnych oraz ryby dodatek - $wieze suréwki lub warzywa
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Gramatura positkéw:

a) porcja migsa —nie mniej niz 100 g

b) porcja ziemniakéw — nie mniej niz 200 g

€) danie maczne — nie mniej niz 300 g

d) suréwka lub porcja warzyw — nie mniej niz 100 g

W przypadku dzieci o szczegdlnych zaleceniach zywieniowych jadlospis ustalany jest
indywidualnie.

Positek obiadowy dostarczany jest w pojemniku jednorazowym termoizolacyjnym dla
kazdego ucznia.

O liczbie obiadéw Wykonawca bedzie informowany w dniu wykonania ustugi, czyli tego
samego dnia do godz. 9:00.

Wykonawca powinien dostarczy¢ positek codziennie o godz.12.10.

W sytuacjach szczegodlnych istnieje mozliwo$¢ zmiany przez Zamawiajacego, godzin
dostarczania positkéw z jednodniowym wyprzedzeniem.

W dniach kiedy dzieci bgda przebywaly na wycieczce Wykonawca zobowigzany jest
przygotowac tzw. ,,suchy prowiant” oraz sok lub wode niegazowang.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do nie stosowania gotowych potraw konserwowych oraz
dostepnych na rynku ulepszaczy smakow, jak rowniez gotowych dan w torebkach.

Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie jadtospisu w ramach ceny positku.
Sporzadzone przez Wykonawcg jadlospisy powinny by¢ urozmaicone i réznorodne.

Jadtospisy powinny by¢ dostarczone do Zamawiajacego na 5 dni przed okresem jego
obowigzywania.

Zamawiajacy ma prawo dokonywania zmian w jadlospisie przedstawionym przez
Wykonawceg.

Wykonawca odpowiedzialny jest za codzienny odbidr zuzytych pojemnikéw w ramach ceny
positku.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosci, $wiezych, naturalnych, zgodnie z normami
bezpieczenstwa 1 standardami HACCP oraz przepisami zawartymi w aktualnym
rozporzadzeniu Ministra Zdrowia w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszq
spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w
tych jednostkach lub w akcie zastepujgcym to rozporzqdzenie.

18. Wykonawca przy realizacji zamowienia zobowigzany jest do przestrzegania Zalecen i Norm

obowigzujacych i zalecanych przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH - PIB,
a takze zasad zdrowego zywienia oraz zasad zywienia zbiorowego, jak rowniez jakoS$ci
1 zgodnos$ci z warunkami umowy.



19. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktéow regulowane odpowiednimi przepisami.

20. Positki majg by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezb¢dnymi do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia z uwzglednieniem zapisow okreslonych w ustawie
o bezpieczenstwie zywnosSci i zywienia.

21. Positki muszg by¢ przygotowywane przez osoby posiadajgce zaswiadczenie lekarskie z
badan przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie spelniajagcym
wymagania higieniczno-sanitarne dla zaktadéw produkcyjnych lub wprowadzajagcych do
obrotu positki, srodki spozywcze.

22. Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania probek positkow do celow sanitarno-
epidemiologicznych zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami.

23. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamodwienia zgodnie z wymaganiami
sanitarnymi dotyczacymi zywno§$ci i Zywienia.

24. Przygotowane  positki  beda  odbierane przez  pracownikdéw = Zamawiajacego
w pomieszczeniach wskazanych przez Zamawiajacego.

25. Rozdawanie positkéw nalezy do Zamawiajacego.



