ZP.272.02.2025 Zatgcznik nr 3 do SWZ

Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia

Sukcesywne dostawy pieczywa i wyrobdéw cukierniczych na potrzeby Zaktadu Aktywnosci
Zawodowej w Czarnem

1. Przedmiotem zamdwienia jest dostawa pieczywa i wyrobow cukierniczych na potrzeby Zaktadu
Aktywnosci Zawodowej w Czarnem. Produkty spozywcze objete dostawg powinny spetniac
wymogi sanitarno-epidemiologiczne i zasady systemu HACCP w zaktadach zywienia zbiorowego,
tj. miedzy innymi:

— normy jakoSciowe lub atesty,

— oznakowanie, miedzy innymi date minimalnej trwatosci i termin przydatnosci do spozycia,
— odpowiedni sposdb przewozenia towarow — zachowanie rozdzielnosci transportu,

— dostarczany asortyment musi by¢é pozbawiony uszkodzen o charakterze fizycznym
i biochemicznym obnizajgcym jego wartos¢ uzytkowa,

— odpowiednig temperature podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu.

2. Szczegotowy opis wymagan dotyczgcych pieczywa:

1) Dostarczany chleb powinien odznacza¢ sie sktadem: Maka (mieszaniny w zaleznosci od
rodzaju chleba), woda, zakwas i sél.

2) Chleb powinien by¢ po upieczeniu doktadnie odparowany, schtodzony i zapakowany po
krojeniu w opakowanie foliowe — (szczelne) z datg przydatnosci do spozycia nadrukowang
jednostkowo. Powinien dtugo zachowac naturalng swiezos¢.

3) W zaleznosci od rodzaju chleba wskazane s3 tez dodatki takie jak: siemie Iniane, orzechy,
ziarna stonecznika, ptatki owsiane, czarnuszka, otreby, soja itp.

4) Chleb powinien by¢ zwarty, sprezysty, skdrka btyszczaca, ciemniejsza, nie powinna sie
kruszy¢.

5) Chleb nie powinien zawiera¢ cukru w zadnej postaci. Do butek oraz wyrobdéw cukierniczych
mozna stosowac jako dodatek cukier biaty, cukier brgzowy, midd, syrop klonowy, melase,
stéd jeczmienny, dzemy, suszone owoce oraz masto do butek drozdzowych.

6) Chleb razowy, mieszany zytni petnoziarnisty na zakwasie musi by¢é mieé kolor szaro —
brgzowy, migzsz zbity w srodku, wilgotny. Powinien by¢ ciezki, sprezysty, lekko kwaskowaty.

7) Chleb pszenny powinien by¢ delikatny, puszysty, nie przesadnie ,,nadmuchany’”’, skérka
ztocista, w przekroju sprezysty, porowaty, posiadajacy delikatne dziurki.

8) Pieczywo nie moze zawieraé konserwantéw, np. propionian wapnia (E282), propionian
potasu (E283), propionian sodu (E281) lub sorbinian sodu (E201), ktére majg dziatanie
przeciwplesniowe. oraz karmelu, ttuszczu (chodzi o pieczywa), chemicznych srodkow
spulchniajgcych i konserwujacych.

9) Pieczywo powinno zawiera¢ wytgcznie mieszaniny roznych mak réinego przemiatu
w zaleznosci od rodzaju pieczywa, zabrania sie stosowania gotowych mieszanek mak.



3. Szczegdtowy opis wymagan dotyczgcych butek, drozdzéwek, rogali.

1) Sktad butek oraz drozdiéwek podano w zapotrzebowaniu, nie dopuszcza sie takich
dodatkow jak wymieniono w chlebie (konserwantdéw) . Butki muszg by¢ dobrze wypieczone,
skorka w zaleznosci od rodzaju ztocista — dotyczy butek pszennych, nie moga by¢ gumowate
i zbyt suche. Butki z dodatkiem nasion muszg by¢ chrupigce a dodane nasiona wypieczone
na zewnatrz. Nie dopuszcza sie pieczywa z pétproduktow gteboko mrozonych. Zabrania sie
stosowania do butek ttuszczu w postaci margaryny czy oleju innego niz rzepakowy.

2) Bulki poznanskie wg dyspozycji Zamawiajacego maja by¢ przekrojone wzdtuz na dwie
czesci.

4. Czestotliwosc dostaw pieczywa i butek powinna by¢ w dniach od poniedziatku do soboty miedzy
godz. 5:00-6:30 w opakowaniach zbiorczych skrzynkach czystych i zdezynfekowanych
codziennie.

5. W przypadkach, kiedy w opisie przedmiotu zamodwienia wskazane sg znaki towarowe, patenty,
pochodzenie, zrédto lub szczegdlny proces, charakteryzujgce okreslone produkty, oznacza to, ze
Zamawiajgcy nie moze opisa¢ przedmiotu zamowienia w wystarczajgco precyzyjny i zrozumiaty
sposob i jest to uzasadnione specyfikg przedmiotu zamdwienia. W takich sytuacjach ewentualne
postuzenie sie powyzszymi wskazaniami, nalezy odczytywac z wyrazami ,lub réwnowazny”.

6. Sposdb transportu oraz opakowanie artykutéw musza zapewnia¢ zabezpieczenie przed
uszkodzeniami. Za zniszczenia powstate z powodu nienalezytego opakowania oraz/lub
transportu odpowiedzialno$¢ ponosi Wykonawca.

7. Wysokos¢ wynagrodzenia wynika¢ bedzie z liczby faktycznie dostarczonych przez Wykonawce
jednostek przedmiotu zamdwienia przemnozonej przez ceny jednostkowe brutto okreslone
w formularzu cenowym oferty Wykonawcy. Zakres obligatoryjny zamdwienia tj. ilosci minimalne
(gwarantowane) to 50% wartos$ci umowy brutto.

8. Miejsce dostaw: do kuchni Zamawiajgcego przy ul. Zamkowej 17, 77-300 Czarne.

9. W ramach przedmiotu umowy Zamawiajacy, uprawniony jest do skorzystania z prawa opcji
polegajgcego na dodatkowych dostawach o maksymalnie 20% dla kazdej z pozycji
asortymentowych, na zasadach i trybie opisanym ponizej:

1) Zamawiajgcy moze z opisanego w SWZ prawa opcji skorzystac lub skorzysta¢ w czesci;

2) Zamoéwienie realizowane w ramach opcji jest jednostronnym uprawnieniem
Zamawiajgcego, dlatego tez nieskorzystanie przez Zamawiajgcego z prawa opcji nie
stanowi podstawy dla Wykonawcy do dochodzenia jakichkolwiek roszczen w stosunku do
Zamawiajacego;

3) Zamowienie objete prawem opcji Wykonawca bedzie zobowigzany wykona¢ po uprzednim
otrzymaniu zawiadomienia od Zamawiajgcego, ze zamierza z prawa opcji skorzystac,
zawierajgcego liczbe zamawianych poszczegdlnych pozycji asortymentowych w ramach
przedmiotowego uprawnienia Zamawiajgcego;

4) Zasady dotyczace realizacji zamdwienia objetego prawem opcji bedg takie same jak te,
ktére obowigzujg przy realizacji zamdwienia podstawowego. Zamawiajgcy zastrzega
rowniez, ze ceny jednostkowe objete opcjg beds identyczne, jak w zamowieniu
podstawowym;

5) Zamawiajacy zastrzega, ze wielkos¢ 20% przewidziana w ramach prawa opcji jest
wielkoscig maksymalng, dotyczy kazdej pozycji asortymentowej, a ilosci te mogg ulec
zmniejszeniu w zaleznosci od potrzeb Zamawiajgcego w trakcie trwania umowy;



6) Zamawiajacy jest uprawniony do skorzystania z prawa opcji po wykorzystaniu

ZESTAWIENIE PIECZYWA | WYROBOW CUKIERNICZYCH

NA POTRZEBY ZAKLADU AKTYWNOSCI ZAWODOWEJ W CZARNEM

okreslonej zamdwieniem podstawowym dla kazdej z pozycji asortymentowe;.

LP.

ASORTYMENT

JM.

1ILOSE

CHLEB BALTONOWSKI min. 600 g
sktad: maka pszenna i zytnia, woda, drozdze, sdl, olej,
ptatki ziemniaczane

kg

2500

CHLEB StONECZNIKOWY min. 500 g

sktad: maka pszenna i zytnia, woda, drozdze, sdl, olej,
cukier, ziarno stonecznika, ptatki ziemniaczane

kg

10 000

CHLEB RAZOWY min. 500 g

sktad: maka pszenna i zytnia, woda, drozdze, sdl, olej,
cukier, miod

kg

300

CHLEB SOJOWO-DYNIOWY min. 500 g

sktad: maka pszenna i zytnia, drozdze, mieszanka sojowo-
dyniowa

kg

300

CHLEB NATURA min. 500 g

sktad: maka pszenna i zytnia, drozdze, sdl, olej, cukier,
koncentrat ,,natura”, ptatki owsiane, zaciemniacz REGGE

kg

300

CHLEB TOSTOWY

sktad: maka pszenna, woda, drozdze, sél, margaryna

szt.

20

PALUCHY min. 100 g
sktad: maka pszenna, drozdze, sdl, jaja, cukier,
margaryna

szt.

1000

BUtKA KIELECKA min. 500 g,

sktad: maka pszenna i zytnia, drozdze, sél, olej, cukier

kg

6 000

BUtKA WROCtAWSKA min. 30 g

sktad: maka pszenna, drozdze, sdl, olej, cukier,
margaryna

szt.

100

10

BUtKA WROCtAWSKA min. 50 g

sktad: maka pszenna i zytnia, drozdze, sdl, olej, cukier,
margaryna

szt.

500

11

BULKA POZNANSKA min. 90 g

sktad: maka pszenna i zytnia i zytnia, drozdze, sél, olej,
cukier

szt.

40 000

12

BULKA MASLANA min. 100 g

sktad: maka pszenna, drozdze, sdl, olej, cukier,
margaryna, jaja, mleko w proszku

szt.

1000

13

BUtKA Z SEZAMEM min. 100 g

sktad: maka pszenna, drozdze, sdl, olej, cukier,
margaryna, ptatki owsiane

szt.

300

14

BUtKA GRAHAMKA min.40 g

sktad: maka pszenna i graham, drozdze, sdl, olej, cukier

szt.

100

ilosci
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15

BUtKA GRAHAM min. 100 g

sktad: maka pszenna i graham, drozdze, sél, olej, cukier

szt.

300

16

BULKA NATURA ZE StONECZNIKIEM min. 50 g

sktad: maka pszenna i zytnia, drozdze, sdl, olej, cukier,
margaryna, siemie Iniane, sezam, stonecznik i koncentrat
,hatura”

szt.

300

17

BUtKA DROZDZOWA Z RODZYNKAMI min. 50 g

sktad: maka pszenna, drozdze, sél, cukier, jaja, dynamil
rozowy, mleko w proszku

szt.

300

18

BAGIETKA min. 100 g

sktad: maka pszenna, drozdze, sél, olej

szt.

100

19

BAGIETKA min. 250 g

sktad: maka pszenna, drozdze, sél, olej

szt.

50

20

ROGALE WYBOROWE min. 100 g
sktad: maka pszenna, drozdze, sél, olej, cukier,
margaryna, mak

szt.

200

21

PIZZERKI min. 80 g

sktad: maka pszenna, drozdze, sél, olej oraz dodatki

szt.

50

22

CEBULARZ min. 80 g
sktad: maka pszenna, drozdze, sél, olej, cukier,
margaryna i cebula prazona

szt.

50

23

JAGODZIANKI min. 100 g
sktad: maka pszenna, drozdze, sél, olej, cukier, cukier
puder, jaja, mleko w proszku, nadzienie jagodowe

szt.

1000

24

PACZEK min. 65 g
sktad: maka pszenna, drozdze, sél, olej, jaja, cukier
puder, marmolada

szt.

1000

25

PACZKI kg

sktad: maka pszenna, drozdze, sél, olej, jaja, cukier puder

kg

20

26

CHRUSTY 65 g

sktad: maka pszenna, drozdze, sél, jaja, cukier puder

szt.

500

27

GNIAZDKA min. 65 g

sktad: maka pszenna, margaryna, jaja, cukier puder

szt.

500

28

EKLERY min. 100 g
sktad: maka pszenna, margaryna, krem budyniowy,
polewa

szt.

400

29

CHAtKA ZDOBNA min. 200 g

sktad: maka pszenna, drozdze , cukier jaja, woda, sol

szt.

100

30

DROZDZOWKA Z NADZIENIEM min. 100 g
sktad: maka pszenna, drozdze, sél, cukier, jaja, dynamil
réozowy, mleko w proszku

szt.

2400

31

BABKA CYTRYNOWA/KAKAOWA kg

sktad: jaja, cukier puder, polewa, koncentrat babki (maka
pszenna, skrobia pszenna, mleko w proszku sél, aromat
cytrynowy) olej, kakao

kg

300




LP. ASORTYMENT m. ILos¢
BABKA DROZDZOWA Z RODZYNKAMI kg

32 sktad: jaja, cukier puder, polewa, koncentrat babki (maka kg 100
pszenna, skrobia pszenna, mleko w proszku sél, aromat
cytrynowy) olej, rodzynki
STRUCEL MAKOWY kg

33 sktad: maka pszenna, drozdze, jaja, cukier, margaryna, kg 50
masa makowa, cukier puder, polewa
JABLECZNIK kg

34 sktad: maka pszenna, proszek do pieczenia, jaja, cukier, kg 800
margaryna, jabtka prazone, cukier puder, cynamon,
posypka cukiernicza
KEKS kg
sktad: jaja, polewa ( cukier, ttuszcz, kakao, miazga
kakaowa, aromaty ), olej, ciasto jogurtowe ( cukier, mgka

35 pszenna, skrobia pszenna, syrop glukozowy, skrobia kg 200
ziemniaczana, mleko w proszku, jogurt w proszku, sél,
ekstrakt marchwi, substancje zageszczajgce i
spulchniajgce), mieszanka keksowa
PIERNIK PRZEKtADANY kg
sktad: jaja, marmolada, polewa, olej, orzechy

36 arachidowe, koncentrat piernika (mgka pszenna, cukier, kg 300
maltodekstryna, skrobia pszenna, przyprawy korzenne,
jaja, soda, barwniki
CIASTO JOGURTOWE kg,
sktad: cukier puder, jaja, olej, brzoskwinie, ciasto

37 jogurtowe (cukier, mgka pszenna, skrobia pszenna, syrop kg 200
glukozowy, skrobia ziemniaczana, mleko w proszku,
jogurt w proszku, sol, ekstrakt marchwi, substancje
zageszczajace i spulchniajace)
CIASTO Z OWOCAMI kg,

38 sktad: cukier puder, jaja, olej, owoce, koncentrat kg 100
biszkoptu (cukier, mgka pszenna, skrobia pszenna, mleko
w proszku, sél, aromaty)
SERNIK TRADYCYINY kg

39 maka pszenna, cukier puder, jaja, margaryna, krem ke 800
budyniowy, twarég, proszek do pieczenia
PLACEK DROZDZOWY kg

40 sktad: maka pszenna, drozdze, sél, cukier, jaj, mleko w ke 200
proszku, esencja, cukier waniliowy
PTASIE MLECZKO kg

41 sktad: cukier, jaja, marmolada, polewa, koncentrat kg 200
biszkoptu (cukier, maka pszenna, skrobia pszenna, mleko
w proszku, sél, aromaty ) kwasek cytrynowy, agar
ROLADA kg

42 sktad: cukier puder, jaja, marmolada, polewa, krem kg 200
budyniowy, koncentrat biszkoptu ( cukier, mgka pszenna,
skrobia pszenna, mleko w proszku, sél, aromaty )

43 METROWIEC kg kg 100
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sktad: maka pszenna, cukier, cukier puder, jaja,
marmolada, krem budyniowy, olej kakao, proszek do
pieczenia, polewa kakaowa, margaryna kremowa

44

CIASTO SALCESON kg

sktad: magka pszenna, cukier, cukier puder, jaja, kakao,
proszek do pieczenia, cynamon, soda, jabtka

kg

100

45

CIASTO FALE DUNAJU kg

sktad: maka pszenna, cukier, jaja, margaryna kremowa,
brzoskwinie, maka ziemniaczana, proszek do pieczenia,
polewa, krem budyniowy, koncentrat biszkoptu (cukier,
maka pszenna, skrobia pszenna, mleko w proszku, sdl,
aromaty)

kg

100

46

BITKI Z MAKIEM kg

sktad: jaja, marmolada, koncentrat biszkoptu (cukier,
maka pszenna, skrobia pszenna, mleko w proszku, sdl,
aromaty)

kg

100

47

BISZKOPTY kg

sktad: jaja, koncentrat biszkoptu ( cukier, mgka pszenna,
skrobia pszenna, mleko w proszku, sdl, aromaty)

kg

20

48

SUCHARY kg
sktad: maka pszenna, sdl, drozdze, cukier, olej, margaryna,
mleko w proszku

kg

10

49

DROZDZE kg

drozdze Saccharomyces cerevisiae Swieze prasowane

kg

50

50

BULKA TARTA kg

otrzymana przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa
pszennego zwyktego, bez dodatku nasion, nadzien i
zdobien; posta¢ sypka, bez grudek; barwa od
szarokremowej do zfocistej, moze by¢ niejednolita;
produkt o zapachu swoistym, bez obcych zapachéw i
smaku typowym dla suszonego pieczywa pszennego, bez
obcych posmakoéw

kg

200

51

PTYSIE MINI BEZ NADZIENIA 10 G

sktad: maka pszenna, woda, jaja, sél, margaryna

szt.

30




