Nr sprawy: ZP.15.2021                                              

Opis przedmiotu zamówienia zał. nr 2 do SWZ
1.
Przedmiotem zamówienia są: Sukcesywne dostawy nabiału dla  Uzdrowiska Lądek-Długopole  S.A. 
2. Przedmiot zamówienia, a także sposób jego przewozu i przechowywania  powinien być zgodny z obowiązującymi przepisami, a w szczególności z:
a) ustawie z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2020 poz. 2021 ) oraz aktach wykonawczych wydanych na podstawie tej ustawy,

b) ustawą z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (Dz. U. z 2019r., poz. 2178),

b) rozporządzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 stycznia 2015r. w sprawie znakowania środków spożywczych (Dz. U. z 2015 poz. 29),
c) rozporządzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady UE z dnia 29 kwietnia 2004 r.-  (Dz.U. L. 139 z 30.04.2004) .

3. Opakowanie i oznakowanie dostawy:  

Wykonawca zobowiązuję się do dostaw towarów opatrzonych w odpowiednie oznakowanie zawierające: nazwę producenta, warunki przechowywania i datę przydatności do spożycia. Wykonawca zobowiązuje się do dostawy towarów pakowanych w opakowania jednostkowe wykonane z materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością. Przedmiot zamówienia dostarczany będzie w opakowaniach zbiorczych np. - koszach plastikowych, pudłach tekturowych, workach foliowych - odpowiednio oznakowanych zgodnie z przepisami, ułożony wg asortymentu w sposób gwarantujący zachowanie najwyższej jakości produktu. Towar należy przywozić świeży, nie zmrożony.
Nadto produkty powinny mieć oznaczony termin przydatności do spożycia i powinny być dostarczone nie później jak przed upływem połowy tego terminu.
Towar dostarczony przez Wykonawcę musi być:

·  I gatunku, pozbawiony wad, odpowiadający wymaganym cechom dostarczanego produktu co do koloru, zapachu i konsystencji,

· opatrzony w odpowiednie oznakowanie zawierające: nazwę producenta, warunki przechowywania i datę przydatności do spożycia (jeśli dotyczy),

· posiadać właściwe atesty, stosownie do obowiązujących przepisów.

4. OPIS CZEŚCI ZAMÓWIENIA:

4.1. Przedmiotem zamówienia: są sukcesywne dostawy nabiału w ilości i asortymencie określonym w załączniku nr 1a do SWZ. 

4.2.   Warunki dodatkowe dotyczące przedmiotu zamówienia: 

a) Wykonawca będzie wykonywał dostawy trzy razy w tygodniu (poniedziałek, środa i piątek).
b) Wykonawca będzie wykonywał dostawy na godz. 6:00 rano do Szp. Uzdr. „Jubilat” w Lądku   Zdroju i do godz. 7:00 do Szp. Uzdr. „Jan” w Lądku Zdroju oraz do Szp. Uzdr. „Mieszko” i „Dąbrówka” w Długopolu Zdroju. 
5.   WARUNKI DODATKOWE DOTYCZĄCE PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA DLA WSZYSTKICH CZĘŚCI ZAMÓWIENIA: 

5.1. Wykonawcy zobowiązują się do dostaw towarów na podstawie szczegółowych zamówień z poszczególnych obiektów, złożonych pisemnie, telefonicznie (faksem) lub e - mailem przez osoby upoważnione przez Zamawiającego. Dostawy odbywać się będą bezpośrednio do wskazanych obiektów Zamawiającego, o których mowa w pkt. 5.6. poniżej. Ewentualne zmiany dotyczące zamówienia towarów wyszczególnionych w formularzu cenowym  nr 1a do SWZ mogą odbywać się w formie telefonicznej. 

5.2. Przedmiot zamówienia winien być dostarczany wyłącznie środkiem transportu, odpowiadającym wymaganiom sanitarnym, chłodnią, izotermą itp. spełniającym warunki określone w ustawie o bezpieczeństwie żywności w związku z rozp. 853/2004. Wykonawca powinien posiadać książkę kontroli mycia samochodu, którą udostępnia na każde żądanie Zamawiającego.

5.3. Wykonawca winien legitymować się dokumentem wystawionym przez organy uprawnione do urzędowej kontroli żywności lub firmę upoważnioną do przeprowadzenia certyfikacji – stwierdzającym, że w produkcji i/lub w obrocie wymienionego w SWZ asortymentu został wdrożony i jest stosowany system HACCP oraz zasady GMP (dobrej praktyki produkcyjnej) i GHP (dobrej praktyki higienicznej). (dotyczy zakładów produkcyjnych lub wprowadzających żywność do obrotu, które podlegają takiemu obowiązkowi) lub jest w trakcie opracowywania. W przypadku realizacji dostaw przez podwykonawców- oświadczenie. 

5.4. Wykonawca winien posiadać dokument wystawiony przez właściwe służby weterynaryjne/sanitarne potwierdzający spełnianie wymagań, o których mowa w ustawie o produktach pochodzenia zwierzęcego oraz aktami wykonawczymi do tej ustawy.

5.4. Wykonawca zobowiązuje się do dostaw towarów wolnych od wad i o należytej jakości. Towar dostarczony przez Wykonawcę musi być: I gatunku, pozbawiony wad, posiadać niezbędne dokumenty badań i dopuszczenia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane przepisami i normami. Wykonawca zagwarantuje Zamawiającemu, że przedmiot zamówienia będzie wolny od cech powszechnie uznawanych za wady jakościowe takie jak: gorzki, kwaśny, zbyt słony smak, stęchły, wydzielający nieprzyjemną woń, zanieczyszczony mechanicznie, z objawami pleśni, psucia, zawilgocenia i ususzki.

5.5. Dostaw towarów wyszczególnionych w zał. nr nr 1a, które będą odbywały się w okresie obowiązywania umowy – sukcesywnie - w/g ustalonego powyżej harmonogramu.

5.6. Dostawy przedmiotu zamówienia winny być realizowane do obiektów Uzdrowiska Lądek-Długopole S.A., do magazynów żywnościowych położonych w punktach żywienia w Lądku-Zdroju (Szp. Uzdr.  „Jubilat”, ul. Wolności 4a i Szp. Uzdr. „Jan”, ul. Paderewskiego 7, Restauracji WOJCIECH, Pl. Mariański 13) oraz w Długopolu-Zdroju (Szp. Uzdr. „Mieszko”, ul. Zdrojowa 8 i Szp. Uzdr. „Dąbrówka”, ul. Wolna 4), transportem Wykonawcy i na jego koszt.

5.7. Ze strony Zamawiającego upoważnionymi do odbioru towaru i sprawdzenia jego jakości są pracownicy Działu Żywienia oraz odpowiedni Kierownicy.

5.8. UWAGA: Zamawiający zastrzega sobie możliwość skorzystania z prawa opcji określonego w art. 441 Pzp. Zamówieniem podstawowym objęta jest realizacja 70% części zamówienia określonego w zał. nr 1a do SWZ. Realizacja prawa opcji polegać będzie na zwiększeniu ilości zamówienia podstawowego. Chęć skorzystania z prawa opcji nie będzie wymagać zawarcia aneksu do umowy, odbywać się będzie w oparciu o skierowane do Wykonawcy w formie pisemnej zgłoszenie oraz poprzez formularze zamówienia. W razie niewykorzystania umowy w wysokości ponad 70% jej wartości Wykonawcy nie przysługują jakiekolwiek roszczenia z tego tytułu. Zamówienie opcjonalne realizowane będzie na zasadach przewidzianych dla zamówienia podstawowego.

5.9. Zamawiający skorzysta z prawa opcji w następujących okolicznościach:

- sytuacja pandemiczna pozwalającą na prowadzenie działalności przez Zamawiającego; 

- Zamawiający uzależnia stopień wykorzystania ilości umownych towarów od liczby pacjentów zakwalifikowanych do leczenia. 

6. Wzajemne rozliczenia: 

6.1. Zamawiający wymaga stałości cen w okresie obowiązywania umowy.  
6.2. W przypadku udokumentowania zmiany cen przewyższających 30% w stosunku do cen obowiązujących w dniu podpisania umowy, Strony zastrzegają sobie prawo zmiany cen, które zostaną zatwierdzone aneksem do umowy.

6.3. rozliczenie: 
a) Rozliczenie za dostarczony towar nastąpi na podstawie prawidłowo wystawionej faktury VAT za wykonane i odebrane dostawy (na której zostanie umieszczony nr niniejszej umowy).
b) Należność Wykonawcy wynikająca z faktury (+ druk WZ) zostanie przelana na wskazane na fakturze konto Wykonawcy, w terminie do 30 dni od daty dostarczenia Zamawiającemu faktury VAT (+ druk WZ), wystawionej na koniec każdego miesiąca.
7. *Zamawiający dopuszcza możliwość zaoferowania produktów „równoważnych”.

Jeżeli w opisie przedmiotu zamówienia zostało wskazane pochodzenie (marka, znak towarowy, producent) produktów spożywczych, Zamawiający dopuszcza oferowanie produktów równoważnych. Za produkty równoważne Zamawiający uważa:

- produkty o takich samych walorach organoleptycznych (smak, zapach, barwa, konsystencja),

- produkty do produkcji, których użyto podobne surowce,

- produkty o porównywalnej wartości odżywczej i energetycznej. 

Jeżeli Wykonawca zaoferuje produkt równoważny, zobowiązany jest wykazać, że zaoferowane przez niego produkty spełniają wymagania określone przez Zamawiającego oraz dostarczyć wraz z ofertą dokumenty potwierdzające równoważność.

Wykonawca składając ofertę równoważną ma obowiązek poinformować Zamawiającego o proponowanych produktach równoważnych, podając jego nazwę oraz załączając dokumenty potwierdzające, że oferowane produkty równoważne odpowiadają wymaganiom określonym w Specyfikacji Warunków Zamówienia, tj.: opis (charakterystykę) zaoferowanego asortymentu równoważnego, zawierający informacje producenta dotyczące składu produktu, wartości odżywczych, właściwości zgodnych z opisem Zamawiającego.

Udowodnienie równoważności zaoferowanych produktów spoczywa na Wykonawcy. 

8. OPIS DLA  ZAŁ. NR 1a DO SWZ:
Poz. 7.   Margaryna do pieczenia i smażenia ,, Palma” lub równoważna

Opakowanie  250g.

Tłuszcz roślinny w tym uwodorniony, oraz 30% tłuszczu palmowego, oleje roślinne, mleko ukwaszone, sól 0,3% , cukier, emulgatory (mono - i  diglicerydy  kwasów tłuszczowych, estryfikowane kwasem cytrynowym, lecytyna, barwnik annato , aromat, regulator kwasowości  - kwas cytrynowy, substancje wzbogacające witaminy A i D. Zawartość tłuszczów 80%.

Wartość  energetyczna:  2960 kJ (720 kcal ).

Białko: 0,13 g

Węglowodany:  0,50 g

Cukry:  0,50 g

Tłuszcz 80g :

w tym kwasy tłuszczowe nasycone: 16 g

kwasy tł. jednonienasycone:  44 g

kwasy tł. wielonienasycone:     20 g

Cholesterol:   0,56 mg

Sód:  0,12 g

Witamina:  A, D3, E

Poz. 14.   Mleko w proszku pełne  typu  „Łaciate” lub równoważne

Opakowanie:  500 g zawierające 26,50% tłuszczu.

Wartość  odżywcza  zawarta w 100 g produktu:

2077 kJ  (496 kcal)

Białko: 26,5 g

Węglowodany:  38 g

Tłuszcz:  26,50 g

Poz. 24.   Ser pleśniowy półtłusty  typu „Camembert” lub równoważny
Klasa I,  opakowanie:  120 g.

Wartość  odżywcza zawarta w 100 g produktu:

Białko: 17g

Węglowodany:  1g

Skład: do  25,4%  tłuszczu

Poz.  34.   Ser żółty twardy

Wartość  odżywcza zawarta w 100 g produktu:

Białko:  do 26g

Węglowodany:  0,1g

Zawartość tłuszczu do 30%  (w suchej masie do  45%)

Poz. 37.   Serek topiony typu „Kiri”  lub równoważny

Opakowanie:  100 g.

Skład: Twaróg (w tym śmietanka 20 %), woda, białka mleka, masło, sól, woda.

Wartość  odżywcza:  w 100 g produktu:

Wartość  energetyczna: 1253 kJ (303) kcal

Białka:  8,6 g

Węglowodany:  2g w tym cukry 2g

Tłuszcz:  29g w tym kwasy tłuszczowe nasycone 19g

Wapń:  150 mg

