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Zatgcznik nr 6 do SWZ
Zatqcznik nr 1 do umowy

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest ,,Swiadczenie ustugi cateringowej w 5 Klubach Seniora: w
Strzelnie, Polczynie, Lesniewie, Osloninie oraz Slawutowie”.

Przedmiotem zamoéwienia jest zapewnienie ustugi cateringowej dla uczestnikow 5 Klubow
Seniora na terenie Gminy Puck - uczestnikow projektu ,,Kompleksowy system wsparcia
mieszkancéw miast i gmin powiatu puckiego w wieku senioralnym i ich opiekundéw”
wspotfinansowanego ze $rodkow Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu
Spotecznego, Dziatanie 6.2 Ustlugi Spoleczne, Poddziatanie 6.2.2 Rozwoj ustug spotecznych
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Pomorskiego 2014-2020.

Miejsce zapewnienia ustugi cateringowej: Kluby Seniora w Strzelnie, Potczynie, Lesniewie,
Ostoninie, Stawutowie,

Ilo$¢ positkow: srednio 10 0sdb dziennie x Srednio 22 dni robocze x 18,5 miesiaca = 20.350
positkéw (do kazdego z pigciu klubow seniora)

Ustuga obejmuje przygotowanie, przyrzadzanie i dostarczanie positkow w stanie gotowym do
spozycia w formie obiadow (drugie danie).

Uczestnikami w projekcie sg osoby zagrozone uboéstwem lub wykluczeniem spotecznym, w
tym osoby niesamodzielne (starsze, przewlekle chore), niepelnosprawne, potrzebujace
wsparcia w codziennym funkcjonowaniu, w wieku powyzej 60 roku zycia.

Planowany termin realizacji ustugi cateringowej: grudzien 2021r.- czerwiec 2023r.

Liczba positkow moze ulec zmniejszeniu z przyczyn niezaleznych od Zamawiajacego, m.in. z
powodu zrekrutowania mniejszej liczby uczestnikOw projektu lub z innych przyczyn
majacych odzwierciedlenie we wniosku o dofinansowanie projektu: ,,Kompleksowy system
wsparcia mieszkancOw miast 1 gmin powiatu puckiego w wieku senioralnym i ich
opiekundéw”, co nie skutkuje powstaniem zadnych roszczen po stronie Wykonawcy wobec
Zamawiajacego. Zamawiajacy bedzie zglaszal telefonicznie na dzien przed planowanym
positkiem ilo$¢ potrzebnych positkow na kolejny dzien.

Podstawg rozliczenia finansowego Zamawiajgcego z Wykonawca bedzie faktyczna liczba
dostarczonych positkow.

Przewozenie obiadow do Klubow Seniora w Strzelnie, Polczynie, Lesniewie, Ostoninie,
Stawutowie w naczyniach jednorazowych 1, 2, lub 3-komorowych (w zaleznosci od rodzaju
menu; zamykanych za pomoca zgrzanej folii) lub zamykanych wraz z jednorazowymi
sztuécami nodz, widelec/tyzka - po 1 komplecie dziennie do kazdego positku; dodatkowo
zabezpieczone przed wylaniem w termosach gwarantujacych utrzymanie temperatury zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

Positki bedg dostarczane w dni powszednie, od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni
ustawowo wolnych od pracy i dni $wigtecznych. Codzienny dowodz positkdw przez
Wykonawce: obiadow do Kluboéw Seniora w Strzelnie, Polczynie, Le$niewie, Osloninie,
Stawutowie, odbgdzie si¢ na koszt Wykonawcy w godzinach pomiedzy:

- Sniadania 7.30 do 8.15

- Obiady 12.00 do 14.00.

Przy realizacji zywienia zbiorowego nalezy bra¢ pod uwage wymagania sanitarno -
higieniczne i jako$¢ zdrowotna zywnosci, aby wyeliminowaé ryzyko zatru¢ i zakazen
pokarmowych.

W ramach zamowienia Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia wyzywienia wylacznie
z produktéw spetniajacych normy jakosci produktow spozywczych, przestrzegania przepisow
prawnych w zakresie przechowania i przygotowania artykutow spozywczych (m.in. Ustawy z
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dnia 25 sierpnia 2006 r. bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia Dz. U. nr 171 poz. 1125 ze zm.)
dostosowanych do stanu zdrowia uczestnikow projektu, o czym zamawiajacy poinformuje
wybranego Wykonawce.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkéw dla uczestnikow projektu z
uwzglednieniem realizacji zarzadzen i zalecen Glownego Inspektora Sanitarnego i Instytutu
Zywnosci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i Zywienia, jakie obowigzuja w
zamknietych zaktadach zywienia zbiorowego oraz zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i1 zywienia (Dz. U. z 2010r. Nr 136, poz.914 ze zm.)

W przypadku wystapienia ognisk epidemiologicznych, chordb przenoszonych droga
pokarmowa, Wykonawca zobowigzany jest wykona¢ wszystkie zlecone badania
mikrobiologiczne na wlasny koszt.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przekazywania porcji positkow do Sanepidu w celu
przebadania ich zgodno$ci z obowigzujacymi w tym zakresie normami. W przypadku
niezgodnos$ci z obowigzujacymi normami koszt badania positku ponosi Wykonawca.
Wykonawca jest zobowigzany do zawiadomienia Zamawiajacego o zakazie wydawania
positkow wynikajagcym z decyzji organdw sanitarno- epidemiologicznych najp6zniej w dniu
otrzymania decyzji z zakazem.

Zamawiajacy wymaga, aby surowe warzywa i owoce , ktore sg surowcami do przygotowania
potrawy powinny by¢ dokladnie myte w wodzie przed potaczeniem z innymi sktadnikami
positku. Positki nalezy przygotowywac codziennie na biezgco ze $wiezych, naturalnych i
sezonowych produktow wysokiej jakosci (niemrozonych).

Zamawiajacy wymaga, aby positki przygotowywaé zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia, muszg by¢ urozmaicone, o wysokiej wartosci odzywczej, podawane regularnie i
atrakcyjne pod wzgledem organoleptycznym, planowane pod katem zywieniowej grupy
wiekowej (seniorzy, powyzej 60 r.z.), wykorzystywania produktéw sezonowych, sposobu ich
przyrzadzania i mozliwoS$ci techniczno - organizacyjnych przewozonych positkow.

Positki obiadowe w przeciggu jednego tygodnia nie moga si¢ powtarzac.

Wykonawca przedstawi jadlospis tygodniowy najp6zniej do czwartku, przed rozpoczgciem
kolejnego tygodnia, uwzgledniajac pory roku, tak, aby positki wysoko energetyczne i thuste
nie byly podawane w czasie upatow. Zatwierdzony jadlospis stanowi podstawe do realizacji
zamowienia. Zamawiajacy ma prawo dokonywac korekty w jadlospisie za uprzednim
zawiadomieniem Wykonawcy na co najmniej 24 godziny przed planowanym positkiem.
Zamawiajacy zglosi Wykonawcy najpozniej na 1 dzien przed planowanym positkiem
szczegolne potrzeby zywieniowe Uczestnikow w postaci alergii pokarmowych, ewentualnie
diet bezmlecznych, cukrzycowych- gdy takie wystapia.

Wykonawca zobowigzany jest do codziennego przejmowania wszystkich odpadow
pokonsumpcyjnych powstatych po spozyciu positkdbw oraz odpowiednig ich segregacje
i utylizacj¢ na wlasny koszt.

Przy wycenie obiadow do Kluboéw Seniora w Strzelnie, Potczynie, Le$niewie, Ostoninie,
Stawutowie nalezy wzig¢ pod uwage gramature positku:
1. Zupa 500 ml na osobg¢ + kompot
Lub danie drugie sktadajace sig:
2. Porcji migsa+ ziemniakow/kaszy/ryzu/makaronu + suréwka+ kompot.
a) Porcja migsa - 100 g na osobe /bez kosci lub 120 g na osobe/z kosciag — waga migsa po
przetworzeniu lub gulasz 150 g na osobg
b) ziemniakow (kasza, ryz, makaron) w ilo$ci 250 g na osobe
¢) surdowka 150 g na osobe¢
3. Potrawy typu: fasolka po bretonsku, bigos, pierogi w ilo$ci 300g na osobg
4. Kompot 250 ml na osobe
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5. Sosy przyprawiane nisko tluszczowa smietang dodatkowo w ilosci 40 ml przy potrawach z
kaszy, ryzu.

6. Zup¢ mozna przewidzie¢ maksymalnie dwa razy w tygodniu, za$ drugie danie minimum
trzy razy w tygodniu.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny 1 weryfikacji wszystkich parametrow

wykonania zleconej uslugi na kazdym etapie oraz w kazdej chwili produkcji i dostawy

positkow.

Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek podanych positkow w

specjalnie przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia podania.

Pobieranie, zabezpieczanie i przechowywanie probek kontrolnych zywnosci odbywa sig

zgodnie z Ustawa z dnia 11 marca 2010 r. o bezpieczenstwie zywnoS$ci i Zywienia (Dz.U. z

2010r. nr 136, poz. 914 z pdézn. zm.) oraz Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17

kwietnia 2007 r. w sprawie obierania i przechowywania probek zywnosci przez zakltady

zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz.U. 2007 r. nr 80, poz. 545 z p6zn. zm.)




