         UNIWERSYTET WARMIŃSKO-MAZURSKI

          W OLSZTYNIE


Załącznik nr 1 do SWZ
Zam. 96/2023/TP/DZP
Dotyczy: postępowania pt. „Świadczenie usług konferencyjno-hotelowych na potrzeby Innodairy XXIX Sympozjum pt. „Technika i Technologia w Przemyśle Mleczarskim” dla Wydziału Nauki o Żywności Uniwersytetu Warmińsko-Mazurskiego w Olsztynie.
Opis przedmiotu zamówienia 

I. Termin: od 13.06.2023 r. (od godziny 14:00) do 16.06.2023 r. (po śniadaniu)

II. Warunki: 

1. Miejsce: Olsztyn i okolice w odległości do 75 km od Olsztyna. Hotel w którym będzie organizowana konferencja powinien odpowiadać standardowi nie mniejszemu niż określony dla hoteli zaszeregowanych do kategorii****(cztery gwiazdki) zgodnie z rozporządzeniem w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie. Zakwaterowanie i wyżywienie w jednym budynku, w pobliżu jeziora, dogodna lokalizacja , dojazd środkami komunikacji miejskiej. 
2. Kameralny Hotel mający minimum 200 pokoi najlepiej do wyłącznej dyspozycji podczas organizacji Sympozjum .
3. Strzeżony parking dla 120 samochodów - (uczestnicy konferencji).
4. Baza noclegowa dla 220 osób pokoje z klimatyzacją gotowa od godz. 14:00 na przyjazd uczestników (200 pokoi o jednakowym standardzie w tym 180 pokoi jednoosobowych i  20 pokoi dwuosobowych), nie mogą być domki , chatki. 
5. Sala konferencyjna na minimum 230 osób, jasna, przestronna w tym samym budynku co zakwaterowanie i wyzywienie.
6. Zamawiający wymaga umożliwienia korzystania ze sprzętu audiowizualnego na sali konferencyjnej oraz powierzchni wystawowej dla minimum 20 stoisk- kontakty – dostęp do prądu. Stoiska wystawowe przy sali konferencyjnej wewnątrz hotelu.
7.  Zamawiający wymaga zorganizowania bazy żywieniowej w formie bufetu szwedzkiego, biesiady  i kolacji zasiadanej w miejscu świadczenia usługi hotelowej: kuchnia na miejscu, sala konsumpcyjna o wielkości umożliwiającej jednoczesne spożywanie posiłków przez 220 osób,

· śniadania – szwedzki stół z zapewnieniem miejsc siedzących przy stolikach: kawa, herbata z dodatkami (mleko, cytryna, cukier), 2 rodzaje soków, woda mineralna, jasne, i ciemne pieczywo, masło, wędliny, sery, twarożek, dżemy, jogurty, świeże warzywa sezonowe, ciepły posiłek np. jajecznica, jajka, parówki (14.06-16.06; ),

· kolacji - szwedzki stół z zapewnieniem miejsc siedzących przy stolikach: min. 2 dania ciepłe (ryba, mięso), 2 zupy, zestaw surówek, warzywa gotowane na parze, woda mineralna, 2 rodzaje soków, deser i kawa, herbata z dodatkami -13.06
·  obiadu – szwedzki stół z zapewnieniem miejsc siedzących przy stolikach: min. 2 dania ciepłe (ryba, mięso), 2 zupy, zestaw surówek, warzywa gotowane na parze, woda mineralna, 2 rodzaje soków, deser i kawa, herbata z dodatkami – menu obiadu powinno być każdego dnia inne, (14.06, 15.06) ,
8. Zamawiający wymaga przygotowania przerwy kawowej - kawa, herbata z dodatkami (mleko, cytryna, cukier) w dniu 14.06 i 15.06- całodniowej- 8h, oraz jednorazowej w dniu 13.06 w godzinach popołudniowych.
9. Zamawiający wymaga zapewnienia napoi woda, kawa, herbata do sekretariatu sympozjum, oraz wody na sali konferencyjnej dla prelegentów,
10. Zamawiający wymaga możliwości zorganizowania imprezy towarzyskiej w formie biesiady (ogniska)  w menu np.: pierogi, karkówka, bigos; zupa żurek, ziemniaki, chleb i dodatki do mięs pieczonych. Napoje open bar 5 godzin dniu 14.06.2023r, Miejsce na biesiadę musi być odpowiednio przygotowane : palenisko, zadaszenie, dostęp do toalety, miejsce do serwowania posiłków.
11. Zamawiający wymaga zorganizowania uroczystej kolacji zasiadanej: przystawka, zupa, danie główne- serwowane, zimne przekąski-, sałatki, owoce, ciasta dodatki np. pieczywo, napoje open bar 5 godzin w dniu 15.06.2023,
12. Zamawiający wymaga oprawy muzycznej ze sprzętem (oświetlenie, nagłośnienie) imprez towarzyszących - ogniska i uroczystej kolacji w dniach 14.06.2023r,  oraz 15.06.2023r. 
Zapewnienie noclegów, wyżywienia dla artystów, oświetlenia, nagłośnienia, sceny, podczas bankietu należy do hotelu i powinno być ujęte w pozycji oprawa muzyczna.
13. Zamawiający wymaga, aby w miejscu świadczenia usługi hotelowej dostępna była baza rekreacyjna (co najmniej basen czynny od 7 rano, sauna, odnowa biologiczna).
Sposób wykonania zamówienia:

1. Szacowana liczba uczestników - około 220. Ostateczną liczbę zaproszonych gości, Zamawiający przekaże Wykonawcy na 7 dni przed terminem wykonania usługi.

2. Zamawiający rezerwuje 200 pokoi na noclegi dla wszystkich uczestników konferencji w tym 180 pokoi jednoosobowych i  20 pokoi dwuosobowych. Przekazuje listę rezerwacji do hotelu i na tej podstawie uczestnicy płacą za noclegi indywidualnie. Jedynie noclegi organizatorów i zaproszonych gości w dniach 13.06–16.06. - 3 doby w tym (9 pokoi jednoosobowych i 10 pokoi dwuosobowych powinny być objęte kalkulacją).
3. Przerwy kawowe 13.06- jednorazowa na 170 osób oraz 14.06 i 15.06  całodniowa na 220 osób każdego dnia 
4. Obiady 14.06 i 15.06 - na 220 osób każdego dnia
5. Kolacja 13.06 na 170 osób

6. Bankiet – zasiadany 15.06 - na 220 osób, 
7. Biesiada 14.06 - na 220 osób

8. Sala konferencyjna- od 13.06 do15.06
9. Napoje do sekretariatu i na sali konferencyjnej

10. Parking dla organizatorów i zaproszonych gości - 120 samochodów – 3 doby

11. Zamawiający zastrzega sobie, iż rozliczenie usługi nastąpi na podstawie faktycznie wykorzystanych miejsc noclegowych oraz posiłków.

…..................., dnia …................. 

                                                             
………………………………………………..                                                                                                    (podpis Wykonawcy zgodnie z zapisami SWZ)
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