Ogloszenie nr 2021/BZP 00283806/01 z dnia 2021-11-29

Ogtoszenie o zmianie ogtoszenia
sUstugi przygotowania i dostarczania zestawow obiadowych dla uczniéw Zespotu Szkét
Integracyjnych im. Piastow Slaskich w Legnicy”

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Nazwa zamawiajacego: Zespot Szkdt Integracyjnych im. Piastéw Slgskich
1.3.) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 390241626

1.4.) Adres zamawiajgcego:

1.4.1.) Ulica: Wierzynskiego 1

1.4.2.) Miejscowos¢: Legnica

1.4.3.) Kod pocztowy: 59-220

1.4.4.) Wojewodztwo: dolnoslgskie

1.4.5.) Kraj: Polska

1.4.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL516 - Legnicko-gtogowski

1.4.9.) Adres poczty elektronicznej: szkola@zsi.legnica.eu

1.4.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.zsi.legnica.eu

1.5.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych -
jednostka budzetowa

1.6.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajacego: Edukacja

[[SEKCJA Il — INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Numer ogtoszenia: 2021/BZP 00289906/01
2.2.) Data ogtoszenia: 2021-11-29 14:07

[SEKCJA 1l ZMIANA OGLOSZENIA | e '_ ' 7

3.1.) Nazwa zmienianego ogloszenia:
Ogtoszenie o zamowieniu,

3.2.) Numer zmienianego ogtoszenia w BZP: 2021/BZP 00274111/01
3.3.) Identyfikator ostatniej wersji zmienianego ogloszenia: 01

3.4.) Identyfikator sekcji zmienianego ogtoszenia:
SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy dodaé lub zmienié:
4.2.2. Krétki opis przedmiotu zamdwienia

Przed zmiana:

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i
dostarczaniu zestawdw obiadowych dla uczniéw Zespotu Szkot Integracyjnych im. Piastéw
Slaskich w Legnicy sktadajacych sie z dwdch dan: zupa, drugie danie oraz z kompotu.

2. Zamawiajacy planuje, ze:
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— przewidywalna liczba positkow dostarczanych codziennie - okoto 300 obiaddw,

— w miesigcach wrzesien — grudzien 2022r. nalezy dostarczy¢ okoto 52 500 obiaddw, tj. 300
obiadéw x 175 dni zywieniowe.

3. Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych
obiaddéw wedtug zaméwienh uczniéw. W przypadku gdy taczna dostawa obiadéw bedzie
mniejsza niz planowana przez zamawiajgcego liczba 52 500, wykonawcy nie przystugujg zadne
roszczenia finansowe z tego tytutu.

4. Ewentualne zmiany iloéci zamawianych obiadéw Zamawiajacy zgtasza¢ bedzie Wykonawcy
najpozniej do godziny 900 danego dnia.

5. Wykonawca dostarczat bedzie ww. obiady transportem wtasnym poczawszy od dnia 03
stycznia 2022r. do dnia 22 grudnia 2022r., we wszystkie dni robocze od poniedziatku do pigtku z
wytgczeniem okresu przerw swigtecznych, dni ustawowo wolnych lub dodatkowo wolnych od
zaje¢ dydaktyczno-wychowawczych oraz okresu realizacji procesu ksztatcenia na odlegtosé.

6. Obiady powinny by¢ dostarczone do godz. 1030.

7. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu
odbedzie sie o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca,.

8. Wykonawca dostarczat bedzie w pierwszy dzien tygodnia, tygodniowy jadtospis z podaniem
sktadnikéw wagowych (gramatury) potraw - do wiadomosci Zamawiajacego. Wykonawca
zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym w ofercie
jadtospisem.

9. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigazujacymi normami i przepisami
prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2019r. poz. 1252)
tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

10. Wykonawca zobowigzany bedzie do bezwzglednego przestrzegania norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki maja
by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy. Zamawiajacy
zastrzega, ze positki musza spetnia¢ normy zywieniowe dla odpowiedniej grupy wiekowej
(gramatura i kalorycznos¢ odpowiednia dla dzieci i mtodziezy w wieku od 6 do 19 lat) zgodnie z
przepisami dotyczacymi produkgji zywnosci. Obiady muszg by¢ przygotowywane z surowcow
tzn. z nieprzetworzonego wczesniej miesa, surowych warzyw (sezonowo w okresie zimowym
dopuszcza sie stosowania mrozonek warzywno-owocowych). Nie dopuszcza sie produktow typu
instant, gotowych sosow i ziemniakéw w proszku (typu puree).

11. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosé za
ich przestrzeganie.

12. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych probek.

13. Transport positkéw powinien odbywac¢ sie w termosach zapewniajgcych wiasciwg ochrone i
temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw. Specjalistyczne termosy powinny gwarantowacé
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw oraz posiadaé
dopuszczenie przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. Minimalna
temperatura zupy winna wynosi¢ 750C, drugiego dania 650C, a maksymalna temperatura
produktéw zimnych (suréwki) 150C.

14. Positki Wykonawca dostarczaé bedzie wiasnym transportem, srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci. Dostarczenie positkéw z miejsca produkcji do
pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

15. Zamawiajacy posiada wtasne naczynia (talerze, sztucce).

16. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkow uczniom korzystajacym z ustug stotéwki szkolne;j.
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17. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i termosow, sprzgtaniem stotowki
ponosi¢ bedzie Zamawiajacy — nie nalezy tych kosztéw ujmowaé do kalkulacji ceny obiadu.

Po zmianie:

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i
dostarczaniu zestawow obiadowych dla uczniéw Zespotu Szkét Integracyjnych im. Piastéw
Slaskich w Legnicy sktadajacych sie z dwéch dan: Zupa, drugie danie oraz z kompotu.

2. Zamawiajgcy planuje, ze:

— przewidywalna liczba positkéw dostarczanych codziennie - okoto 300 obiadéw,

— w miesigcach styczer — grudzier 2022r. nalezy dostarczyé okoto 52 500 obiadéw, tj. 300
obiadow x 175 dni zywieniowe.

3. Zamawiajacy zastrzega mozliwos$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych
obiadow wedtug zaméwien uczniéw. W przypadku gdy taczna dostawa obiadéw bedzie
mniejsza niz planowana przez zamawiajacego liczba 52 500, wykonawcy nie przystugujg zadne
roszczenia finansowe z tego tytutu.

4. Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych obiadéw Zamawiajacy zgtaszaé bedzie Wykonawcy
najpozniej do godziny 900 danego dnia.

5. Wykonawca dostarczat bedzie ww. obiady transportem wiasnym poczawszy od dnia 03
stycznia 2022r. do dnia 22 grudnia 2022r., we wszystkie dni robocze od poniedziatku do piatku z
wytaczeniem okresu przerw Swiatecznych, dni ustawowo wolnych lub dodatkowo wolnych od
zaje¢ dydaktyczno-wychowawczych oraz okresu realizacji procesu ksztatcenia na odlegtosé.

6. Obiady powinny by¢ dostarczone do godz. 1030.

7. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoly, dostawa obiadu
odbedzie sig o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca,.

8. Wykonawca dostarczat bedzie w pierwszy dzien tygodnia, tygodniowy jadtospis z podaniem
sktadnikow wagowych (gramatury) potraw - do wiadomosci Zamawiajacego. Wykonawca
zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym w ofercie
jadtospisem.

9. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2019r. poz. 1252)
tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

10. Wykonawca zobowigzany bedzie do bezwzglednego przestrzegania norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg
by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy. Zamawiajacy
zastrzega, ze positki musza spetnia¢ normy zywieniowe dla odpowiedniej grupy wiekowej
(gramatura i kaloryczno$¢ odpowiednia dla dzieci i mtodziezy w wieku od 6 do 19 lat) zgodnie z
przepisami dotyczacymi produkcji zywnosci. Obiady musza by¢ przygotowywane z surowcéw
tzn. z nieprzetworzonego wczesniej migsa, surowych warzyw (sezonowo w okresie zimowym
dopuszcza sig stosowania mrozonek warzywno-owocowych). Nie dopuszcza sie produktéw typu
instant, gotowych soséw i ziemniakéw w proszku (typu puree). '

11. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosé za
ich przestrzeganie.

12. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczeristwem zgodnie z normami HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych probek.

13. Transport positkéw powinien odbywac¢ sig w termosach zapewniajacych wiasciwa ochrone i
temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw. Specjalistyczne termosy powinny gwarantowaé
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jako$ci przewozonych potraw oraz posiadac
dopuszczenie przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. Minimalna
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temperatura zupy winna wynosi¢ 750C, drugiego dania 650C, a maksymalna temperatura
produktow zimnych (suréwki) 150C.

14. Positki Wykonawca dostarczac bedzie wtasnym transportem, Srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci. Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do
pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

15. Zamawiajgcy posiada wtasne naczynia (talerze, sztucce).

16. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkéw uczniom korzystajacym z ustug stotéwki szkolne;.

17. Koszty zwigzane z wydawaniem obiaddw, myciem naczyn i termosow, sprzataniem stotowki
ponosi¢ bedzie Zamawiajgcy — nie nalezy tych kosztow ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.

3.4.) Identyfikator sekcji zmienianego ogtoszenia:
SEKCJA VIIl - PROCEDURA

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktéry nalezy doda¢ lub zmieni¢:
8.1. Termin sktadania ofert

Przed zmiana:
2021-12-01 10:00

Po zmianie:
2021-12-03 10:00

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy doda¢ lub zmieni¢:
8.3. Termin otwarcia ofert

Przed zmiang;
2021-12-01 10:10

Po zmianie:
2021-12-03 10:10
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