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Opis Przedmiotu Zamówienia


[bookmark: _Hlk93583782][bookmark: _Hlk82598481][bookmark: _Hlk93479452]dla Część 2 Dostawa wyposażenia gastronomicznego do Zespołu Placówek Edukacyjno Wychowawczych w Lwówku Śląskim pn. Dostawa wyposażenia hotelowego i gastronomicznego pracowni w szkołach Powiatu Lwóweckiego

1. [bookmark: _Hlk63682466][bookmark: _Hlk64550175]Wykonawca dostarczy przedmiot zamówienia pod adres szkół określonych w tabelach.
1. Wykonawca pokrywa koszty transportu, odpowiada za prawidłowe warunki transportu oraz ponosi koszty usunięcia ewentualnych uszkodzeń podczas dostawy. Zapewnia rozładunek oraz wniesienie do wskazanych pomieszczeń. Ponadto zmontuje, zamontuje i uruchomi wskazane elementy dostawy.
1. Wykonawca przed rozpoczęciem dostaw jest zobowiązany do opracowania i przekazania przedstawicielowi Zamawiającego kalendarza dostaw składającego się z listy dostarczanego sprzętu, szacowanej daty wysyłki i dostawy. Ponadto Wykonawca poinformuje Zamawiającego o nadaniu przesyłki oraz przekaże informacje niezbędne do śledzenia przesyłki.
1. Dostawa obejmuje sprzęt nowy, nie używany, nie powystawowy, nie polizingowy, nie po regeneracji i nie po serwisowy.
1. Na elementy oznaczone * Wykonawca udzieli gwarancji nie krótszej niż 12 miesięcy na przedmiot zamówienia, o ile w ofercie nie przyjęto wydłużenia okresu gwarancji, co jest kryterium oceny. 
1. Wykonawca może powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcom. Wykonawca zobowiązany jest wskazać w ofercie części zamówienia, których wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcom.
1. [bookmark: _Hlk85015691][bookmark: _Hlk85018031]Na elementy oznaczone ** Zamawiający dostarczenia na wezwanie karty katalogowej oferowanego produktu wraz z potwierdzeniem uzyskania wymaganego limitu punktów benchmark w jednym z wyszczególnionych w SWZ testów.
1. Zamawiający w opisie przedmiotu zamówienia nie uwzględnia aspektów społecznych, środowiskowych oraz etykiety.
1. Dostawy objęte zamówieniem nie będą się powtarzać ani podlegać wznowieniu.
1. [bookmark: _Hlk83291170]Zamówienie obejmuje dostawę sprzętu przeznaczonego do celów edukacyjnych co Zamawiający potwierdzi przez wystawienie na wniosek Wykonawcy wymaganych oświadczeń. 
1. Wykonawca pokrywa wszelkie niewymienione koszty niezbędne do realizacji przedmiotu zamówienia.
1. Termin realizacji zamówienia 21 dni od podpisania umowy.
1. Zakres tolerancji parametrów oraz kryterium równoważności:
W postępowaniu określono minimalne wymagane parametry Zamawiający nie określa górnej granicy sprzętu jaki może zaoferować wykonawca. Za równoważne będą uważane również urządzenia i materiały, których parametry odbiegają w zakresie - 10% (-1% dla wartości przekątnych ekranu) od podanych w dokumentacji z jednoczesnym zachowaniem cech umożliwiających ich zastosowanie w projektowanej lokalizacji, pod względem parametrów technicznych, użytkowych oraz eksploatacyjnych ma w szczególności zapewnić uzyskanie parametrów nie gorszych od założonych w OPZ. Dopuszczalne jest dostarczenie indywidualnie skompletowanego zestawu lub uzupełnienie gotowego zestawu o elementy brakujące. 

	[bookmark: _Hlk93583913]Zespół Placówek Edukacyjno Wychowawczych
Pałacowa 9
59-600 Lwówek Śląski
Kompleks budynków przy ul. Parkowej i Pałacowej 
Pomieszczenia na parterze I i II piętrze

	Poz.
	Nazwa
	Ilość szt/kompl
	Minimalne wymagania dotyczące oferowanego sprzętu  
	Uwagi

	1
	Listwa magnetyczna
	4
	Listwa magnetyczna do zawieszania przyborów kuchennych, montaż na ścianie, wyposażona w paski magnetyczne i wieszaki( min 4) długośc min 60 cm 
	

	2
	Regał spożywczy */**
	1
	Regał magazynowy, konstrukcja metalowy, min wymiar 90 cm szerokości 40 cm głębokość 180 cm wysokość, 5 półek siatka, nośność półek 80 kg,
	

	3
	Okap */**
	4
	Okap kuchenny do montażu nad kuchnią 60 cm szer., filtrująco wyciągająca, filtr z siatki, zasilanie 230V, wolno wiszący (nie wymaga zabudowy w szafce), oświetlenie led

	

	4
	Stołek obrotowy kuchenne (bez podparcia) */**
	4
	Obrót 360°, 5 kółek, regulacja wysokości na amortyzatorze gazowym, podpórka na nogi, średnica siedziska min 45 cm, siedzisko tapicerowane ekoskóra, obciążenie 150 kg, 
	

	5
	Stołek obrotowy kuchenne (z oparciem) */**
	3
	Obrót 360°, 5 kółek, regulacja wysokości na amortyzatorze gazowym, podpórka na nogi, średnica siedziska min 45 cm, siedzisko tapicerowane ekoskóra, demontowalne oparcie, obciążenie 150 kg,
	

	6
	Stół dla komisji egzaminacyjnej
	2
	Stół, blat roboczy do kuchni, centralny, stalowy, wymiar blatu min. 100x60cm, wysokość min 80 cm, nogi z możliwością regulacji, połączone wspornikiem, 
	

	7
	Oświetlenie stanowiskowe 
	4
	Oprawa hermetyczna LED min 40W, podwieszana, przeznaczona do zastosowania w kuchniach gastronomicznych, 
	

	8
	Chłodziarko-zamrażarka*/**
	2
	Chłodziarko zamrażarka wysokość min 150 cm, pojemność chłodziarki min 140 l, pojemność zamrażarki min 75l, klasa energetyczna min F, min 3 półki w chłodziarce, pojemnik na warzywa, min 2 szuflady w zamrażarce, zasilanie 230V
	

	9
	Garnki kopl. 
	4 zest.
	Zestaw składający się z 3 garnki + rondelek. Wykonane z stali nierdzewnej, metalowa pokrywka w zestawie, uchwyty metalowe nienagrzewające, możliwość zawieszenia pokrywki na uchwycie, możliwość mycia w zmywarkach do naczyń, możliwość zastosowania na kuchenkach: elektrycznych indukcyjnych i ceramicznych, gazowych, Objętość, 2l,3l, 5L + rondelek 1,5 litra
	

	10
	Patelnie
	4 zest.
	Zestaw 4 patelni. Wykonana z stali nierdzewnej, uchwyt metalowy nienagrzewający, możliwość mycia w zmywarkach do naczyń, możliwość zastosowania na kuchenkach: elektrycznych indukcyjnych i ceramicznych, gazowych, średnica 20cm, 24 cm, 28 cm i 32 cm 
	

	11
	Profesjonalne noże
	4 zest
	Zestaw noży przeznaczonych do pracy gastronomicznej wykonany z stali, uchwyt antypoślizgowy, zestaw powinien się składać z następujących elementów, nóż długi uniwersalny, długi do szatkowania warzyw, nóż średni do filetowania, nóż krótki, nóż z wygiętym ostrzem do obierania warzyw, obieraczka do warzyw  
	

	12
	Sztućce
	4 zest. 
	[bookmark: _Hlk129785029]Zestaw sztućców dla 6 osób zestaw powinien się składać 6 łyżeczek, 6 łyżek do zupy, 6 widelców, 6 noży, stal nierdzewna, wykończenie jednolite polerowane, możliwość mycia w zmywarce, 
	

	13
	Nakrycia stołowe
	4 kompl. 
	Zestaw obiadowy, biała porcelana, bez wzorów, przeznaczona dla 6 osób, możliwość mycia w zmywarce i podgrzewania w kuchence mikrofalowej  w skład zestawu powinny wchodzić 
6x talerz deserowy, 6x talerz płytki, 6x talerz głęboki, 1x waza, 1x sosjerka, 1x salaterka, 2x półmisek ow., 2x salaterka
	

	14
	Durszlak ze stali nierdzewnej
	4
	Durszlak ze stali nierdzewnej średnica min 20 cm, uchwyt typu rondelkowego 
	

	15
	Kitle kucharskie/fartuch kuchenny
	4 zset
	Zestaw składający się z Bluza kucharska biała (2x rozm m i 2x rozm L) krótki rękaw unisex, zapaska krótka z kieszenią biała, tkanina bawełna i poliester 
	

	16
	Czapka kucharska
	4
	Czapka typu budyniówka, regulowana średnica, tkanina bawełna i poliester 
	

	17
	Otwieracz do puszek
	4
	otwieracz od puszek wykonany ze stali nierdzewnej, hartowane ostrze, pokrętło zakończone zębatką przesuwającą, otwieracz do butelek
	

	18
	Kuchenka mikrofalowa */**
	4
	Kuchenka mikrofalowa wolnostojąca, pojemność min 20 l, moc min 800W, sterowanie czasem, sterowanie mocą urządzenia, 
	

	19
	Kosz na odpady 
	4
	Otwarty pojemnik na odpady, wykonany z tworzywa, uchwyty transportowe, pojemność 60l
	

	20
	Maszynka do mielenia */**
	4
	Elektryczna maszynka do mielenia, moc min 1500W, zasilany 230Vwyposażenie taca zasypowa, popychacz, ślimak, sitka min x 2, bębny do szatkowania i tarcia warzyw, 
	

	21
	Zegar
	1
	Zegar ścienny, okrągły tarcza biała, czarne wskazówki i oznaczenia godzin, chromowana obudowa zegara, zasilany baterią
	

	22
	Miski metalowe 
	4 zest.
	Zestaw Wykonane z stali nierdzewnej, możliwość mycia w zmywarkach do naczyń, płaskie dno, zestaw powinien się składać z misek o średnicy 14 cm, 20 cm, 26 cm i 35 cm 
	

	23
	Deski kolorowe zgodne z HACCP
	4 zest. 
	Zestaw desek do krojenia HACCP, wykonane z polipropylenu, Gładka powierzchnia, możliwość mycia w zmywarce, Kolory desek: czerwony - surowe mięso, zielony – warzywa, żółty - drób surowy, niebieski – ryby, biały – nabiał, brązowy - mięso gotowane, wędliny wymiary GN 1/1 530x325 mm
	

	24
	Czajnik elektryczny */**
	5
	Czajnik elektryczny, bezprzewodowy zasilany 230V, moc 2200W, metalowy z uchwytem z tworzywa, płaski elemnt grzewczy, automatyczny włącznik
	

	25
	Robot kuchenny z przystawkami */**
	4
	Planetarny robot kuchenny, moc min 1000W, zasilanie 230V, regulacja obrotów, obrotowa misa ze stali nierdzewnej o pojemności min. 4l przystawki do ubijania, mieszania i wyrabiania ciasta, blender kielichowy, 
	

	26
	Drobny sprzęt kuchenny
	4 zest. 
	Zestaw akcesoriów kuchennych ze stali nierdzewnej i drewna, uchwyt zabezpieczony przed oparzeniem, z haczykiem do zawieszenia, w skaład zestawu powinno wchodzić elementy ze stali: łyżka/chochelka do zupy, łyżka cedzakowa, łyżka cedzakowa do makaronu, łopatka do odwracania i nakładania, łyżka do mieszania, ubijaczka do jajek, szczypce do obracania mięs (dopuszczalne z końcówkami teflonowymi, 2 drewniane płaskie  łopatki do mieszania 
	

	27
	Naczynie do zapiekania
	4
	Ceramiczne naczynie do zapiekania, prostokątne,  
	

	28
	Robot kuchenny */**
	1
	Planetarny robot kuchenny, moc min 1000W, zasilanie 230V, regulacja obrotów, obrotowa misa ze stali nierdzewnej o pojemności min. 4l przystawki do ubijania, mieszania i wyrabiania ciasta, blender kielichowy,
	

	29
	Blender */**
	2
	Blender rozdrabniacz, moc min 1200W, demontowalna końcówka do blendowania końcówka do blendowania, naczynie do blendowania, naczynie miksujące, zasilanie 230V
	

	30
	Opiekacz do kanapek */**
	1
	Opiekacz do kanapek, moc min 1200W, obudowa tworzywo+metal, płytki robocze z powłoką nieprzywierającą, 
	

	31
	Mikser ręczny */**
	2
	Mikser ręczny moc min 450W, zasilanie 230V, regulacja obrotów, wymienne końcówki z stali szlachetnej do ubijania i mieszania, 
	

	32
	Frytkownica */**
	1
	Frytkownica beztłuszczowa, moc min 1200W, zasilanie 230W, pojemnik min 2,2l, regulacja temperatury, 
	

	33
	Toster */**
	1
	Toster na dwie kromki, moc min 800W zasilanie 230V, regulacja czasu tostowania,
	

	34
	Gofrownica */**
	1
	Gofrownica , moc min 1200W, obudowa tworzywo+metal, płytki robocze z powłoką nieprzywierającą,
	

	35
	Sokowirówka */**
	1
	Sokowirówka moc min 1000W, zasilanie 230V, pojemnik na soki, możliwość mycia elementów roboczych w zmywarce. 
	

	36
	Waga kuchenna
	1
	Kuchenna waga, elektroniczna, wyświetlacz ciekłokrystaliczny, zakres ważenia 0-5 kg skalowanie z dokładnością 1g, przycisk tarowania
	

	37
	Komplet garnków na indukcje 
	2 zest. 
	Zestaw składający się z 3 garnki + rondelek. Wykonane z stali nierdzewnej, metalowa pokrywka w zestawie, uchwyty metalowe nienagrzewające, możliwość zawieszenia pokrywki na uchwycie, możliwość mycia w zmywarkach do naczyń, możliwość zastosowania na kuchenkach: elektrycznych indukcyjnych i ceramicznych, gazowych, Objętość, 2l,3l, 5L + rondelek 1,5 litra
	

	38
	Zestaw patelni na indukcje 
	1
	Wykonana z stali nierdzewnej, uchwyt metalowy nienagrzewający, możliwość mycia w zmywarkach do naczyń, możliwość zastosowania na kuchenkach: elektrycznych indukcyjnych i ceramicznych, gazowych, średnica 20 cm i 24 cm
	

	39
	Ekspres do kawy */** 
	1
	Automatyczny ekspres do kawy moc min 1400W, młynek do kawy, pojemnik na wodę min 1,5 l, filtr wody, pojemnik na ziarna, system spieniania mleka, możliwość przygotowania napojów Americano, Cappuccino, czarna kawa, Espresso, gorąca woda, Latte Macchiato
	

	40
	Okap kuchenny*/**
	1
	Okap z systemem filtrującym, pochłaniacz z filtrem stalowym
	

	41
	Płyta indukcyjna do zabudowy */**
	1
	Kuchenka elektryczna z płytą indukcyjną, cztery pola grzejne, wskaźnik ciepła resztkowego, zasilanie 230/400V, szerokość 60 cm
	

	42
	Piekarnik do zabudowy */**
	1
	piekarnik elektryczny do zabudowy z funkcjami grzania dół i góra, termo obieg, funkcja pieczenia z parą, kolor inox, zasilanie 230/400V, szerokość 60 cm
	

	43
	Serwis obiadowy
	1 zest.
	Zestaw obiadowy, biała porcelana, bez wzorów, przeznaczona dla 6 osób, możliwość mycia w zmywarce i podgrzewania w kuchence mikrofalowej  w skład zestawu powinny wchodzić 
6x talerz deserowy, 6x talerz płytki, 6x talerz głęboki, 1x waza, 1x sosjerka, 1x salaterka, 2x półmisek ow., 2x salaterka
	

	44
	Sztućce komplet
	2 kompl
	Zestaw sztućców dla 6 osób zestaw powinien się składać 6 łyżeczek, 6 łyżek do zupy, 6 widelców, 6 noży, stal nierdzewna, wykończenie jednolite polerowane, możliwość mycia w zmywarce,
	

	45
	Stolnica
	2
	Stolnica drewniana, drewno nie konserwowane przeznaczone do kontaktu z żywnością, szerokość min 70 cm głębokość min 45 cm, rant górny ograniczający z trzech stron, listwo z dołu od frontu zapobiegająca przesuwaniu
	

	46
	Zestaw przyborów kuchennych 
	3
	Zestaw podstawowych przyborów kuchennych, uchwyt z tworzywa, końcówki silikonowe przeznaczone do żywności, odporne na wysoką temperaturę, możliwość mycia w zmywarce w skład zestawu powinny wchodzić, chochelka do zupy, łopatka do smażenia, ubijaczka do jajek, praska do ziemniaków 
	

	47
	Zestaw misek 
	1
	Zestaw Wykonane z stali nierdzewnej, możliwość mycia w zmywarkach do naczyń, płaskie dno, zestaw powinien się składać z misek o średnicy 14 cm, 20 cm, 26 cm i 35 cm
	

	48
	Odkurzacz */**
	1
	Odkurzacz moc min 800W, zasilanie 230V, długość przewodu min 4m, wymienne worki na kurz, regulacja mocy ssania, rura ssąca, rury sztywna z regulacją długości, ssawk uniwersalna, ssawka wąska, ssawka szczelinowa, ssawka okrągła z włosiem, zwijanie przewodu, kółka
	

	49
	Mop z wiadrem
	2
	Wiadro i mop, wyciskacz do mopa zainstalowany na wiadrze, kij do mopa wykonany z metalu, wymienne końcówki mopa (ściereczki), wiadro pojemność min10 l
	

	50
	Deska do prasowania
	1
	Deska do prasowania, metalowe rozkładane nogi, blat o min wymiarze 120x35cm, półka na żelazko 
	

	51
	Suszarka na pranie
	1
	Suszarka składana, wykonana z metalu, malowana, dwa rozkładane skrzydła,
	

	52
	Żelazko */**
	1
	Żelazko moc minimalna 2400W, zasilanie 230V, powłoka zapobiegająca przywieraniu, wytwarzanie pary, zraszanie, blokada przed kapaniem, automatyczny wyłącznik nieużywanego żelazka, 
	

	53
	Zestaw noży 
	1 zest. 
	Zestaw noży przeznaczonych do pracy gastronomicznej wykonany z stali, uchwyt antypoślizgowy, zestaw powinien się składać z następujących elementów, nóż długi uniwersalny, nóż długi ząbkowany do krojenia pieczywa, nóż średni, nóż krótki, obieraczka do warzyw  
	

	54
	Zmywarka */**
	1
	Zmywarka wolnostojąca z możliwością demontażu blatu w celu instalacji pod blatem kuchennym, zasilanie 230V, klasa energetyczna E, regulowane programy mycia min. ECO/szybki, program standardowy, program intensywny, wskaźnik czasu, min dwa kosze na naczynia, koszyk na sztućce lub szuflada na sztućce, funkcja automatycznego otwierania drzwi po zakończonym myciu 
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Opis Przedmiotu Zamówienia


 


 


 


dla 


Część 


2


 


Dostawa 


wyposażenia 


gastronomicznego 


do Zespołu 


Placówek Edukacyjno 


Wychowawczych w Lwówku Śląskim 


pn. 


Dostawa wyposażenia hotelowego i 


gastronomicznego pracowni w szkołach Powiatu Lwóweckiego


 


 


1.


 


Wykonawca dostarczy przedmiot zamówienia pod adres szkół określonych w tabelach.


 


2.


 


Wykonawca pokrywa koszty transportu, odpowiada za prawidłowe warunki transportu 


oraz ponosi koszty usunięcia ewentualnych uszkodzeń podczas dostawy. 


Zapewnia 


rozładunek oraz wniesienie do wskazanych pomieszczeń.


 


Ponadto zmontuje, zamontuje 


i


 


uruchomi wskazane elementy dostawy.


 


3.


 


Wykonawca przed rozpoczęciem dostaw jest zobowiązany do opracowania i przekazania 


przedstawicielowi Zamawiającego kalendarza dostaw składającego się z listy 


dostarczanego sprzętu, szacowane


j daty wysyłki i dostawy. Ponadto Wykonawca 


poinformuje Zamawiającego o nadaniu przesyłki oraz przekaże informacje niezbędne do 


śledzenia przesyłki.


 


4.


 


Dostawa obejmuje sprzęt nowy, nie używany, nie powystawowy, nie polizingowy, nie po 


regeneracji i nie po se


rwisowy.


 


5.


 


Na elementy oznaczone * Wykonawca udzieli gwarancji nie krótszej niż 


12 miesięcy


 


na 


przedmiot zamówienia, o ile w ofercie nie przyjęto wydłużenia okresu gwarancji, co jest 


kryterium oceny. 


 


6.


 


Wykonawca może powierzyć wykonanie części zamówienia podw


ykonawcom. 


Wykonawca zobowiązany jest wskazać w ofercie części zamówienia, których wykonanie 


zamierza powierzyć podwykonawcom.


 


7.


 


Na elementy oznaczone ** Zamawiający dostarczenia na wezwanie karty katalogowej 


oferowanego produktu wraz z potwierdzeniem uzyska


nia wymaganego limitu punktów 


benchmark w jednym z wyszczególnionych w SWZ testów.


 


8.


 


Zamawiający w opisie przedmiotu zamówienia nie uwzględnia aspektów społecznych, 


środowiskowych oraz etykiety.


 


9.


 


Dostawy objęte zamówieniem nie będą się powtarzać ani podlegać 


wznowieniu.
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