F-PRO.093.2.2023
1.2023. EW ,
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

Kierujac si¢ zasada uczciwej konkurencji 1 rownego traktowania Wykonawcow, a takze zasada
efektywnego zarzadzania finansami planuje si¢ udzielenie zamowienia publicznego jakim jest
ustuga cateringowa podczas Mig¢dzynarodowej konferencji naukowej pn. ,,Czlowiek w
zagrozeniu - wokot ludobdjstwa, zbrodni przeciwko ludzkos$ci i zbrodni wojennych”, Szczecin
11-12 maja 2023 r.

W tym celu Uniwersytet Szczecinski jako Beneficjent projektu kieruje zapytanie o
przedstawienie oferty cenowej w celu oszacowania warto$ci zamowienia.

L. DANE ZAMAWIAJACEGO
Uniwersytet Szczecinski

Al. Papieza Jana Pawta II 22a
70-453 Szczecin

NIP: 851-020-80-05

1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ushug cateringowych podczas Migdzynarodowej
konferencji naukowej pn. ,,Czlowiek w zagrozeniu - wokoét ludobojstwa, zbrodni przeciwko
ludzkosci i zbrodni wojennych”

Termin: Szczecin 11-12 maja 2023 r.
Miejsce: Wydziat Nauk Spotecznych Uniwersytetu Szczecinskiego, ul. Krakowska 71-79;
Liczba uczestnikdw: 110 o0s6b (oferte nalezy ztozy¢ dla 110 0sob).

UWAGA: Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany iloSci positkow w
poszczegolnych dniach.

W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia Zamawiajacy zleci obstuge nastepujacych
rodzajow positkow: serwis kawowy w godz. 9:30 — 16:00, 2 lunch’e, uroczysta kolacja.

9:30 —13:00 13:00 — 14:00 — 20:00 —
14:00 16:00 22:00

czwart_ek . Serwis Uroczysta
11 maja Serwis kawowy Lunch KAWOW kolacia
2023 1. y J
piatek .
12 maja 2023 Serwis kawowy Lunch kis\:\évvl\fy
r.

SZCZEGOLOWY OPIS RODZAJOW POSILKOW

I.  Serwis kawowy obejmowac bedzie:

1) Napoje gorace: kawe rozpuszczalng bez ograniczen typu ,,Nescafe”/ ,,Jacobs” lub
rOwnowazng, herbat¢ bez ograniczen typu ,,Lipton”/ ,,Dilmah” lub rownowazna;
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2)

3)

4)

5)

Dodatki do napojow goracych (bez ograniczen): mleko do kawy 3,2 % thuszczu, mleko
bezlaktozowe, roslinne, $§mietanke do kawy typu ,,Kaffeesahne Zott”, porcjowana UHT
o zawartosci 10% tluszczu lub réwnowazna, cukier biaty i trzcinowy, cytryna §wieza,
pokrojona w plastry;

Woda mineralna typu ,,Kropla Beskidu”/ ,Naleczowianka™/ ,,Cisowianka” lub
réwnowazng w dzbankach bez ograniczen;

Ciastka francuskie na zmian¢ z drozdzowymi z réznym nadzieniem, bez ograniczen
oraz 2 rodzaje ciast porcjowanych np. szarlotka, sernik, czekoladowe, jogurtowe, bez
ograniczen;

Swieze owoce sezonowe bez ograniczen;

Il. Lunch obejmowac bedzie:

1)

2)
3)
4)
5)

Danie gléwne: po dwa rodzaje dan migsnych: 30 porcji drob (roladki drobiowe z fetg i
szpinakiem), 30 porcji wieprzowina (schab w sosie grzybowym); po dwa rodzaje dan
wegetarianskich: 90 porcje pierogdw ruskich; 20 porcji papryk faszerowanych;
Dodatki: 3 rodzaje kazdego dnia w tym ryz i ziemniaki;

Suréwki: dwie surowki sezonowe, mix safat;

Deser: ciasta sezonowe;

Napoje: woda niegazowana w dzbankach;

I11. Kolacja obejmowac bedzie:

1)

2)
3)

4)
5)
6)
7)

8)
9)

Kieliszek wina powitalnego (80 kieliszkow wina bialego, 30 kieliszkow wina
czerwonego);

Satatka z tososia ( 80 porcji, 50 g. na osobg);

Roladki z grillowanej cukinii z serem feta i pomidorem suszonym (50 porcji, 50 g. na
osobe);

Ozdobne kanapki ( 80 porcji, 50 g. na osobg);

Suszona $liwka pieczona w szynce, ( 40 porcji, 50 g. na osobg);

Guszka z rukolg zawinieta w szynke wedzong ( 40 porcji, 50 g. na osobg);

roladki z nalesnikéw z serkiem chrzanowym, wedzonym tososiem, rukola ( 40 porcji,
50 g. na osobg);

Satatka z wedzonym kurczakiem ( 40 porcji, 50 g. na osobg);

Owocowa panna cotta (55 porcji);

10) Mus czekoladowy (55 porcji);

11) Kawa, herbata — bez ograniczen;

12) Swieze soki podawane na lodzie — bez ograniczen;
13) Wodg — bez ograniczen;

SZCZEGOLOWY OPIS SPOSOBU REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.

W ramach realizacji niniejszej umowy Wykonawca zobowigzuje si¢ do:

1) Przygotowania positkow oraz ich dowozu i podania w terminach wskazanych przez
zamawiajacego;

2) Swiadczenia ustug cateringowych, wyltacznie przy uzyciu $rodkéw spetniajacych
normy jakos$ci produktéw spozywczych;

Wykonawca zobowigzany jest do stosowania si¢ do wszelkich uwag 1 zalecen

Zamawiajacego w zakresie kwestii technicznych 1 organizacyjnych.

Wykonawca zapewni obsluge cateringowa przez osoby posiadajagce okreslone

przepisami ustawy o chorobach zakaZnych i1 zakazeniach, orzeczenie lekarskie dla

celow sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwskazan dla wykonywania prac
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zgodnie z przepisami ustawy z dnia 5 grudnia 2008 r. o0 zapobieganiu oraz zwalczeniu
zakazen i chorob zakaznych dla ludzi (tj. Dz. U. 2016 poz. 1866).

4. Osoby wykonujace obstuge cateringowa (kelnerzy, obstuga) podczas realizacji ustug
beda posiadali jednolity, schludny i czysty ubior.

5. Wykonawca zobowigzany jest w ramach realizacji ustug cateringowych do dbania o
czystos$¢ elementow wystawionych na stotach.

II1. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU
O udzielenie zamowienia bedg mogli ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy:
1. posiadaja zdolnos¢ techniczng i zawodowa do wykonania niniejszego zaméwienia,
2. posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa naktadaja obowigzek ich posiadania,
3. posiadaja wiedze i doswiadczenie w realizacji ustug cateringowych,
4. dysponuja na czas realizacji przedmiotowego zamowienia osobami zdolnymi do
wykonania zamowienia.

Na etapie szacowania warto$ci zamowienia Zamawiajacy nie okresla wigcej szczegotowych
warunkOw ani sposobu potwierdzenia spetniania ich przez Wykonawce.

IV. KRYTERIA OCENY OFERTY | WAGI PUNKTOWE, OPIS SPOSOBU
PRZYZNANIA PUNKTACJI

Na etapie szacowaniu warto$ci zamowienia Zamawiajacy kieruje si¢ kryterium - cena.
Kryterium jest obliczone za pomocg nastepujacego wzoru:

C =[(Cn: Cb) x 100 %] x 100

gdzie:

Cn - cena brutto najnizsza

Cb - cena brutto wynikajaca z oferty badane;j

V. SPOSOB Z1LOZENIA OFERTY CENOWEJ

1. Oferty cenowe mozna sklada¢ za posrednictwem platformy zakupowej w terminie
do 11.04.2023 r. do godz. 09:00 w formie podpisanego skanu formularza cenowego
(zalacznik).

2. Oferent moze zwroci¢ si¢ do Zamawiajacego za posrednictwem platformy zakupowej lub
drogg elektroniczng lub telefoniczng (sprawy merytoryczne: Dorota Kowalewska; email:
dorota.kowalewska@usz.edu.pl;  sprawy  proceduralne:  Eliza  Wancerz,  email:
eliza.wancerz@usz.edu.pl, tel. 91/444 1142) z zapytaniem o wyjasnienie tresci Opisu
Przedmiotu Zamowienia lub z prosba o przekazanie od Zamawiajacego niezbednych informacji
w celu przestawienia oferty cenowe;.

3. W toku badania oferty cenowej Zamawiajacy moze zada¢ od Oferentow wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert cenowych lub wezwac¢ do uzupetnienia oferty.

UWAGA: Inne Kkryteria oraz szczegolowe warunki udzialu w postepowaniu beda
wskazane w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego.

Zatacznik nr 1 — Formularz cenowy
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