Sygnatura postepowania: ZZ-2380-29/22 Zatgcznik nr 8 do SWzZ/

Zatacznik nr 1 do umowy

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest kompleksowa ustuga: gastronomiczna, hotelarska,
konferencyjna dla szacowanej ilos¢ 120 uczestnikow trzech trzydniowych szkolen pod
wspolng nazwg ,Zagrozenia i bezpieczenstwo maloletnich w cyberprzestrzeni”
realizowanych w ramach projektu pn. ,,POWER ON — podniesienie kompetencji Policji

w zakresie wsparcia ofiar przestepstw” nr naboru 7/2020/FBW.

Termin realizacji szkolen :

| szkolenie w okresie od 11 do 13 kwietnia 2022 r.
Il szkolenie w okresie od 27 do 29 kwietnia 2022 r.
lll szkolenie w okresie od 9 do 11 maja 2022 r.

Zamawiajgcy wymaga aby swiadczenia ustug konferencyjnych i gastronomicznych odbywato

sie w tym samym obiekcie, w ktérym Swiadczone bedg ustugi hotelarskie.

. USLUGI HOTELARSKIE

Wymagania ogélne:

1) Obiekt o kategorii minimum 3 gwiazdki, spetniajgcy wymogi okreslone przez
Rozporzadzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie
obiektéw hotelarskich i innych obiektow, w ktérych Swiadczone sg ustugi hotelarskie
(Dz U. z 2017 r., poz. 2166), potozony na terenie wojewodztwa
zachodniopomorskiego, miasto Szczecin, dzielnice pétnoc i sSrodmiescie.

2) Przestrzeganie wytycznych Ministerstwa Rozwoju i GIS dla funkcjonowania
hoteli/obiektéw/pensjonatow w trakcie epidemii COVID-19 w Polsce.

3) Zakwaterowanie w pokojach 1 osobowych z tazienkami lub pokojach wieloosobowych
do wykorzystania przez jedng osobe.

4) Sniadanie wliczone w cene zakwaterowania

5) W kazdym pokoju musi by¢ tazienka z cieptg i zimng wodg (wanna lub prysznic),

6) Dostep do bezptatnego Internetu w pomieszczeniach ogélnodostepnych i w pokojach
oraz dziatajgcej TV w pokojach.

7) Zapewnienie wilasciwej temperatury dla obecnej pory roku w pokojach
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i pomieszczeniach ogolnodostepnych — dziatajgce ogrzewanie i/lub klimatyzacja.

8) Zamawiajgcy przed podpisaniem umowy dopuszcza mozliwos¢ przeprowadzenia
wizji lokalnej w obiekcie Wykonawcy, ktérego oferta zostanie wybrana jako
najkorzystniejsza celem weryfikacji oferty w zakresie jej zgodnosci z opisem
przedmiotu zaméwienia.

9) Przestrzeganie czystosci, higieny, przepiséw sanitarnych i przepiséw p. poz.

10) Zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa do zmiany ostatecznej liczby uczestnikow,
najpézniej na 3 dni przed terminem szkolenia, bez ponoszenia z tego tytulu
dodatkowych optat.

11) Zapewnienie monitorowanego i chronionego parkingu dla srodkéw transportu, ktérym

przybedg uczestnicy spotkania.

Il. SALA KONFERENCYJNA

1)

3)

Profesjonalna sala konferencyjna przystosowana do obecnosci 100 oséb, osobna sala
warsztatowa mieszczgca obecnos¢ 50 oséb. Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce na
3 dni przed terminem konferencji o konkretnej liczbie uczestnikdéw, aby okresli¢ ilos¢
i sposob ustawienia stotéw, krzeset oraz wyposazenia sali.

Sala konferencyjna i osobna sala warsztatowa powinna by¢ zlokalizowana w miejscu
gwarantujgcym niezakitécony przebieg spotkania, tj. np. nie powinna graniczy¢
z zapleczem kuchennym, socjalnym lub remontowanymi w tym czasie
pomieszczeniami, itp., co pozwoli na wyeliminowanie hatasu moggcego zakidcic
przebieg spotkania z uczestnikami szkolenia,

Ewentualna organizacja w tym samym terminie innych spotkan/konferencji powinna by¢

realizowana w taki sposob, aby wykluczyé mozliwos¢ wzajemnego zaktdcania
przebiegu spotkan, respektowania panujgcych obostrzen sanitarnych i ogéinych zasad
bezpieczenstwa (wymaga sie wyznaczenia odpowiednich stref zajmowanych przez
uczestnikdw poszczegoélnych przedsiewziec).

Sala konferencyjna wyposazona w:

a) stot prezydialny dla prowadzgcych i miejsce do prowadzenia prezentaciji,

b) stolty i krzesta z mozliwoscig ustawienia w podkowe (uczestnicy usadzeni
po zewnetrznej stronie stotdw), bagdz ustawienie teatralne, usytuowanie
uczestnikow musi byC zgodne z obowigzujgcym w czasie organizacji
przedsiewziecia rezimem sanitarnym.

c) dziatajgce i w petni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekcyjnym,
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f)

f)

k)

oswietlenie z mozliwo$cig zaciemnienia,

dziatajgcg klimatyzacje i ogrzewanie (dostosowang do aktualnej pory roku) oraz
wentylacje,

urzgdzenia nagtasniajgce zapewniajgce odpowiednie nagtosnienie, dziatajgce
mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych (min. 2 sztuki), zapewnienie srodkow
dezynfekcyjnych do przedmiotowego sprzetu,

zapewnienie flipcharta z piszgcymi markerami,

mozliwo$¢ poditgczenia laptopdw przez uczestnikdw szkolenia i prowadzgcych —
w tym gniazdek elektrycznych zapewniajgcych staty dostep do zrodta energii,
zapewnienie biezgcego dostepu do bezprzewodowego, bezptatnego Internetu,
zapewnienie mozliwosci sprawdzenia sali pod wzgledem bezpieczenstwa
technicznego i sanitarnego przed rozpoczeciem konferenciji,

obstuga techniczna - dostepna przez caty czas trwania szkoleh.

Sala warsztatowa wyposazona w:

stét prezydialny dla prowadzgcych i miejsce do prowadzenia prezentacii,

stoly i krzesta z mozliwoscia ustawienia w podkowe (uczestnicy usadzeni
po zewnetrznej stronie stotdw), bagdz ustawienie teatralne, usytuowanie
uczestnikow musi byC zgodne z obowigzujgcym w czasie organizacji
przedsiewziecia rezimem sanitarnym.

dziatajgce i w petni sprawny projektor multimedialny z ekranem projekcyjnym,
oswietlenie z mozliwoscig zaciemnienia,

dziatajgcg klimatyzacje i ogrzewanie (dostosowang do aktualnej pory roku) oraz
wentylacje,

urzadzenia nagtasniajgce zapewniajgce odpowiednie nagtosnienie, dziatajgce
mikrofony bezprzewodowe dla prowadzacych (min. 2 sztuki), zapewnienie srodkow
dezynfekcyjnych do przedmiotowego sprzetu,

zapewnienie flipcharta z piszgcymi markerami,

mozliwo$¢ podigczenia laptopdw przez uczestnikdw szkolenia i prowadzgcych —
w tym gniazdek elektrycznych zapewniajgcych staty dostep do zrodta energii,
zapewnienie biezgcego dostepu do bezprzewodowego, bezptatnego Internetu,
zapewnienie mozliwosci sprawdzenia sali pod wzgledem bezpieczenstwa
technicznego i sanitarnego przed rozpoczeciem konferenciji,

obstuga techniczna - dostepna przez caty czas trwania szkoleh.

4) Mozliwos¢ zorganizowania serwisu kawowego w bezposrednim sgsiedztwie sali
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konferencyjnej i warsztatowe;j.

5) Zamawiajgcy wymaga statego i bezposredniego kontaktu z przedstawicielem hotelu.

lll. USLUGI GASTRONOMICZNE

1)
2)

3)

4)

8)

Posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do godz. 22:00.

Swiadczenie ustug zywienia zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r., poz. 2021).
Przygotowywanie oraz wydawanie positkbw z zachowaniem obowigzujgcego rezimu
sanitarnego.

W dniu przyjazdu Wykonawca w ramach ustugi zapewni uczestnikom obiad
i uroczystg kolacje, drugiego dnia szkolenia — Sniadanie, obiad i kolacje, trzeciego
dnia $niadanie, obiad.

Zapewnienie uczestnikom szkolenia wyzywienia w postaci:

a) sniadania w formie ,bufetu szwedzkiego”, menu musi zwiera¢ co najmniej jeden
positek na ciepto, rozne rodzaje i gatunki serow, wedlin, jajka podane pod réznymi
postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, miod, jogurty (owocowe i naturalne),
warzywa, owoce, napoje zimne igoragce (kawa, herbata, cytryna, mleko, woda
mineralna, soki owocowe),

b) obiadu sktadajgcego sie z pierwszego i drugiego dania, deseru, napojéw zimnych
i gorgcych (kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe), mozliwos¢ wyboru wersji
miesnej, wegetarianskiej oraz wers;ji dla diabetykéw, celiatykéw,

c) uroczystej kolacji (positek obiadowy + bufet-przystawki: ryby, jajka w majonezie,
mieso pieczyste, satatka), pieczywo jasne, ciemne, masto, napoje zimne i gorgce
(kawa, herbata), cytryna, mleko, woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane
typu PEPSI/SPRITE),

Na 3 dni roboczych przed terminem szkolenia Wykonawca zobowigzany jest
przedstawi¢ Zamawiajgcemu do wyboru trzy propozycje positku.

W catodziennym jadtospisie powinny zostaC¢ uwzglednione produkty ze wszystkich
grup spozywczych.

Positki powinny by¢ wykonane z naturalnych produktow, metodg tradycyjng bez
uzycia produktow typu instant lub produktéw gotowych typu pierogi mrozone, klopsy,
gotabki, itp.

Dania i napoje beda serwowane w naczyniach wielorazowego uzytku wraz
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9)

z metalowymi sztu¢cami (wyklucza sie naczynia i sztu¢ce jednorazowego uzytku).

Wykonawca zapewni dla uczestnikow szkolenia catodzienny serwis kawowy w tym

kawe, rozne gatunki herbaty, stodycze (ciasta — min. 3 rodzaje do wyboru, ciasteczka
kruche — min. 3 rodzaje do wyboru), mleko do kawy, cukier, cytryna, soki
(min. 3 rodzaje do wyboru) wode mineralng gazowang iniegazowang, warzywa
surowe, owoce sezonowe, 4 rodzaje seréw, orzechy (rézne rodzaje), pestki (rézne
rodzaje). Zamawiajgcy oczekuje biezgcego uzupetniania napojow, ciastek, orzechéw,
warzyw, owocow przez caly przedziat czasowy, na ktéry zostat zaméwiony serwis
kawowy, dbania o wystarczajgcg ilos¢ dostepnych naczyn pozwalajgcych na
skorzystanie

z serwisu, a takze biezgcego sprzatania wykorzystanych naczyn celem utrzymania
estetycznego wygladu przestrzeni i rezimu sanitarnego, w ktorej bedzie

zorganizowany serwis kawowy.

10) Serwis kawowy moze by¢ zorganizowany w sali konferencyjnej, lub w jej bliskim

sgsiedztwie (wyklucza sie zorganizowanie serwisu kawowego na innym pietrze niz

sala konferencyjna).

IV. POZOSTALE INFORMACJE

Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy na 3 dni przed rozpoczeciem szkolenia:

1)
2)
3)
4)

5)

6)

7)

Doktadne informacje o liczbie oséb, biorgcych udziat w spotkaniu.

Harmonogram szkolenia wraz z wskazaniem por positkdw i przerwy kawowe;.

Liczbe samochodow korzystajgcych z parkingu.

Wykonawca na 3 dni przed rozpoczeciem szkolenia przedstawi Zamawiajgcemu do
akceptacji menu obowigzujgce podczas szkolenia.

Wykonawca zapewni w ramach ziozonej oferty wszystkim uczestnikom szkolenia
odpowiednig liczbe bezptatnych/strzezonych miejsc parkingowych w odlegtosci nie
wiekszej niz 300 m od hotelu na caly czas trwania szkolenia (takze dla busa).
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do proporcjonalnego zmniejszenia
wynagrodzenia Wykonawcy w przypadku zmiany liczby uczestnikdw szkolenia,
ktorym nalezy zapewnié wyzywienie. W sytuacji opisanej w zdaniu poprzednim
Wykonawcy nie bedzie przystugiwato prawo dochodzenia roszczen z tego tytutu,
o ile Zamawiajgcy powiadomi wykonawce o tym fakcie nie pézniej niz 3 dni przed
zaplanowang datg szkolenia.

Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci ptacenia zaliczek. Kompleksowe
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uregulowanie naleznosci nastgpi po wykonaniu ustug i podpisaniu bez zastrzezeh

przez upowaznionych przedstawicieli Zamawiajacego i Wykonawcy Protokotu Odbioru
Ustugi.

W przypadku pogorszenia sie sytuacji epidemiologicznej oraz wprowadzenia
dodatkowych obostrzen zwigzanych z COVID-19, Komenda Wojewoédzka Policji
w Szczecinie, zastrzega sobie mozliwos$é rezygnaciji z realizacji ustugi bez ponoszenia
kosztow z tego tytutu.
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