
Numer postępowania: DPS.281.4.2022.ZP 
 

 
S P E C Y F I K A C J A  W A R U N K Ó W  Z A M Ó W I E N I A 

(SWZ) 
 

 
Dom Pomocy Społecznej „LEŚNY”  

w Zaskoczynie, Zaskoczyn 11, 83-041 Mierzeszyn 
 

zwany dalej Zamawiającym zaprasza do złożenia ofert w postępowaniu o udzielenie 
zamówienia publicznego na dostawy artykułów żywnościowych prowadzonego z 
zastosowaniem procedury właściwej dla zamówienia o wartości mniejszej niż progi unijne, o 
jakich stanowi art. 3 ustawy z dnia 11 września 2019 r. Prawo Zamówień Publicznych(tj. Dz. 
U. z 2022 r. poz. 1710 z późn. zm.) [zwanej dalej „ustawą Pzp”], zgodnie z art. 266 ustawy 
Pzp, tj. postępowania prowadzonego w trybie podstawowym, na podstawie art. 275 pkt 1 
ustawy Pzp p.n. 
 

Dostawy artykułów żywnościowych do Domu Pomocy Społecznej 
„Leśny” w Zaskoczynie 

 
ogłoszonego w Biuletynie Zamówień Publicznych pod numerem: 2022/BZP 00058895/03/P 

data zamieszczenia: 22.11.2022r. 
 
 

 
 
 
Integralną część niniejszej SWZ stanowią wzory następujących dokumentów: 

  

Załącznik nr 1:  Formularz ofertowy, 

Załącznik nr 2:  Formularz cenowy – część I – dostawy artykułów spożywczych i jaj kurzych 

Załącznik nr 3:   Formularz cenowy- część II- dostawy warzyw i owoców 

Załącznik nr 4:   Formularz cenowy- część III- dostawy mrożonek 

Załącznik nr 5: Formularz cenowy- część IV dostawy mięsa drobiu i wędlin 

Załącznik nr 6:  Formularz cenowy- część V dostawy mleka i przetworów mlecznych  

Załącznik nr 7:  Formularz cenowy- część VI dostawy pieczywa i wyrobów piekarskich 

Załącznik nr 8:  Wzór oświadczenia wykonawcy o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu oraz 
braku podstaw wykluczenia, 

Załącznik nr 9:  Wykaz dostaw 

Załącznik nr 10: Projekt umowy 

 
 

Rozdział I. Nazwa oraz adres Zamawiającego 
  
Dom Pomocy Społecznej LEŚNY w Zaskoczynie,  
Zaskoczyn 11, 
83-041 Mierzeszyn,  
REGON 000961509 
adres e-mail: dps.sekretariat@powiat-gdanski.pl 
adres strony internetowej: https://www.dps.powiat-gdanski.pl 
 
 

mailto:dps.sekretariat@powiat-gdanski.pl
https://www.dps.powiat-gdanski.pl/


Rozdział II.  Adres strony internetowej, na której udostępniane będą zmiany i wyjaśnienia treści 
SWZ oraz inne dokumenty zamówienia bezpośrednio związane z postępowaniem o 
udzielenie zamówienia. 

 

1.  Adres strony internetowej prowadzonego postępowania: Platforma Zakupowa: 

https://platformazakupowa.pl (e-mail: spotkanie@platformazakupowa.pl), dalej zwanej również 

Platformą / Platformą zakupową / stroną internetową prowadzonego postępowania.  

2.  Na wskazanej stronie Platformy zakupowej udostępniane będą zmiany i wyjaśnienia SWZ oraz 

inne dokumenty zamówienia bezpośrednio związane z niniejszym postępowaniem o udzielenie 

zamówienia. 

 
Rozdział III. Tryb udzielenia zamówienia 

 
1. Niniejsze postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest w trybie 

podstawowym, na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r. - Prawo zamówień 

publicznych (tj. Dz. U. z 2022 r. poz. 1710 z późn. zm.), zwanej dalej „Pzp” oraz niniejszej 

Specyfikacji Warunków Zamówienia, zwanej dalej "SWZ". 

2. W odpowiedzi na ogłoszenie o zamówieniu oferty mogą składać wszyscy zainteresowani 

Wykonawcy, a następnie Zamawiający wybierze najkorzystniejszą ofertę bez przeprowadzenia 

negocjacji. 

3. Szacunkowa wartość zamówienia jest mniejsza niż progi unijne, o jakich stanowi art. 3 Pzp. 

4. Zamawiający dokonuje podziału zamówienia na części: 

Część I- dostawy artykułów spożywczych 

Część II- dostawy warzyw i owoców 

Część III- dostawy mrożonek 

Część IV- dostawy mięsa, drobiu i wędlin 

Część V- dostawy mleka i przetworów mlecznych 

Część VI – dostawy pieczywa i wyrobów piekarskich 

 

Tym samym zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych, o których mowa w art. 7 pkt 15 

Pzp.  

 

 
Rozdział IV. Opis przedmiotu zamówienia 
 

1. Przedmiotem zamówienia publicznego są dostawy artykułów żywnościowych do Domu Pomocy 

Społecznej „Leśny” w Zaskoczynie w 2023 roku, których zakres obejmuje dostawy artykułów 

spożywczych w tym jaj kurzych , mrożonek, mięsa, drobiu, wędlin, mleka i przetworów mlecznych oraz 

pieczywa. 

2.  Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych. Zakres rzeczowy poszczególnych 

części zamówienia obejmuje: 

część I zamówienia – dostawy artykułów spożywczych między innymi CPV 15800000-6: mąka 

pszenna 15612100 – 2, ryż 15614100-6, płatki kukurydziane 15613311-1, przetworzone warzywa i 

owoce 15330000-0, oleje roślinne 15411100-3, margaryny 15431000-8, cukier i produkty pokrewne 

15830000-5, kakao 15840.00-8, kawa, herbata 15860000-4, przyprawy 15870000-7, napoje 

bezalkoholowe 159800-1; jaja kurze 03100000-2 

część II zamówienia – dostawy owoców i warzyw- 03220000-9 

część III zamówienia –dostawy mrożonek: warzywa CPV: 15331170-9- owoce, ryby -15220000-6, 

pierogi- 15896000-5 

część IV zamówienia – dostawy mięsa, drobiu i wędlin CPV: 15100000-9, 15113000-3 

cześć V zamówienia – dostawy mleka i przetworów mlecznych CPV: 15500000-3 

https://platformazakupowa.pl/
mailto:spotkanie@platformazakupowa.pl


część VI zamówienia – Dostawy pieczywa, świeżych wyrobów piekarskich CPV: 15811000-6, 

1581000-9 

 

3. Prognozowane ilości zapotrzebowania na artykuły: 

I- artykuły spożywcze: 

Lp. Nazwa asortymentu J.m. 
 Średnia 

ilość na rok  

1 2 3 4 

1. Ananas plastry w puszce 565g szt. 
              
50     

2. Andruty wafle suche 210g szt. 
                 
6     

3. Barszcz biały 1000g szt. 
              
10     

4. Biszkopty 250g   szt. 
            
500     

5. Brzoskwinie w syropie 850g szt. 
              
30     

6. Budyń bez cukru (60g) (waniliowy) szt. 
            
150     

7. 
Budyń bez cukru (60g) 
(czekoladowy) 

szt. 
            
150     

8. Buraczki czerwone tarte  500g szt. 
            
150     

9. Chrupki kukurydziane "Flips" 90g szt. 
            
400     

10. Chrzan tarty 200g szt. 
              
50     

11. 
Ciasteczka maślane i mleczne bez 
cukru typu belvita 300g 

szt. 
            
400     

12. 
Ciastka drobne luz 1kg typu 
owsiane, słoneczniki, rozety z 
cukrem, kruche, markizy, delicja 

kg 
            
150     

13. Cukier biały kg 
            
800     

14. Cukier puder kg 
              
18     

15. Cukier wanilinowy 30g szt. 
              
50     

16. 
Cukierki czekoladowe mieszanka 
1kg czekolada deserowa nie mniej 
niż 29%, typu wedlowska 

kg 
              
45     

17. Cynamon 20g szt. 
              
30     

18. 
Czekolada mleczna - masa 
kakaowa min. 40%, opakowanie 
100g 

szt. 
            
500     

19. 
Czekolada mleczna bez cukru 75g 
słodzona stewią lub maltitolem 

szt. 
            
100     

20. Czosnek granulowany 1000g szt. 
              
30     

21. 
Delicje 147g  zawartość 
czekadady nie mniej niż 15% 
(różne smaki) typu szampańskie 

szt. 
            
300     



22. Drożdże 100g szt. 
              
70     

23. 

Dżem owocowy niskosłodzone 
(wiśnia, brzoskwinia, truskawka, 
czarna porzeczka) 1000g nie 
mniej niż 40% owoców 

szt. 
            
100     

24. 

Dżem owocowy niskosłodzony 
280g (wiśniowy, truskawka, 
powidła śliwkowe, czarna 
porzeczka), (nie mniej niż 40% 
owoców) 

szt. 
              
50     

25. Fasola Jaś kg 
              
35     

26. Fasola drobna kg 
              
15     

27. 
Fasolka konserwowa czerwona 
400g 

szt. 
              
90     

28. Galaretki owocowe 75g  szt. 
         1 
000     

29. 
Galaretka winogronowa 
przezroczysta 75g 

szt. 
              
50     

30. Gałka muszkatałowa mielona 10g szt. 
              
10     

31. Groch łuskany kg 
              
30     

32. 
Groszek konserwowy 2600g 
gastron 

szt. 
              
80     

33. Groszek konserwowy 400g szt. 
              
10     

34. 
Herbata czarna expres  (typu 
lipton lub równorzędnej kategorii 
jakościowej) 100szt/1op 

op. 
                 
5     

35. 
Herbata czarna expres  (typu 
lipton lub równorzędnej kategorii 
jakościowej) 420g 300szt/1op 

op. 
            
100     

36. 
Herbata miętowa expres.  40g, 
100% miety,  20szt/1op 

op. 
            
300     

37. 

Herbata owocowa expres (owoce 
leśne, pigwa z truskawką, malina, 
dzika róża z jabłkiem, żurawinowa, 
dzika róża z pigwą), (nie mniej niż 
45% owoca),typu saga 34g,   
20szt/op 

op. 
            
240     

38. 
Herbata rumianek expres.  (100% 
rumianku) 35g/20szt 

op. 
            
144     

39. Herbatniki petit 400g szt. 
            
150     

40. 
Jabłko prażone  900g, nie mniej 
niż 85g jabłek w 100g 

szt. 
              
70     

41. 
Jabłka prażone 5,5kg, nie mniej 
niż 95% jabłek w 100g 

szt. 
              
30     

42. 
Jaja "L"  
masa 63-73g 

szt.       15 000     

43. 
Kakao naturalne extra ciemne w 
kartoniku 150g zawartość tłuszczu 
kakaowego od 10 do 12%. 

szt. 
              
60     



44. Kasza gryczana kg 
            
120     

45. Kasza jęczmienna wiejska kg 
            
150     

46. Kasza manna kg 
              
60     

47. Kasza pęczak kg 
            
100     

48. 
Kawa naturalna mielona 0,5kg , 
(100% ziaren kawy) 

szt. 
              
60     

49. 
Kawa naturalna mielona, typu 
Jacobs 0,5kg , (100% ziaren 
kawy) 

szt. 
                 
5     

50. 
Kawa rozpuszczalna 0,2kg typu 
Nescafe (100% ziaren kawy) 

szt. 
              
50     

51. 
Kawa rozpuszczalna typu Thibo 
creme 
200g, (100%% ziaren kawy) 

szt. 
                 
6     

52. 
Kawa zbożowa expres 35szt/1op. 
147g 
(zawiera zboża, cykoria)  

op. 
              
60     

53. 

Ketchup łagodny/pikantny 480g, 
typu Włocławek, zawartość 
przecieru pomidorowego nie mniej 
niż 62,5%. 

szt. 
            
110     

54. 
Kisiel bez cukru (77g) różne 
smaki 

szt. 
            
600     

55. Kleik ryżowy 160g czysty szt. 
            
150     

56. Kaszka ryżowa 180g owocowa szt. 
              
50     

57. Koncentrat buraczany 330g szt. 
              
36     

58. 

Koncentrat pomidorowy 30%, typu 
Włocławek, - 900g (ze świeżych 
pomidorów bez żadnych 
dodatkowych składników) 

szt. 
            
140     

59. Krakersy typu ARTUR, 180g szt. 
            
500     

60. Krakersy typu ARTUR, 90g szt. 
            
200     

61. Kukurydza konserwowa 2600g szt. 
              
45     

62. Kukurydza konserwowa 400g szt. 
              
36     

63. Łosoś świeży filet b/ości kg 
              
15     

64. 

Napoje gazowane 2l  butelka 
plastikowa z dodatkiem cukru 
(typu cola, mirynda, sprite lub 
równorzędnej kategorii 
jakościowej) 

szt. 
            
300     

65. Majeranek 500g  szt. 
                 
1     



66. 

Majonez 700g, minimum 65% 
tłuszczu, produkt bezglutenowy. 
Składniki: olej rzepakowy, żółtko 
jaja 6%, (typu Winiary lub 
równorzędnej kategorii 
jakościowej) 

szt. 
            
450     

67. 
Makaron gwiazdki 2 jajeczny 
250g 

kg 
                 
5     

68. Makaron łazanka 2 jajeczny 2kg kg 
              
40     

69. Makaron nitki 2 jajeczny 2kg kg 
            
300     

70. 
Makaron rurka  (penne) 2 
jajeczny 2kg 

kg 
              
20     

71. Makaron kokardki 400g 2 jajeczny kg 
              
20     

72. Makaron jajeczny ryżowy  250g szt. 
              
80     

73. Makaron świderki 2 jajeczny 2kg kg 
            
180     

74. 
Marmolada wieloowocowa twarda 
500g 

szt. 
              
50     

75. Makrela wędzona kg 
            
100     

76. Masa kajmakowa 510g szt. 
              
36     

77. Masa makowa do ciast 850g szt. 
              
15     

78. Mąka tortowa typ 500 kg 
            
400     

79. Migdały płatki 150g szt. 
              
10     

80. Miód naturalny 100%, 1kg szt. 
              
80     

81. 
Mleko w proszku 27% tłuszczu 
500g 

szt. 
              
18     

82. 
Mus owocowy 100%, wyciskany 
120g, różne smaki 

szt. 
            
400     

83. Musztarda sarebska 480g szt. 
            
110     

84. Ocet spirytusowy 10%,  0,5l szt. 
            
150     

85. Ogórki konserwowe 900g szt. 
            
350     

86. 
Ogórki konserwowe plastry 750g 
typu Rolnik 

szt. 
            
150     

87. 

Olej rzepakowy filtrowany, na 
zimno 100% rafinowany z 
pierwszego tłoczenia opakowanie 
5l 

szt. 
            
100     

88. Oliwa z oliwek 1l szt. 
                 
5     

89. Oliwki czarne 900g szt. 
                 
3     

90. Oliwki zielone 900g szt. 
                 
3     

91. Paluszki solone 300g szt. 
            
150     



92. Paluszki solone 70g szt. 
            
200     

93. Papryka konserwowa 650g szt. 
                 
5     

94. Papryka słodka mielona 1kg  szt. 
              
10     

95. 
Paprykarz szczeciński 330g 
(minimum 32% ryby) 

szt. 
            
280     

96. Pieczarki marynowane 800ml szt. 
                 
3     

97. Pieprz naturalny mielony 500g szt. 
              
20     

98. Pieprz czarny ziarnisty 500g szt. 
                 
6     

99. Płatki kukurydziane 250g szt. 
            
100     

100. Płatki owsiane 1kg kg 
              
50     

101. Płatki ryżowe 400g szt. 
              
15     

102. Pomidor obierany kostka 2500g szt. 
            
130     

103. Pomidory obierane puszka 400g szt. 
              
24     

104. Przyprawa do gulaszu  500g  szt. 
                 
5     

105. Przyprawa do grilla 500g szt. 
                 
4     

106. Przyprawa do karkówki 500g szt. 
              
15     

107. Przyprawa do kurczaka 500g szt. 
              
10     

108. 
Przyprawa kuchenna typu 
Kucharek 200g  

szt. 
              
85     

109. Rodzynki 100g szt. 
              
70     

110. 
Rogalik kakaowy 7days Typu 
Croisaant 

szt. 
            
200     

111. Ryba po grecku 3kg kg 
            
150     

112. Ryż biały 1kg kg 
            
220     

113. Ryż brązowy 1kg kg 
              
20     

114. Salsa rybna śledziowa 3kg kg 
              
80     

115. Słonecznik łuskany 200g szt. 
              
50     

116. 
Soczki 100% 200ml ze słomką 
(różne smaki) 

szt. 
            
300     

117. Soda oczyszczona 60g szt. 
              
20     

118. Sok 100% 1l  czarna porzeczka szt. 
            
400     

119. 
Sok 100% jabłko/wiśnia 1l typu 
Wosana, bez cukru 

szt. 
            
400     

120. 
Sok 100% jabłkowy 1l typu 
Wosana, bez cukru 

szt. 
            
400     



121. 
Sok 100% pomarańcza 1l typu 
Wosana, bez cukru 

szt. 
            
400     

122. Sok KUBUŚ 0,85l szt. 
            
870     

123. Sok witaminka 300ml szt. 
            
700     

124. Sok pomidorowy 100%, 1l szt. 
            
500     

125. Sok warzywny 100% 1l szt. 
            
400     

126. Sos sojowy ciemny 625ml szt. 
                 
1     

127. Sól spożywcza  1kg kg 
            
260     

128. 

Syrop owocowy 5l, z ekstraktem 
owocowym nie mniej niż 6% soku 
owocowego: (różne smaki: 
cytryna, pomarańcza, jabłko, 
malina, wiśnia, truskawka)  

szt. 
              
85     

129. Śledź marynowany w occie  kg 
              
90     

130. 
Śledź marynowany w oleju typu 
wiejskiego 

kg 
              
30     

131. Płaty śledziowe solone ala matjas  kg 
              
16     

132. Sałatka śledziowa tatarska  kg 
              
50     

133. Rolmopsy kaszubskie  kg 
              
50     

134. 
Suszone pomidory w oleju 1700g 
(pomidor nasączony 60%, woda, 
sól, olej rzepakowy, przyprawy) 

szt. 
                 
1     

135. 
Szczaw konserwowy (szczaw 
krojony ukwaszony (szczaw, sól) 
2,5kg 

szt. 
              
24     

136. Tuńczyk w/s wł. kawałki 1kg kg 
              
70     

137. Wafelki b/cukru fitt 95g szt. 
         2 
000     

138. Wafle familijne 180g   szt. 
            
550     

139. Wafle góralki 50g szt. 
            
350     

140. Wafle Grześki bez czekolady 26g szt. 
            
350     

141. Wiórki kokosowe 100g szt. 
              
10     

142. Wiśnie drylowane 720ml szt. 
              
18     

143. Woda gaz 0,5l szt. 
            
200     

144. Woda gaz 1,5l szt. 
            
150     

145. Woda n/gaz 0,5l szt. 
            
800     

146. Woda n/gaz 1,5l szt. 
            
240     



147. Ziele angielskie 20g szt. 
              
80     

148. Zupka chińska łagodna 70g szt. 
              
24     

149. Żurek zakwas 500ml szt. 
              
80     

 

II- owoce i warzywa 

Lp. Nazwa przedmiotu zamówienia "Jedn. 
 

miary" " Szacowana 
  

ilość " 
   

1 2 4 8 

1. Arbuz kg  400     

2. Banany chiqita kg  870     

3. Bazylia świeża szt.  40     

4. Borówki amerykańskie kg  12     

5. Botwina (pęczki) szt.  120     

6. Brokuły szt.  150     

7. Brzoskwinia kg  50     

8. Burak ćwikłowy kg  500     

9. Cebula kg  390     

10. Cebula czerwona kg  20     

11. Cukinia kg  90     

12. Cytryny kg  150     

13. Czosnek świeży szt.  75     

14. Dynia kg  60     

15. Fasolka szparagowa zielona kg  30     

16. Fasolka szparagowa żółta kg  30     

17. Granat szt.  20     

18. Grejfrut deserowy kg  15     

19. Gruszka konferencja kg  400     

20. Jabłka kg  1 000     

21. Kalafior świeży kg  150     

22. Kapusta biała kg  350     

23. Kapusta młoda szt.  250     

24. Kapusta czerwona kg  60     

25. Kapusta kiszona kg  300     

26. Kapusta pekińska kg  150     

27. Kiwi duże szt.  1 000     

28. Koper zielony (pęczki) szt.  700     

29. Maliny kg  12     

30. Mandarynki kg  250     

31. Marchew kg  1 200     

32. Mięta doniczka szt.  10     

33. Nektarynka kg  150     



34. Ogórek kiszony kg  260     

35. Ogórek małosolny kg  70     

36. Ogórek świeży szklarniowy kg  700     

37. Papryka świeża czerwona kg  200     

38. Papryka świeża żółta kg  40     

39. Pieczarka świeża kg  500     

40. Pietruszka korzeń kg  350     

41. Pietruszka natka (pęczki) szt.  500     

42. Pomarańcze kg  200     

43. Pomidor   kg  430     

44. Pomidor malinowy kg  430     

45. Por świeży szt.  300     

46. Rabarbar kg  50     

47. Rzodkiew biała kg  30     

48. Rzodkiewka (pęczki) szt.  250     

49. Sałata mix 150g paczki  30     

50. Sałata lodowa szt.  100     

 

III- mrożonki  

Lp. Nazwa asortymentu J.m. 
 Średnia 

ilość na rok  

1 2 3 4 

1. Borowik kostka  2,5kg kg               35     

2. Brokuł 2kg kg               96     

3. Brukselka 2,5kg ka               20     

4. Dynia kostka 2,5kg kg               60     

5. Fasolka zielona cięta 2,5kg kg            100     

6. Fasolka żółta cięta 2,5kg kg               50     

7. Groszek zielony  2.5kg kg               30     

8. Kalafior  2,5kg  kg               80     

9. March.+ groszek 2,5kg  kg            120     

10. Marchewka mini Junior 2,5kg kg               60     

11. Marchew kostka 2,5kg  kg               90     

12. 
Miesz komp 7skł z trusk. 
(owoce bez pestek) 2,5kg 

kg            950     

13. 
Mieszanka 3 skł. Marchew, 
kalafior brokuł 

kg               60     

14. 
Miesz. włoszczyzna z porem 4 
skł. 2,5kg 

kg               80     

15. 
Miesz warz 7skł. Na zupę 
2,5kg  

kg            170     

16. 
Szpinak rozdrobniony brykiet 
2,5kg 

kg               80     

17. Truskawka 10kg kg            150     

18. Frytki cząstki 2,5kg  kg               35     



19. Kluski śląskie kg               30     

20. 
Kopytka zawartość 
ziemniaków nie mniej niż 45% 

kg            100     

21. 
Pierogi leniwe zawatrość 
zawartość twarogu nie mniej 
niż 30%) 2,5kg 

kg               30     

22. 
Pierogi z truskawkami 
zawartość truskawek nie 
mniej niż 83%  

kg               40     

23. 

Kluski lub pierogi z mięsem: 
zawartość mięsa wieprzowego 
nie mniej niż 50%, zawartość 
farszu nie mniej niż  30%. 

kg               60     

24. 
Pierogi serowe zawartość sera 
twarogowego nie mniej niż 
20% 

kg               80     

25. Uszka z grzybami  kg                 9     

26. Lody rożki śmietankowe szt szt            700     

27. Lody wodne świderki szt szt            250     

28. 
Kostka mintaj w chrupiącej 
panierce dopuszczalna glazura 
do 5%, z niezmielonej ryby 

kg               60     

29. 
Mintaj filet zapiek z serem  
5kg 

kg               60     

30. 
Mintaj filet zapiek ze 
szpinakiem 

kg               60     

31. Miruna filet z/s SHP kg            300     

32. Paluszki filet mintaj 6kg  kg            160     

 

 

IV- mięso, drób i wędliny 

Lp. Nazwa asortymentu J.m.  Średnia ilość 
na rok  

1 2 3 4 

1. Baleron wędzony  kg  100     

2. Bianka pierś gotowana z 
indyka, zawartość mięsa min. 
85% 

kg  90     

3. Boczek wędzony parzony kg  100     

4. Ćwiartki z kurczaka (uda) kg  900     

5. Filet wędzony zawartość 
mięsa z indyka min. 90%  

kg  50     



6. Karkówka wieprzowa b/kości kg  400     

7. Kaszanka cienka gryczana kg  200     

8. Kiełbasa biała surowa - waga 
max 100g 1szt. 

kg  120     

9. Kiełbasa gruba typu  
krakowska parzona, zawartość 
mięsa wieprzowego min. 65%  

kg  100     

10. Schab pieczony, zawartość 
mięsa wieprzowego min. 80%  

 
 50     

11. Szynka wieprzowa gotowana, 
zawartość mięsa wieprzowego 
min. 81%  

kg  100     

12. Kiełbasa szynkowa gruba, 
zawartość mięsa wieprzowego 
min. 65%  

kg  100     

13. Kiełbasa podwawelska 
wieprzowo-drobiowa, średnio 
rozdrobniona, wędzona, 
parzona, zawartość mięsa 
min. 80% 

kg  200     

14. Kiełbasa śląska - kiełbasa 
wieprzowa, średnio 
rozdrobniona, zawartość 
mięsa min. 80% 

kg  240     

15. Kiszka ziemniaczana kg  50     

16. Kurczak w galarecie, 
zawartość mięsa min. 60% 

kg  250     

17. Kurczaki świeże kg  160     

18. Łopatka wieprzowa b/k kg  1 250     

19. Metka luksusowa, kiełbasa 
wieprzowa drobno 
rozdrobniona surowa, 
wędzona, w osłonce 
niejadalnej, zawartość mięsa 
min. 90% 

kg  50     

20. Mielonka tyrolska kg  50     

21. Mortadela z szynki  kg  50     

22. Parówki z szynki cienkie -
zawartość mięsa wieprzowego 
minimum 85% 

kg  150     

23. Parówki, serdelki grube - 
kiełbasa wieprzowa, 
homogenizowana, wędzona, 
parzona, zawartość mięsa 
minimum 60%, waga 1 sztuki 
max 100g 

kg  180     

24. Pasztet drobiowy, pieczony 
może być z dodatkami 

kg  150     

25. Pasztet wieprzowy pieczony kg  150     

26. Pasztetowa podwędzana kg  50     

27. Pieczeń rzymska, zawartość 
mięsa 55% 

kg  150     



28. Pierś z kurczaka świeża I gat. kg  650     

29. Polędwica drobiowa z 
majerankiem, zawartość 
mięsa min. 70% 

kg  200     

30. Polędwica sopocka zawartość 
mięsa min. 71% 

kg  210     

31. Polędwica typu Ani, zawartość 
mięsa drobiowego 41% 

kg  150     

32. Polędwica z indyka typu 
złocista, zawartość mięsa min. 
65% 

kg  100     

33. Rolady drobiowe z różnymi 
dodatkami np. szpinak , 
pomidory suszone, zawartość 
mięsa min. 70% 

kg  120     

34. Salceson czarny ozorkowy kg  40     

35. Salceson włoski biały kg  40     

36. Schab biały gotowany, 
zawartość mięsa min. 85%  

kg  50     

37. Schab wieprzowy b/kości kg  400     

38. Smalec kg  6     

39. Szynka biała gotowana typu 
bianka, zawartość mięsa 85% 

kg  90     

40. Szynka kanapkowa, zawartość 
mięsa z szynki minimum 60% 

kg  180     

41. Szynka wieprzowa 
konserwowa, zawartość mięsa 
min. 87% (z połączonych 
kawałków mięsa) 

kg  290     

42. Szynka wieprzowa typu 
hrabinka, chłopska, orzech 
zawartość mięsa min. 70% 

kg  330     

43. Szynka z kurcząt kg  150     

 

V- mleko i przetwory mleczne 

Lp. Nazwa asortymentu J.m.  Średnia ilość 
na rok  

1 2 3 4 

1. Jogurt b/laktozy  150g szt.  250     

2. Jogurt naturalny 150g szt.  500     

3. Jogurt owocowy  150g szt.  1 600     

4. Jogurt pitny b/laktozy 500ml szt.  20     

5. Jogurt pitny naturalny 500ml szt.  60     

6. Jogurt pitny owocowy 500ml szt.  210     

7. Jogurt typu greckiego 400g szt.  120     

8. Kefir naturalny 1l l.  300     



9. Kefir naturalny 0,42l szt.  240     

10. Masło Extra, nie mniej niż 82% 
tłuszczu 200g   

szt.  5 800     

11. Margaryna do ciast  250g szt.  100     

12. Maślanka naturalna 1l l.  300     

13. Maślanka naturalna 0,5l szt.  240     

14. Maślanka owocowa 1l l.  120     

15. Maślanka owocowa 0,5l szt.  240     

16. Mleko bez laktozy 2% UHT l.  72     

17. Mleko krowie 2%  1l UHT szt.  2 000     

18. Mozarella blok kg  50     

19. Ser feta 270g szt.  70     

20. "Twaróg półtłusty mielony 1kg 
  

wiaderko 
" 

kg  50     
 

21. Twaróg półtłusty krajanka 1kg szt.  270     

22. Ser żółty Gouda  twardy 
b/laktozt 0,01g na 100 g 
prokuktu 

kg  180     

 

VI- pieczywo i wyroby piekarskie 

Lp. Nazwa przedmiotu 
zamówienia 

"Jedn. Lp. 

Miary" 
  

Miary" 

1. Chleb zwykły krojony 500g szt. 1. 

2. Chleb razowy/skrzynkowy 
450g 

szt. 2. 

3. Chleb wieloziarnisty 450g szt. 3. 

4. Bułka paryska 300g szt. 4. 

5. Bułka kajzerka 50g szt. 5. 

6. Bułka tarta 500g kg 6. 

7. Ciastka i wyroby cukiernicze 
(pączki, drożdżówki) 

szt. 7. 

8. Ciastka i wyroby cukiernicze 
(jagodzianki) 

szt. 8. 

9. Ciastka drobne w tym 
(chruściki śmietankowe, kulki 
serowe, małe pączki na wagę, 
gniazdka, paszteciki,rogaliki, 
kulki ptysiowe, pierniki w 
czekoladzie) 

kg 9. 

10. Lody ciepłe szt. 10. 

11. Ciasta i wyroby cukiernicze 
gotowe 

kg 11. 

 

Artykuły żywnościowe będą dostarczane mniejszymi partiami, w ilościach określonych w zamówieniu 

cząstkowym, przekazywanym wykonawcy telefonicznie, faksem bądź pocztą elektroniczną. 



 

4. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert równoważnych. 

5. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych 

6. Oferty nie zawierające pełnego zakresu przedmiotu zamówienia określonego w załączniku nr 2, 3, 4,5, 

6 lub 7 zostaną odrzucone. 

7. Każdorazowa dostawa musi być zgodna pod względem jakościowym i ilościowym z bieżącym 

zamówieniem Zamawiającego, potwierdzona i odebrana przez upoważnionego przedstawiciela 

Zamawiającego. 

8. Dostawy odbywać się będą nie rzadziej niż: 

a) dostawy artykułów spożywczych i jaj kurzych– część I zamówienia dwa razy w tygodniu    ( 

wg potrzeb) 

b) dostawy owoców i warzyw- część II zamówienia dwa razy w tygodniu (wg potrzeb) 

c) dostawy mrożonek – część III zamówienia jeden raz w tygodniu ( wg potrzeb ) 

d) dostawy mięsa drobiu i wędlin – część IV zamówienia – dwa razy w tygodniu (wg potrzeb ) 

e) dostawy mleka i przetworów mlecznych – część V zamówienia dwa razy w tygodniu ( wg 

potrzeb ) 

f) dostawy pieczywa – część VI zamówienia sześć razy w tygodniu ( wg potrzeb ) 

9. Dostawy powinny odpowiadać normom sanitarnym i higienicznym     przewidzianym dla żywności na 

terenie Rzeczpospolitej Polskiej ( w szczególności pod kontem stosowania przez wykonawcę zasad 

GMP/GHP oraz systemu HACCP. ) 

10. Wykonawca gwarantuje, że wytworzone i dostarczone towary spełniają wymagania 

obowiązujących krajowych i unijnych przepisów prawa żywnościowego, w szczególności:  

a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia  

b) ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego  

c) ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych  

d) rozporządzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. 

ustanawiającego ogólne zasady i wymagania prawa żywnościowego, powołującego Europejski 

Urząd ds. Bezpieczeństwa Żywności oraz ustanawiającego procedury w zakresie 

bezpieczeństwa żywności;  

e) rozporządzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. 

w sprawie higieny środków spożywczych ;  

f) rozporządzenie (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. 

ustanawiającego szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia 

zwierzęcego;  

g) rozporządzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 października 

2004 r. w sprawie materiałów przeznaczonych do kontaktu z żywnością oraz uchylające 

dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG;  

h) rozporządzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalającego najwyższe 

dopuszczalne poziomy niektórych zanieczyszczeń w środkach spożywczych ;  

i) rozporządzenia Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriów 

mikrobiologicznych dotyczących środków spożywczych;  

j) rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r- w sprawie znakowania 

poszczególnych rodzajów środków spożywczych (Dz. U. z 2015r. poz. 29 z późn.zm);  

k) rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bezpośrednich 

środków spożywczych /jeżeli dotyczy/  

 
Rozdział V. Informacja o przedmiotowych środkach dowodowych 
 
Zamawiający nie żąda złożenia przez wykonawcę przedmiotowych środków dowodowych. 
 
 
Rozdział VI. Termin wykonania zamówienia 
 
Zamówienie będzie realizowane w okresie od dnia 02.01.2023 r. do dnia 31.12.2023 r. 



 
 
 
Rozdział VII. Podstawy wykluczenia, o których mowa w art. 108 ust. 1 ustawy Pzp. 

 

1. O udzielenie przedmiotowego zamówienia mogą się ubiegać wykonawcy, którzy nie 

podlegają wykluczeniu.  

2. Zamawiający wykluczy z postępowania o udzielenie zamówienia, na podstawie okoliczności 

wskazanych w art. 108 ust. 1 ustawy Pzp, które wystąpiły w odpowiednim okresie wskazanym 

w art. 111 ustawy Pzp, Wykonawcę:  

1) będącego osobą fizyczną, którego prawomocnie skazano za przestępstwo: 

a) działu w zorganizowanej grupie przestępczej albo związku mającym na celu popełnienie 

przestępstwa lub przestępstwa skarbowego, o którym mowa w art. 258 Kodeksu karnego,  

b) handlu ludźmi, o którym mowa w art. 189a Kodeksu karnego,  

c) o którym mowa w art. 228-230a, art. 250a Kodeksu karnego lub w art. 46 lub art. 48 ustawy z 

dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie,  

d) finansowania przestępstwa o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 165a 

Kodeksu karnego, lub przestępstwo udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestępnego 

pochodzenia pieniędzy lub ukrywania ich pochodzenia, o którym mowa w art. 299 Kodeksu 

karnego,  

e) o charakterze terrorystycznym, o którym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub mające 

na celu popełnienie tego przestępstwa,  

f) powierzenia wykonywania pracy małoletniemu cudzoziemcowi, o którym mowa w art. 9 ust. 2 

ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom 

przebywającym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (Dz. U. poz. 769),  

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o których mowa w art. 296-307 Kodeksu karnego, 

przestępstwo oszustwa, o którym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestępstwo przeciwko 

wiarygodności dokumentów, o których mowa w art. 270-277d Kodeksu karnego, lub 

przestępstwo skarbowe,  

h) o którym mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach 

powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywającym wbrew przepisom na 

terytorium Rzeczypospolitej Polskiej  

- lub za odpowiedni czyn zabroniony określony w przepisach prawa obcego;  

2) jeżeli urzędującego członka jego organu zarządzającego lub nadzorczego, wspólnika spółki w 

spółce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spółce komandytowej lub 

komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestępstwo, o którym mowa w 

pkt 1; 

3) wobec którego wydano prawomocny wyrok sądu lub ostateczną decyzję administracyjną o 

zaleganiu z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, 

chyba że wykonawca odpowiednio przed upływem terminu do składania wniosków o 

dopuszczenie do udziału w postępowaniu albo przed upływem terminu składania ofert dokonał 

płatności należnych podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne wraz 

z odsetkami lub grzywnami lub zawarł wiążące porozumienie w sprawie spłaty tych należności;  

4) wobec którego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania się o zamówienia publiczne;  



5) jeżeli zamawiający może stwierdzić, na podstawie wiarygodnych przesłanek, że wykonawca 

zawarł z innymi wykonawcami porozumienie mające na celu zakłócenie konkurencji, w 

szczególności jeżeli należąc do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 

2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów, złożyli odrębne oferty, oferty częściowe lub 

wnioski o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, chyba że wykażą, że przygotowali te oferty 

lub wnioski niezależnie od siebie; 

6) jeżeli, w przypadkach, o których mowa w art. 85 ust. 1, doszło do zakłócenia konkurencji 

wynikającego z wcześniejszego zaangażowania tego wykonawcy lub podmiotu, który należy z 

wykonawcą do tej samej grupy kapitałowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o 

ochronie konkurencji i konsumentów, chyba że spowodowane tym zakłócenie konkurencji może 

być wyeliminowane w inny sposób niż przez wykluczenie wykonawcy z udziału w postępowaniu 

o udzielenie zamówienia.  

3. Ponadto z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się Wykonawców, w stosunku 

do których zachodzi którakolwiek z okoliczności wskazanych w art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 

13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu 

agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego. Na podstawie 

tego przepisu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego lub konkursu 

prowadzonego na podstawie ustawy Pzp wyklucza się: 

1) wykonawcę wymienionego w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i 

rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę 

rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy; 

2) wykonawcę, którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 

r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz.U. z 2022 r. poz. 593 i 

655) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i 

rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym 

od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu 

na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy; 

3) wykonawcę, którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 

września 1994 r. o rachunkowości (Dz.U. z 2021 r. poz. 217, 2105 i 2106), jest podmiot 

wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 

albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile 

został wpisany na listę na podstawie decyzji pw sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o 

zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy. 

 

4. Jeżeli Wykonawca polega na zdolnościach lub sytuacji podmiotów udostępniających zasoby 

zamawiający zbada, czy nie zachodzą wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, które 

zostały przewidziane względem Wykonawcy.  

5. W przypadku wspólnego ubiegania się wykonawców o udzielenie zamówienia zamawiający 

zbada, czy nie zachodzą podstawy wykluczenia wobec każdego z tych wykonawców.  

6. Zamawiający może wykluczyć Wykonawcę na każdym etapie postępowania o udzielenie 



zamówienia zgodnie z art. 110 ust. 1 ustawy Pzp.  

7. Wykonawca nie podlega wykluczeniu w okolicznościach określonych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2 

i 5 lub art. 109 ust. 1 pkt 2‒5 i 7‒10 ustawy Pzp, jeśli udowodni Zamawiającemu, że spełnił 

łącznie przesłanki wskazane w art. 110 ust. 2 ustawy Pzp.  

8. Zamawiający oceni, czy podjęte przez wykonawcę czynności o których mowa w art. 110 ust. 

2 ustawy Pzp są wystarczające do wykazania jego rzetelności, uwzględniając wagę i 

szczególne okoliczności czynu wykonawcy. Jeżeli podjęte przez wykonawcę czynności nie są 

wystarczające do wykazania rzetelności, zamawiający wyklucza wykonawcę.  

9. Zamawiający nie przewiduje wykluczenia Wykonawcy na podstawie art. 109 ust. 1 ustawy 

Pzp. 

 
 
Rozdział VIII. Informacja o warunkach udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia. 
 

1. O udzielenie przedmiotowego zamówienia mogą się ubiegać wykonawcy, którzy spełniają warunki 

udziału w postępowaniu określone przez zamawiającego. 

 

 

k Część zamówienia Zakres warunku 

Wykonawca posiada 

zdolności techniczne lub 

zawodowe 

1 

Wykonawca posiada doświadczenie, 

tj. w okresie 3 lat przed upływem 

terminu składania ofert, a jeżeli okres 

prowadzenia działalności jest krótszy 

-w tym okresie, wykonał lub wykonuje 

należycie co najmniej dwa zamówienia 

( dwie dostawy, dwie umowy ): 

- na dostawy artykułów spożywczych 

o wartości nie mniejszej niż 70,000 zł 

brutto każda 

2 

Zamawiający nie stawia 

wymagań w zakresie spełnienia tego 

warunku. 

3 

Zamawiający nie stawia 

wymagań w zakresie spełnienia tego 

warunku. 

4 

Wykonawca posiada doświadczenie, 

tj. w okresie 3 lat przed upływem 

terminu składania ofert, a jeżeli okres 

prowadzenia działalności jest krótszy 

-w tym okresie, wykonał lub wykonuje 

należycie co najmniej dwa zamówienia 



( dwie dostawy, dwie umowy ): 

- na dostawy mięsa drobiu i wędlin o 

wartości nie mniejszej niż 90.000 zł brutto 

każda 

5 

Zamawiający nie stawia 

wymagań w zakresie spełnienia tego 

warunku 

6 

 

Zamawiający nie stawia 

wymagań w zakresie spełnienia tego 

warunku. 

 

 

 

 
Rozdział IX. Dokumenty składane razem z ofertą. 
 

1. Oferta składana jest pod rygorem nieważności w formie elektronicznej podpisana kwalifikowanym 

podpisem elektronicznym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem 

osobistym , w ogólnie dostępnych formatach danych, w szczególności w formatach: .txt, .rtf, .pdf, 

.doc, .docx, .odt. Oferta musi być sporządzona w języku polskim. Do przygotowania oferty zaleca się 

skorzystanie z Formularza oferty, stanowiącego załącznik Nr 1 do SWZ. W przypadku gdy 

Wykonawca nie korzysta z przygotowanego przez Zamawiającego wzoru Formularza oferty, oferta 

powinna zawierać wszystkie istotne informacje wymagane we wzorze.  

2. Wraz z ofertą należy złożyć:  

 

1) Oświadczenia o niepodleganiu wykluczeniu oraz spełnianiu warunków udziału w postępowaniu 

Załącznik nr 8:  

Oświadczenie składają odrębnie:  

-  każdy spośród wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia. W takim 

przypadku oświadczenie potwierdza brak podstaw wykluczenia wykonawcy oraz spełnianie 

warunków udziału w postępowaniu w zakresie, w jakim każdy z wykonawców wykazuje 

spełnianie warunków udziału w postępowaniu;  

- podmiot trzeci, na którego potencjał powołuje się wykonawca celem potwierdzenia spełnienia 

warunków udziału w postępowaniu. W takim przypadku oświadczenie potwierdza brak 

podstaw wykluczenia podmiotu oraz spełnianie warunków udziału w postępowaniu w zakresie, 

w jakim podmiot udostępnia swoje zasoby wykonawcy.  

 



 

Wymagana forma: 

Oświadczenie składane jest pod rygorem nieważności w formie elektronicznej podpisane 

kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem 

zaufanym, lub podpisem osobistym. 

 

2) Pełnomocnictwo, w przypadku:  

Gdy umocowanie osoby składającej ofertę nie wynika z dokumentów rejestrowych, wykonawca, 

który składa ofertę za pośrednictwem pełnomocnika, powinien dołączyć do oferty dokument 

pełnomocnictwa obejmujący swym zakresem umocowanie do złożenia oferty lub do złożenia 

oferty i podpisania umowy.  

W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia wykonawcy 

zobowiązani są do ustanowienia pełnomocnika. Dokument pełnomocnictwa, z treści którego 

będzie wynikało umocowanie do reprezentowania w postępowaniu o udzielenie zamówienia tych 

wykonawców albo do reprezentowania w postępowaniu i zawarciu umowy w sprawie zamówienia 

publicznego należy załączyć do oferty.  

       Wymagana forma:  

Pełnomocnictwo przekazuje się w postaci elektronicznej i opatruje się kwalifikowanym podpisem 

elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.  

W przypadku gdy, pełnomocnictwo/-a zostało/-y sporządzone jako dokument w postaci 

papierowej i opatrzony/-e własnoręcznym podpisem, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie tego 

dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub 

podpisem osobistym, poświadczające zgodność cyfrowego odwzorowania z dokumentem 

sporządzonym w postaci papierowej. Przez cyfrowe odwzorowanie, rozumieć należy dokument 

elektroniczny będący kopią elektroniczną treści zapisanej w postaci papierowej, umożliwiający 

zapoznanie się z tą treścią i jej zrozumienie, bez konieczności bezpośredniego dostępu do 

oryginału.  

Poświadczenia zgodności cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej 

dokonuje odpowiednio wykonawca, wykonawca wspólnie ubiegający się o udzielenie 

zamówienia, podmiot udostępniający zasoby lub podwykonawca, w zakresie dokumentów 

potwierdzających umocowanie do reprezentowania, które każdego z nich dotyczą lub notariusz.  

 

3) Zobowiązanie podmiotu trzeciego - zobowiązanie podmiotu udostępniającego zasoby lub inny 

podmiotowy środek dowodowy potwierdzający, że stosunek łączący wykonawcę z podmiotami 

udostępniającymi zasoby gwarantuje rzeczywisty dostęp do tych zasobów oraz określający w 

szczególności:  

a) zakres dostępnych wykonawcy zasobów podmiotu udostępniającego zasoby;  

b) sposób i okres udostępnienia wykonawcy i wykorzystania przez niego zasobów podmiotu 

udostępniającego te zasoby przy wykonywaniu zamówienia;  

c) czy i w jakim zakresie podmiot udostępniający zasoby, na zdolnościach którego wykonawca 

polega w odniesieniu do warunków udziału w postępowaniu dotyczących wykształcenia, 

kwalifikacji zawodowych lub doświadczenia, zrealizuje dostawy, których wskazane zdolności 

dotyczą.  



Wymagana forma:  

Zobowiązanie musi być złożone w formie elektronicznej podpisane kwalifikowanym podpisem 

elektronicznym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym, lub podpisem 

osobistym. W przypadku gdy zobowiązanie zostało sporządzone jako dokument w postaci 

papierowej i opatrzone własnoręcznym podpisem, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie tego 

dokumentu opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub 

podpisem osobistym, poświadczającym zgodność cyfrowego odwzorowania z dokumentem w 

postaci papierowej. Poświadczenia zgodności cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci 

papierowej, dokonuje odpowiednio wykonawca lub wykonawca wspólnie ubiegający się o 

udzielenie zamówienia lub notariusz.  

 

4) Zastrzeżenie tajemnicy przedsiębiorstwa – w sytuacji, gdy oferta lub inne dokumenty składane 

w toku postępowania będą zawierały tajemnicę przedsiębiorstwa, wykonawca wraz z 

przekazaniem takich informacji, zastrzega, że nie mogą być one udostępniane, oraz wykazuje, 

że zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy 

z 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.  

Wymagana forma:  

Dokument musi być złożony w formie elektronicznej podpisany kwalifikowanym podpisem 

elektronicznym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym, lub podpisem 

osobistym osoby upoważnionej do reprezentowania wykonawców zgodnie z formą reprezentacji 

określoną w dokumencie rejestrowym właściwym dla formy organizacyjnej prowadzonej 

działalności lub innym dokumencie. 

 

 
 
Rozdział X. Dokumenty składane na wezwanie, podmiotowe środki dowodowe. 
 

1. Zamawiający żąda podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie spełnienia warunków 

udziału w postępowaniu, tym samym:  

1) Zgodnie z art. 274 ust. 1 ustawy Pzp, zamawiający przed wyborem najkorzystniejszej oferty 

wezwie wykonawcę, którego oferta została najwyżej oceniona, do złożenia w wyznaczonym 

terminie, nie krótszym niż 5 dni od dnia wezwania, aktualnych na dzień złożenia, następujących 

podmiotowych środków dowodowych:  

a) Wykaz dostaw wykonanych w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert, 

a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich 

wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów na rzecz, których dostawy zostały wykonane, 

oraz załączeniem dowodów określających czy te dostawy były lub są wykonywane należycie, 

przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty potwierdzające ich 

należyte wykonanie - składają tylko Wykonawcy ubiegający się o udzielenie zamówienia na 

realizację części I i IV zamówienia, według wzoru stanowiącego załącznik 9 do SIWZ,.  

2) Zamawiający nie wzywa do złożenia podmiotowych środków dowodowych, jeżeli może je 

uzyskać za pomocą bezpłatnych i ogólnodostępnych baz danych, w szczególności rejestrów 

publicznych w rozumieniu ustawy z 17 lutego 2005 r. o informatyzacji działalności podmiotów 

realizujących zadania publiczne, o ile wykonawca wskazał w oświadczeniu wstępnym dane 

umożliwiające dostęp do tych środków.  



2. Zamawiający nie żąda podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie braku podstaw 

wykluczenia. Tym samym, zamawiający dokona weryfikacji wyłącznie na podstawie oświadczenia 

wstępnego, o którym mowa w Rozdziale IX. ust. 2 pkt 1 SWZ  

3. Podmiotowe środki dowodowe oraz inne dokumenty lub oświadczenia, jakich może żądać 

Zamawiający od Wykonawcy, o których mowa w Rozporządzeniu Ministra Rozwoju, Pracy i 

Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r., składa się w formie elektronicznej, w postaci elektronicznej 

opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, w formie pisemnej lub w formie 

dokumentowej, w zakresie i w sposób określony w przepisach rozporządzenia wydanego na 

podstawie art. 70 ustawy Pzp. 

 
Rozdział XI. Wymagania dotyczące wadium. 
 
Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium. 
 
Rozdział XII.  Informacje o środkach komunikacji elektronicznej, przy użyciu których 

zamawiający będzie komunikował się z wykonawcami, oraz informacje o 
wymaganiach technicznych i organizacyjnych sporządzania, wysyłania i 
odbierania korespondencji elektronicznej. 

 

1. Postępowanie prowadzone jest w języku polskim w formie elektronicznej za pośrednictwem 

Platformy zakupowej. 

2. Komunikacja między zamawiającym a wykonawcami, w tym wszelkie oświadczenia, wnioski, 

zawiadomienia oraz informacje, przekazywane winny być za pośrednictwem Platformy zakupowej 

za pomocą formularza „Wyślij wiadomość”.  

3. Za datę przekazania (wpływu) oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz informacji przyjmuje się 

datę ich przesłania za pośrednictwem Platformy zakupowej poprzez kliknięcie przycisku „Wyślij 

wiadomość” po których pojawi się komunikat, że wiadomość została wysłana do zamawiającego.  

4. Zamawiający dopuszcza, awaryjnie, komunikację za pośrednictwem poczty elektronicznej. Adres 

poczty elektronicznej osoby uprawnionej do kontaktu z Wykonawcami: dps.administracja@powiat-

gdanski.pl  

5. Zamawiający będzie przekazywał wykonawcom informacje elektronicznie za pośrednictwem 

Platformy zakupowej. Informacje, zawiadomienia, zmiany, odpowiedzi - zamawiający będzie 

zamieszczał na Platformie zakupowej. Korespondencja, której zgodnie z obowiązującymi przepisami 

adresatem jest konkretny wykonawca, będzie przekazywana elektronicznie za pośrednictwem 

Platformy zakupowej do konkretnego wykonawcy.  

6. Wykonawca jako podmiot profesjonalny ma obowiązek sprawdzania komunikatów i wiadomości 

bezpośrednio na Platformie zakupowej przesłanych przez zamawiającego, gdyż system 

powiadomień może ulec awarii lub powiadomienie może trafić do folderu SPAM.  

7. Zamawiający wskazuje niezbędne wymagania sprzętowo-aplikacyjne umożliwiające pracę na 

Platformie zakupowej, tj.: 

1) stały dostęp do sieci Internet o gwarantowanej przepustowości nie mniejszej niż 512 kb/s,  

2) komputer klasy PC lub MAC o następującej konfiguracji: pamięć min. 2 GB Ram, procesor Intel 

IV 2 GHZ lub jego nowsza wersja, jeden z systemów operacyjnych - MS Windows 7, Mac Os x 

10 4, Linux, lub ich nowsze wersje,  

3) zainstalowana dowolna przeglądarka internetowa, w przypadku Internet Explorer minimalnie 

wersja 10 0.,  

mailto:dps.administracja@powiat-gdanski.pl
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4) włączona obsługa JavaScript,  

5) zainstalowany program Adobe Acrobat Reader lub inny obsługujący format plików .pdf,  

6) Platforma zakupowa działa według standardu przyjętego w komunikacji sieciowej - kodowanie 

UTF8,  

7) Oznaczenie czasu odbioru danych przez platformę zakupową stanowi datę oraz dokładny czas 

(hh:mm:ss) generowany wg. czasu lokalnego serwera synchronizowanego z zegarem Głównego 

Urzędu Miar.  

8. Wykonawca, przystępując do niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego:  

1) akceptuje warunki korzystania z Platformy zakupowej określone w Regulaminie zamieszczonym 

na stronie internetowej https://platformazakupowa.pl/strona/1-regulamin oraz uznaje go za 

wiążący,  

2) zapoznał i stosuje się do Instrukcji składania ofert/wniosków dostępnej pod adresem: 

https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje   

9. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za złożenie oferty w sposób niezgodny z Instrukcją 

korzystania z Platformy zakupowej w szczególności za sytuację, gdy zamawiający zapozna się z 

treścią oferty przed upływem terminu składania ofert. Taka oferta zostanie uznana przez 

Zamawiającego za ofertę handlową i nie będzie brana pod uwagę w przedmiotowym postępowaniu 

ponieważ nie został spełniony obowiązek narzucony w art. 221 ustawy Pzp.  

10. Zamawiający informuje, że instrukcje korzystania z Platformy zakupowej, dotyczące w szczególności 

logowania, składania wniosków o wyjaśnienie treści SWZ, składania ofert oraz innych czynności 

podejmowanych w niniejszym postępowaniu przy użyciu Platformy zakupowej znajdują się w 

zakładce „Instrukcje dla Wykonawców" na stronie internetowej pod adresem: 

https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje   

11. Zgodnie z art. 284 ustawy Pzp, Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego z wnioskiem o 

wyjaśnienie treści SWZ.  

12. Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 2 dni przed 

upływem terminu składania ofert, pod warunkiem że wniosek o wyjaśnienie treści SWZ wpłynął do 

Zamawiającego nie później niż na 4 dni przed upływem terminu składania ofert.  

13. Jeżeli Zamawiający nie udzieli wyjaśnień w terminie, o którym mowa w ust. 12, przedłuża termin 

składania ofert o czas niezbędny do zapoznania się wszystkich zainteresowanych Wykonawców z 

wyjaśnieniami niezbędnymi do należytego przygotowania i złożenia ofert.  

14. W przypadku gdy wniosek o wyjaśnienie treści SWZ nie wpłynął w terminie, o którym mowa w ust. 

12, Zamawiający nie ma obowiązku udzielania wyjaśnień SWZ oraz obowiązku przedłużenia terminu 

składania ofert.  

15. Przedłużenie terminu składania ofert, o których mowa w ust. 13, nie wpływa na bieg terminu 

składania wniosku o wyjaśnienie treści SWZ.  

16. Treść zapytań wraz z wyjaśnieniami Zamawiający udostępnia, bez ujawniania źródła zapytania, na 

Platformie zakupowej w zakładce prowadzonego postępowania.  

17. W zakresie kwestii nieuregulowanych niniejszą SWZ obowiązują przepisy ustawy Pzp oraz 

Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu 

sporządzania i przekazywania informacji oraz wymagań technicznych dla dokumentów 

elektronicznych oraz środków komunikacji elektronicznej w postępowaniu o udzielenie zamówienia 

publicznego lub konkursie (Dz.U. 2020 poz. 2452). 
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Rozdział XIII. Informacje o sposobie komunikowania się zamawiającego z wykonawcami w inny 
sposób niż przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, w tym w przypadku 
zaistnienia jednej z sytuacji określonych w art. 65 ust. 1, art. 66 i art. 69 ustawy Pzp. 

 
Zamawiający nie przewiduje komunikowania się w inny sposób, niż przy użyciu środków komunikacji 
elektronicznej. 
 
 
 
Rozdział XIV.  Wskazanie osób uprawnionych do komunikowania się z wykonawcami. 
 
 

1. Komunikacja w postępowaniu o udzielenie zamówienia odbywa się przy użyciu środków 

komunikacji elektronicznej, za pośrednictwem Platformy zakupowej.  

2. Osobami uprawnionymi do komunikowania się z wykonawcami są:  

1) Marzena Ludwikowska 

 
Rozdział XV. Termin związania ofertą. 
 

1. Termin związania ofertą wynosi 30 dni, licząc od dnia upływu terminu składania ofert, tj. do dnia 

04.01.2023.  

2. W przypadku, gdy wybór najkorzystniejszej oferty nie nastąpi przed upływem terminu związania 

ofertą, o którym mowa ust. 1, Zamawiający przed upływem terminu związania ofertą, zwróci się 

jednokrotnie do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o wskazywany przez 

niego okres, nie dłuższy niż 30 dni. 

3. Przedłużenie terminu związania ofertą wymaga złożenia przez Wykonawcę pisemnego 

oświadczenia o wyrażeniu zgody na przedłużenie terminu związania ofertą 

 
Rozdział XVI. Opis sposobu przygotowywania oferty. 
 
 

1. Oferta wraz z załącznikami musi zostać sporządzona w języku polskim, złożona w postaci 

elektronicznej oraz podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem osobistym lub 

podpisem zaufanym pod rygorem nieważności. Złożenie oferty wymaga od wykonawcy 

zarejestrowania się i zalogowania na Platformie zakupowej zamawiającego.  

Wykonawca po raz pierwszy korzystający z Platformy zakupowej, na której Zamawiający 

prowadzi niniejsze postępowanie winien odpowiednio wcześniej rozpocząć proces składania 

oferty. Należy wziąć pod uwagę czas złożenia oferty (nawet ze względu na zapoznanie się z 

warunkami technicznymi platformy, czy różnymi innymi trudnościami technicznymi), tak aby 

mieć możliwość złożenia oferty w wyznaczonym do tego terminie.  

2. Zamawiający dopuszcza złożenie ofert przez jednego wykonawcę na jedną lub 

 na więcej niż jedną część zamówienia. 

3. Do upływu terminu składania ofert wykonawca może wycofać ofertę. Sposób postępowania w 

przypadku oferty w systemie został opisany w Instrukcji korzystania z Platformy. 

 

 

 



Rozdział XVII. Sposób oraz termin składania ofert 
 

1. Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę na jedną lub 

 na więcej niż jedną część zamówienia. 

2. Wykonawca składa ofertę, pod rygorem nieważności, w formie elektronicznej podpisaną 

kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem 

zaufanym lub podpisem osobistym.  

3. Oferta powinna być podpisana przez osobę upoważnioną/osoby upoważnione do reprezentowania 

wykonawcy, których to reprezentacja wynika z przepisów prawa, z danych ujawnionych we 

właściwym rejestrze lub z innego upoważnienia.  

4. Jeżeli w imieniu wykonawcy działa osoba, której umocowanie do jego reprezentowania nie wynika z 

dokumentów rejestrowych (KRS, CEiDG lub innego właściwego rejestru), wykonawca dołącza do 

oferty pełnomocnictwo, o którym mowa w Rozdziale IX. ust. 2 pkt 2 SWZ.  

5. Pełnomocnictwo do złożenia oferty lub oświadczenia, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp, 

przekazuje się w postaci elektronicznej i opatruje kwalifikowanym podpisem elektronicznym, 

podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. W przypadku gdy pełnomocnictwo do złożenia oferty 

lub oświadczenia, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp, zostało sporządzone jako dokument 

w postaci papierowej i opatrzone własnoręcznym podpisem, przekazuje się cyfrowe odwzorowanie 

tego dokumentu opatrzone podpisem kwalifikowanym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym, 

potwierdzające zgodność odwzorowania cyfrowego z dokumentem w postaci papierowej. 

Odwzorowanie cyfrowe pełnomocnictwa powinno potwierdzać prawidłowość umocowania na dzień 

złożenia oferty lub oświadczenia, o którym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy Pzp.  

6. W przypadku wykonawców ubiegających się wspólnie o udzielenie zamówienia do oferty należy 

załączyć pełnomocnictwo dla pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie 

zamówienia albo do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia 

publicznego.  

7. Wykonawca składa ofertę za pośrednictwem Platformy zakupowej.  

8. Wszelkie informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z 16.4.1993 r. o 

zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 1913), które Wykonawca zastrzeże jako 

tajemnicę przedsiębiorstwa, powinny zostać przekazane w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym 

pliku. Wykonawca zobowiązany jest wraz z przekazaniem informacji zastrzeżonych jako tajemnica 

przedsiębiorstwa wykazać spełnienie przesłanek określonych w art. 11 ust. 2 ustawy z 16.4.1993 r. 

o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Zastrzeżenie przez Wykonawcę tajemnicy przedsiębiorstwa 

bez uzasadnienia będzie traktowane przez Zamawiającego jako bezskuteczne, ze względu na 

zaniechanie przez wykonawcę podjęcia, przy dołożeniu należytej staranności, działań w celu 

utrzymania poufności objętych klauzulą informacji zgodnie z art. 18 ust. 3 ustawy Pzp.  

9. Termin składania ofert upływa w dniu 06.12.2022r. r. o godz. 1200. Decyduje data oraz dokładny 

czas (hh:mm:ss) generowany wg czasu lokalnego serwera synchronizowanego zegarem 

Głównego Urzędu Miar. 

10. Oferta złożona po terminie zostanie odrzucona na podstawie art. 226 ust. 1 pkt 1 ustawy Pzp.  

11. Wykonawca przed upływem terminu do składania ofert może zmienić lub wycofać ofertę w sposób 

wskazany w instrukcji Platformy zakupowej.  

12. Wykonawca nie może skutecznie wycofać oferty ani wprowadzić zmian w treści oferty po upływie 

terminu składania ofert. 

 



 

Rozdział XVIII. Termin otwarcia ofert. 
 

1. Otwarcie ofert nastąpi niezwłocznie po upływie terminu składania ofert, tj. w dniu 06.12.2022r. 

o godz. 12 10. 

2. Otwarcie ofert dokonywane jest przez odszyfrowanie i otwarcie ofert.  

3. Zamawiający, najpóźniej przed otwarciem ofert, udostępni na stronie internetowej prowadzonego 

postępowania informację o kwocie, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.  

4. W przypadku awarii Platformy zakupowej (systemu teleinformatycznego), która powoduje brak 

możliwości otwarcia ofert w terminie określonym przez zamawiającego, otwarcie ofert nastąpi 

niezwłocznie po usunięciu awarii. Zamawiający poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na 

stronie internetowej prowadzonego postępowania.  

5. Niezwłocznie po otwarciu ofert zamawiający udostępni na stronie internetowej prowadzonego 

postępowania informacje o:  

1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej działalności 

gospodarczej albo miejscach zamieszkania wykonawców, których oferty zostały otwarte;  

2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach. 

 

 
 
Rozdział XIX. Sposób obliczenia ceny oferty. 
 

1. Cenę oferty deklaruje się na formularzu ofertowym – załącznik nr 1 do SWZ za realizację 

poszczególnych części niniejszego zamówienia.  

2. Wykonawca jest zobowiązany podać dla każdej pozycji wymienionej w załączniku  

nr 2 ,i/lub3, i/lub 4, i/lub 5, i/lub 6, i/lub 7: 

a) jednostkową cenę netto 

b) stawkę podatku VAT 

c) jednostkową cenę brutto 

d) prognozowaną wartość netto  = prognozowane zapotrzebowanie na rok x cena jednostkowa 

netto  

e) prognozowaną wartość podatku VAT 

f) prognozowaną wartość brutto (cena oferty) = prognozowane zapotrzebowanie na rok x cena 

jednostkowa brutto 

 

3. Cenę należy podać w PLN i wyliczyć na podstawie indywidualnej kalkulacji wykonawcy, 

uwzględniając wszelkie koszty niezbędne do wykonania przedmiotu zamówienia, podatki oraz 

rabaty, upusty itp., których Wykonawca zamierza udzielić.  

 

4. Cena podana w ofercie powinna obejmować wszystkie zobowiązania, koszty i składniki związane z 

wykonaniem zamówienia, w szczególności dostawę i rozładunek w siedzibie zamawiającego. 



 

5. Rozliczenia będą prowadzone w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

Jeden grosz jest najmniejszą jednostką monetarną w systemie pieniężnym RP i nie jest możliwe 

wyliczenie ceny końcowej, jeśli komponenty ceny (ceny jednostkowe) są określone za pomocą 

wielkości mniejszych niż 1 grosz. Tym samym, ceny jednostkowe, stanowiące podstawę do 

obliczenia ceny oferty, muszą być podane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Jeżeli 

oferta będzie zawierała cenę i/lub ceny jednostkowe wyrażone jako wielkości matematyczne 

znajdujące się na trzecim i kolejnym miejscu po przecinku, zostanie odrzucona na podstawie art. 

226 ust. 1 pkt 4 i 5 ustawy Pzp. Zaokrąglenia należy wykonywać zgodnie z zasadami 

matematycznymi (decyduje trzecia cyfra po przecinku, tj. jeśli trzecia cyfra mieści się w przedziale 

0-4 obowiązuje zaokrąglenie w dół, a jeśli się mieści w przedziale 5-9 obowiązuje zaokrąglenie w 

górę) i na każdym etapie obliczeń.  

 

6. Zgodnie z art. 225 ust. 1 ustawy Pzp, jeżeli wykonawca składa ofertę, której wybór prowadziłby do 

powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z ustawą z dnia 11 marca 2004 r. o 

podatku od towarów i usług (t.j. Dz. U z 2020 r. poz. 106 ze zm.), dla celów zastosowania kryterium 

ceny lub kosztu zamawiający dolicza do przedstawionej w tej ofercie ceny kwotę podatku od towarów 

i usług, którą miałby obowiązek rozliczyć. 

 
 
 
 
 
Rozdział XX.  Opis kryteriów oceny ofert wraz z podaniem wag tych kryteriów i sposobu oceny 

ofert. 
 
 
1. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiający będzie kierował się następującymi kryteriami i 

odpowiadającymi im znaczeniami oraz w następujący sposób będzie oceniał spełnienie kryteriów: 
 

L.p. Nazwa kryterium 

Maksymalna liczba 

punktów do 

uzyskania 

(1%=1pkt) 

Pk1 Cena  80% 

Pk2 Termin płatności 20% 

 
 

Oferty będą oceniane przez komisję przetargową metodą punktową w skali 100-punktowej, przy czym 

1 %= 1 pkt  

1) dla kryterium „Cena”:  

Do wyliczenia kryterium „Cena” Zamawiający przyjmuje prognozowane wartości brutto złożonych  ofert 

Sposób obliczenia:  

Pk1= [CN / CR x 80% ] x 100  

Pk1 - liczba punktów dla kryterium „cena” 

CN – prognozowana wartość brutto oferty z najniższą kwotą 



CR - prognozowana wartość brutto oferty rozpatrywanej 

2) dla kryterium „Termin płatności”:  

- termin płatności 14 dni otrzyma- 10  pkt. 

- termin płatności 21 dni otrzyma -15 pkt. 

- termin płatności 30 dni otrzyma- 20 pkt. 

 

2. Sposób obliczenia całkowitej liczby punktów:  

 

P = Pk1+ Pk2  

 

P – całkowita liczba punktów dla rozpatrywanej oferty  

Pk1 – liczba punktów uzyskanych w kryterium „Cena „ 

Pk2 – liczba punktów uzyskanych w kryterium „Termin płatności”  

 

3. Za ofertę najkorzystniejszą uznana zostanie oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów.  

4. W celu obliczenia punktów wyniki poszczególnych działań matematycznych będą zaokrąglane do 

dwóch miejsc po przecinku lub z większą dokładnością, jeśli przy zastosowaniu wymienionego 

zaokrąglenia nie występuje różnica w ilości przyznanych punktów.  

5. W toku badania i oceny ofert zamawiający może żądać od wykonawców wyjaśnień dotyczących 

treści złożonych ofert oraz przedmiotowych środków dowodowych lub innych składanych 

dokumentów lub oświadczeń.  

6. Zamawiający poprawia w ofercie:  

1) oczywiste omyłki pisarskie,  

2) oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych 

poprawek,  

3) inne omyłki polegające na niezgodności oferty z dokumentami zamówienia, niepowodujące 

istotnych zmian w treści oferty,  

- niezwłocznie zawiadamiając o tym wykonawcę, którego oferta została poprawiona.  

W przypadku, o którym mowa w ust. 6 pkt 3, zamawiający wyznacza wykonawcy odpowiedni termin 

na wyrażenie zgody na poprawienie w ofercie omyłki lub zakwestionowanie jej poprawienia. Brak 

odpowiedzi w wyznaczonym terminie uznaje się za wyrażenie zgody na poprawienie omyłki.  

7. Jeżeli nie można wybrać najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, że dwie lub więcej ofert przedstawia 

taki sam bilans ceny lub kosztu i innych kryteriów oceny ofert, Zamawiający spośród tych ofert 

wybiera ofertę z najniższą ceną lub najniższym kosztem, a jeżeli zostały złożone oferty o takiej samej 

cenie lub koszcie, Zamawiający wzywa Wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w terminie 

określonym przez Zamawiającego ofert dodatkowych zawierających nową cenę lub koszt. 

 
 
 
 
 



Rozdział XXI.  Informacje o formalnościach, jakie muszą zostać dopełnione po wyborze oferty 
w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. 

 

1. Zamawiający poinformuje wykonawcę, któremu zostanie udzielone zamówienie, o miejscu i terminie 

zawarcia umowy.  

2. Jeżeli zostanie wybrana oferta wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, 

zamawiający będzie żądał przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego kopii umowy 

regulującej współpracę tych wykonawców, w której m.in. zostanie określony pełnomocnik 

uprawniony do kontaktów z zamawiającym oraz do wystawiania dokumentów związanych z 

płatnościami, przy czym termin, na jaki została zawarta umowa, nie może być krótszy niż termin 

realizacji zamówienia. 

 

Rozdział XXII. Projektowane postanowienia umowy, które zostaną wprowadzone do umowy w 

sprawie zamówienia publicznego.  

1. Projektowane postanowienia umowy wskazano we wzorze umowy stanowiącym załącznik nr 10 do 

SWZ.  

2. Złożenie oferty jest jednoznaczne z akceptacją przez wykonawcę projektowanych postanowień 

umowy wskazanych we wzorze umowy, o którym mowa w ust. 1  

 

Rozdział XXIII. Pouczenie o środkach ochrony prawnej.  

Wykonawcom, a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu zamówienia oraz 

poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez zamawiającego przepisów ustawy, 

przysługują środki ochrony prawnej na zasadach przewidzianych w dziale IX ustawy Pzp (art. 505–590).  

 
 
Rozdział XXIV. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy. 
 
Zamawiający w niniejszym postępowaniu nie wymaga wniesienia zabezpieczenia należytego 
wykonania umowy. 

 

Rozdział XXV.  Ochrona danych osobowych zebranych przez zamawiającego w toku 

postępowania.  

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 

kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i 

w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne 

rozporządzenie o ochronie danych) (Dz.Urz. UE L 119 z 4.5.2016 r., str. 1), dalej „RODO”, informuję, 

że:  

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Domem Pomocy Społecznej LEŚNY w 

Zaskoczynie, z siedzibą Zaskoczyn 11, 83-041 Mierzeszyn. Pozostałe nasze dane kontaktowe to: 

dps.sekretariat@powiat-gdanski.pl  tel.58 682 81 14   

2. W sprawach związanych z Pani/Pana danymi osobowymi proszę kontaktować się z Inspektorem 

Ochrony Danych (IOD) pod adresem e-mai: piotr@aszyk.pl 

3. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą w celu przeprowadzenia postępowania i udzieleniu 

zamówienia, prowadzenia dokumentacji księgowo-podatkowej, archiwizacji danych, dochodzenia 

roszczeń lub obrony przed roszczeniami.  

mailto:dps.sekretariat@powiat-gdanski.pl
mailto:piotr@aszyk.pl


4. Podstawą przetwarzania danych osobowych jest:  

1) ustawa z 11.9.2019 r. – Prawo zamówień publicznych;  

2) ustawa z 27.8.2009 r. o finansach publicznych;  

3) ustawa z 14.7.1983 r. o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach;  

4) art. 6 pkt.1 lit. c RODO  

– przetwarzanie jest niezbędne do wypełnienia obowiązku prawnego ciążącego na administratorze. 

5. Odbiorca lub kategorie odbiorców: podmioty upoważnione na podstawie zawartych umów 

powierzenia oraz uprawnione na mocy obowiązujących przepisów prawa, w szczególności osoby 

lub podmioty, którym zostanie udostępniona dokumentacja postępowania na podstawie art. 18 oraz 

art. 74–76 ustawy Pzp. Zasada jawności ma zastosowanie do wszystkich danych osobowych, z 

wyjątkiem danych, o których mowa w art. 9 ust. 1 RODO (szczególna kategoria danych).  

6. Pani/Pana dane osobowe będą przetwarzane przez okres niezbędny do realizacji celu przetwarzania 

oraz przez okres wynikający z przepisów w sprawie instrukcji kancelaryjnej, jednolitych rzeczowych 

wykazów akt oraz instrukcji w sprawie organizacji i zakresu działania archiwów zakładowych, w 

szczególności zgodnie z art. 78 ust. 1 i 4 ustawy Pzp przez okres 4 lat od dnia zakończenia 

postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli okres obowiązywania umowy w sprawie zamówienia 

publicznego przekracza 4 lata – przez cały okres obowiązywania umowy.  

7. Posiada Pani/Pan prawo:  

1) żądania dostępu do danych; w przypadku gdy wykonanie tego obowiązku, wymagałoby 

niewspółmiernie dużego wysiłku, zamawiający może, zgodnie z art. 75 ustawy Pzp, żądać od 

osoby, której dane dotyczą, wskazania dodatkowych informacji mających na celu sprecyzowanie 

nazwy lub daty zakończonego postępowania o udzielenie zamówienia;  

2) żądania sprostowania lub uzupełnienia danych osobowych; zgodnie z art. 76 ustawy Pzp 

wykonanie tego obowiązku nie może naruszać integralności protokołu postępowania oraz jego 

załączników;  

3) usunięcia danych w przypadku, gdy dane osobowe nie są już niezbędne do celów, w których 

zostały zebrane, lub w inny sposób przetwarzane;  

4) żądania ograniczenia przetwarzania danych osobowych; zgodnie z art. 74 ust. 3 ustawy Pzp 

wykonanie tego obowiązku nie ogranicza przetwarzania danych osobowych do czasu 

zakończenie postępowania o udzielenie zamówienia.  

8. Przysługuje Pani/Pan prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego, tj. Urzędu Ochrony 

Danych Osobowych ul. Stawki 2, 00-913 Warszawa.  

9. Pani/Pana dane osobowe nie będą poddawane zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, w tym 

również profilowaniu.  

10. Pani/Pana dane osobowe nie będą przekazywane do państw trzecich.  

11. Podanie danych osobowych jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, 

związanych z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia; konsekwencje niepodania 

określonych danych wynikają z ustawy Pzp.  

12. Jednocześnie Zamawiający przypomina o ciążącym na Pani/Panu obowiązku informacyjnym 

wynikającym z art. 14 RODO względem osób fizycznych, których dane przekazane zostaną 

Zamawiającemu w związku z prowadzonym postępowaniem i które Zamawiający pośrednio pozyska 

od wykonawcy biorącego udział w postępowaniu, chyba że ma zastosowanie co najmniej jedno z 

wyłączeń, o których mowa w art. 14 ust. 5  


