Załącznik 1e do SWZ pakiet nr 5
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	Myjkodezynfekator
	Szt/1
	
	
	
	
	
	


   PARAMETRY GRANICZNE i WYMAGALNE

	Lp.
	Parametry urządzenia
	Wartość wymagana
	Potwierdzenie spełnienia warunków (opis)

	CERTYFIKATY

	1
	Wykonawca posiada dokumenty poświadczające Oferowany sprzęt musi być wyrobem medycznym dopuszczonym do obrotu i używania na terenie Polski zgodnie z postanowieniami ustawy z dnia 7 kwietnia 2022 r. o wyrobach medycznych oraz z rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/745 z dnia 5.04.2017 r. w sprawie wyrobów medycznych.
	TAK


	

	2
	Instrukcje obsługi w języku polskim w formie elektronicznej i drukowanej (przekazane w momencie dostawy sprzętu)
	TAK
	

	3
	Z urządzeniem wykonawca dostarczy paszport techniczny zawierający co najmniej takie dane jak: nazwa, typ (model), producent, rok produkcji, numer seryjny (fabryczny), inne istotne informacje (np. części składowe, istotne wyposażenie, oprogramowanie), kody z aktualnie obowiązującego słownika NFZ (o ile występują)
	TAK
	

	4
	Instrukcja konserwacji, mycia, dezynfekcji i sterylizacji dla poszczególnych elementów aparatów.
	TAK
	

	5
	Możliwość mycia i dezynfekcji poszczególnych elementów aparatów w oparciu o przedstawione przez wykonawcę zalecane preparaty myjące i dezynfekujące.

UWAGA – zalecane środki powinny zawierać nazwy związków chemicznych, a nie tylko nazwy handlowe preparatów.
	TAK
	


	Lp.
	Parametry techniczne
	Parametr oferowany


	

	1. 
	Myjnia dezynfektor przeznaczona do dezynfekcji, pojemników na wydaliny ludzkie (kaczki, baseny, słoje

na mocz) i misek do mycia chorych.
	TAK
	

	2. 
	Zasilanie elektryczne 230[V], zasilanie w wodę 3/4[”], odpływ kanalizacyjny 100[mm] w podłodze lub

ścianie (odprowadzenie w myjni uniwersalne do ściany i do podłogi) ), w dostawie komplet węży

zasilających i rur odpływowych.
	TAK
	

	3. 
	Maksymalne wymiary urządzenia: szerokość 500 [mm] głębokość 500 [mm] wysokość 1450 [mm]
	TAK
	

	4. 
	Automatyczne opróżnianie mytych i dezynfekowanych naczyń sanitarnych po zamknięciu drzwi myjni
	TAK
	

	5. 
	Pojemność komory mycia - min. 1 basen i 1 kaczka (razem) lub min. 3 kaczki (razem)
	TAK
	

	6. 
	Drzwi komory mycia z uszczelką silikonową zapewniająca całkowitą paroszczelność
	TAK
	

	7. 
	Załadunek od przodu urządzenia - drzwi uchylne do dołu, w poziomie.
	TAK
	

	8. 
	Elektryczna blokada otwarcia drzwi podczas procesu mycia i dezynfekcji.
	TAK
	

	9. 
	Dwuścienna obudowa drzwi komory mycia z izolacją termiczną i akustyczną.
	TAK
	

	10. 
	Komora i obudowa wykonane w całości ze stali kwasoodpornej.
	TAK
	

	11. 
	Komora mycia prostopadłościenna z zaokrąglonymi narożami, z izolacją termiczną.
	TAK
	

	12. 
	Możliwość programowania samodezynfekcji komory, dysz i przewodów wodnych w dowolnych przedziałach czasowych.
	TAK
	

	13. 
	Komora mycia wyposażona w przyłącze do pomiaru temperatury wewnątrz komory oraz temperatury

mytych wyrobów podczas cyklu mycia i dezynfekcji.
	TAK
	

	14. 
	Uchwyt naczyń sanitarnych na drzwiach dostosowany do basenów i kaczek.
	TAK
	

	15. 
	Mycie za pomocą obrotowych ramion natryskowych lub obrotowej głowicy natryskowej oraz stałych dysz

natryskowych, łączna ilość dysz natryskowych min. 10, wszystkie elementy wykonane ze stali kwasoodpornej (niedopuszczalne elementy z tworzyw sztucznych).
	TAK
	

	16. 
	Minimum 3 programy mycia i dezynfekcji
	TAK
	

	17. 
	Sterowanie mikroprocesorowe w pełni automatyczne z możliwością zmiany parametrów programów.
	TAK
	

	18. 
	Panel sterujący z wyświetlaczem LCD w języku polskim, z możliwością dowolnego wyboru programu oraz możliwością odtworzenia zarchiwizowanych nieprawidłowych cykli mycia i dezynfekcji.
	TAK
	

	19. 
	Możliwość podłączenia drukarki do archiwizacji cyklów mycia i dezynfekcji.
	TAK
	

	20. 
	Wyposażona w interfejs do podłączenia sterownika myjni-dezynfektora do komputera zewnętrznego klasy PC
	TAK
	

	21. 
	Wyposażona w interfejs do podłączenia sieci informatycznej szpitala ze specjalistycznym

oprogramowaniem do monitorowania i rejestracji cyklów mycia i dezynfekcji oraz możliwość zdalnego

dostępu i nadzoru pracy myjni-dezynfektora (np. serwisu, służb szpitalnych) za pomocą sieci Internet.
	TAK
	

	22. 
	Dezynfekcja termiczna mytych wyrobów w oparciu o zadaną wartość A0 (możliwość zmiany wartości A0

wg wymagań użytkownika) i w oparciu o zadaną temperaturę i czas.
	TAK
	

	23. 
	2 niezależne czujniki do monitorowania temperatury w celu kontroli przebiegu cyklu mycia i dezynfekcji.
	TAK
	

	24. 
	Możliwość kalibracji czujników temperatury przez użytkownika przy pomocy specjalnego klucza

dostarczanego z urządzeniem.
	TAK
Kalibracja kluczem – 25 pkt

Inna  - 0 pkt
	

	25. 
	Wbudowany układ dozowania środka chemicznego (odkamieniająco-płuczącego) z trójstopniową

kontrolą jego stanu w pojemniku.
	TAK
Trójstopniowa – 25 pkt

Mniejsza – 0 pkt
	

	26. 
	Możliwość umieszczania min. 2 pojemników ze środkami chemicznymi pod komorą mycia w obrębie

podstawy myjni.
	TAK
	

	27. 
	Napełnianie bojlera bez możliwości cofania się wody do instalacji wody zasilającej w celu

uniemożliwienia jej skażenia.
	TAK
	

	28. 
	Automatyczna dezynfekcja termiczna wody w bojlerze.
	TAK
	

	29. 
	Zgodność z normami EN15883-1 i EN15883-3
	TAK
	

	30. 
	Moc maksymalna 3000 W
	TAK
	

	31. 
	Moc pompy wody max. 400 W
	TAK
Poniżej 400 W – 25 pkt

Powyżej 400 W – 0 pkt
	

	32. 
	Przyciski membranowe
	TAK
	

	33. 
	Zużycie wody na cykl normalny: ciepła maks: 9,4 litra, zimna maks:16,4 litra
	TAK
	

	34. 
	Orurowanie wykonane z miedzi
	TAK
z miedzi – 25 pkt

Inne  - 0 pkt
	

	35. 
	Automatyczne rozszczelnienie drzwi na koniec cyklu w celu wysuszenia wsadu
	TAK
	

	36. 
	Wszystkie podzespoły urządzenia pracują pod napięciem 24 V (poza pompą obiegową oraz grzałką)
	TAK
	


	SERWIS I GWARANCJA

	PARAMETRY
	Wartość wymagalna
	Potwierdzenie spełnienia-warunki oferowane

	1
	Okres gwarancji całego sprzętu
	Min. 24 m-ce
	

	2
	W okresie trwania gwarancji Wykonawca świadczy w cenie oferty naprawy gwarancyjne sprzętu i przeglądy serwisowe (w częstotliwości i w zakresie zgodnym z wymogami producenta) wraz z koniecznym transportem sprzętu i wymianą części, w tym 1 przegląd w ostatnim miesiącu przed    upływem gwarancji
	Przez cały okres gwarancji
	

	3
	Proszę podać terminy i zakres przeglądów okresowych w okresie gwarancji zalecanych przez producenta 
	Podać harmonogram
	

	4
	Czas usunięcia usterki nie wymagający wymiany części zamiennych w dniach roboczych
	Do 2 dni roboczych
	

	5
	Czas usunięcia usterki wymagający wymiany części zamiennych w dniach roboczych
	Do 14 dni roboczych
	

	6
	Wszelkie koszty transportu związane z naprawą w okresie gwarancji ponosi Wykonawca
	TAK
	

	7
	Minimalna liczba napraw powodująca wymianę danego podzespołu na nowy /dopuszczamy 2-krotną naprawę, w przypadku 3 uszkodzenia wymiana podzespołu na nowy/
	TAK
	

	8
	Okres zagwarantowania części zamiennych i wyposażenia   
	10 lat od daty dostawy
	

	9
	Serwis gwarancyjny - proszę wskazać dla Zamawiającego punkt napraw gwarancyjnych (adres, tel., e-mail)
	podać
	


Wartość zamówienia netto: 
_______________________________________zł (słownie)

Wartość zamówienia brutto: 
         _______________________________________zł (słownie)

odrzucenia oferty.

Treść oświadczenia wykonawcy: 

1. Oświadczamy, że przedstawione powyżej dane są prawdziwe oraz zobowiązujemy się w przypadku wygrania przetargu do dostarczenia aparatury spełniającej wyspecyfikowane parametry.

2. Oświadczamy, że oferowany, powyżej wyspecyfikowany sprzęt jest kompletny i po zainstalowaniu będzie gotowy do eksploatacji, bez żadnych dodatkowych zakupów i inwestycji (poza typowymi, znormalizowanymi materiałami eksploatacyjnymi i przygotowaniem adaptacyjnym pomieszczenia).
