Zatgcznik nr 1f do SWZ
Znak sprawy: ED.271.05.2024

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
DLA CZESCI VI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
dla zadania pn.:

»Przygotowywanie i dostarczanie obiadéw w okresie od 02.01.2025r. do 31.12.2025 .
dla uczniéw Szkofy Podstawowej nr 12, im. gen. dyw. Stefana Roweckiego ,,Grota”,
ul. Rumunska 6ab w Lesznie”

l. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Zakres ustugi:
Swiadczenie ustugi, bedzie polegato na przygotowaniu i wydawaniu dwudaniowych
positkow wraz z napojem dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 12, im. gen. dyw. Stefana
Roweckiego ,,Grota” w okresie od 02.01.2025 do 31.12.2025 .

2. Termin realizacji zaméwienia:
Wykonawca bedzie obowigzany swiadczy¢ ustugi stanowigce przedmiot zaméwienia od dnia
07.01.2025 r. do dnia 20.12.2025 r. (179 DNI) r., tj. za wyjatkiem:
a) ferii zimowych,
b) wakacji letnich,
c) dniustawowo wolnych od zaje¢ dydaktyczno — wychowawczych.

Miejsce wykonywania ustugi: 64-100 Leszno, ul. Rumuriska 6ab.

3. Wymagania szczegotowe:

a) Cena brutto 1 szt. obiadu powinna zawierac:
- cene brutto kosztéw produktéow niezbednych do przygotowania 1 obiadu, oraz

- cene brutto kosztéw dodatkowych 1 obiadu.

b) Wykonawca jest zobowigzany do codziennego przygotowania i wydawania
obiadéw dla uczniow w godz. od 10:35 do 15:40, od poniedziatku do pigtku, z
wylgczeniem dni wolnych od nauki. Wszelkie zmiany dotyczgce czasu i terminow
wydawania positkbw wymagajg uprzedniego uzgodnienia stron.

c) Koszty przygotowania, wydawania positkébw oraz sprzatania pomieszczen
stotéwki ponosi Wykonawca.

d) Liczba przygotowywanych i wydawanych obiadéw bedzie comiesiecznie ustalana na
podstawie zgtoszenh rodzicow.

e) Smieci, odpady komunalne Wykonawca wykonujgcy ustuge utylizowaé bedzie we
wtasnym zakresie zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

f) Wykonawca odpowiada prawnie i materialnie za dziatania swoje i swoich
pracownikow w tym za zaniechania, na zasadach okreslonych w przepisach prawa.

g) Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawi¢ Dyrektorowi szkoty jadtospis
miesieczny w czwartek poprzedzajgcy miesigc, na ktory sporzadzony zostat



h)

)

K)

jadtospis z podaniem gramatury positku wraz z wykazem sktadnikéw i alergenéw
zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia
2014 r. w sprawie znakowania poszczegoélnych rodzajow srodkéw spozywczych
(Dz.U. z 2024 r. poz. 217). Jadtospis zatwierdza Szkota.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania i wydawania w stotowce
szkolnej positkow w ilosci okoto 181 positkdw dziennie przez okres okoto 179 dni
roboczych (z wytgczeniem przerwy w funkcjonowaniu jednostki oswiatowej).

W przypadku, gdy tgczna ilo$¢ obiaddw bedzie mniejsza niz planowana przez szkote
na dany dzien, Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia finansowe z tego
tytutu.

Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci przygotowanych
obiadow danego dnia wedlug zamowiehn uczniow. Ewentualne zmiany ilosci
przygotowywanych obiadéw zgtaszac bedzie u Wykonawcy pracownik wyznaczony
przez Dyrektora szkoty, najpdzniej do godziny 9.00 danego dnia.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty,
wydawanie obiaddéw odbedzie sie o0 innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu
z Wykonawcag.

Przygotowywanie i dostawa positkéw powinna odbywac sie w sposdb zapewniajgcy
Swiezo$¢, jakosC i estetyczny wyglad positkow, w ilosci podanej przez
upowaznionego pracownika szkoty, zgodnie z zaakceptowanym przez pracownika
Szkoty jadtospisem. Dostawa powinna nastepowa¢ w pojemnikach do tego
przeznaczonych, utrzymujgcych ciepto i szczelnie zabezpieczonych.

m) Wykonawca odpowiada za zabezpieczenie stotéwki przed dostepem o0sob trzecich.

n)

0)

p)

Q)

s)

Szkota posiada stotowke szkolng, ktéra na czas realizacji umowy w zakresie
przedmiotowego zamowienia publicznego Wykonawca zobowigzany jest
wyposazyC¢ w niezbedny sprzet wtasciwy do realizacji zamdwienia.

Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ min. 2 pracownikow, ktorzy zapewnig
ciggtos¢ wydawania positkdw uczniom, posiadajgcych niezbedne badania do celow
sanitarno-epidemiologicznych.

W jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone. Zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-
miesnym.

Nie zezwala sie na stosowanie nastepujgcych produktow: konserw, kostek
rosotowych, ttuszczéw utwardzonych tj. margaryn, produktéw z glutaminianem sodu
i innych chemicznych srodkéw smakowych, produktéw z syropem glukozowo -
fruktozowym, produktéw mastopodobnych i seropodobnych, miesa odkostnionego
mechanicznie (MMO), wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi
modyfikowanej, positkbw na bazie Fast Food, napojow z proszku, produktéw
spozywczych przetworzonych technologicznie z duzg iloscig $rodkdédw chemicznych,
produktéw typu instant, wzmacniaczy smaku typu Vegeta, gotowych sosow i
ziemniakow w proszku. Wykorzystane do przygotowania positku produkty muszg byc¢
wolne od GMO.

Obiady muszg by¢ minimum dwudaniowe, z surowcow, tzn. nieprzetworzonego
wczesniej miesa, surowych warzyw (sezonowo, w okresie zimowym dopuszcza sie
stosowanie mrozonego warzywno-owocowych).

Obiad musi spetniac¢ nastepujgce warunki ilosciowe:



- pierwsze danie: zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml, w skfad ktérej wchodzi wywar
miesno — kostny i odpowiednie warzywa oraz raz w miesigcu — zupa owocowa z
surowych lub mrozonych owocéw,

- drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 g, w tygodniu 3 obiady z miesem (porcja
nie mniejsza niz 120 g), a w pozostate dni naprzemiennie: ryba (porcja nie mniejsza
niz 120 g), dania miesno — warzywne, na bazie twarogu, jaj. Nie czesciej niz dwa
razy w miesigcu podawane bedg dania makaronowe, a raz na miesigc nalesniki lub
racuchy. W zamian za ziemniaki mozna stosowac ryz lub kasze. Do obiaddéw
miesnych, rybnych, na bazie jaj podawane bedg suréwki lub warzywa (porcja nie
mniejsza niz 150 g),

- napdj nie mniej niz 200 ml (do kazdego obiadu podawany bedzie napdj, np.
naturalna woda mineralna nisko Ilub $redniomineralizowana, kompot, napoje
przygotowane na miejscu (soki owocowe), ktére nie mogg zawierac¢ wiecej niz 10 g
cukru na 200 ml produktu gotowego do spozycia, napoje bez dodatku cukrow i
substancji stodzgcych zdefiniowanych w przepisach unijnych.

t) Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ normy zywieniowe dla
odpowiedniej grupy wiekowej (gramatura i kalorycznos¢ odpowiednia dla dzieci i
miodziezy w wieku od 6 do 16 lat) zgodnie z przepisami dotyczgcymi produkciji
zywnosci. Obiady muszg by¢ z surowcow tzn. z nieprzetworzonego wczesniej miesa,
surowych warzyw (sezonowo, w okresie zimowym dopuszcza sie stosowanie
mrozonek warzywno — owocowych).

u) Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i
przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. z 2023 poz. 1448) tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej
ustawy. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢
przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

v) Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania wysokiej jakosci obiadéw
zgodnie z zatwierdzonym przez Szkote jadtospisem.

w) Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowywanych i wydawanych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobranie tych probek.

Il. Stotéwka szkolna (wyposazenie, zasady uzytkowania):

1.

2.

Na pomieszczenia przeznaczone do wydawania positkow skfadajg sie: zmywalnia,
wydawalnia z magazynem oraz stotéwka szkolna o tgcznym metrazu ok 177 m?2.
Obowigzkiem Wykonawcy jest wyposazenie ww. pomieszczehn w niezbedny sprzet do
wiasciwej realizacji przedmiotu zamowienia.

Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ min. 2 pracownikow, ktérzy zapewniag
ciggtos¢ wydawania positkdbw uczniom, posiadajacych niezbedne badania do
celéw sanitarno — epidemiologicznych.

Wykonawca w przypadku zniszczenia, zgubienia lub kradziezy sprzetu bedacego
wlasnoscig Szkoty zobowigzuje sie odkupic nowy sprzet tej] samej Kklasy.
Uzupetnienie ubytkow w naczyniach kuchennych nastepuje sukcesywnie, nie rzadziej
niz dwa razy w roku, w trakcie ferii zimowych i letnich, po wczesniejszym
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przeprowadzeniu spisu z natury.
5. Stan wyposazenia:
a) pomieszczenie stotéwki - bez wyposazenia
b) pomieszczenie zmywalni:
- zlewozmywak trzykomorowy aluminiowy,
- st6t gastronomiczny aluminiowy — 2 szt.,
C) pomieszczenie wydawalni:
- szafa przelotowa,
- regat metalowy - 2 szt.
- stot prostokatny - 3szt.
d) pomieszczenia fazienki - wyposazenie wymagane przepisami.
6. Wykonawca jest zobowigzany do codziennego sprzgtania pomieszczen stotowki, zmywania
naczyn oraz usuniecia pozostatych po catym dniu odpadow komunalnych na wiasny koszt.
7. Wykonawcaw ww. pomieszczeniach nie moze prowadzi¢ dziatalnosci gospodarczej dla
ludnosci z zewnatrz.

II. KLAUZULA INFORMACYJNA RODO (na potrzeby zawarcia umowy z
Wykonawca)

Zgodnie z art. 13 ust. 1, ust. 2 Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) z dnia
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osoéb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych), Dz. Urz. UE L 119 z 4.5.2016 —
zwanego dalej RODO, informuje, ze:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szkota Podstawowa nr 12, im. gen.
dyw. Stefana Roweckiego ,Grota”, ul. Rumunska 6ab, 64-100 Leszno reprezentowana
przez Dyrektora.

2. Z Administratorem mozna sie kontaktowac:

- elektronicznie za pomocg adresu e-mail: sekretariat@dwunastka-leszno.pl
- pisemnie na adres siedziby Administratora, tj. ul. Rumunska 6ab, 64-100 Leszno.

3. Administrator powotat Inspektora Ochrony Danych osobowych w osobie Pani Wioletty
Kaczmarek — =z ktorg mozna kontaktowa¢ sie za pomocg adresu e-mail:
kaczmarek@odo-tibi.pl. Z Inspektorem Ochrony Danych mozna sie kontaktowa¢ we
wszystkich sprawach dotyczgcych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania
z praw zwigzanych z przetwarzaniem danych.

4. Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg zgodnie z prawem w celu:

- zawarcia i wykonania umowy zawartej z Administratorem na podstawie art. 6 ust.
1 lit. b) RODO;

- prowadzenia korespondencji na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b) RODO;

- wykonania obowigzku prawnego cigzgcego na Administratorze na podstawie art.
6 ust. 1 lit. c) RODO, wynikajgce m. in. z ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks
Cywilny (t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1610 ze zm.), np. w celu rozliczeh finansowych,
w tym podatkowych.

5. Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg wytgcznie podmioty uprawnione do
uzyskania danych osobowych na podstawie przepiséw prawa, a takze osoby
upowaznione przez Administratora do przetwarzania danych osobowych w ramach
wykonywania obowigzkow stuzbowych oraz wspotpracujgce z Administratorem
podmioty z ktérymi zawarte sg stosowne umowy powierzenia przetwarzania danych w
szczegolnosci podmioty swiadczgce ustugi informatyczne, prawne, doradcze, ksiegowe.

6. Pani/Pana dane osobowe przechowywane bedg przez okres trwania umowy, nastepnie
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przez okres niezbedny do dochodzenia ewentualnych roszczeh wynikajgcych z
przepisOw prawa, a takze przez okres wynikajgcy z kategorii archiwalnej danego
dokumentu, okreslonych w przepisach wykonawczych do ustawy z dnia 14 lipca 1983
r. o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach (Dz. U. 1983 nr 38 poz. 173
z pézn.zm.).

7. Posiada Pani/Pan prawo do:
- dostepu do swoich danych osobowych zgodnie z art. 15 RODO;
- sprostowania danych zgodnie z art. 16 RODO;
- usuniecia danych zgodnie z art. 17 RODO;
- ograniczenia przetwarzania zgodnie z art. 18 RODO;
- whniesienia sprzeciwu zgodnie z art. 21 RODO;
- przenoszenia danych zgodnie z art. 20 RODO.

8. Ma Pani/Pan prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego, tj. Prezesa Urzedu
Ochrony Danych Osobowych z siedzibg w Warszawie (00-193), ul. Stawki 2.

9. Podane dane nie bedg przetwarzane w sposéb zautomatyzowany, w tym nie bedzie
wobec nich profilowania.

10.Podanie przez Panig/Pana danych jest obligatoryjne w oparciu o przepisy prawa.
Niepodanie danych skutkuje odmowg zawarcia i realizacji umowy.



