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Zalacznik nr 1 do SWZ
Postepowanie nr: 469/2022/TP/DZP

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczy postepowania pt: Swiadczenie ustug konferencyjno-hotelowych na potrzeby Sympozjum
pt. ,,Postep techniczny w przetwoérstwie mleka TECHMILK 2023” dla Wydziatu Nauki o Zywnosci
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie.

Termin: od 14.02.2023 r. (od godziny 14:00) do 17.02.2023 r. (po obiedzie).

Opis przedmiotu zamowienia :

WarunKki:

1.

2.

(98]

10.
11.
12.

13

14.

Miejsce: woj. warminsko-mazurskie (zakwaterowanie, wyzywienie 1 seminarium odbywac si¢ ma
w jednym budynku, w poblizu lasu, jeziora, poza miastem).

Zakwaterowanie w hotelu o standardzie co najmniej czterogwiazdkowym, zgodnie z ustawg z dnia
29 sierpnia 1997 r. o uslugach hotelarskich oraz ustugach pilotow wycieczek i przewodnikow
turystycznych (Dz. U. z 2020 r. poz. 2211) oraz rozporzadzeniem Ministra Sportu i Turystyki z
dnia 15 lipca 2016 r. zmieniajace rozporzadzenie w sprawie obiektow hotelarskich i innych
obiektow, w ktorych sg §wiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2016 1. poz. 1035),

Strzezony parking dla 300 samochodow (uczestnikdw seminarium),

Baza noclegowa dla maksymalnie 370 osob (w tym 330 pokoi jednoosobowych, 20 pokoi
dwuosobowych, nie moga by¢ domki). Goscie uczestniczacy w seminarium beda mogli na swoj
koszt wynaja¢ pokoj hotelowy, zamawiajacy pokrywa koszt zakwaterowania pracownikow
zamawiajgcego oraz gosci wskazanych przez zamawiajacego (zgodnie z formularzem cenowym
stanowigcym zalgcznik nr 2 do SWZ).

Sniadania wliczone w cene noclegu w formie bufetu szwedzkiego. Doba hotelowa nie powinna byé
krétsza niz 20 godzin, z tym ze w dniu 17.02.2023 r. doba hotelowa zakonczy si¢ po obiedzie.

Sala konferencyjna dla 300 os6b w terminie realizacji zamowienia. Sala wyposazona w sprzet
audiowizualny.

Umozliwienie korzystania z dodatkowych dwoéch sal konferencyjnych — (jedna sala dla 250 oséb
1 druga dla okoto 100 os6b) w terminie realizacji zamowienia, w godzinach popoludniowych.
Sale wyposazone w sprzet audiowizualny.

Umozliwienie korzystania ze sprzetu audiowizualnego oraz powierzchni wystawowej dla
minimum 70 stoisk,

Baza zywieniowa w miejscu $wiadczenia ustugi hotelowej: obiady (15.02-16.02.2023 r.), kolacje
(14.02.2023; 15.02-16.2023 r.). Positki w formie bufetu szwedzkiego.

Przygotowanie przerw kawowych w dniach: 15.02.2023 1 16.02.2023 r.

Zamawiajacy wymaga zorganizowania uroczystej kolacji w dniu 16.02.2023 r.

Zamawiajacy wymaga zorganizowania spotkania towarzyskiego wraz z kolacja w dniu:
16.02.2023 1.

. Zamawiajacy wymaga, aby w miejscu S$wiadczenia ustugi hotelowej dostepna byla baza

rekreacyjna (co najmniej basen, sauna, odnowa biologiczna),

Zamawiajacy wymaga zastosowania efektywnego systemu kontroli o0so6b uczestniczacych
w uroczystej kolacji w dniu 16.02.2023 r. oraz w spotkaniu towarzyskim w dniu 15.02.2023 r.
Niedopuszczalnym jest aby w obu braty udziat osoby spoza grona uczestnikéw Seminarium i
zaproszonych gosci.
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osrodek powinien by¢ przystosowany do potrzeb oso6b z dysfunkcjami narzadu
ruchu, powodujacymi  konieczno$¢ korzystania z wobzka lub innych urzadzen
wspomagajacych ruch jak np. kule; w  szczeg6lno$ci obiekt powinien posiadaé
podjazdy do budynku, a w przypadku budynkéw pigtrowych - windy lub inne
urzadzenia, umozliwiajace korzystanie przez osoby niepetnosprawne bez
koniecznosci  pomocy  osoby trzeciej oraz korytarze umozliwiajace  poruszanie
si¢ o0sOb na wozkach inwalidzkich 1 pomieszczenia sanitarne dostgpne dla  0sob
z niepelnosprawnoscia (toalety).

Przykladowe menu na obiad (bufet szwedzki) —wariant 1:
Dania gorace:

— Loso$ pieczony w pomidorowej salsie
— Filet z kurczaka w parmezanie

— Poledwica wieprzowa z suszonymi pomidorami
— Dzik w czerwonym winie

— Malze zapiekane w ziotach

— Pierogi z migsem

— Ryz z warzywami

— Ziemniaki puree z marchewka

— Warzywa

—  Frytki

Zupy:

— Barszcz czerwony

— Jarzynowa

— Krem z cukinii

Dania smazone i z grilla:

— Indyk

— Nalesniki z cielecing

— Makaron z szynka i serem

Danie z rozna:

— Golonka

Przekaski 1 satatki:

— Sliwka z nadzieniem imbirowym
— Qalaretka ze szparagami

— Wotlowina faszerowana

— Galantyna z indyka

— Szynka z melonem

— Salatka szpinakowa

— Salatka z pieczarek

— Satatka z ogorka kiszonego

— Satatka hawajska

— Satatka z marchewki

— Saflatka z selera

— Safatka z buraczkow

— Satatka z biatej kapusty

— Pomidory
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— Ogorki swieze

— Kolorowa satata

—  Wybor soséw dresingowych
Desery:

—  Wybdr ciast domowego wypieku
— Galaretki owocowe

— Musy

— Kawa, herbata

Przykladowe menu na obiad (bufet szwedzki) —wariant 2:

Dania gorace:
— Okon smazony w ziotach
— Patka kurczaka smazona w piwie
— Schab nadziewany papryka z pieczarkami
— Filety wotowe w sosie rozmarynowym
— Krewetki w warzywach
— Kopytka
— Ryz z kurkumag
— Ziemniaki pieczone z bekonem
— Warzywa
—  Frytki

Zupy:

— Borowikowa

— Roso6l wolowy z makaronem

— Krem z kalafiora

Dania smazone i z grilla

— Karkéwka

— Gruszka w ciescie

— Pene w $mietanowym pesto

Dania z rozna:

— Kaczka

Przekaski 1 satatki:

— Galaretka z owocOéw morza

— Rolada z kurczaka

— Galantyna wolowa

— Roladki szynkowe z chrzanem

— Kalmary marynowane

— Salatka z selera konserwowego

— Safatka z brukselki

— Satatka prowansalska

— Safatka le$na

— Satatka z marchewki

— Saflatka z selera

— Satatka z buraczkow

— Satatka z biatej kapusty

— Pomidory

— Ogorki swieze
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— Kolorowa satata

—  Wybor soséw dresingowych
Desery:

—  Wybdr ciast domowego wypieku
— Galaretki owocowe

— Musy

— Kawa, herbata

Przykladowe menu na kolacje (bufet szwedzki):
Przekaski zimne:

— Poledwica sopocka, salami, kabanosy, kielbasa krakowska, mielonka
— Pasztet z watrobek drobiowych
— Roladki z kurczaka

— Sledz po hawajsku

— Jajo gotowane

— Kompozycja serow

— Boczek faszerowany

— Ryba w marynacie

— Dzem, miod

— Smalec

— Twarozek na stono i na stodko

— Pomidory

— Ogorki swieze

— Salata

— Satatka z indyka

— Salatka z tunczyka

— Satatka warzywna

Zupy:

— Orientalna

— Potrawka z sarny

Dania gorace:

— Lin w $mietanie

— Udko z kurczaka w ziotach

—  Slimaki zapiekane w pieczarkach
— Schab pieczony w sosie madera
— Krokiety ziemniaczano-serowe
Dania z grilla:

— Zeberka

— Babka ziemniaczana

— Pieczarki

Dania z rozna

- Ggs

Desery:

—  Wybdr ciast domowego wypieku
— Galaretki owocowe

— Musy
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Kawa, herbata

Uroczysta kolacja:

Wariant 1:

Aperitif

Comber z krdlika nadziewany kalifornijska sliwka i morelg z wasabi i malinami

Krem ze $wiezych pomidorow z bazylia

Poledwica wieprzowa na runie leSnym w sosie z mazurskiej jalowcowki i1 rozmarynu z
kluskami mazurskimi 1 kompozycja satat

Deser pomaranczowy z likierem Cointreau

Kawa lub herbata

Sok owocowy 750 ml

Wariant 2:

Aperitif

Koktajl z krewetek z awocado, ananasem 1 brzoskwinig

Krem z biatych warzyw z chrustg z ciasta francuskiego

Eskalopki cielece w sosie z dodatkiem bacardi Black z krokietami ziemniaczano-serowym,
satatka ze szpinaku, grantéw i zielonych pomidoréw

Torcik czekoladowy z wisniami

Kawa, herbata

Sok owocowy 750 ml

Wariant 3:

Aperitif

Mule marynowane w trawie cytrynowej, winie ryzowym z chili i szafranem

Krem z brokutéw z ciastem ptysiowym

Filet z indyka nadziewany cielgcing i peperonatg na pieczonych z mozzarellg z sosem z dzikiej
rozy, opiekane ziemniaki, kompozycja salat i kietkow warzywnych

Torcik pralinowy

Kawa lub herbata

Sok owocowy 750 ml

Wariant 4:

Aperitif

Przysmak z ryb mazurskich z aromatycznym sosem z lesnych grzybow

Krem z pora i szalotki z ciastem francuskim

Schab pieczony w sosie z suszonych pomidorow i bazylii z kluskami mazurskimi i satatkg
warzywng

Ciasto Rafaello

Kawa lub herbata

Sok owocowy 750 ml

Wariant 5:

Aperitif
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Loso$ w aromatycznych ziotach z rukola, roszponka, pomidorami cherry, jajem przepidrczym i

kolorowa papryka

— Zupa z indyka, szafranu, wina ryzowego 1 oliwek

— Szaszlyk z poledwicy wieprzowej na szpadce z pikantnym ryzem 1 satatkg z kapusty
pekinskiej, kietkdw, prazonego sezamu i zielonej pistacji

— Deser czekoladowy z malinami

— Kawa lub herbata

—  Sok owocowy 750 ml

Wariant 6:

— Aperitif

Roladki z sandacza z lososiem i szpinakiem baby na ziotowej grzance z sosem kawiorowym

— Kremowa zupa z borowikow i oliwy truflowej

— Udko z kaczki confit w sosie z grantow z kluskami mazurskimi i cytrusowa kompozycja salat z
prazonymi migdatami

— Tocik whisky

— Kawa lub herbata

— Sok owocowy 750 ml

Wariant 7:

— Aperitif

Comber z kroélika z borowikami na salacie z lesnych owocow

— Roso6t z przepiorki z kolorowym kluseczkami

— Poledwica wieprzowa zapiekana serem ziotowym z obsmazanymi kopytkami i1 bukietem
gotowanych warzyw

— Tiramisu

— Kawa lub herbata

—  Sok owocowy 750 ml

Wariant 8:

— Aperitif

Krewetki duszone w szampanie i koniaku na rucoli z mango, granatem i ziotami

— Krem z cukinii z grzankami

— Gesie udko confit w sosie sliwkowym, z parmezanowg polenta i kolorowg satata
— Tort whisky

— Kawa lub herbata

—  Sok owocowy 750 ml
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Sposéb wykonania zamowienia, dodatkowe wymagania:

1.

Szacowana liczba uczestnikOw Seminarium - maksymalnie 370. Ostateczng liczbg
zaproszonych gosci Zamawiajacy przekaze Wykonawcy na 6 dni przed terminem wykonania
ustugi, co oznacza, ze nie stanowi ostatecznego wymiaru zamoéwienia, w wyniku czego nie
moze by¢ podstawa do zglaszania roszczen z tytulu nie zrealizowanych ustug. Wykonawcy
bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia wylacznie za faktyczng liczbe wykonanych
ustug.

Wykonawca musi zapewni¢ ochrong positkow tj. niedopuszczalnym jest aby positki byty
wydawane osobom spoza grona zaproszonych gosci.

Wszystkie dania zostang podane w naczyniach ceramicznych (nie jednorazowego uzytku),
napoje zimne serwowane bedg w szklankach, a do konsumpcji zostang przygotowane metalowe
sztu¢ce. Uzyta zastawa oraz stoty i obrusy beda czyste i nieuszkodzone. Wykonawca zapewni
obstuge kelnerska w trakcie trwania seminarium (do uprzatnigcia na biezgco brudnych naczyn
oraz uzupeknienia brakow na stotach). Osoby obslugujace musza by¢ ubrane w eleganckie,
czyste 1 wyprasowane uniformy. Wszystkie positki zapewnione przez wykonawce muszg by¢
Swieze, przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi oraz charakteryzowaé si¢ wysoka jakoS$cia
1 estetyka podania.

Wykonawca zobowigzany bedzie do uprzatnigcia wykorzystywanych powierzchni oraz
zabrania niewykorzystanych lub pozostawionych przez uczestnikow seminarium materiatow.
Wykonawca zapewni ubezpieczenie OC organizatora (do kwoty 300 000 zt).

Zamawiajacy informuje, ze wobec niedajacych si¢ przewidzie¢ okolicznosci zwigzanych z
ograniczeniami wywotanymi zakazeniem wirusem COVID - 19 nie jest w stanie
zagwarantowa¢ realizacji seminarium na wskazanym poziomie. Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo do dokonania zmian ilo$ci 0s6b bioracych udziat w seminarium, w granicach
wynagrodzenia okre$lonego w ofercie, a takze mozliwo$¢ niewykorzystania przedmiotu
zamoOwienia w zakresie ilosciowym 1 wartosciowym. Wykonawcy w takim przypadku nie
bedzie przystugiwac jakiekolwiek roszczenie z tytulu niewykorzystania przez zamawiajacego
przedmiotu zamdwienia w pelnym zakresie ilo§ciowym lub wartosciowym.

Zamawiajagcy ma mozliwo$¢ zmiany terminu konferencji, lub nie przeprowadzenia konferencji
w ogole, w przypadku kiedy zarejestrowana liczba uczestnikow konferencji nie przekroczy 250
uczestnikow.

O powyzszej sytuacji zamawiajacy powiadomi wykonawce mailowo, niezwtocznie, jednak nie
pdzniej niz na 5 dni przed terminem rozpoczgcia konferencji.



