Znak: 36/2022/ZK/OWOCE, WARZYWA

Zapytanie ofertowe

Zlobek ,HOCKI KLOCKI” zaprasza do ztozenia oferty na zadanie pod nazwag:

ZAKUP I DOSTAWA OWOCOW I WARZYW

Do zapytania nie majg zastosowania przepisy i procedury okre$lone ustawg z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo
zamdwien publicznych (Dz. U. z 2019r. poz. 2019) zwanej dalej ustawa Pzp. Zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt 1 ww.

ustawy niniejsze zamdwienie podlega wytaczeniu od stosowania ustawy Pzp.

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

I). Przedmiot zméwienia:

» Zakup i sukcesywna dostawa owocow i warzyw dla Ztobka ,HOCKI KLOCKI” w okresie od 1 stycznia
2023 r. do 30 kwietnia 2023 r. , zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiajgcego.

» Wskazane w zatacznikach do formularza ofertowego iloci oraz asortyment poszczegdlnych artykutéw
s szacunkowe i mogg ulec zmianie w razie zaistnienia takiej potrzeby ze strony Zamawiajacego.

» Przedmiot zaméwienia dostarczony przez Wykonawce musi by pierwszego gatunku, pozbawiony wad,
posiadac niezbedne dokumenty badan i dopuszczenia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane
przepisami i normami. Wykonawca zagwarantuje Zamawiajacemu, ze przedmiot zaméwienia bedzie
wolny od cech powszechnie uznawanych za wady jakosciowe takie jak : gorzki, kwasny, zbyt stony smak,
stechly, wydzielajacy nieprzyjemna won, zniszczony mechanicznie, z objawami plesni, psucia,
zwilgocenia i ususzki.

» Przedmiot zamdwienia oraz sposéb jego przewozu i przechowywanie musi by¢ zgodne z obowigzujacymi
przepisami :

a) ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 poz. 2021)
oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy — zwang dalej ustawag
o bezpieczenstwie zywnosci,

b) ustawag z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutdw rolno-spozywczych (Dz. U. z
2019r., poz. 2178),

c) ustawg z dnia 16.12.2005r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. 2020r. poz.1753) —

zwane dalej ustawg o produktach pochodzenia zwierzgcego,




d) rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnoéciowej z dnia 10.03.1999r. w sprawie
bezpieczenstwa i higieny pracy przy uboju zwierzat i przetwdrstwie miesa (Dz. U. z 1999r. nr 25,
poz. 226),

e) rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 stycznia 2015r. w sprawie
znakowania $rodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 poz. 29),

f) rozporzadzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady UE z dnia 29 kwietnia 2004
r.- (Dz.U.L. 139 z 30.04.2004) zwane dalej rozp. 853/2004.

» Zamawiajacy informuje, iz ilekro¢ w szczegétowym opisie przedmiotu zamdwienia i jego zatacznikach,
przedmiot zamdwienia jest opisany:

a) ze wskazaniem znakéw towarowych, nazw wiasnych, patentéw lub pochodzenia zrédta lub
szczegolnego procesu, ktory charakteryzuje produkty lub ustugi dostarczane przez konkretnego
Wykonawce co prowadzitoby do uprzywilejowania lub wyeliminowania niektérych Wykonawcdw
lub produktéw, oznacza to, ze Zamawiajagcy nie moze opisa¢ przedmiotu zamdwienia
W wystarczajaco precyzyjny i zrozumiaty sposdb i jest to uzasadnione specyfika przedmiotu
zamowienia. W takich sytuacjach ewentualne wskazania na znaki towarowe, patenty,
pochodzenie, zrodto lub szczegdlny proces, nalezy odczytywad z wyrazami ,lub réwnowazne”

b) poprzez odniesienie si¢ do norm, ocen technicznych, specyfikacji technicznych i systeméw
referencji technicznych, o ktérych mowa w art. 101 ust. 1 pkt 2 oraz ust. 3 ustawy, to przyjmuje
sig, ze dopuszcza sie rozwigzania rownowazne opisywanym, a wskazane powyzej odniesienia

nalezy odczytywac z wyrazami ,lub réwnowazne”,

Oznacza to, ze dopuszcza sig zaoferowanie wyrobow nie gorszych niz opisywanych, tj. spetniajacych
wymagania techniczne, funkcjonalne i jakosSciowe, co najmniej takie jak wskazane w dokumentacji

niniejszego postepowania.

> Szczegdlowe wymagania dotyczace przedmiotu zamdwienia zamieszczono w zatgczniku nr 1 -
Szczegofowy opis przedmiotu zamowienia.

Tryb udzielenia zamdéwienia:

zamdwienie w trybie zapytania ofertowego

Rodzaj i przedmiot zgodnie ze Wspéinym Slownikiem Zaméwiern CPV:

Kod CPV: 15300000-1 — owoce, warzywa i produkty podobne
03212100-1 - ziemniaki



II). Nazwa i adres Zamawiajgcego:

Ztobek ,,HOCKI KLOCKI"”
ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki
NIP: 7773291807, REGON: 367991360

e-mail:

ksiegowosc@zlobekkamionki.kornik.pl

sekretariat@zlobekkamionki.kornik.pl

III). Termin realizacji:

» Wymagany termin dostawy przedmiotu zaméwienia od 01.01.2023 r. do 30.04.2023 r.

» Termin dostawy jest bezwzgledny i niepodlegta zmianie

IV). Warunki udziatu w postepowaniu:

>

Y V V V

Przedktadajac swoja oferte Wykonawca akceptuje w catosci i bez zastrzezen warunki opisane
w zapytaniu
Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i przedtozeniem swojej oferty
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci ztozenia ofert czesciowych i wariantowych
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci zatrudnienia podwykonawcow
W sprawach nieuregulowanych w tresci zapytania zastosowanie majg przepisy wytacznie Kodeksu
Cywilnego
Udzielenie zaméwienia moga ubiegaé sie Wykonawcy, ktorzy spetniajg warunki okreSlone we wzorze
oferty, stanowigcej zatacznik nr 2 do Zapytania, w tym m.in.:
a) posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalno$ci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa nakfadajg obowigzek ich posiadania
b) posiadaja wiedze i doswiadczenie do wykonania zamdwienia
c) dysponujg odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia
d) znajduja sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamoOwienia

V). Dane dotyczace ztozenia oferty:

vV VvV

Oferta powinna zawieraé catoéé przedmiotu zamdwienia, tzn. zakup i dostawe owocow i warzyw
Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim, oraz podpisana przez osobe upowazniong do
reprezentowania Wykonawcy. Kazda zapisana strona oferty powinna by¢ parafowana przez
osobe umocowang do reprezentowania Wykonawcy.

Kazdy Wykonawca moze przedstawic tylko jedng oferte.




>

>

Wykonawca sktadajac oferte zobowigzany jest ztozyé nastepujace dokumenty:
1. wzdr oferty wg zataczonego wzoru — zatgcznik nr 2 do Zapytania
2. zaparafowany szczegdétowy opis przedmiotu zamdwienia - zatgcznik nr 1 do Zapytania
3. zaparafowany wzdr Umowy - zatacznik nr 3 do Zapytania
Oferte nalezy ztozyc:
e za posrednictwem platformy zakupowej Open Nexus, znajdujgcej sie pod adresem
http://platformazakupowa.pl

w terminie nie pozniej niz do dnia 20.12.2022 r. do godziny 15:00

VI). Opis sposobu obliczenia ceny i kryterium oceny ofert:

>

YV V V V V

Wybdr najkorzystniejszej oferty dokonany zostanie w oparciu o kryterium ceny. Zamawiajacy wybierze
oferte zawierajgcg najnizszg cene. Cena ofertowa winna obejmowaé wszystkie koszty zwigzane
z realizacjg zamdwienia, facznie z kosztami transportu. Za cene oferty uwazaé sie bedzie cene
brutto (tacznie z naleznym podatkiem VAT)

Wynagrodzenie Wykonawcy nie moze ulec zmianie w trakcie realizacji i po zakonczeniu Umowy
Wynagrodzenie winno by¢ wyrazone w ztotych polskich

Ustalone wynagrodzenie za wykonanie catego zamdwienia nie podlega dalszym negocjacjom
Rozliczenie przedmiotu Umowy nastapi w terminie do14 dni na podstawie wystawionej faktury VAT

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielania zaliczek na poczet wykonania zamdwienia

VII). Udzielanie wyjasnien:

>

Wszelka korespondencja dotyczaca prowadzonego postepowania odbywac sie bedzie drogg elektroniczng
poprzez platforme zakupowa.

Wyjasnienia tresci specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia beda niezwtocznie, jednak nie pdzniej,
niz na 2 dni przed uptywem terminu sktadania.

Whiosek o wyjasnienie tresci zapytania ofertowego Wykonawcy przesytajg przez platforme zakupowg
poprzez przycisk ,,Wys$lij wiadomos¢”.

Zamawiajgcy odpowiadajagc na zapytania przesyta jednoczesnie treS¢ wyjasnienia wszystkim
Wykonawcom, ktérym dostarczono niniejszg Specyfikacje Istotnych Warunkéw Zamédwienia (bez
ujawnienia zrédfa zapytania)

Zamawiajgcy przedtuzy, w razie zaistnienia takiej koniecznosci, termin sktadania ofert okreslony w pkt.
V, w celu umozliwienia Wykonawcom uwzglednienia w przygotowywanych ofertach otrzymanych
wyjasnien lub zmian. W tym przypadku wszelkie prawa i zobowigzania Zamawiajgcego i Wykonawcy

odnosnie wczesniej ustalonego terminu beda podlegaty nowemu terminowi



VIII). Udostepnianie ofert lub wglad do ofert:

» Udostepnianie ofert lub wglad do ofert ztozonych w toku postepowania :
a) Nastepuje na wniosek, w trybie dostepu do informacji publicznej, zgodnie z art. 13 ustawy z dnia
6 wrzeénia 2001 r. o dostepie do informacji publicznej (Dz.U.2019 poz. 1429 ze zm.),
b) Wniosek o udostepnienie informacji publicznej nalezy przestac na adres poczty elektronicznej :

ksiegowosc@zlobekkamionki.kornik.pl

IX). Informacje dodatkowe:

» W przypadku wybrania oferty Wykonawca zostanie poinformowany odrgbng wiadomoscia
za posrednictwem platformy zakupowej

> Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana uchyli si¢ od zawarcia Umowy, Zamawiajacy wybierze
kolejng oferte najkorzystniejsza sposréd ztozonych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny

» Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postgpowania na kazdym etapie jego

przeprowadzania bez podania przyczyny

X). Dane osobowe 0s6b reprezentujacych Zamawiajacego, uprawnionych do
bezposredniego kontaktowania sie z Wykonawcami:

> p. Agnieszka Chmielewska — Gidowny Ksiegowy,
tel. 790 775 034, adres e-mail: ksiegowosc@zlobekkamionki.kornik.pl

XI). Zataczniki:

1. Zalacznik nr 1 — SzczegStowy opis przedmiotu zaméwienia
2. Zatgcznik nr 2 — Wzdr oferty

3. Zatgcznik nr 3 — Wzér umowy

Kamionki, dnia 06.12.2022 r.

GLOW {sm
DIETET A
o YK mgr Apwieszka Chinielewska

mngVM\‘é' mielewska







Znak: 36/2022/ZK/OWOCE, WARZYWA

Zalacznik nr 1 Szczegétowy opis przedmiotu zamowienia

Szczego6lowy opis przedmiotu zaméwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa owocow i warzyw do kuchni ztobkowej
na potrzeby wyzywienia Dzieci w Ztobku ,,HOCKI KLOCKT".

Kod CPV: 15300000-1 — owoce, warzywa i produkty podobne
03212100-1 - ziemniaki

I. Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamdwienia sa dostawy artykutéw spozywczych okreslonych, co do rodzaju
i iloéci w interaktywnym formularzu ofertowym, stanowigcym zalacznik nr 2 do Zapytania.
(Szczegdtowy opis znajduje sie réwniez ponizej). Wskazane w tym formularzu ilosci nalezy
traktowac jako szacunkowe.

2. Zamawiajacy w trakcie realizacji umowy moze dokonywa¢ przesuniec ilosciowych asortymentu
wedtug biezacych potrzeb i celowosci ich zakupu pod warunkiem nieprzekroczenia kwoty
umowy.

3. Przedmiotem zamdwienia sa dostawy artykutéw spozywczych powszechnie dostepnych
o ustalonych standardach jakosciowych. Dostarczone produkty oznakowane maja by¢ zgodnie
z wymogami rozporzadzenia w sprawie znakowania poszczegdinych rodzajow  Srodkow
spozywczych ( Dz. u. z 2015, poz. 29 ze zm.) tzn.
muszg zawierac:

a) nazwe Srodka spozywczego
b) dotyczace sktadnikéw wystepujacych w srodku spozywczym
c) date minimalnej trwatosci albo termin przydatnosci do spozycia
d) dane identyfikujace:
e producenta $rodka spozywczego
e kraj w ktérym wyprodukowano $rodek spozywczy

e) zawarto$¢ netto lub liczbe sztuk srodka spozywczego w opakowaniu




f) warunki przechowywania ( w przypadku gdy jako$¢ produktu zalezy od jego
przechowywania)

g) oznaczenie partii produkgji

h) klase jakosci handlowej

4. Szczegotowe wymagania zwigzane z realizacjg przedmiotu zamdwienia:

a) Wskazane w formularzu nazwy towardéw sq standardem oczekiwanym przez
Zamawiajgcego;

b) Wykonawca zobowigzany jest zaoferowac artykuty  spozywcze  zgodnie
z zatgcznikiem nr 2 do Zapytania lub produkty réwnowazne;

€) Zamawiajacy dopuszcza zaoferowanie produktow réwnowaznych. Zastosowanie nazw
producentéw stuzy jedynie doprecyzowaniu zamoéwienia;

d) Pod pojeciem produktu rownowaznego Zamawiajacy rozumie produkty o nie gorszych
parametrach jakosciowych, posiadajgcych te same walory organoleptyczne (smak,
zapach, barwa, estetyka, konsystencja) oraz zawierajace w sktadzie co najmniej te

same surowce uzyte do produkcji, co artykuty okredlone przez Zamawiajgcego;

W przypadku  zaoferowania  produktéw rownowaznych, nalezy mie¢ na uwadze,
iz Zamawiajacy uzna takie produkty za rownowazne, jeéli ich jako$¢, sktad, aromat beda
Co najmniej na takim samym poziomie co produkty wskazane w opisie przedmiotu zamdwienia.
Pojemnosé, gramatura produktu nie moze odbiega¢ od pojemnosci, gramatury sugerowanej przez
Zamawiajgcego. W przypadku zaoferowania produktu o wyzszej lub nizszej niz wskazania przez
Zamawiajacego pojemnosci gramaturze, Wykonawca zobowigzany jest do wskazania takiej ilosci sztuk
zamawianego produktu, ktéra po pomnozeniu bedzie wynosi¢ ilos¢ jakg zada Zamawiajacy (informacje

0 wyzszej lub nizszej gramaturze nalezy podac w uwagach do zafgcznika nr 2, Wzor oferty”,



Spis produktow spozywczych 01.01.2023 r. — 30.04.2023 r.

L.p. Nazwa produktu spozywczego J.M Ilosc
1. |Banan kg. 70
2. |Cytryna szt. 4
3. |Gruszka kg. 25
4. |Jabtko kg. 140
5, | Kiwi kg. 3
6. |Mandarynka kg. 9
7. |Pomarancza kg. 9
8. |Biata rzodkiew kg. 25
9. |Burak kg 60
10. |Cebula zotta kg. 4
11. |Czosnek gtdwka 10
12. |Kalarepa kg. 4
13. |Kapusta biata Kg. 25
14. |Kapusta czerwona Kg. 20
15. |Kapusta pekinska Szt. 20
16. |Kapusta wtoska kg 11
17. |Koperek peczek 30
18. |Marchew kg 100
19. |Natka pietruszki peczek 50
20. |Ogdrek Swiezy kg 17
21. |Papryka kg 17




22. |Pieczarki Kg 4,5
23. |Pietruszka korzen Kg 59
24. | Pomidor Kg 20
25. | Pomidory koktajlowe Kg 5

26. |Por Swiezy szt 34
27.  |Rukola/Roszponka Op 20
28. |Rzodkiewka Peczek 12
29. |Safata lodowa Szt 10
30. |Satata mastowa Szt 10
31. |Seler Kg 52
32. |Szczypiorek Peczek 15
33. |Ziemniaki Kg 270




II.

Szczegotowy opis:

L.p.

Nazwa produktu

Wymagania

Banan

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytkéw i uszkodzen powstatych zaréwno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z
przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig
owocdw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czyniq je niezdatnymi do spozycia,
: praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne
od szkodnikéw oraz wolne od uszkodzer spowodowanych przez szkodniki, jedrne
i dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu powinny by¢ odpowiednie do
danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakéw. Stopien rozwoju i jakosé
banandw powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i manipulacje, oraz
dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca jakos¢. Opakowania
zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byé czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajacego.

Cytryna

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytkdw i uszkodzen powstatych zarowno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiagzanych z
przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig
owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne
od szkodnikéw oraz wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, jedrne
i dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu powinny by¢ odpowiednie do
danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakow. Stopien rozwoju i jako$¢
cytryn powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i manipulacje, oraz

dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca jakos¢. Opakowania
zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byé czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodzen

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajacego.

Gruszka

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytkdw i uszkodzen powstatych zarowno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z
przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig
owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne
od szkodnikéw oraz wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, jedrne

i dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu powinny by¢ odpowiednie do




danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdéw i/lub smakéw. Stopien rozwoju i jako$¢
guszek powinien byc¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i manipulacje, oraz
dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca jako$é. Opakowania
zbiorcze powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byC czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajacego.

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytkow i uszkodzen powstatych zarédwno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z
przygotowaniem ich do przechowywania Iub sprzedazy; nie dopuszcza sie
owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktdre czynig je niezdatnymi do spozycia,
; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne
od szkodnikdw oraz wolne od uszkodzer spowodowanych przez szkodniki, jedrne
Jabtko i dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu powinny by¢ odpowiednie do
danego stopnia dojrzatoéci, nie popekane, bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakéw. Stopien rozwoju i jakoé¢
jabtek powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymaé transport i manipulacje, oraz

dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca jakoéé. Opakowania
zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzen

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajacego.

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytkow i uszkodzen powstatych zaréwno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z
przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sie
owocdw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czyniq je niezdatnymi do Spozycia,
; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych: wolne
od szkodnikdw oraz wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, jedrne
Kiwi i dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu powinny byé odpowiednie do
danego stopnia dojrzatoéci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakéw. Stopien rozwoju i jako$¢
jabtek powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i manipulacje, oraz

dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajacy jakosé. Opakowania
zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, pleéni i uszkodzen

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajgcego.

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytkdw i uszkodzen powstatych zaréwno
Mandarynka podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sie

NG



owocéw z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czyniq je niezdatnymi do spozycia,
» praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne
od szkodnikéw oraz wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, jedrne
i dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu powinny by¢ odpowiednie do
danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakdw. Stopien rozwoju i jakos¢
mandarynek powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i manipulacje,
oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca jakosc¢.
Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni

i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajacego.

Pomarancza

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytkéw i uszkodzen powstatych zardwno
podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwigzanych z
przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedazy; nie dopuszcza sig
owocow z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia,
; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych; wolne
od szkodnikéw oraz wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, jedrne
i dostatecznie dojrzate; barwa i smak migzszu powinny by¢ odpowiednie do
danego stopnia dojrzatosci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakow. Stopien rozwoju i jakos¢
pomarariczy powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymaé transport i manipulacje,
oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca jakosc.
Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, plesni

i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajgcego.

Biata rzodkiew

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowe]j wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny byc¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakow. Stopien
rozwoju i jakos¢ rzodkwi biatej powinien byc taki, aby mogty: wytrzymac transport
i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajgca
jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen,
ple$ni i uszkodzen mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajgcego.




Burak

Warzywa w klasie I; preferowane buraki podtuzne o lekko stodkim smaku,
Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni, zZmarznigcia), czyste,
jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich wyrzadzonych, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod wzgledem odmiany i wielkosci,
dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢ odpowiednie do danego stopnia
dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, bez
obcych zapachéw i/lub smakéw. Stopien rozwoju i jakos$¢ buraka powinien by¢
taki, aby mogty: wytrzymaé transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca
przeznaczenia zachowujac zadowalajgca jakosé. Opakowania zbiorcze powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, plesni i uszkodzern mechanicznych,

pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajacego.

10.

Cebula z6ka

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikdw i szkéd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢é
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jakos¢ cebuli powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgca
jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
I zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,
plesni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajgcego.

11.

Czosnek

Warzywa w klasie I; $wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakdw. Stopien
rozwoju i jakos¢ czosnku powinien byé taki, aby mogty: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajacy
jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ Czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen,

plesni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na gtdwki wg potrzeb

Zamawiajgcego. J




12.

Kalarepa

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladow plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrme, wolne od szkodnikéw i szkod przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakoéw. Stopien
rozwoju i jakoé¢ kalarepy powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajaca
jakoé¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen,
pleéni i uszkodzen mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajgcego.

13.

Kapusta biata

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladow plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikdw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakoéw. Stopien
rozwoju i jakoé¢ biatej kapusty powinien byc taki, aby mogty: wytrzymac transport
i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca
jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,
pleéni i uszkodzen mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajacedo.

14,

Kapusta czerwona

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikdw i szkdéd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachow i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jako$¢ czerwonej kapusty powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac
transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac
zadowalajaca jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw,
zabrudzen, pleéni i uszkodzen mechanicznych, pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajgcego.




15.

Kapusta pekinska

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
Zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw | szkdd przez nich
wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielko$ci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatoéci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jakoSC kapusty pekiriskiej powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac
transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac
zadowalajgcg jako$é. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczaé produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachodw,
zabrudzen, ples$ni i uszkodzen mechanicznych, pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajgcego.

16.

Kapusta wioska

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jako$¢ kapusty wtoskiej powinien by¢ taki, aby mogly: wytrzymaé
transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac
zadowalajacg jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw,
zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych, pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajgcego.

17.

Koperek

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd  przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakdw. Stopien
rozwoju i jako$¢ koperku powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymaé transport i
manipulacje, oraz dotrzeé¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajgca
jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by Czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,
ple$ni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na peczki wg potrzeb
Zamawiajgcego.

18.

Marchew

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,

zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikow i szkdd przez n@




wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jakos¢ marchwi powinien byé taki, aby mogly: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca
jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen,
pleéni i uszkodzen mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajgcegdo.

19.

Natka pietruszki

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladow plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny byc¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popgkane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakdw. Stopien
rozwoju i jakoé¢ natki pietruszki powinien by¢ taki, aby mogly: wytrzymac
transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac
zadowalajaca jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw,
zabrudzen, pleéni i uszkodzeh mechanicznych Pakowane na peczki wg potrzeb

Zamawiajacego.

20.

Ogorek swiezy

Warzywa w klasie I; éwieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jako$¢ ogdrkéw powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca
jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byé¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,
pleéni i uszkodzen mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajacedo.

21,

Papryka

Warzywa w klasie I; éwieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladow plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich

wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod

‘wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢




odpowiednie do danego stopnia dojrzatoéci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakdw. Stopien
rozwoju i jako$¢ papryki powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymad transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajgcg
jakos$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
I zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,
ple$ni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajgcego.

22,

Pieczarki

Warzywa w klasie I; Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw pleéni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikdéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatoéci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jakos¢ pieczarek powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymaé transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgca
jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,
ple$ni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajacego.

23.

Pietruszka korzen

Warzywa w klasie I; swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnegtrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielko$ci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakdw. Stopien
rozwoju i jako$¢ korzenia pietruszki powinien byé¢ taki, aby mogty: wytrzymad
transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac
zadowalajacg jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczaé produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw,
zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajgcego.

24,

Pomidor

Warzywa w klasie I; Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatoéci, nie popekane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakdw. Stopien

N




rozwoju i jakoé¢ pomidoréw powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca
jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen,
pleéni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajgcego.

25,

Pomidory koktajlowe

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakow. Stopien
rozwoju i jakoé¢ pomidoréw koktajlowych powinien byC taki, aby mogty:
wytrzymaé transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia
zachowujac zadowalajacg jakos$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczac
produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez
obcych zapachéw, zabrudzen, plesni i uszkodze mechanicznych Pakowane na

kilogramy wg potrzeb Zamawiajgcego.

26.

Por Swiezy

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkod przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdéw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jakoé¢ poréw powinien by¢ taki, aby mogly: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca
jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,
pleéni i uszkodzen mechanicznych Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajgcedo.

27.

Rukola/roszponka

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakow. Stopien
rozwoju i jakoé¢ rukoli/roszponki powinien by¢ taki, aby mogly: wytrzymac

transport i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac




zadowalajaca jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,

zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane w opakowania po 400g.

28,

Rzodkiewka

Warzywa w klasie I; Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielko$ci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatoéci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachéw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jakos¢ rzodkiewek powinien byé taki, aby mogty: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajgca
jakosc. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen,
plesni i uszkodzen mechanicznych.v Pakowane na peczki wg potrzeb

Zamawiajgcego.

29,

Safata lodowa

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielko$ci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatoéci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jakoSC sataty lodowej powinien by¢ taki, aby mogly: wytrzymaé
transport i manipulacje, oraz dotrzeé do miejsca przeznaczenia zachowujgc
zadowalajacg jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed
uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw,
zabrudzen, plesni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajacego.

30.

Safata mastowa

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarznigcia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielko$ci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakéw. Stopien
rozwoju i jako$¢ sataty powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajgca

jako$¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,

—_—



plesni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajacego.

31.

Seler

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakdéw. Stopien
rozwoju i jakos¢ selera powinien by¢ taki, aby mogly: wytrzymaé transport i
manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujgc zadowalajaca
jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen,
plesni i uszkodzen mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajgcego.

32.

Szczypiorek

Warzywa w klasie I; Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikéw i szkéd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakdw. Stopien
rozwoju i jako$¢ szczypiorku powinien by¢ taki, aby mogty: wytrzymac transport
i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca
jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen,
plesni i uszkodzen mechanicznych. Pakowane na peczki wg potrzeb

Zamawiajgcego.

33.

Ziemniaki

Warzywa w klasie I; $wieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, Sladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikdow i szkdd przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, jednolite pod
wzgledem odmiany i wielkosci, dostatecznie dojrzate; barwa i smak powinny by¢
odpowiednie do danego stopnia dojrzatosci, nie popekane, bez nadmiernego
zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachdw i/lub smakdéw. Stopien
rozwoju i jakos¢ ziemniakdw powinien byc taki, aby mogty: wytrzymac transport
i manipulacje, oraz dotrze¢ do miejsca przeznaczenia zachowujac zadowalajaca
jakos¢. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem
i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, zabrudzen,
plesni i uszkodzen mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajgcego.
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77-329-1813 REGON: 3679700 Znak: 36/2022/ZK/OWOCE, WARZYWA

Zalacznik nr 3 Wzor umowy

UMOWA NR .../2022
NA DOSTAWE ARTYKULOW SPOZYWCZYCH

zawarta W dnil ...c.ocevveevnieenennceiinen w Kamionkach pomiedzy:

Zlobkiem "HOCKI KLOCKI” z siedzibg przy ulicy Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki
reprezentowanym przez Matgorzate Walkowiak — Dyrektora Zlobka ,,HOCKI KLOCKI", zwanym
dalej Zamawiajacym

zwanym dalej Wykonawca.

W wyniku przeprowadzenia postepowania (dla ktérego nie majg zastosowania przepisy
i procedury okre$lone ustawg z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zamowien publicznych
(Dz. U. z 2019r. poz. 2019) zwanej dalej ustawg Pzp. Zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt 1 ww. ustawy
niniejsze zaméwienie podlega wyfaczeniu od stosowania ustawy Pzp.) w trybie przetargu

ograniczonego, zawarto Umowe o nastepujacej tresci:

§1

Przedmiot umowy

1. 1. Przedmiotem niniejszej Umowy jest dostawa sukcesywna, w miarge potrzeb artykutow
spozywczych (zwanych dalej ,Towarami”), na warunkach i zasadach okreslonych w opisie
przedmiotu zamédwienia, zgodnie ze zlozong oferty, stanowigcg integralng cze$¢ do niniejszej
umowy — zafgcznik nr 1 do Umowy.

2. Towary musza spetniaé wymagania zwarte w aktualnie obowigzujgcych aktach prawnych dotyczacych
Zywnosci.




§2

Zmiany ilosciowe Towaréw

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zmian co do ilosci w ramach asortymentu
wymienionego w zatgczniku nr 1 do Umowy w zaleznosci od rzeczywistych potrzeb wynikajacych
z dziatalnosci Zmawiajgcego w okresie realizacji Umowy.

2. Zmiany mogg by¢ dokonywane w granicach wartosci Umowy.

3. Wykonawca zrzeka sie dochodzenia roszczen z tytutu nie wykonania Umowy w catosci.

§3

Ceny Towaréw

1. Wartos¢ niniejszej Umowy, zgodnie ze zt0720Ng Oferta, WYNOST .......cccvririireereeeseeeessssessssssssssssssssssasss
Zotych Brutte, (SMOMWINIES wsussumssmisavmimmes s o uasmianisisnisiisiammmonassnss sevesresensemsussnsmsasrenenssessosrssesons )

2. Szczegdtowe ceny jednostkowe okresla wypetniony formularz cenowy, stanowiacy zafgcznik nr 2
do niniejszej Umowy. '

3. Ceny Towaréw wyszczegdlnione w zataczniku nr 2 nie ulegng zmianie przez caty okres trwania

niniejszej Umowy.

4. Wykonawcy przystuguje wynagrodzenie za dostarczone Towary w terminie 14 dni od daty
wystawienia faktury VAT lub rachunku przez Wystawce. Zaptata nastapi przelewem $rodkdéw pienieznych
na wskazany przez Wystawce rachunek bankowy.

5. Za dzien zaptaty uwaza sie dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

6. Faktury VAT lub rachunki zgodnie z poszczegdlnymi zamédwieniami bedg wystawiane na:

NABYWCA: ODBIORCA:
MIASTO I GMINA KORNIK ZLOBEK ,HOCKI KLOCKI”
PLAC NIEPODLEGLOSCI 1 UL. PORANNEJ ROSY 2
62 — 035 KORNIK 62 — 023 KAMIONKI

NIP: 777 27 17 606

7. Faktura VAT dostarczona bedzie do siedziby Ztobka ,HOCKI KLOCKI” badz przesytana poczta
tradycyjng lub drogg elektroniczng na adres e-mail: ksiegowosc@zlobekkamionki.kornik.pl

S



8. Ziobek ,HOCKI KLOCKI” informuje, iz w zwigzku z wejsciem w 2ycie ustawy
z dnia 9 sierpnia 2019 r. o zmianie ustawy o podatku od towardw i ustug oraz niektorych innych ustaw
(Dz. U. z 2019 r., poz. 1751), od dnia 1 listopada 2019 r. bedzie dokonywac¢ ptatnosci
od 15.000,00 zi brutto naleznego wynagrodzenia Wykonawcy

z zastosowaniem mechanizmu podzielonej ptatnosci tzw. "split payment”.

§4

Zgloszenie zapotrzebowania przez Zamawiajacego

1. Zamawiajacy bedzie zamawiat Towary przez osoby upowaznione, telefonicznie lub poczty
elektroniczng na adresy wskazane w § 11 pkt. 3, sukcesywnie od poniedziatku do pigtku w godzinach

od 7:00 do 14:00, w iloéciach i asortymencie zaleznym od potrzeb Zamawiajacego.

§5

Odbiér Towarow

1. Dostawy Towaréw odbywaé sie bedg w dniach od poniedziatku do pigtku z wyjatkiem Swiat i dni
wolnych od pracy Ztobka ,HOCKI KLOCKI", w godzinach od 6:00 do 14:00.

2. Towary zostang dostarczane przez Wykonawce na adres:
Ztobka ,,HOCKI KLOCKI”, ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki.

3. Wykonawca zobowigzuje sie dostarczy¢ Towary do Zamawiajacego wtasnym transportem, na SWoj
koszt i ryzyko. Wykonawca zobowigzuje sie do wytadunku Towardw i ich dostarczenia do zaplecza

kuchennego znajdujgcego sie na parterze Placowki.

4. Towary dostarczone beda zgodnie z zasadami HACCP i GHP (Dobrej Praktyki Higienicznej) oraz
w sposéb zapewniajacy utrzymanie ciggu chtodniczego od Wykonawcy do Zamawiajgcego, srodkiem

transportu posiadajacym aktualng ksigzke kontroli sanitarnej.

5. Przekazanie Towaréw potwierdzane bedzie podpisami przedstawiciela Zamawiajacego
i przedstawiciela Wykonawcy na dokumencie dostawy WZ i/lub faktury VAT/rachunku.

6. Zamawiajacy nie przyjmie Towaréw niezamdwionych, zniszczonych,  uszkodzonych,
przeterminowanych, z oznakami zepsucia oraz nienadajacych sig do uzytku zgodnie z przeznaczeniem.




§6

Czas obowigzywania Umowy

1. Umowa zostaje zawarta za czas okreslony i obowigzuje od dnia 01.01.2023 r. do dnia
30.04.2023 r.

2. Umowa wygasa przed terminem okreslonym w ust. 1, w przypadku wczesniejszego catkowitego
wykorzystania asortymentu wskazanego w zataczniku nr 1 do niniejszej Umowy lub wartoéci przedmiotu

Umowy, okreslonej w § 3 ust. 1 Umowy.

§7
Reklamacje

1. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo ztozenia reklamacji Towaru, nieodpowiadajgcego wymaganiom

jakosciowym, i zadania od Wykonawcy wymiany Towaru na petnowarto$ciowy.

2. W przypadku stwierdzenia niewasciwej jakosci lub ilosci Towaru, Zamawiajgcy powiadomi o tym
niezwtocznie Wykonawce, ktdry w ciggu 24 godzin od chwili zawiadomienia zrealizuje reklamacje

poprzez wymiane Towaru ha wolny od wad lub uzupetnienie jego brakow.

3. W przypadku spornych spraw dotyczacych reklamacji — Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
do pobrania prébek Towaru w celu zbadania w Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej
lub Wojewddzkim Inspektoracie Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno — Spozywczych wiasciwych
miejscowo dla Zamawiajgcego wydane przez w/w instytucje bedzie ostateczng podstawg do okreslenia

jakosci Towaru.

4, Koszty badan, o ktérych mowa w ust. 3 poniesie Wykonawca, jesli ocena jakosci badanego Towaru
okaze sie negatywna, w innym przypadku koszty badan poniesie Zamawiajacy.

§8

Kary umowne

1. Zamawiajacy zapfaci Wykonawcy kare umowng w razie odstgpienia od Umowy przez Wykonawce
wskutek okolicznosci, za ktére odpowiada Zamawiajacy — w wysokosci 10 %% wartosci brutto czesci

niezrealizowanej Umowy.

2. Wykonawca zaptaci zamawiajagcemu kare umowna w wysokosci:
= 10 % wartosci brutto czesci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwigzania przez

Wykonawce Umowy z przyczyn, za ktére Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci;



= 10 % wartoéci brutto czesci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwigzania przez
Zamawiajacego Umowy z przyczyn, za ktdre odpowiada Wykonawca;
» 20 % wartoéci brutto reklamowanego Towaru, w przypadku niezrealizowania reklamacji,

o ktérej mowa w § 7 ust. 2.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania za zasadach ogélnych
przewidzianych w Kodeksie Cywilnym w przypadku, jesli szkoda wynikta z niewykonania lub

nienalezytego wykonania umowy przewyzsza kar¢ umowna.

4. Wykonawca wyraza zgode na potracenie z naleznosci za dostawe Towardw, kar umownych naleznych

Zamawiajgcemu na mocy powyzszych postanowien zawartych w ust. 2.

§9
Odstapienie od Umowy

1. Zamawiajgcemu przystuguje prawo jednostronnego natychmiastowego rozwigzania Umowy
i naliczania kar umownych, w przypadku wystapienia jednej z n/w przestanek:
* trzykrotnego zawinionego przez Wykonawce uchybienia terminowi dostawy,
» dwukrotnego naruszenia norm jakosciowych dostarczanych Towardw,
» otrzymania przez Zamawiajacego kopii decyzji wydanej przez wiasciwy organ urzedowej
kontroli zywnosci o wstrzymaniu produkgcji lub unieruchomieniu zaktadu,

= zaniechania realizacji dostaw z przyczyn, za ktére odpowiada Wykonawca.

§ 10

Rozwigzanie Umowy

1. Umowe mozne rozwigzac kazda ze Stron:
» Zamawiajgcy — z zachowaniem jednomiesiecznego okresu wypowiedzenia,

»  Wykonawca — z zachowaniem dwumiesiecznego okresu wypowiedzenia.

g1i1
Postanowienia koricowe

1. Zmiany niniejszej Umowy wymagaja pisemnej formy pod rygorem niewaznosci.

2. Przeniesienie praw i obowigzkow Wykonawcy wynikajgcych z Umowy na osoby trzecie wymaga

uprzedniej zgody Zamawiajacego pod rygorem niewaznosci.




3. Jako osoby uprawnione do kontaktowania sie w zwigzku z wykonaniem Umowy, Strony wyznaczaja

nastepujace osoby:

w imieniu Zamawiajacego - p. Agnieszka Chmielewska — Gléwny Ksiegowy,
tel. kom. 790-775-034 y tel. 61-22-76-021, adres e-mail:

ksiegowosc@ przedszkolekamionki.kornik.pl

w imieniu WYKONAWCY — P. [..oiiirieniiiieiiniieie e e 1 tel [, 1
adres e=mail [ mew e s TR 1.

4, Strony zobowigzujq sie do informowania z nalezytym wyprzedzeniem o kazdorazowej zmianie danych

adresowych oraz danych kontaktowych wskazanych w ust. 2 niniejszego paragrafu.

5. W kwestiach nieuregulowanych Umowag zastosowanie znajdujg przepisy Kodeksu Cywilnego.

6. Wszelkie spory powstate na tle stosowania niniejszej Umowy rozpoznawane beds przez sad

powszechny wtasciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

7. Umowa zostata sporzadzona w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach — dla Zamawiajacego oraz dla

Wykonawcy.

8. Zatacznikami do niniejszej Umowy stanowigcymi jej integralng cze$c sa:

1) zatacznik nr 1 — szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia,

2) zafacznik nr 2 — oferta Wykonawcy wraz z formularzem zestawienia cenowego.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA




