Zatacznik 1 do SWZ
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dotyczy:
»Przygotowanie i dostawa positkdw (ustuga cateringowa) dla ucznidw i dzieci uczeszczajacych do
Zespotu Szkolno - Przedszkolnego w Godziszewie oraz Szkoly Podstawowej im. Piotra

Szturmowskiego w Pogdodkach”

Zamoéwienie obejmuje przygotowanie dwdch positkdw dziennie: obiadu, podwieczorku, dla dzieci
przedszkolnych w wieku 2,5 — 6 lat (oddziaty przedszkole i punkty przedszkolne) uczeszczajacych do
przedszkola, oraz dla dzieci szkolnych w wieku 7 — 15 lat. tgczna liczba dzieci to 82 Zespét Szklono —
Przedszkolny w Godziszewie oraz 26 Szkoty Podstawowej im . Piotra Szurkowskiego w Pogddkach, przy

czym liczba dzieci w okresie realizacji zamowienia moze ulec zmianie.

I Lokalizacje:

Zespot Szkolno — Przedszkolny w Godziszewie:

1. Szkota Podstawowa im.ks. Franciszka Sawickiego w Godziszewie, ul. Gdanska 7, 83-209
Godziszewo: 32 uczniow

2. Publiczne Przedszkole Gminne w Demlinie, Demlin 25, 83-209 Godziszewo: 50 dzieci.

Szkota Podstawowa im. Piotra Szturmowskiego w Pogddkach:

1. Szkota Podstawowa im. Piotra Szturmowskiego w Pogddkach, ul. Szkolna 3, 83-236
Pogaddki: 6 uczniow,

2. Szkota Podstawowa im. Piotra Szturmowskiego w Pogddkach, Koimin 57, 83-236
Pogddki: 12 ucznidw,

3. Oddziat Przedszkolny w Pogddkach, ul. Szkolna 1, 83-236 Pogaddki: 1 dziecko,

4. Punkt Przedszkolny w Pogodkach, ul. Cystersow 13, 83-236 Pogddki: 7 dzieci.

1. Zasady przygotowania positkow:

Positki muszg by¢ sporzadzone zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia
zbiorowego (wg norm zywienia Instytutu Zywnosci i Zywienia, Ustawy o BezpieczeAstwie Zywnosci i
Zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 2448 z p6zn zm.) oraz zgodnie z przepisami wykonawczymi do tej
ustawy (Rozporzadzenie Ministra Zdrowia zdnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz



wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U.z 2016 ., poz. 1154).

1. Positki powinny by¢ przygotowane ze $wiezych, petnowartosciowych artykutéw spozywczych,
posiadajgcych aktualne terminy przydatnosci do spozycia, zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i
sanitarnej dla zywienia zbiorowego tj. positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami
racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy zalecanymi przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

2. Wykonawca przygotowuje jeden gorgcy positek w formie obiadu jednodaniowego w postaci:
a) 2razy w tygodniu drugie danie (ziemniaki + mieso lub ryba + suréwka),

b) 2 razy w tygodniu zupa z wktadkg miesng (podana z chlebem, makaronem, ryzem lub
ziemniakami),

c) 1razw tygodniu danie maczne (np. nalesniki, kluski leniwe, knedle ze $liwkami, pierogi, gofry,
krokiety, spaghetti w sosie pomidorowym z mieskiem mielonym.

3. Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe/rodzajowe (szkota):
a) zupa: gramatura nie mniej niz 400 ml;
b) drugie danie: gramatura w nie mniej niz 500 gram w tym:
— ziemniaki, kasza, ryz - nie wiecej niz 200 g,
— mieso/ryba nie mniej niz 150 g -180 g,
— suréwka nie mniej niz 150 g-180 g,
c) dania maczne: nie mniej niz 400 g;
4. Obiad, podwieczorek musi spetnia¢ nastepujgce warunki iloSciowe/rodzajowe (przedszkole):
a) zupa: gramatura nie mniej niz 350 ml i kaloryczno$¢ 200 kcal;

b) drugie danie: gramatura w nie mniej niz 400 gram i kalorycznos¢ 700 kcal w tym:

ziemniaki, kasza, ryz - nie wiecej niz 170 g,
— mieso/ryba nie mniej niz 110 g,
— suréwka nie mniej niz120 g,
— dania jarskie i pétmiesne - gramatura w nie mniej niz 400 gram,
— kompot - gramatura w nie mniej niz 200 ml.
c) dania maczne: nie mniej niz 400 g;
d) podwieczorek: owoc oraz np. ciasto, budyn, kisiel, kaszka gramatura nie mniej 100 g,

5. Kaloryczno$¢ kazdego positku nie powinna by¢ mniejsza niz 800 kcal dla ucznia i 700 kcal dla
przedszkolaka.



6. Jadtospis bedzie uktadany przez Wykonawce na okres 10 dni zywieniowych. Opracowany jadtospis

Wykonawca przedktada do akceptacji Zamawiajgcemu, najpdzniej na 3 dni robocze przed

terminem jego obowigzywania.

7. Obiad musi spetniaé nastepujgce warunki jakosciowe:

a)

b)

c)

d)

f)

g)

h)

j)

jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzaé sie w tym samym
tygodniu;

obiad z drugim daniem miesnym (indyk, kurczak) nie moze zawiera¢ miesa mieszanego;
raz na dwa tygodnie drugie danie z rybg (z wytgczeniem ryby panga);

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji dodatkowych -
konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

w jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie

smazone;

do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze
nasion roslin strgczkowych, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli;

zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym;

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz weZzmie odpowiedzialnos¢
za ich przestrzeganie;

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdéw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczernstwem zgodnie z normami HACCP;

temperatura positkéw winna wynosic:
— Zupa+75° C(+/-3°C),

— Drugie danie + 63°C (+/- 3 °C).

8. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich

przygotowanych i dostarczonych positkdw kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,

godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych

prébek.

Dostawa positkow:

1. Szkota Podstawowa im. Piotra Szturmowskiego w Pogddkach:

Dostawy positkow przez Wykonawce przeprowadzone bedg wiasnym Srodkiem transportu

przystosowanym do przewozu zywnosci spetniajgcym warunki sanitarne zatwierdzone przez

Panstwowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng, na wtfasny koszt w atestowanych termosach



10.

zapewniajgcych wilasciwg ochrone i temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw (szkota
zapewnia naczynia, sztucce, serwetki).

Zespot Szklono — Przedszkolny w Godziszewie:

Dostawy positkow przez Wykonawce przeprowadzone bedg wiasnym Srodkiem transportu
przystosowanym do przewozu zywnosci spetniajgcym warunki sanitarne zatwierdzone przez
Panstwowg Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng, na wtfasny koszt w atestowanych termosach
zapewniajgcych wilasciwg ochrone i temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw (szkota
zapewnia naczynia, sztucce, serwetki).

Godziny dostarczania positkdw przez Wykonawce:

Zespot Szkolno — Przedszkolny w Godziszewie:

1. Szkota Podstawowa im.ks. Franciszka Sawickiego w Godziszewie, ul. Gdanska 7, 83-209
Godziszewo: godz. 10.30 — 10.40;

2. Publiczne Przedszkole Gminne w Demlinie, Demlin 25, 83-209 Godziszewo: godz. 10.30 —
10.40.

Szkota Podstawowa im. Piotra Szturmowskiego w Pogddkach:

1. Szkota Podstawowa im. Piotra Szturmowskiego w Pogddkach, ul. Szkolna 3, 83-236
Pogddki: godz. 10.20 — 10.40.

2. Szkota Podstawowa im. Piotra Szturmowskiego w Pogddkach, Kozmin 57, 83-236 Pogddki:
godz. 10.40 — 10.50.

3. 0Oddziat Przedszkolny w Pogddkach, ul. Szkolna 1, 83-236 Pogddki: godz. 10.20 — 10.40.
4. Punkt Przedszkolny w Pogddkach, ul. Cysterséw 13, 83-236 Pogddki: godz. 10.30 — 10.45.

Wykonawca dokona roztadunku wszystkich dostaw positkdw i dostarczy je do sali w ktorej
wydawane sg positki.

Odbioru positkdw bedg dokonywali pracownicy obstugi, dyrektor szkoty badZz upowaznieni przez
niego pracownicy.

Wykonawca dostarczy do kazdego positku po serwetki jednorazowe.

Positki wydawane bedg przez pracownika Zamawiajgcego.

Wykonawca dostarczy pojemniki/worki do sktadowania zuzytych naczyn i odpaddw.
Wykonawca odbierze zuzyte naczynia i resztki positkdw.

Odbidr resztek positkdw oraz zuzytych opakowan bedzie odbywat sie zgodnie z potrzebami,
jednak nie rzadziej niz raz na dobe.



V.

Kwestie organizacyjne:

Zamawiajgcy zastrzega, Zze podana liczba ucznidw korzystajacych z positkdw jest iloscig

szacunkowg i moze ulec zmianie w trakcie podpisania i obowigzywania umowy.

Zamawiajacy zastrzega mozliwos$¢é zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiaddow
danego dnia.

W przypadku gdy tgczna dostawa obiadow bedzie mniejsza niz planowana przez Zamawiajgcego,
Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia finansowe z tego tytutu.

Ewentualne zmiany ilosci zamawianych obiadéw Zamawiajgcy (przedstawiciele poszczegdlnych
placéwek) zgtaszac bedzie Wykonawcy najpdzniej do godziny 8:00 danego dnia.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu,
podwieczorku odbedzie sie o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

Zasady ptatnosci za positki:

Wynagrodzenie Wykonawcy bedzie okreslane na podstawie iloSciowego rozliczenia rzeczywiscie
wydanych positkdw w oparciu o cene jednostkowgq zadeklarowang w ofercie Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest prowadzi¢ ewidencje dostarczanych positkdw i przektadaé jg do
podpisu dyrektorowi szkoty placoéwki oswiatowej lub osobie upowaznionej w kazdym dniu
dostawy. Ewidencja stanowi potwierdzenie daty, godziny oraz ilosci positkow.

Okresem rozliczeniowym jest okres jednego miesigca.



