Załącznik nr 1_5 do SWZ
postępowanie nr 271/2023/PN/DZP


OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA/FORMULARZ CENOWY

	Część nr 1 – AUTOMATYCZNY  EKSTRAKTOR SŁUŻĄCY DO WYKONYWANIA SZYBKIEJ EKSTRAKCJI POD CIŚNIENIEM I W ZWIĘKSZONEJ  TEMPERATURZE– 1 sztuka


	Lp.
	Opis 
parametrów
	Parametry wymagane
	Parametry oferowane*
	Producent, marka, model*
	J.m.
	Ilość
	Cena brutto

	1. 
	Cechy ogólne/
konstrukcyjne/
konfiguracyjne
	1) Aparat pracujący w technologii „Filter Bag” 

2) Praca zgodnie z oficjalną metodą AOCS Am 5-04, 2005-04-21 „Szybkie oznaczanie Oleju/Tłuszczu wykorzystującą ekstrakcję rozpuszczalnikową w wysokiej temperaturze”

3) Automatyczne odzyskiwanie rozpuszczalnika z wydajnością 97%.

4) Automatyczne zawracanie odzyskanego rozpuszczalnika do obiegu.

5) Możliwość jednoczesnej ekstrakcji 15 próbek indywidualnie zamkniętych w specjalnie do tego przeznaczonych woreczkach filtracyjnych. 

6) Wielkość próbki w jednym woreczku: 1 g do 3 g

7) Zakres tłuszczu/Oleju: 0% do 100%

8) Czas ekstrakcji tłuszczu surowego: od 15 do 60 minut 

9) Temperatura pracy: 90 0C

10) Mikroprocesor kontrolujący: temperaturę, procesy napełniania, płukania, odzyskiwania i zawracania do obiegu rozpuszczalnika.

11) Naczynie ekstrakcyjne ze stali nierdzewnej wyposażone w pokrywę dociskaną za pomocą zacisku mimośrodowego.

12) Elementy elektroniczne zamknięte w oddzielnym stalowym przedziale wewnątrz aparatu

13) Możliwość użycia ciekłego rozpuszczalnika w temperaturze przekraczającej jego punkt wrzenia w warunkach normalnych, dzięki pracy przy zwiększonym ciśnieniu.

14) Posiadanie przez wszystkie sterowane elektrycznie zawory specyfikacji przeciwwybuchowej.

15) Urządzenie nie używające szklanych naczyń ekstrakcyjnych.

16) Woreczek teflonowy o porowatości 3 mikrony – 1000 sztuk

17) Zgrzewarka do woreczków

18) Torba do osuszania próbek wyjętych z suszarki – 5 sztuki

19) Metalowe tacki do próbek o dużej zawartości tłuszczu – 100 sztuk

20) Eter naftowy, temp. wrzenia 40-60 st. C (2 litry)

21) Próbka kontrolna do kontroli ekstrakcji próbek o małej zawartości tłuszczu

	
	
	  sztuka
	1
	

	3.
	Gwarancja
	min 24 miesiące
	
	
	
	
	

	4.
	Termin dostawy
	do 10 tygodni od dnia zawarcia umowy
	
	
	
	
	

		Łączna wartość brutto
	



*Zamawiający wymaga wypełnienia kolumn przez wpisanie konkretnych, oferowanych parametrów w kolumnie „Parametry oferowane” oraz wpisania  producenta i modelu w kolumnie „Producent, marka, model”. Brak w ofercie  jednoznacznego wskazania wyszczególnionych ww. elementów spowoduje odrzucenie oferty. 

