Zatacznik nr 1.1 do SWZ

Zadanie 1
ARTYKULY SPOZYWCZE ROZNE
(szczegolowy opis zamowienia)

Poz. 1 Ananasy w puszce

Wymagania klasyfikacyjne: produkt — ananas plastry w lekkim syropie.

Sklad: Plastry ananasa min 60%, syrop, woda, cukier.

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia, zafermentowania, plesnienia, silne
zmetnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak oznakowania, nieszczelnos¢, obecnosé
zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych (bombaze).

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — puszka o pojemnosci 340 masy netto (po odsaczeniu)

opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej lub karton.

Poz. 2 Barszcz bialy zupa w proszku

Skladniki: maka pszenna 40-45%, sol, skrobia ziemniaczana, wedzony thuszcz wieprzowy, cukier, kwas
(kwas cytrynowy), ekstrakt drozdzy, suszone warzywa (cebula, czosnek), skrobia kukurydziana, aromat
dymu wedzarniczego, przyprawy.

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe od 50 do 80 g torebka.

Poz. 3 Barszcz czerwony karton

Skladniki: sok z burakow ¢wiklowych z zageszczonego soku (55-60%), woda, sok jabtkowy z
zageszczonego soku, cukier, sol, kwas cytrynowy, warzywa i ekstrakty warzywne , przyprawy i ekstrakty
przypraw, aromaty

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe pojemnik kartonowy 1L.

Poz. 4 Barwniki spozywcze

Barwnik spozywczy o zelowej konsystencji do barwienia ciasteczek, ciast, mas cukrowych, marcepanu,
kreméw, $mietan, karmelkow, lukrow, galaretek, lodow, polew, napojow, alkoholi oraz wszystkich
produktow zawierajacych wodg¢. Barwnik wykonany z syropu glukozowo cukrowego, moga zawieraé
minimalng ilo§¢ wody (od 5% do 10% zaleznie od koloru). Kolory: czerwony, czarny, zielony.
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe tubka min. 20 g.

Poz. 5 Baton bialkowy rézne smaki

Baton proteinowy, wysokobiatkowy, przekaska

Skladniki: zamiennie i w roznych proporcjach: czekolada, substancje stodzace, kakao (karob), miazga
kakaowa, orzechy, daktyle, rodzynki, ziarna, owoce, bialko ryzowe, koncentrat biatek serwatkowych,
hydrolizat kolagenu, thuszcz (kokosowy, stonecznikowy, rzepakowy, shea) chlorella, witaminy
Wymagania kwalifikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, bez zsiwien,
peknieé, smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, i uzytego nadzienia,
ksztalt — regularny, zblizony do prostopadtosciandéw, bez nadtaman, partia towaru w jednej dostawie -
wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy ple$nienia,
jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ kuwertury, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania ,
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, uszkodzone opakowania

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 40 — 80 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 6 Baton typu Bounty

Wymagania klasyfikacyjne: wyrdb cukierniczy, ktérego rdzen — kokosowy jest oblany mleczng

czekolada, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tfamliwa, barwa naturalna, bez plam,
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zasiwien, zadrapan, pgkni¢é, z wyraznie odciSnigtym wzorem formy cukierniczej, smak i zapach —
charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, i uzytego nadzienia, ksztatt — regularny, zblizony do
rownych prostopadtoscianow, bez nadtaman,

Partia towaru w jednej dostawie — wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy ples$nienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢
kuwertury, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 50 do 60g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 7 Baton (wafelek) typu Grzeski

Wafelek oblany w catosci czekolada

czekolada 30-35% cukier, miazga kakaowa, tluszcz kakaowy, kakao o obnizonej zawartosci thuszczu,
thuszcz roslinny), thuszcz mleczny, maka pszenna, thuszcz roslinny, mleko w proszku odtltuszczone, skrobia
ziemniaczana,

Wymagania klasyfikacyjne:

Wafelek przektadany kremem: kakaowym, waniliowym, toffi Iub innym oblany czekolada gorzka lub
mleczng.

Sktad: Czekolada (mleczna, gorzka, biata) ok 28% - 31%, wafel.

partia towaru w jednej dostawie — wszystkie wafelki w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jefczenia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 30 do 50 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 8 Baton typu Kider Bueno

batonik z lekkim orzechowym nadzieniem w kruchym wafelku oblanym mleczng czekolada.

Sktadniki: czekolada mleczna: 28% - 32% (cukier, thuszcz kakaowy, miazga kakaowa, mleko odtluszczone
w proszku), cukier, olej, maka pszenna, orzechy laskowe, mleko w proszku, czekolada (cukier, miazga
kakaowa, thuszcz kakaowy), kakao o obnizonej zawarto$ci thuszczu, so6l, wanilina.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 40 do 50 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Poz. 9 Baton typu Kit-Kat

Paluszek waflowy w mlecznej czekoladzie 40 —45 g

Cukier, mleko w proszku, ttuszcz kakaowy, miazga kakaowa, maka pszenna, thuszcz, preparat serwatkowy
w proszku (z mleka), aromaty, s6l

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jelczenia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 40 do 45 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 10 Baton typu Lion

Wymagania klasyfikacyjne: kruchy wafelek przekladany kremem, oblany ciggngcym si¢ karmelem i
obsypany ptatkami w polewie kakaowej. Wyrdb cukierniczy, ktéorego rdzen — nadzienie z wafla z
karmelem 1 ptatkami ryzowymi w polewie kakaowej, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda,
famliwa, barwa naturalna, ciemnobrazowa pokrywa czekoladowa, bez plam, zsiwien, zadrapan, pekni¢¢, z
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wyraznie odci$nietym wzorem formy cukierniczej, smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy
czekoladowej, ksztalt — regularny, zblizony do réwnych prostopadioscianéw, bez nadtaman. Batonik
catkowicie oblany polewa czekoladowa, partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej
masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy ples$nienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢
kuwertury, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 40 do 60 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 11 Baton typu Mars

Baton o nadzieniu nugatowo-karmelowym

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob cukierniczy o rdzeniu z nadzieniem nugatowym, oblany karmelem i mleczng czekolada, struktura i
konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, barwa naturalna, bez plam, zsiwien, zadrapan, peknig¢, z
wyraznie odci$nietym wzorem formy cukierniczej, smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow z masy
czekoladowej, 1 uzytego nadzienia, ksztalt — regularny, zblizony do réwnych prostopadloscianow, bez
nadtaman, partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy ples$nienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢
kuwertury, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

opakowanie 1 oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowe od 40 do 55¢g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 12 Baton typu Milky Way

Batonik z mlecznej czekolady z puszystym, piankowym nadzieniem

Sktadniki: cukier, mleko w proszku, ttuszcz kakaowy, thuszcz roslinny, miazga kakaowa, ttuszcz mleczny,
laktoza, serwatka w proszku (z mleka), s6l, biatko jaja w proszku, naturalny ekstrakt z wanilii
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 20 do 25g

opakowanie zbiorcze — kartonik

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Poz. 13 Baton typu Pawelek

Batonik z nadzieniem (r6zny w zaleznosci od smaku) w mlecznej lub gorzkiej czekoladzie

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob cukierniczy, ktérego rdzen — nadzienie z masy kakaowo — orzechowej, toffi lub innej pokryte jest
masg czekoladowa, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, barwa naturalna,
jasnobrgzowa rdzenia (lub charakterystyczna dla uzytego nadzienia) i ciemnobrgzowa pokrywy
czekoladowej, przetom matowy niejednolity na przekroju widoczna pokrywa z kuwertury czekoladowej
i wewnetrzny rdzen z nadzienia, powierzchnia pokrywy — z potyskiem, bez plam, zsiwien, zadrapan,
peknig¢, z wyraznie odcisnietym wzorem formy cukierniczej, smak i zapach — charakterystyczny dla
wyrobow z masy czekoladowej, 1 uzytego nadzienia, ksztalt — regularny, zblizony do réwnych
prostopadto$cianow, bez nadtaman, batonik catkowicie oblany polewa czekoladowa, czekolada mleczna
nie mniej niz 50 %, partia towaru w jednej dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy ples$nienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢
kuwertury, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy
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opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 40 do 45 g
opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 14 Baton (wafelek) typu Princessa

Wymagania klasyfikacyjne:

Wafelek przektadany kremem: kakaowym, waniliowym, toffi lub innym oblany mleczng czekolada
Sktad: Czekolada (mleczna, gorzka, biata) 30-35%, wafel, krem.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jelczenia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 30 do 50 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

partia towaru w jednej dostawie - wszystkie wafelki w jednej masie

Poz. 15 Baton typu Snickers

Czestotliwos¢ dostaw: 2 razy w tygodniu (wtorek i czwartek). Godz. dostaw do magazynu odbiorcy: 8.00-
11.00

Baton czekoladowy z karmelem i orzechami ziemnymi

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob cukierniczy, rdzen — nadzienie nugatowe ze $wiezo prazonymi orzeszkami ziemnymi, oblane
karmelem i mleczng czekolada, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, barwa
naturalna, bez plam, zsiwien, zadrapan, peknig¢, z wyraznie odci$nigtym wzorem formy cukierniczej, smak
i zapach — charakterystyczny dla wyroboéw z masy czekoladowej, i uzytego nadzienia, ksztaltt — regularny,
zblizony do réwnych prostopadto$cianéw, bez nadlaman, partia towaru w jednej dostawie - wszystkie
batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosé, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawartos¢
kuwertury, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 50 do 55 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 16 Baton typu Twix

Kruche ciastko z warstwg karmelu pokryte mleczng czekolada

wyrob cukierniczy, dwa podtuzne herbatniki pokryte warstwa karmelu i mleczng czekolada , struktura i
konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, barwa naturalna, bez plam, zsiwien, zadrapan, pekni¢¢, z
wyraznie odci$nietym wzorem formy cukierniczej, smak i zapach — charakterystyczny dla wyroboéw z masy
czekoladowej, 1 uzytego nadzienia, ksztalt — regularny, zblizony do réwnych prostopadloscianow, bez
nadtaman,

partia towaru w jednej dostawie — wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosé, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawartos¢
kuwertury, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 45 do 55g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 17 Baton z daktyli owocowy

Skladniki: zamiennie i w roznych proporcjach: daktyle, widrki kokosowe, ziarna, kakao, maka
migdatowa, pasta z orzechow, pasta z kokosa, suszone owoce

Wymagania kwalifikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, bez zsiwien,
peknieé, ksztalt — regularny, zblizony do prostopadto$ciandw, bez nadtaman, partia towaru w jednej
dostawie - wszystkie batony w jednej masie
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Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia,
jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ kuwertury, obecnos¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania ,
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, uszkodzone opakowania

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 30 — 50g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 18 Baton zbozZowy rézne smaki

Skladniki: zamiennie i w réznych proporcjach: zboza (ptatki owsiane pelnoziarniste, grys kukurydziany,
maka ryzowa, mgka pszenna), substancja stodzgca (cukier, cukier trzcinowy, midd), olej, kakao, miazga
kakaowa, orzechy, daktyle, owoce, widrki kokosowe, witaminy, mineraty

Wymagania kwalifikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, twarda, tamliwa, bez zsiwien,
pecknigC, ksztalt — regularny, zblizony do prostopadlo$cianéw, bez nadlaman, partia towaru w jednej
dostawie - wszystkie batony w jednej masie

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy ple$nienia,
jefczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ kuwertury, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania ,
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, uszkodzone opakowania

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 20 — 40 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 19 Bazylia otarta

Bazylia — opakowanie 10 — 20g, liscie bazylii wonnej,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jefczenia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 20 Biszkopty kocie jezyczki opakowanie 150-400 g
Ciastka biszkoptowe podtuzne

Poz. 21 Borowki cale stoik
borowka (45- 50 %), woda, cukier, syrop glukozowo — fruktozowy, pektyna, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy, aromat borowki.

Poz. 22 Borowki mrozone

Borowka amerykanska, produkt gteboko mrozony.

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny —widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtdrnego zamrazania
- uszkodzenie mechaniczne opakowania

- zanieczyszczenie pochodzenia ro§linnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek

- zanieczyszczenia obce — insekty, lub ich czgéci, drewno, tworzywa sztuczne, metal

Poz. 23 Brokuly zamrozone

Rozyczki zamrozone

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Pakowana w opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu
z zywnoscig, zabezpieczajgce warzywa w czasie transportu i zapewniajgce wilasciwe cechy produktu
w okresie przydatnosci do spozycia.

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny — widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtdrnego zamrazania

- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ro§linnego
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- zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,
- zanieczyszczenia obce — insekty lub ich czgsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 24 Brukselka zamrozona Kkl. 1

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

brukselka - kapusta, glowki obrane z zewn¢trznych lisci ochronnych i uszkodzonych, cate bez uszkodzen
mechanicznych, zwarte, z przycigtym glgbikiem

1. wyglad — gléwki barwy zielonej do zielono kremowej, bez zlepiencoéw trwatych, nie oblodzone,
niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

2. brukselka pakowana w opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do
kontaktu z zywnoS$cig, zabezpieczajace warzywa w czasie transportu i zapewniajgce wlasciwe cechy
produktu w okresie przydatnosci do spozycia,

Dopuszczalne tolerancje:

- wielko$¢ 15 do 35 mm

- zawarto$¢ glowek z ciemnym glabikiem nie wigcej niz — 10%,

- zawarto$¢ glowek uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz — 10%,

Cechy dyskwalifikujgce:

- listki przerastajace,

- glowki silnie rozluznione — rozkwitnigte,

- gldéwki uszkodzone mechanicznie,

- zlepience stale,

- glowki uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobragzowymi plamami,

- zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

Poz. 25 Brzoskwinie w puszce

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — brzoskwinie potowki w lekkim syropie

Sklad: Brzoskwinie w potowkach (min 57%), woda, cukier, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy
Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia, zafermentowania, plesnienia, silne
zmetnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak oznakowania, nieszczelnos¢, obecno$é
zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotwoérczych (bombaze),

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — puszka 300 — 1000g masy netto

opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej lub karton

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi brzoskwin bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 26 Buraki gotowane

Burak ¢wiklowy obrany gotowany caty. Produkt pasteryzowany, powinien by¢ bez konserwantow i wolny
od GMO. Zapakowany prozniowo w hermetyczne opakowanie.

Opakowanie jednostkowe 500 g

Poz. 27 Chalwa waniliowa

Sklad: miazga sezamowa (50-55%), syrop glukozowy, cukier, thuszcz roslinny, sél, biatko jaja w proszku,
aromaty

Opakowanie jednostkowe 50 — 110 g

Poz. 28 Chili ostre mielone

chili (pieprz cayenne) mielone

Waga 15 g — 20g, opakowanie zbiorcze kartonik
Poz. 29 Chili w platkach

Chili w ptatkach pet, suszone ptatki papryki chili
Waga 350g, opakowanie zbiorcze kartonik

Poz. 30 Chrzan tarty z kwaskiem cytrynowym 0,2 — 1 kg
Wymagania klasyfikacyjne: produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych, pozbawionych skorki tartych
korzeni chrzanu, kwasku cytrynowego z dodatkiem soli i cukru, struktura — przetarta masa z zawartoscia
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drobnych fragmentéw korzeni chrzanu, smak i zapach — charakterystyczny dla chrzanu, lekko piekacy,
kwasnostodki, zawartos¢ chrzanu tartego min 60%, barwa biata lub bialo kremowa, termin przydatnosci do
spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
objawy zaple$nienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli,
obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj. min. 0,2 do 1 kg

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa,

Poz. 31 Ciastka typu Delicje

Wymagania klasyfikacyjne:

Biszkopty z galaretka oblane czekolada mleczng, galaretka w réznych smakach: wisnia, pomarancza,
malina

Sklad: Zawarto$¢ galaretki min 50%, czekolada 15 — 20%, cukier, maka pszenna, olej roslinny, aromaty,
sol, sok wieloowocowy zageszczony, substancje zelujace

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jefczenia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 140 do 200 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 32 Ciastka typu Pieguski
Wymagania klasyfikacyjne:

Ciasteczka z kawatkami czekolady, orzechami laskowymi, migdatami, widrkami kokosowymi, rodzynkami
Skiad: Czekolada mleczna min 12%, maka pszenna, miazga kakaowa, wiorki kokosowe, jaja, substancja
stodzaca, migdaty, rodzynki, orzechy laskowe

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jelczenia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne — potamane

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 135 -150 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 33 Ciasto francuskie

Ciasto francuskie $wieze — masa netto 275-375 g, na papierze do pieczenia

Sktad: maka pszenna, woda, tluszcze ro$linne, oleje roslinne, alkohol etylowy, cukier, sol spozywcza,
regulator kwasowosci

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jefczenia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne — potamane

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 34 Ciecierzyca
Suche ziarna w opakowaniu od 350 do 500 g

Poz. 35 Cieciorka w puszce

Cena dotyczy masy netto po odcieku (bez zalewy)

ciecierzyca - suche ziarno, woda, sol, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy
Pojemno$¢ opakowania ok 430 ml

Masa netto nie mniej niz 240 g
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Poz. 36 Cukier krysztal
Opakowanie — 1 kg, opakowanie zbiorcze zgrzewka termokurczliwa do 10 kg

Poz. 37 Cukier porcjowany — bialy

Opakowanie po 5 g

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia

Poz. 38 Cukier trzcinowy
Cukier trzcinowy nierafinowany drobny
Opakowanie jednostkowe 500 g

Poz. 39 Cukier w kostkach

Cukier biaty

Opakowanie 1 kg — 1,5kg

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia

Poz. 40 Cukier wanilinowy

Wymagania klasyfikacyjne:

Cukier wanilinowy

Sktad: Cukier, aromat

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, uszkodzenia mechaniczne
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 16 do 20 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 41 Cukierki czekoladowe galaretka w czekoladzie

Cukierki — galaretka rozne smaki w polewie czekoladowej — opakowanie od 1 — 2,5 kg
Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia

Poz. 42 Cukinia konserwowa ¢wiartki

Cena dotyczy masy netto po odcieku (bez zalewy).

Produkt otrzymany z pokrojonej czesci cukinii min. 60% w zalewie z dodatkiem cukru, octu i soli i
przypraw aromatyczno-smakowych utrwalone termicznie w opakowaniach zamknigtych.

Masa netto powinna wynosi¢ 890-900g.

Masa odcieknietych sktadnikéw min 60%

Okres przydatno$ci do spozycia cukinii konserwowej ¢wiartki deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Opakowania jednostkowe

Opakowania jednostkowe - stoiki szklane o pojemnosci 0,91. Materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig.

Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, §ladow rdzy i plesni oraz bez uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
Opakowania transportowe

Opakowania transportowe — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa
oddzielana przektadka tekturowa. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, sladow ple$ni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Poz. 43 Cukinia plastry mrozone
cukinia w plastrach, mrozona
Rodzaj opakowania jednostkowego — worek zamkniety hermetycznie
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Waga jednostkowa netto ok 2,5 kg
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia

Poz. 44 Curry

Przyprawa Curry 15-20 g

Przyprawa curry — kompozycja zidt, przypraw i suszonych warzyw o charakterystycznym, pikantnym
aromacie i smaku. Charakterystycznie barwi sporzadzane potrawy na zo6tty kolor.

Sktad: sol, kurkuma, cebula, czosnek, papryka stodka, cynamon, cukier, kmin rzymski, korzen lubczyku,
kardamon, kozieradka, gozdziki, owoc kolendry, chili, imbir, pieprz czarny

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,

Poz. 45 Cynamon mielony

Przyprawa w proszku,

Opakowanie typu pet 300 - 400 g

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia

Poz. 46 Czarnuszka

ro$lina jednoroczna nalezaca do rodziny jaskrowatych; przyprawa, posypka do dan.

Sklad: ziarno czarnuszki siewnej 100%

Opakowanie jednostkowe 100 — 250 g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostaloSci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 47 Czekolada biala

Sktadniki: masto kakaowe, mleko pelne w proszku, cukier, laktoza, emulgator, naturalny aromat oraz
ewentualnie dodatki smakowe. Dopuszczalne sa dodatki: migdaty, orzechy laskowe, inne orzechy,
herbatniki, widrki kokosowe lub kawalki suszonych truskawek.

Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie jednostkowe powinno doktadnie pokrywa¢ wyrdb, struktura jednolita, zwarta, twarda,
tamliwa, konsystencja kremowa, barwa naturalna, jasnokremowa, biala, jednolita w calej masie, smak i
zapach mleczny, charakterystyczny dla wyrobow z masy bialej czekolady, ksztalt — regularny, bez
nadtaman, z wyraznie odci$nigtym wzorem formy, o powierzchni dolnej gladkiej lub lekko falistej
(wynikajacej z techniki formowania wyrobu), czekolada formowana w tabliczki, opakowane w papier
pergaminowy, foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z Zywnoscig)

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosé, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawartos¢
thuszczu, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — tabliczka 90 — 100 g zawinigta w foli¢ aluminiowg lakierowang

opakowanie zbiorcze — kartonik 2 — 5 kg,

Inne wymagania:

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 4 grudnia 2002 r, w sprawie szczegdtowych
wymagan w zakresie jakosci handlowej wyrobow kakaowych i czekoladowych (Dz. U. Nr 214, poz. 1813)

Poz. 48 Czekolada pelna mleczna

cukier, miazga kakaowa, tluszcz kakaowy, tluszcz mleczny, mleko w proszku odtluszczone, mleko w
proszku pelne, laktoza, aromaty, dopuszczalna jest serwatka w proszku, miazga z orzechow laskowych,
ekstrakt stodowy jeczmienny. Masa kakaowa w czekoladzie mlecznej minimum 30%, masa mleczna
minimum 15%.
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Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie jednostkowe powinno doktadnie pokrywaé wyrob, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta,
twarda, lamliwa, barwa naturalna, jasnobrazowa brazowa, jednolita w calej masie, przelom matowy
jednolity, smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobéw z masy czekoladowej, ksztalt — regularny, bez
nadtaman, z wyraznie odci$nigtym wzorem formy, o powierzchni dolnej gladkiej lub lekko falistej
(wynikajacej z techniki formowania wyrobu), czekolada formowana w tabliczki, opakowane w papier
pergaminowy, foli¢ z tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia)

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosé, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy ples$nienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢
thuszczu, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — tabliczka 90 — 100 g zawinigta w foli¢ aluminiowg lakierowang

opakowanie zbiorcze — kartonik 2 — 5 kg,

Inne wymagania:

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 4 grudnia 2002 r, w sprawie szczegoétowych
wymagan w zakresie jako$ci handlowej wyrobow kakaowych i czekoladowych (Dz. U. Nr 214, poz. 1813)

Poz. 49 Czekolada pelna gorzka
Wymagania klasyfikacyjne:

miazga kakaowa, cukier/cukier trzcinowy, kakao o obnizonej zawartosci tluszczu, ttuszcz kakaowy,
aromat, moze zawiera¢ emulgator - lecytyna sojowa. Masa kakaowa minimum 80%.

Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie jednostkowe powinno doktadnie pokrywaé wyrob, struktura i konsystencja — jednolita, zwarta,
twarda, famliwa, barwa naturalna, brgzowa, jednolita w calej masie, przelom matowy jednolity, smak i
zapach — charakterystyczny dla wyroboéw z masy czekoladowej, ksztalt — regularny, bez nadtaman, z
wyraznie odci$nigtym wzorem formy, o powierzchni dolnej gladkiej lub lekko falistej (wynikajacej z
techniki formowania wyrobu), czekolada formowana w tabliczki, opakowane w papier pergaminowy, foli¢
z tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
Zywnoscia),

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosé, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy ples$nienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢
thuszczu, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — tabliczka 90 — 100 g zawinigta w foli¢ aluminiowa lakierowang

opakowanie zbiorcze — kartonik 2 — 5 kg

Inne wymagania:

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 4 grudnia 2002 r, w sprawie szczegdtowych
wymagan w zakresie, jakosci handlowej wyrobow kakaowych i czekoladowych (Dz. U. Nr 214, poz. 1813)

Poz. 50 Czekolada z orzechami

Cukier, miazga kakaowa, tluszcz kakaowy, kawaltki orzechéw laskowych (9-12) lub cate orzechy laskowe
(26-27%), miazga/pasta z orzechow laskowych, serwatka w proszku (z mleka), tluszcz mleczny,
emulgatory - lecytyna sojowa, aromat, moze zawiera¢ odtluszczone mleko w proszku lub mleko pelne w
proszku,

Czekolada mleczna: masa kakaowa minimum 29%, masa mleczna minimum 17%

Wymagania klasyfikacyjne:

opakowanie jednostkowe powinno doktadnie pokrywaé wyrdb, struktura i konsystencja jednolita, zwarta,
twarda, tamliwa, barwa naturalna, bragzowa, jednolita w calej masie, przelom matowy niejednolity z
wyraznymi kawatkami orzechow, smak i zapach charakterystyczny dla wyrobow z masy czekoladowej, z
dodatkiem orzechow, ksztalt regularny, bez nadlaman, z wyraznie odci$nigtym wzorem formy, o
powierzchni dolnej gladkiej lub nieréwnej z wypukloSciami spowodowanymi uzytymi do produkcji
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orzechami, czekolada formowana w tabliczki, opakowane w papier pergaminowy, foli¢ z tworzyw
sztucznych lub aluminiowg laminowang (materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywno$cia)
Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢é, zdeformowane ksztalty, zanieczyszczenia
mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawartos¢
thuszczu, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania czekolad, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — tabliczka 90 — 100 g zawinigta w foli¢ aluminiowa lakierowang

opakowanie zbiorcze — kartonik 2 — 5 kg

Poz. 51 Czosnek granulowany

Czosnek granulowany opakowanie od 20g do 70 g,

Charakterystyczny piekgcy smak i ostry zapach czosnku spowodowany jest duza zawartoscig olejkow
eterycznych, zawierajacych substancje o dziataniu bakteriobdjczym.

Poz. 52 Cwikla z chrzanem

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki: buraki ¢wiklowe min 60%, min.chrzan 20%, woda, ocet spirytusowy lub kwas cytrynowy,
cukier, sol. Bez konserwantow. Termin przydatno$ci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno slony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwoérczych 1 z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj. od 0,5 do 1 kg

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa

Poz. 53 Daktyle suszone
daktyle bez pestek suszone
opakowanie jednostkowe 100 — 200 g

Poz. 54 Dane instant ciecierzyca z curry
Sklad — ciecierzyca instant min. 65%, warzywa suszone, przyprawy, sol morska
Opakowanie — min. 70g, kubek

Poz. 55 Danie instant gryczotto

Sklad — kasza gryczana instant ok. 65 %, burak czerwony suszony ok. 15 %, nasiona stonecznika, suszone
warzywa, sol morska, pieprz czarny

Opakowanie — min. 70g, kubek

Poz. 56 Danie instant soczewica z warzywami
Sklad — soczewica zielona instant , dynia suszona , suszone warzywa, pestki dyni, przyprawy, sol morska.
Opakowanie — min. 70g, kubek

Poz. 57 Drozdze 100g
Drozdze spozywcze uzywane do pieczenia ciast

Poz. 58 Dynia mrozona

Dynia mrozona w kostce

Opakowanie 450 g

sktadniki warto$¢ odzywcza na 100g % wskazanego dziennego spozycia

ilos¢ kalorii 33kcal, wartos¢ energet. 139 KJ, weglowodany 4,9 g, cukier 4,8 g, biatko 1,3 g, 561 0,01 g
masa produktu 450 g
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Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny — widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtornego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce — insekty lub ich czgsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 59 Dzem 25 — 30 g. (smaki: truskawkowy, wiSniowy, wieloowocowy, czarna porzeczka,
malinowy, brzoskwiniowy)

Dzem o wysokiej zawartosci cukru min 60% i zawartosci puree z owocow uzytych do wyprodukowania
dzemu min 35 % z terminem przydatnos$ci do spozycia dla dzemu w opakowaniach matych min. 12
miesiecy od momentu dostarczenia do Odbiorcy,

Wymagania klasyfikacyjne:

dzem otrzymany z owocow — typowych dla danego smaku o odpowiedniej zzelowanej konsystencji, w
wyniku gotowania owocow $wiezych (mrozonych pasteryzowanych lub pulpy) z dodatkiem cukru, kwasoéw
spozywczych, syropu skrobiowego, pektyny, kwasu L - askorbinowego i innych substancji dopuszczonych
przez ustawodawstwo krajowe, konsystencja — zzelowana, smarowna masa, wyglad — cate owoce lub ich
fragmenty w zzelowanej, szklistej masie, barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikow, mozliwie
wyrownana dla owocow i galaretki, smak i zapach — charakterystyczny dla owocéw danego dzemu,
zawarto$¢ ekstraktu ogdlnego oznaczonego refraktometrycznie — nie mniej niz 63%, zawarto$¢ metali i
innych zwigzkéw chemicznych zgodna z powolywang NP., opakowania jednostkowe — dzem nalezy
pakowac zgodnie z PN-90/A-75032 lub inne opakowania posiadajace atest akredytowanej jednostki
certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, plesnienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne opakowan,
brak oznakowania, nieszczelno$é, obecnos$¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikow 1 bakterii
chorobotworczych

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — w opakowaniach matych termo formowalnych od 25 do 30 g

opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe od 6 do 6,5 kg,

Inne wymagania:

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 29 lipca 2003 r. w sprawie szczegotowych
wymagan w zakresie, jako$ci Handlowej dzemoéw ... (Dz. U. Nr 143, poz. 1398)

Poz. 60 Fasola biala Ja$ opakowanie 20 — 25 kg
Suche ziarno fasoli kalibrowane duze

Poz. 61 Fasolka czarna konserwowa

fasola czarna ziarno, woda, sol, bez konserwantow

Masa netto 400g (po odcieku min. 240 g)

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno slony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwoérczych 1 z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi fasolki bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 62 Fasolka biala konserwowa
Sklad: fasola biala ziarno, woda, sol.
Termin przydatno$ci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu.
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Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno slony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa, masa netto 400g (po odcieku 240 g)

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi fasolki bez zalewy (masa netto po odcieku )

Poz. 63 Fasolka czerwona konserwowa

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: fasola czerwona, woda, sol, przeciwutleniacz.

Termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Masa netto 400g (po odcieku 240 g)

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwoérczych i z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa,

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi fasolki bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 64 Fasolka po bretonsku

Wymagania klasyfikacyjne:

Skladniki: woda, fasola min 26 %, kietbasa min 10,8% (migso wieprzowe min 50%, skorki wieprzowe ,
woda, skrobia ziemniaczana, przyprawy, biatko sojowe, glukoza, aromat, sol,), koncentrat pomidorowy,
maka pszenna, przyprawy (cukier, przyprawy, sol, warzywa suszone, aromat, ekstrakt drozdzowy), ttuszcz
wieprzowy. Masa netto min 510g, pojemnos¢ 550 ml

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdtly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, plesnienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne stoikow brak
oznakowania, nieszczelnos¢, obecnos$¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,5 — 0,6 kg, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na
podktadce tekturowe;j,

Poz. 65 Fasola szparagowa mrozona kl.I

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Fasola szparagowa zielona lub z6tta,

W zaleznosci od postaci gotowego produktu rozroznia sie:

- cigtg fasole szparagowa, straki cale poprzecznie cigte na odcinki dtugosci od 20 mm do 40 mm lub inne;j.
Dopuszczalne tolerancje:

- jednolito$¢ odmianowa - praktycznie jednolita odmianowo w partii, dopuszcza si¢ inne odmiany o
podobnych parametrach technologicznych i cechach jakosciowych,

- wyglad - straki cale, ksztattne, niepotamane, z obcigtymi koncami, sypkie, wolne od zlepiencow trwatych,
niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

- zawarto$¢ strgkodw uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 5%,

- potamanych na odcinki 40mm - 60mm nie wigcej niz - 15%,

- ze skazami nie wigcej niz - 3%,

- barwa - intensywna zielona lub zétta, nie zbrgzowiata, praktycznie jednolita w catej partii,

- zawarto$¢ strgkow o barwie zmienionej na powierzchni przekroju cigcia, sztuk na 500g, nie wiecej niz - 3,
- dojrzatos¢ - straki mlode, Zawartos¢ strakow dojrzewajacych, nie wigcej niz: - 5%,
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- zdrowotnos¢ — straki zdrowe, zawartos$¢ strgkow uszkodzonych przez choroby i szkodniki, sztuk na 500g,
nie wigcej niz - 2,

- smak 1 zapach - typowy dla §wiezej fasoli, calkowicie wolny od obcego smaku i zapachu

-konsystencja w stanie zamrozonym - twarda, po ugotowaniu - krucha bez magczystych ziaren,
nieggbczasta, niewtoknista

- zanieczyszczenia - straki czyste, bez zanieczyszczen roslinnych i mineralnych, zawarto$¢ niejadalnych
koncow straka, sztuk 500g, nie wigcej niz: klasa - 2,

- zawarto$¢ innych zanieczyszczen pochodzenia ro§linnego nie wiecej niz - 0,05%,

- zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych nie wiecej niz - 0,03%,

Cechy dyskwalifikujgce:

- straki uszkodzone mechanicznie, odcinki strgkdw nacigte, czgSciowo potamane,

- straki nieksztaltne,

- straki mtode, o ziarnach stabo zaznaczonych, niewyrosnigte nie oddzielajace si¢ od migzszu straka,

- straki dojrzewajace, z pelni wyro$nietymi ziarnami, , niejednolite pod wzgledem przekroju, o rozjasnione;j
barwie, - stragki wiokniste, zawierajgce niepozadane lyko, wlokno w szwach albo wyscidtke pergaminowsa
w okrywach,

- straki ze skazami,

- niejadalny koniec strgka,

- straki z oparzeling mrozows;

Poz. 66 Fasola szparagowa mrozona - cala op 400 - 1000 g k1.

Opakowanie jednostkowe: 0,4 — 1 kg

Fasola szparagowa zielona lub z6tta, zamrozona w postaci strakéw catych

W zaleznosci od postaci gotowego produktu rozroznia si¢:

- cala fasole szparagowa, straki cate o niezmienionej postaci, ale z obcigtymi koncami

Dopuszczalne tolerancje:

- jednolitos¢ odmianowa- praktycznie jednolita odmianowo w partii, dopuszcza si¢ inne odmiany o
podobnych parametrach technologicznych i cechach jako$ciowych,

- wyglad - straki cale, ksztattne, niepotamane, z obcigtymi koncami, sypkie, wolne od zlepiencow trwatych,
niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

- zawarto$¢ strgkdw uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 5%,

- potamanych na odcinki 40mm - 60mm nie wigcej niz - 15%,

- ze skazami nie wigcej niz - 3%,

- barwa- intensywna zielona lub zolta, nie zbrgzowiata, praktycznie jednolita w calej partii,

- zawarto$¢ strgkdw o barwie zmienionej na powierzchni przekroju cigcia, sztuk na 500g, nie wiecej niz - 3,
- dojrzatos¢ - straki mlode, Zawartos¢ strakow dojrzewajacych, nie wigcej niz: - 5%,

- zdrowotnos¢ — straki zdrowe, zawartos$¢ strgkow uszkodzonych przez choroby i szkodniki, sztuk na 500g,
nie wigcej niz - 2,

- smak 1 zapach - typowy dla §wiezej fasoli, calkowicie wolny od obcego smaku i zapachu

- konsystencja w stanie zamrozonym - twarda, po ugotowaniu - krucha bez maczystych ziaren,
nieggbczasta, niewloknista

- zanieczyszczenia - straki czyste, bez zanieczyszczen roslinnych i mineralnych, zawarto$¢ niejadalnych
koncow straka, sztuk 500g, nie wigcej niz: klasa -2,

- zawarto$¢ innych zanieczyszczen pochodzenia ro§linnego nie wiecej niz - 0,05%,

- zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych nie wiecej niz - 0,03%,

Cechy dyskwalifikujgce:

- straki uszkodzone mechanicznie, odcinki strgkow nacigte, czgsSciowo potamane,

- stragki nieksztattne,

- straki mtode, o ziarnach stabo zaznaczonych, niewyrosnigte nie oddzielajace si¢ od migzszu straka,

- stragki dojrzewajace, z pelni wyros$nigtymi ziarnami, , niejednolite pod wzgledem przekroju, o rozjasnione;j
barwie, - straki wiokniste, zawierajace niepozadane tyko, wiokno w szwach, albo wysciotke pergaminowsg
w okrywach,

- straki ze skazami,

- niejadalny koniec strgka,

- straki z oparzeling mrozows;
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Poz. 67 _Figi suszone
Figi suszone

Opakowanie jednostkowe 200 — 400 g

Poz. 68 Flaki wolowe mrozone

sktad: woda, przedzotadki wolowe min 30%, warzywa: marchew, pietruszka, seler (w rdéznych
proporcjach); ros6t wotowy w proszku, mgka pszenna, naturalne przyprawy: majeranek, pieprz czarny,
papryka w proszku, gatka muszkatolowa, imbir, s6l (w réoznych proporcjach)

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 0,8 do 1,2 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg

Poz. 69 Frytki beztluszczowe typu Aviko
Opakowanie worek foliowy z nadrukiem — 0,70 — 1,2 kg

Poz. 70 Frytki z batatéw mrozone
Sktadniki: stodkie ziemniaki, olej rzepakowy, skrobia ziemniaczana, maka ryzowa, sol.
Opakowanie worek foliowy z nadrukiem — 1,5 — 3 kg

Poz. 71 Galaretka wysokoslodzona (wiSniowa, agrestowa, pomaranczowa)

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie substancji zaggszczajacych, substancji aromatycznych
naturalnych, identycznych z naturalnymi lub syntetycznych, z dodatkiem substancji stodzacych, kwasow
spozywczych i innych substancji (zgodnie z zarzadzeniem Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej w sprawie
wykazu substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczen w $rodkach spozywczych), ktore po
przyrzadzeniu stanowig galaretke - deser gotowy do spozycia, struktura i konsystencja — sypka, proszek
drobnoziarnisty bez grudek, barwa dla galaretki owocowej zblizona do barwy owocu deklarowanego w
nazwie, smak i1 zapach — charakterystyczny dla owocu lub deklarowanego dodatku aromatycznego,
zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN

opakowanie jednostkowe — galaretke nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe z wkladem z
folii polipropylenowej lub w opakowania posiadajagce swiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do
kontaktu z zywnoscig, zapewniajace wilasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia,
opakowanie jednostkowe od 0,100 do 1 kg, termin przydatno$ci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu

dopuszczalne tolerancje — dopuszcza si¢ nieliczne tatwo rozsypujace si¢ zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki
pochodzace z zastosowanych surowcow, dopuszcza si¢ obecno$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych w
ilo$¢ podanej w PN-A-94051

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu,
zanieczyszczenia mechaniczne 1 organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcoéw chorobotwoérczych 1 z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Poz.72 Galka muszkatolowa opakowanie typu PET 350-500g
Gatka muszkatotowa mielona, przyprawa o korzennym smaku.

Poz. 73 Garam masala

Orientalna mieszanka przyprawowa. W sktad mieszanki wchodza osobno prazone i razem mielone
sktadniki: kolendra, kozieradka, kumin, gorczyca, gozdziki, pieprz, anyz, imbir, czosnek

Opakowanie jednostkowe 20 — 100 g

Poz. 74 Golabki w sosie pomidorowym

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: woda, gotabki 45-50% [kapusta biata 40 - 45%, ryz 36-41%, migso wieprzowe 6-10%, woda, maka
pszenna, przyprawy (sol, przyprawy, warzywa suszone, cukier, aromat, glukoza, ekstrakt drozdzowy)],
koncentrat pomidorowy przyprawy (cukier, sol, przyprawy, warzywa suszone, aromat, glukoza, ekstrakt
drozdzowy), skrobia kukurydziana, cebula suszona.
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Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechly, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak
oznakowania, nieszczelnos¢, obecnos$¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,5 — 0,6 kg,

opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

Poz. 75 Golabki z ryzem i mi¢sem

Golgbki z ryzem i migsem produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 1 — 3 kg

Sktadniki: kapusta biata , ryz , migso wieprzowe , mi¢so wotowe , cebula, przyprawy

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Opakowanie jednostkowe — worek foliowy z dopuszczeniem do kontaktu z Zywnoscig zamknigty
hermetycznie

Opakowanie zbiorcze pakowane w skrzynkach lub kartonach,

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 76 Gozdziki
Przyprawa opakowanie: 0,02 — 0,10 kg

Poz. 77 Granola z orzechami

Wymagania kwalifikacyjne: wilgotnos¢ nie wigksza niz 12%, termin przydatnosci do spozycia: minimum
12 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu;

Opis produktu: mieszanina ptatkow zbozowych ok. 50% ( w tym ptatki owsiane petnoziarniste, otreby
owsiane), mix odmian orzechoéw ( arachidowe, laskowe, wloskie, pistacjowe, pekan, nerkowca,
makadamia, migdaty) w zmiennych proporcjach, pasta orzechowa, , olej. Bez dodatku cukru rafinowanego.
Opakowanie jednostkowe: 300-1000 g,

powinno by¢ wykonane z wielowarstwowego papieru z wkladami z folii lub innego posiadajacego atest
PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnosci i zapewniajacego dobra jako$¢ produktu przez
caty okres przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki i zapachy, nalot plesni, zawilgocenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostaloSci, brak oznakowania opakowan,
zabrudzenia.

Poz. 78 Groch obluskany specjalny poléwki opakowanie 1 — 25 kg
Ziarno grochu — suche bez zanieczyszczen

Poz. 79 Groszek konserwowy

groszek zielony, woda, sol, cukier.

masa netto 400 g (po odcieku 240 g)

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi groszku bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 80 Groszek mrozony

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny - widoczne efekty wezesniejszego rozmrozenia i powtdérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ro§linnego

- zanieczyszczenia mineralne - gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce - insekty lub ich czeg$ci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 81 Groszek ptysiowy

Wymagania klasyfikacyjne: Groszek ptysiowy

Sktad: jaja $wieze, maka pszenna, olej rzepakowy, sol.
Cechy dyskwalifikujgce:
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obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, uszkodzenia mechaniczne
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 100 do 200 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 82 Groszek z marchewka konserwowy

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktadniki: warzywa marchew min 32 %, groszek zielony min 30%, woda, sol, cukier. Bez konserwantow.
Termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj. od 0,2 do 1 kg

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa,

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi mieszanki bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 83 Grzanki o smaku ziolowo-czosnkowym
Opakowanie 700 — 1000 g

Poz. 84 Grzyby suszone 0,05 — 0,10 kg
Grzyby suszone — prawdziwki (borowik szlachetny)
Opakowanie_winno zawiera¢ informacje¢ badz atest potwierdzajacy jakos¢ i sktad grzybow

Poz. 85 Gulasz angielski wieprzowy konserwa od 110 — 130g

Konserwa wieprzowa sterylizowana o zawarto$ci mi¢sa wieprzowego nie mniej niz 62 %. Sktad — mig¢so
wieprzowe, sol, przyprawy, substancje konserwujace, nie dopuszcza si¢ produktu wysokowydajnego oraz
zawierajacego sktadniki drobiowe.

Termin przydatnosci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesigcy od daty
dostawy do magazynu)

Opakowanie:

- jednostkowe -od 110 g— 130 g

- zbiorcze - karton lub zgrzewka foliowa do 10 kg

Cechy dyskwalifikujace:

uszkodzenia mechaniczne

objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 86 Gulasz w sosie

Wymagania klasyfikacyjne:_mi¢so (wieprzowe min 31%, wolowe min 9%), woda, cebula min 10%,
koncentrat pomidorowy, skrobia kukurydziana, maka pszenna, sol, olej rzepakowy, so0l, warzywa,
przyprawy, ekstrakt drozdzowy, aromat, wzmacniacz smaku), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy)
Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechly, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak
oznakowania, nieszczelnos¢, obecnos$¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,5 — 0,6 kg,

opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

Poz. 87 Herbata czarna op. 90-100 g

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt klasy I- czarna herbata granulowana indyjska, struktura i konsystencja sypka, smak i zapach —
charakterystyczny dla herbaty czarnej bez posmakow obcych, wilgotno$¢ suchej herbaty nie wigcej niz
7,8%,
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opakowanie — opakowania posiadajgce $wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z
zywnoscia, zapewniajace wilasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia. Opakowanie
jednostkowe: 90 g - pakowana po 5 szt. w worek foliowy lub karton,

termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, zwietrzenie, obecno$¢ szkodnikdéw zywych, martwych, oraz ich pozostato$ci, brak
oznakowania opakowan,

Poz. 88 Herbata w torebkach (ekspresowa) typu Lipton

Wymagania klasyfikacyjne

produkt I klasy, struktura i konsystencja sypka, smak i zapach charakterystyczny dla najlepszych lisci
herbaty, sposob przygotowania — zalewana wrzatkiem

opakowanie - waga jednej torebki ze sznurkiem 2 g opakowanie zbiorcze min w opakowaniu 75 szt.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, zwietrzenie, obecno$¢ szkodnikdéw zywych, martwych, oraz ich pozostato$ci, brak
oznakowania opakowan,

Poz. 89 Herbata w torebkach (ekspresowa) owocowa opakowanie A-20

Owoce — malina , wieloowocowa, wi$nia, dziki bez

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, zwietrzenie, obecno$¢ szkodnikdéw zywych, martwych, oraz ich pozostato$ci, brak
oznakowania opakowan,

Poz. 90 Herbatniki male paczka

Ciastka —kruche herbatniki typu BeBe

Sklad: maka pszenna, cukier, oleje ro§linne, aromat

Opakowanie jednostkowe: 20 — 50 g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 91 Humus klasyczny 105 — 125¢g

ciecierzyca gotowana min 38% (ciecierzyca, woda), woda, olej rzepakowy, pasta sezamowa tahini 7,5%
(zmielony sezam, olej rzepakowy), sol, czosnek, kmin rzymski, koncentrat soku cytrynowego, regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy. Produkt bezglutenowy

Poz. 92 Humus rézne smaki
Sktad: cieciorka, pasta sezamowa, woda, sol, regulator kwasowosci — rézne smaki (dodatki)
Opakowanie 105 -220 g

Poz. 93 Imbir do sushi House of Asia

Opakowanie jednostkowe 190 — 220 g

Naturalne plastry mtodego imbiru w zalewie, krojony i marynowany imbir
Sktad: woda, imbir, sol, cukier, kwas octowy, kwas cytrynowy

Poz. 94 Imbir suszony mielony op. Typu PET 250 g

Korzen imbiru mielony

Poz. 95 Jagody goji suszone
Opakowanie jednostkowe 200 — 500 g

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki i zapachy, nalot plesni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostaloSci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia.
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Poz. 96 Jalowiec suszony

Owoce jatowca suszone
Opakowanie maty PET 200-300 G
PKWiU: 10.84.23.0

Poz. 97 Kakao 10 — 12 % tl.

Wymagania klasyfikacyjne:

Opakowanie jednostkowe: 0,1— 0,25 kg

produkt spozywczy otrzymywany uzyskany przez sproszkowanie kuchu kakaowego, struktura i
konsystencja — sypka, jednolity proszek bez grudek, barwa — jasnobrgzowa, smak i1 zapach —
charakterystyczny dla kakao, zawarto$¢ suchej masy nie mniej niz 93%, zawartos$¢ thuszczu w suchej masie
—15-16 %,

opakowanie jednostkowe — kakao nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajgce $wiadectwo PZH o
dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoS$cig, zapewniajgce szczelno$¢ i zapewniajace, jako$¢
produktu i stan higieniczny oraz zabezpieczajace przed stratami ilo§ciowymi w okresie przydatnosci do
spozycia (PN — A — 74859: 1994), termin przydatnosci do spozycia: minimum 12 miesi¢ccy od daty
dostawy do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne 1 organiczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, trwate zbrylenia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotworczych, obecnosé
szkodnikoéw zywych, martwych, oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 98 Kalafior rézyczki zamrozone kl. 1

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

a) Rézyczki- czgséci rdzy kalafiorowej , powstale przez jej rozdzielenie na mniejsze czesci, z
glabikami przycietymi do 20mm, mierzac od nasady najnizszego rozgalezienia

b) dopuszczalne tolerancje:

- wielkos¢ 15 do 35 mm

- wyglad — rézyczki zwarte, bez przerastajacych zielonych listkow, bez uszkodzen mechanicznych, bez
zlepiencow trwatych nie oblodzone , niewielkie oszronienie nie stanowi wady,

- zawarto$¢ rozyczek rozluznionych nie wigcej niz - 10%,

- zawarto$¢ rozyczek uszkodzonych mechanicznie nie wigcej niz - 10%,

- zawarto$¢ rozyczek o niewlasciwej wielkosci, poza granicg dolng lub gérng grupy wielkos$¢ nie wigeej niz
—10%,

¢) cechy dyskwalifikujace:

- listki przerastajace,

- 16zyczki rozluznione,

- 16zyczki uszkodzone mechanicznie,

- rozyczki z oparzeling mrozows,

- zlepience state,

- rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,

- zanieczyszczenia obce,

- zanieczyszczenia mineralne,

Poz. 99 Kapary w zalewie 0.1 — 0,25 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: kapary, woda, sol, ocet spirytusowy. Termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa o poj. od 0,1 do 0,25 kg
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opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe,
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 100 Karczochy marynowane 0,25 — 0,35 kg

Karczochy ¢wiartki w oleju. Produkt pasteryzowany

Sktad: karczochy, olej stonecznikowy, woda, ocet winny, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy
Masa netto produktu 230 — 300 g

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj. od 0,25 do 0,35 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe,

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 101 Kardamon mielony
Przyprawa Opakowanie PET 300-330 g

Poz. 102 Kasza Bulgur
Kasza bulgur uzyskiwana jest z pszenicy durum
Opakowanie jednostkowe 1 kg

Poz. 103 Kasza gryczana specjalna opakowanie 1 — 10 kg
Kasza gryczana — kasza wytwarzana z obluskanych nasion gryki zwyczajne;j

Poz. 104 Kasza jaglana opakowanie 0,35 — 1 kg
Kasza jaglana - produkt otrzymywany z ziaren prosa

Poz. 105 Kasza jeczmienna mazurska opakowanie 1 — 10 kg
kasza jeczmienna tamana poddana polerowaniu

Poz. 106 Kasza jeczmienna wiejska specjalna opakowanie 1 — 10 kg
kasza otrzymana z oczyszczonego, obtuszczonego, pokrajanego ziarna, niepolerowana;

Poz. 107 Kasza kukurydziana opakowanie 0,35 — 1 kg
Kasza kukurydziana produkowana z oczyszczonych i rozdrobnionych ziaren kukurydzy

Poz. 108 Kasza kuskus
kasza kuskus z pszenicy durum.

Poz. 109 Kasza manna

Wymagania kwalifikacyjne:

wilgotnos$¢ nie wigksza niz 15%, kwasowos$¢ mierzona w stopniach nie wigksza niz 3, termin przydatnos$ci
do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu,

Opis produktu:

produkt spozywczy otrzymany przez rozdrobnienie ziaren pszenicy, struktura i konsystencja — sypka,
drobnoziarnista bez grudek, barwa - biata z odcieniem zoéttawym, smak i zapach — charakterystyczny dla
kaszy manny, zawartos¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powolywanej PN,

opakowanie jednostkowe — 0,5-1 kg

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieliczne tatwo rozsypujace si¢ zbrylenia,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, np. stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, czgstki
kakolu, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia;

Poz. 110 Kasza peczak opakowanie 1 — 10 kg
Kasza pozyskiwana jest z ziaren jeczmienia

Poz. 111 Kawa Inka
Kawa zbozowa rozpuszczalna
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Sktad: zboza 70 - 72% (jeczmien, zyto), cykoria, burak cukrowy — prazone
Opakowanie jednostkowe 150-250 g

Poz. 112 Kawa naturalna mielona typu Tchibo

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez upalenie ziarna kawy surowej, i nast¢pnie zmielenia jej, bez uzycia zadnych
dodatkowych zabiegdéw i srodkow zmieniajgcych jej naturalny charakter, struktura i konsystencja — sypka,
proszek drobnoziarnisty o wyrdwnanym stopniu granulacji bez grudek, barwa naturalna dla kawy,
brazowa, smak i zapach — charakterystyczny dla kawy naturalnej,

zawarto$¢ wody nie wiecej niz 3,0%,

opakowanie jednostkowe — kawe nalezy pakowaé w sposdb przewidziany w opakowania posiadajgce
swiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywno$cia, opakowanie jednostkowe od 100 —
250 g, zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia, termin przydatnosci do
spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieliczne fatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna, jakoSci naparu, zanieczyszczenia
mechaniczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, zjetczenie, obecno$¢ szkodnikdéw
zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Poz. 113 Kawa naturalna rozpuszczalna Nescafe

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wysuszenie metodg rozpylowag wyciggu wodnego mieszanek roznych gatunkow
kawy naturalnej palonej, poddany lub nie procesowi granulacji, struktura i konsystencja — sypka, proszek
drobnoziarnisty lub granulat bez grudek, barwa naturalna dla kawy, bragzowa, smak i zapach —
charakterystyczny dla ekstraktu kawy naturalnej, zawarto$¢ wody nie wiecej niz 6,0%, zawarto$¢ kofeiny
nie mniej niz 2,8%, zawarto$¢ popiotu ogdlnego nie wigcej niz 10,0%, zawierajaca antyoksydanty
opakowanie jednostkowe — w opakowania posiadajace swiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do
kontaktu z zywnoscig, zapewniajace wilasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia,
opakowanie jednostkowe od 200 g — 250 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu,

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieliczne fatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, staba rozpuszczalno$¢ w wodzie, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie, obecno$¢ bakterii salmonelli, obecnos¢ szkodnikow
zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Poz. 114 Kawa ziarnista

Kawa do parzenia w ekspresach ci§nieniowych, przelewowych jak i metoda tradycyjna — 100% Arabica —
kawa niemielona — stopien prazenia 5/10 (Srednio mocna)

Opakowanie 500 — 1000g

Poz. 115 Ketchup duzy
Ketchup tagodny. Pasteryzowany. Bezglutenowy, bez konserwantow, bez dodatku substancji

wzmacniajgcych smak

Sktadniki: pomidory (160 g pomidoréw zuzyto na 100 g produktu), cukier, skrobia kukurydziana, sol,
regulatory kwasowos$ci — kwas octowy i kwas cytrynowy, naturalne aromaty, przyprawy

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwale rozwarstwienie sktadnikow, objawy
plesnienia, fermentacji, psucia, zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i
metali, zanieczyszczenia mechaniczne, brak oznakowania ketchupu, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.
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Poz. 116 Ketchup opakowanie jednorazowe

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, bez rozdziatu sktadnikow, lekko
kremowa, barwa pomaranczowo — bordowa, wiasciwa dla zastosowanych surowcéw i dodanych
sktadnikow zapachowo-smakowych, dopuszcza si¢ wystepowanie czarnych punkcikow pochodzgcych od
zastosowanych przypraw, jednolita w catej masie, smak i zapach — kwasny, lekko piekacy, slonawy,
wlasciwy dla ketchupu z wyczuwalnym zapachem i smakiem pomidoréw, zawarto$¢ substancji suchej nie
mniej niz 50%, ketchup pakowany w opakowania jednorazowe konfekcjonowane,

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczna ilo$¢ wigkszych czastek przypraw, smak
charakterystyczny dla rodzaju ketchupu.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwale rozwarstwienie sktadnikow, objawy
plesnienia, fermentacji, psucia, zanizona zawarto$§¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i
metali, zanieczyszczenia mechaniczne, brak oznakowania ketchupu, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Opakowanie: 10—30 g

Poz. 117 Kimchi

Opis: wyrob kiszony, pasteryzowany

Skladniki: Kapusta pekinska min. 80% oraz inne dodatki z nizej wymienionych: czosnek, papryka
gochugaru, biata rzodkiew cukier, sol morska, szczypior, sos sojowy, maka pszenna, imbir.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zmiana
barwy, objawy plesnienia, psucia, jelczenia, zanieczyszczenia organiczne i mechaniczne, obecno$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, brak oznakowania opakowan.

Opakowanie: szklany stoik od 300-500 g

Poz. 118 Kisiel rézne smaki

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie substancji zaggszczajacych, substancji aromatycznych
naturalnych, identycznych z naturalnymi lub syntetycznych, z dodatkiem substancji stodzacych, kwasow
spozywczych 1 innych substancji (zgodnie z zarzadzeniem Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej w sprawie
wykazu substancji dodatkowych dozwolonych i zanieczyszczen w $rodkach spozywczych), ktore po
przyrzadzeniu stanowia kisiel - deser gotowy do spozycia, struktura i konsystencja — sypka, proszek
drobnoziarnisty bez grudek, barwa dla kisielu owocowego zblizona do barwy owocu deklarowanego w
nazwie, smak i zapach — charakterystyczny dla owocu lub deklarowanego dodatku aromatycznego np.
wanilia — zapach — waniliowy, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powolywanej PN
opakowanie jednostkowe — kisiel nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe z wkiadem z folii
polipropylenowej lub w opakowania posiadajace $wiadectwo PZH o dopuszczeniu opakowania do
kontaktu z Zzywnoscig, zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia
opakowanie jednostkowe od 100g do 1 kg, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy
dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieliczne tatwo rozsypujace si¢ zbrylenia, oraz ciemniejsze czastki
pochodzace z zastosowanych surowcow, dopuszcza si¢ obecno$¢ zanieczyszczen ferromagnetycznych w
ilo$¢ podanej w PN —A — 94051

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po przyrzadzeniu,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos$¢ bakterii
salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Poz. 119 Kisiel typu ..Slodka Chwila”

Wymagania klasyfikacyjne:

Kisiel owocowy rozne smaki

Sktad: Cukier, skrobia, aromaty, owoce liofilizowane, kwas cytrynowy

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jefczenia,
psucia,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 30 —35 g
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opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 120 Kluski $laskie garmazeryjne

Wymagania klasyfikacyjne:

wyr6ob kulinamy z ziemniakow 70- 75%, z dodatkiem przypraw, maki ziemniaczanej, maki pszennej, oleju
rzepakowego

opakowanie jednostkowe — kluski nalezy pakowaé w opakowania posiadajgce $wiadectwo akredytowanej
jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z Zzywno$cia, zapewniajace wiasciwe
cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (gorzki,zjelczaly, stechty, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu
przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ klusek w czasie obrobki termicznej, ksztatty
nieregularne, pogniecione itp.), zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,
rozmrozenie produktu, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotworczych i z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajgca
dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywno$cia

opakowanie zbiorcze — pudlto tekturowe od 10 do 15 kg,

Poz. 121 Kmin rzymski mielony
Kmin suszony — mielony
Opakowanie jednostkowe 500 g
PKWiU:10.84.23.0

Poz. 122 Kmin rzymski cale ziarna
Kmin rzymski (kumin) cate ziarna

Opakowanie jednostkowe 15— 25g

Poz. 123 Kminek cale ziarna opakowanie torebka 20 g
Nasiona, o aromatycznym zapachu i lekko piekacym, korzennym smaku.

Poz. 124 Knedle ze $liwkami

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob kulinarny, produkt przygotowany z ziemniakow $liwek, z dodatkiem maki pszennej, oleju
rzepakowego, przypraw, gotowy do spozycia po ugotowaniu

Struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, lekko porowata, farszu: jednolita, mickka, nie rozpadajaca si¢, wiasciwa dla uzytych
sktadnikow i stopnia rozdrobnienia owocow i dodatkow, wyglad: ksztatt i wielko$¢ charakterystyczne dla
sposobu uformowania wyrobow, wyréwnane w opakowaniu, o barwie biato - kremowej, smak i zapach —
charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego i nadzienia owocowego (po obrobcee kulinarnej)

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjelczaly, stechly, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu
przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajagcym si¢ nadzieniem, rozpadanie si¢ knedli w
czasie obrobki termicznej), zanieczyszczenia mechaniczne i1 organiczne, objawy ples$nienia, psucia,
rozmrozenie produktu, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli,
obecnos¢ szkodnikow oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajgca
dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnos$cig

opakowanie zbiorcze — pudlto tekturowe od 10 do 15 kg,

Poz. 125 Komosa ryzowa
Wymagania kwalifikacyjne: Komosa ryzowa biata quinoa,- ro$lina jednoroczna z rodziny komosowatych
lub szartatowatych.
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Skladniki: 100% quinoa biala

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — opakowanie jednostkowe 500 g — 1 kg
opakowanie zbiorcze — max 10 kg

Poz. 126 Koncentrat buraczany 0,2 — 0.5 1
Koncentrat buraka czerwonego w opakowaniu szklanym

Poz. 127 Koncentrat napoju jablkowo mietowego — pasteryzowany

Sktad: syrop glukozowo — fruktozowy, cukier, woda, zageszczony sok jablkowy , regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy, aromat, ekstrakt miety, barwnik

Odtworzenie produktu do konsumpcji kg w 6 litrach gotowego napoju

Opakowanie : jednostkowe sktadajgce si¢ z :

- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-
ALU-PAO-PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywno$cia z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto
wynosi min 1000 g, produkt pasteryzowany w catosci. Data przydatnosci do spozycia i numer serii
nadrukowane w dolnej czgsci saszetki.

Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka, opatrzony etykieta rodzajowa

Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikéw zawierajacych GMO

Poz. 128 Koncentrat napoju z czarnych porzeczek — pasteryzowany

Sktad: syrop glukozowo — fruktozowy, cukier, woda, zageszczony sok z czarnych porzeczek , regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy, aromat, koncentraty barwigce z marchwi i jagod.

Odtworzenie produktu do konsumpcji 1kg w 6 litrach gotowego napoju.

Opakowanie : jednostkowe sktadajace si¢ z:

- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-
ALU-PAO-PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywnos$cig z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto
wynosi min 1000 g, produkt pasteryzowany w calosci. Data przydatnosci do spozycia i numer serii
nadrukowane w dolnej czgséci saszetki.

Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka, opatrzony etykieta rodzajowa. Produkt nie moze
zawiera¢ sktadnikow zawierajagcych GMO

Poz. 129 Koncentrat pomidorowy 30% op. 0.8 — 0.95kg
Koncentrat pomidorowy wyprodukowany z pomidoréw. Sktadniki Koncentrat pomidorowy 30%

Poz. 130 Koncentrat pomidorowy 30% op. 4 — 4,5 kg
Koncentrat pomidorowy wyprodukowany z pomidoréw. Sktadniki Koncentrat pomidorowy 30%

Poz. 131 Konserwa mi¢sna wieprzowa 300g

Wysokiej jakos$ci sterylizowana mielonka wieprzowa o zawarto$ci migsa wieprzowego min 94 %. Sktad —
migso wieprzowe, sol, przyprawy, substancje konserwujgce, nie dopuszcza si¢ produktu wysokowydajnego
oraz zawierajgcego sktadniki drobiowe.

Termin przydatno$ci do spozycia — 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesiecy od daty
dostawy do magazynu)

Opakowanie: jednostkowe — puszka metalowa tatwo otwieralna 300 g; zbiorcze — karton lub zgrzewka
foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace: uszkodzenia mechaniczne, objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia
puszek

Poz. 132 Konserwa mi¢sna topatka wieprzowa 300g

Wysokiej jakosci sterylizowana mieclonka wieprzowa o zawarto$ci migsa wieprzowego z topatki min 81
%. Sktad — migso wieprzowe z topatki , woda, biatko sojowe, so0l, pieprz, substancja konserwujaca, nie
dopuszcza si¢ produktu wysokowydajnego oraz zawierajacego sktadniki drobiowe.

Termin przydatnosci do spozycia — 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesiecy od daty
dostawy do magazynu)

Opakowanie: jednostkowe- puszka metalowa latwo otwieralna 300 g; zbiorcze — karton lub zgrzewka
foliowa do 20 kg
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Cechy dyskwalifikujace: uszkodzenia mechaniczne; objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia
puszek

Poz. 133 Konserwa mig¢sna wieprzowina z galaretka 300g

Sktad: migso wieprzowe min. 90 %, woda, cebula suszona, so6l, przyprawy, czosnek suszony

Nie dopuszcza si¢ produktu wysokowydajnego oraz zawierajacego sktadniki drobiowe.

Termin przydatnos$ci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesiecy od daty
dostawy do magazynu)

Opakowanie: jednostkowe — puszka metalowa tatwo otwieralna 300 g; zbiorcze — karton lub zgrzewka
foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace: uszkodzenia mechaniczne; objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia
puszek

Poz. 134 Konserwa miesna wolowa 300 g

Wysokiej jakosci konserwa wotowa, grubo rozdrobniona, sterylizowana o zawarto$ci migsa wotowego min
80%, cebula suszona, smalec wieprzowy, sol spozywcza, przyprawy. Wolowina w sosie wlasnym.

Termin przydatnosci do spozycia — 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesiecy od daty
dostawy do magazynu)

Opakowanie: jednostkowe — puszka tatwo otwieralna z otwieraczem 300g; zbiorcze — karton lub zgrzewka
foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujace: uszkodzenia mechaniczne, objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia
puszek

Poz. 135 Konserwa rybna filet z makreli bez skéry w sosie pomidorowym 110 g

(puszka z otwieraczem) Sktad: filety z makreli bez skory min. (65%) sos pomidorowy min. (35%) —
koncentrat pomidorowy ok. (45%), woda, olej rzepakowy, cukier, sol

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 18 miesiecy

Poz. 136 Paprykarz szczecinski 300 — 320¢g

Sktad konserwy: migso z tososia norweskiego rozdrobnione, ryz, woda, cebula ,koncentrat pomidorowy,
olej roslinny, biatko sojowe, mieszanka przypraw, sol, kwas cytrynowy.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 18 miesigcy (puszka z otwieraczem)

Po0z.137 Konserwa rybna Salatka pikantna 130 g

Sktad konserwy: ryby rozdrobnione ok. 40% (toso$ atlantycki, szprot, makrela), woda, cebula, koncentrat
pomidorowy, cukier, blonnik sojowy, sol, biatko sojowe, olej rzepakowy, regulator kwasowosci, kolendra,
papryka stodka, pieprz, gozdzik

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 12 miesiecy

Poz. 138 Konserwa rybna Szprot w sosie pomidorowym 170 g

Sktad konserwy: szprot ok.(60%) ryby, sos pomidorowy ok. (40%) - woda, koncentrat pomidorowy,
cukier, olej rzepakowy, skrobia, ocet spirytusowy, sol, pomidory w proszku, cebula suszona, ekstrakt
przypraw (pieprz, ziele angielskie, pietruszka, seler, gozdziki, chilli), przyprawy, ekstrakt papryki.
Termin przydatno$ci do spozycia minimum 18 miesigcy. Puszka z otwieraczem

Poz. 139 Konserwa rybna Szprot w sosie wegierskim 175 g

Sktad konserwy: szprot (ok. 55% ryby przed sterylizacja), sos wegierski (ok. 45% przed sterylizacja):
woda, koncentrat pomidorowy (15-17%), cukier, musztarda (woda, ocet spirytusowy, gorczyca biata,
cukier, sOl, przyprawy), maka pszenna, olej rzepakowy, sol, papryka stodka mielona, skrobia kukurydziana,
papryka ostra mielona, przyprawy, regulatory kwasowos$ci: kwas octowy i kwas cytrynowy; naturalny
aromat papryki

Termin przydatnosci do spozycia minimum 18 miesigcy (puszka z otwieraczem)

Poz. 140 Konserwa rybna Tunczyk kawalki w sosie wlasnym 150 — 200 g
(puszka z otwieraczem) Sktad konserwy: filet z tunczyka od 55 — 65% calkowitej masy, olej roslinny, sol

Spozywcza, przyprawy
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Poz. 141 Konserwa rybna makrela w oleju 120 g
(puszka z otwieraczem) Sktad konserwy: filety z makreli min 64%), olej rzepakowy, aromat cytrynowy,
s0l, olej roslinny. Termin przydatno$ci do spozycia minimum 18 miesigcy

Poz. 142 Konserwa mielonka tyrolska 110 g
Migso z kurczat ok. 30%, thuszcz wieprzowy 10%, sol, przyprawy
Termin przydatno$ci do spozycia minimum 18 miesiecy

Poz. 143 Kopytka garmazeryjne

Wymagania klasyfikacyjne:

wyrob kulinarny, pétprodukt przygotowany z ciasta ziemniaczanego, z dodatkiem maki ziemniaczanej,
pszennej i przypraw, waga 1 szt. od 20 do 30 g, struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata,
wyglad: ksztalt i wielko$¢ charakterystyczne dla sposobu uformowania wyrobow, wyrownane w
opakowaniu, o barwie kremowo-z6ltej, smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego,
opakowanie jednostkowe — kopytka nalezy pakowa¢ w opakowania posiadajace §wiadectwo akredytowanej
jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnos$cia, zapewniajace wlasciwe
cechy produktu w okresie przydatno$ci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, jetki, stechty, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i
po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ kopytek w czasie obrobki termicznej, zdeformowane
ksztalty), zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow oraz ich
pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajgca
dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywno$cia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Poz. 144 Krakersy solone op. 160-180 g
Krakersy ciastka

Poz. 145 Krokiety z brokulami garmazeryjne

Krokiety z brokutami produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 1 — 3 kg

Sktadniki: brokuty min. 30%, szynka gotowana min. 18%, ser zotty min. 18%, maka pszenna, woda ,
majonez , olej , jaja , przyprawy: sol, pieprz

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajgca
dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnos$cig

Opakowanie zbiorcze — skrzynka lub karton do 15 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 146 Krokiety z pieczarkami i serem

Krokiety z pieczarkami i serem produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 1 — 3 kg

Sktadniki: pieczarka gotowana min. 40%, maka pszenna , ser zotty , woda , butka tarta , olej , cebula , jaja,
przyprawy: sol, pieprz

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca
dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywno$cia

Opakowanie zbiorcze — skrzynka lub karton do 15 kg

Cechy dyskwalifikujace:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 147 Kukurydza konserwowa — puszka z otwieraczem
kukurydza, woda, s6l
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masa netto 340 g pojemno$¢ 425 ml masa po odcieku 285 g
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi kukurydzy bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 148 Kukurydza konserwowa

kukurydza, woda, sol.

masa netto 2120 g pojemno$¢ 2650 ml masa po odcieku 1775 g

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi kukurydzy bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 149 Kukurydza zamrozona

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny — widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtornego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ros§linnego

- zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce — insekty lub ich czgsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 150 Kurki mrozone

Nazwa oryginalna — pieprznik jadalny.

Kurki cale blanszowane, mrozone kl. I. Produkt gigboko mrozony, do spozycia po obrébee cieplnej
Opakowanie — min. 2 kg

Przechowywanie — Produkt mrozony, przechowywa¢ w temperaturze -18°C

Termin przydatnosci do spozycia: min. 3 miesigcy

Poz. 151 Kurkuma
przyprawa
Opakowanie typu Pet 350g lub 420g

Poz. 152 Kwasek cytrynowy spozywczy op. 1 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy, struktura i konsystencja — sypka, drobne krysztalki bez grudek i zlepow lub proszek,
barwa — bezbarwne krysztatki lub bialy proszek, smak silnie kwasny, zapach bezwonny, zawarto§¢ kwasu
cytrynowego nie mniej niz 99,5%, zawarto$¢ metali nie wigcej niz w powotywanej PN,

Opakowanie jednostkowe — kwasek pakowany w torby z tworzywa sztucznego wg PN-81/0-79781
zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia, termin przydatnosci do
spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty dostawy do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieliczne tatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy zawilgocenia, trwale zbrylenia, obecnos¢
kwasu szczawiowego, zelazocyjanku potasowego, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 153 Leczo pieczarkowe 0,9 kg

Skiad: papryka 20-25%, cebula 10-15%, pieczarka ok. 10%, koncentrat pomidorowy 15-20%, cukier, sol ,
olej , marchew, kwasek cytrynowy, przyprawy, woda.

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych warzyw i grubo pokrojonych pieczarek z dodatkiem soli
kuchennej, utrwalony przez pasteryzacj¢, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez
zapachow 1 posmakoéw obcych, konsystencja — polptynna do gestej, z widocznymi kawatkami warzyw i
pieczarek,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, kwasny, stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj. 0,9 kg
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opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa

Poz. 154 Liofilizowana mieszanka owocow

Produkt otrzymany w wyniku procesu liofilizacji.

Sktad: ananas, banan, jabtko bez skorki, truskawka, wisnia

Opakowanie — worki z folii polietylenowej szczelnie zamknigte, oznakowane zewnatrz etykietg
Wielko$¢ opakowania 30 — 200 g

Minimalny termin do spozycia — 8 miesi¢cy od daty dostawy

Poz. 155 Lis¢ laurowy opakowanie foremka plastikowa zamykana wieczkiem 0,08 kg
Lis¢ laurowy o korzenno-gorzkim zapachu.

Poz. 156 Lody rozne smaki:

Opakowanie jednostkowe: 900 ml — 1,21.

Lody o smaku $mietankowym z rodzynkami (3,5%) i orzechami ziemnymi (2%).

petne mleko §wieze (ok. 40%), odtluszczone mleko (ok. 25%), cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, syrop
glukozowy, oleje roslinne, rodzynki, prazone orzechy ziemne, $mietanka , aromaty (w tym mleko)

Lody o smaku $mietankowym i lody o smaku czekoladowym.

petne mleko $wieze (ok. 40%), odtluszczone mleko (0k.25%), cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, oleje
roslinne, syrop glukozowy, kakao w proszku o obnizonej zawartos$ci tluszczu, $mietanka, emulgatory,
stabilizatory, maslo kakaowe, mleko w proszku, miazga kakaowa, aromaty (w tym mleko), thuszcz
mleczny, kakao

Lody o smaku $mietankowym.

petne mleko $wieze (ok. 40%), odttuszczone mleko (ok. 25%), syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, olej
kokosowy, syrop glukozowy, $mietanka, stabilizatory, aromaty, barwniki (annato, kurkumina)

Lody o smaku $mietankowym i lody truskawkowe.

petne mleko $wieze (0k.40%), odttuszczone mleko (0k.25%), cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, olej
kokosowy, syrop glukozowy, zageszczony sok truskawkowy, $mietanka, zageszczony sok z czerwonego
buraka, regulator kwasowos$ci (kwas cytrynowy), aromaty (w tym mleko)

Lody o smaku $mietankowym z sosem czekoladowym i kawatkami czekolady .

pelne mleko $wieze (25-31%), odtluszczone mleko (25-28%), cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, syrop
glukozowy, olej kokosowy, kakao w proszku, miazga kakaowa, $mietanka, stabilizatory, emulgatory,
masto kakaowe, aromaty, thuszcz mleczny

Poz. 157 Majeranek opakowanie typu PET 0,15 kg
Majeranek otarty suszony

Poz. 158 Majonez

Sktad: olej rzepakowy, z6ltko jaja , ocet, musztarda (woda, gorczyca, ocet, sol, cukier, przyprawy, aromat),
cukier, sol, przyprawy, regulator kwasowosci (kwas cytrynowy)

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gtadka, barwa jasnokremowa do zoltej, jednolita w calej
masie, smak i zapach — czysty, fagodny, charakterystyczny dla majonezu,

Majonez pakowany w stoiki szklane, szczelnie zamkniete 1 zabezpieczajace produkt przez zewngtrznymi
zanieczyszczeniami, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty dostarczenia do
magazynu.

Dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczne przebarwienia pochodzace z rozdrobnionych przypraw.
Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwate rozwarstwienie lub obecno$¢ widocznych
kropel oleju, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, przekroczenie normy
zawarto$ci wody 1 metali, zanieczyszczenia mechaniczne, obecnos¢ bakterii gronkowcow, salmonella i z
grupy coli, brak oznakowania majonezow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowania — stoiki szklane od 0,150 g — 1,5 kg
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Poz. 159 Majonez - opakowanie jednorazowe PN-A-86950

struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gtadka, barwa jasnokremowa do zoltej, jednolita w calej
masie, smak i zapach — czysty, tagodny, charakterystyczny dla majonezu,

- zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 50,5 % - 78,5 %,

- zawarto$¢ wody i substancji lotnych nie wigcej niz 50%,

- zawarto$¢ zoltka jaj kurzego nie mniej niz 5,0%,

- zawarto$¢ metali zgodna z powotywana PN,

Majonez pakowany w opakowania jednorazowe konfekcjonowane, termin przydatnosci do spozycia:
minimum 6 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu.

Dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczne przebarwienia pochodzace z rozdrobnionych przypraw.
Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwate rozwarstwienie lub obecno$¢ widocznych
kropel oleju, objawy plesnienia, jelczenia, psucia, zanizona zawarto$¢ tluszczu, przekroczenie normy
zawarto$ci wody 1 metali, zanieczyszczenia mechaniczne, obecnos¢ bakterii gronkowcow, salmonella i z
grupy coli, brak oznakowania majonezow, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowania- jednorazowe od 10 —30 g

Poz. 160 Makaron chow-mein

Makaron pszenny Chow Mein typu noodle
Sktad: mgka pszenna, woda, sél
Opakowanie jednostkowe 200-250 g

Poz. 161 Makaron dwujajeczny (muszelki, paski, kolanka, swiderki, wstazki, nitki) op. 0,5 — 3 kg
Maka makaronowa pszenna, semolina (mgka z pszenicy durum), woda, jaja Swieze

Poz. 162 Makaron Penne
Opakowanie 2 kg — typu Lubella

Poz. 163 Makaron S-cio jajeczny nitki rosolowe

Sklad: maka pszenna makaronowa, kasza z pszenicy durum lub semolina, jaja- 5 sztuk na 1 kg maki,
woda, sol

Opakowanie jednostkowe 200-500 g

Poz. 164 Makaron Ryzowy op. 200 —500 g

Makaron ryzowy wstazki produkt bezglutenowy, produkowany wytacznie z maki ryzowej i wody.
maka ryzowa (93%), woda

Warto$ci odzywceze (%) 100 g produktu:

Wartos$¢ energetyczna: ok. 1525 kJ/359 kcal.

Poz. 165 Makaron salatkowy w ksztalcie ryzu biavetta op. 250 — 1000 g
maka z pszenicy durum, woda

Poz. 166 Makaron Spaghetti

Makaron minimum 3 jajeczny

maka makaronowa pszenna

Opakowanie 1 kg — typu Lubella

Poz. 167 Makaron Tagiatelle op. 1 — 5 kg
Sktadniki: magka makaronowa pszenna petnoziarnista

Poz. 168 Makaron tréjkolorowy
Z semoliny z pszenicy twardej - mieszanka: makaronu, makaronu z suszonymi pomidorami i makaronu z
suszonym szpinakiem.

Poz. 169 Makaron Udon
Sklad: maka, woda, sél
Opakowanie jednostkowe 200-500 g
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Poz. 170 Makaron vermicelli
z ryzu, fasolki mung lub fasoli zielonej, soi, grochu lub innej rosliny bobowate;.
Opakowanie jednostkowe 200-500 g

Poz. 171 Makaron z sosem po bolonsku

Danie instant (kubek) waga 56 — 68 g

Sktadniki: makaron min 59%, maka pszenna, pomidory min 9%, skrobia, cukier, sol, thuszcz roslinny,
substancje wzmacniajgce smak i zapach, przyprawy (bazylia, czosnek, pieprz, tymianek, rozmaryn, cebula)
ekstrakt z papryki, por suszony

Waga po przyrzadzeniu ok. 270 g

Wartos$¢ energetyczna 1 porcji min 220 kcal

Poz. 172 Makaron z sosem pieczarkowym/grzybowym instant

Danie instant (kubek) waga 55—-75 g

Sktadniki: makaron, skrobia, §mietana, aromaty, olej, pieczarki lub inne grzyby, laktoza, ekstrakt
drozdzowy, cebula, sol, czosnek, pieprz, natka pietruszki,

Waga po przyrzadzeniu ok 228 g.

Poz. 173 Makaron z sosem $mietanowo — ziolowym

Danie instant (kubek) waga 58 —73 g

Sktadniki: makaron 55-60%, skrobia, $mietanka min 8 %, ttuszcz ro$linny, cukier, mleko odttuszczone, sol,
substancje wzmacniajace smak i zapach, ekstrakt wotowy, przyprawy.

Waga po przyrzadzeniu ok 270 g.

Wartos$¢ energetyczna 1 porcji min. 305 kcal

Czestotliwos¢ dostaw:

1 raz na tydzien. Godz. dostaw do magazynu Odbiorcy: 8.00 — 11.00

Poz. 174 Makaron rurka duza 500g
Dhugos¢ rurki ok. 10 cm, srednica 2 cm

Poz. 175 Makaron ..zacierka babuni” 250 — 500¢g
Sktad: maka makaronowa z pszenicy zwyczajnej, pasteryzowana masa jajeczna, woda, kurkuma

Poz. 176 Maliny mrozone

Maliny, produkt gteboko mrozony.

Cechy dyskwalifikujace:

- wyciek samoczynny —widoczne efekty wezesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzenie mechaniczne opakowania

- zanieczyszczenie pochodzenia ro§linnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek

- zanieczyszczenia obce — insekty, lub ich cz¢sci, drewno, tworzywa sztuczne, metal

Poz. 177 Marchew kostka zamrozona

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtdrnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czegsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 178 Marchew mloda — junior zamrozona
Marchew mtoda mrozona odmiany stodkie
Opakowanie od 400 do 1000 g
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Poz. 179 Masa jajeczna w plynie

Cale jaja pasteryzowane w ptynie. Sktad: jajka 20-25 szt. na 1 kg masy. Barwa: wlasciwa dla zawartosci
jaja kurzego. Konsystencja: jednorodna plynna masa. Opakowanie jednostkowe: 1 1

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki i zapachy, nalot plesni, jelczenie, zmieniona konsystencja,
zanieczyszczenia organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, brak
oznakowania opakowan, uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 180 Masa kajmakowa
Wymagania klasyfikacyjne: masa kajmakowa (gesta, aromatyczna, aksamitna, delikatna, stodka)

Skladniki: mleko, cukier, thuszcz

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, objawy plesnienia, psucia, jelczenia, zafermentowania, zanieczyszczenia i
zabrudzenia mechaniczne, brak oznakowania opakowan, nieszczelno$¢, obecnos¢ zanieczyszczen
chemicznych i bakterii chorobotworczych (bombaze)

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — puszka 400-510 g masy netto

opakowanie zbiorcze — karton lub zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej

Poz. 181 Maslo roslinne 0.2 — 1 kg PN-A-86901

Wymagania klasyfikacyjne: produkt spozywczy otrzymany z mieszaniny thuszczow roslinnych i olejow
surowych, ktore zostaly poddane nastgpujacym procesom rafinacyjnym: odsluzowaniu (odszlamowaniu),
odkwaszaniu (neutralizacji i/lub destylacji) i modyfikowany, struktura i konsystencja — w temperaturze
20°C — stala, lekko mazista, barwa — kremowo — zo6lta, jednolita w calej masie smakowitos¢ — dobra,
zawarto$¢ soli — nie wigcej niz 0,3%, zawartos¢ ttuszczu — minimalnie 60%,

opakowanie jednostkowe — posiadajace $wiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujgcej o dopuszczeniu
opakowania do kontaktu z zywnoscia, zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy psucia, zjetczenia, rozwarstwienia sktadnikéw, nie
spetnianie norm dotyczacych zawartosci kwasow tluszczowych, metali szkodliwych dla zdrowia oraz
substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowanie: opakowanie jednostkowe - kubek z tworzywa sztucznego (material opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnos$cig) od 200 g do 1 kg lub kostka o wadze od 200 do 250 g w papierze
pergaminowym lub folii aluminiowej, opakowanie zbiorcze - pudta kartonowe lub pojemniki plastikowe

Poz. 182 Maka pszenna typ 500 opakowanie 1 kg

Wymagania kwalifikacyjne: wilgotno$¢ nie wigksza niz 14, 0 %, kwasowo$¢ mierzona w stopniach nie
wigksza niz 6, liczba opadania nie mniej niz 85, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od
daty dostarczenia do magazynu;

Opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez rozdrobnienie oczyszczonych ziaren zyta, struktura i
konsystencja — sypka, drobnoziarnista bez grudek, barwa - biata z odcieniem szarosci, smak i zapach —
charakterystyczny dla maki pszennej, zawartos¢ metali szkodliwych nie wigcej niz w powotywanej PN,
opakowanie jednostkowe — make nalezy pakowa¢ w worki wg PN — 91/A — 74017 lub w opakowania
posiadajace atest PZH o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoscia o wadze 1 kg;

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, np. stechly, plesni, gorzki, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ szkodnikow zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Poz. 183 Maka tortowa pszenna typ 450

Opakowanie 1 kg

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, np. stechly, plesni, gorzki, zanieczyszczenia
mechaniczne 1 organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ szkodnikow zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Poz. 184 Maka ziemniaczana
Maka ziemniaczana, skrobia ziemniaczana, — produkt uzyskiwany z bulw pedowych ziemniakéw. O
zawarto$ci 80-85% skrobi.
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Poz. 185 Mielonka turystyczna wieprzowa 110-130g
Sktad: migso wieprzowe min. 49%, woda, migso z kurczaka, skrobia modyfikowana, biatko sojowe, sdl,
pieprz, czosnek, aromaty. Produkt bezglutenowy.

Poz. 186 Mieszanka chinska mrozona op. 0,45 — 0,65 kg

Sktadniki: warzywa 80% w zmiennych proporcjach: marchew, kietki fasoli Mung, papryka, por, cebula,
pedy bambusa, grzyby Mun

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtdrnego zamrazania

- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czegsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 187 Mieszanka kompotowa op. 2.5 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wezesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ro§linnego

- zanieczyszczenia mineralne — gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce — insekty Iub ich czgsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 188 Mieszanka mrozona ratatouille op. 2,5 kg

Mieszanka warzywna 6 — sktadnikowa w torbach po 2.5 kg.

Sktad: cukinia plastry, ¢wiartki pomidora, czerwona i zielona papryka kostka, cebula kostka, oberzyna
kostka.

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny — widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtdrnego zamrazania

- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ro§linnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czesci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 189 Mieszanka warzywna dwuskladnikowa zamrozona (marchewka z groszkiem)
Mieszanka warzyw mrozonych zawierajgca dwa sktadniki : marchew, groszek

Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wezesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ro§linnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czegsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 190 Mieszanka warzywna 5 — cio skladnikowa klasy 1

Mieszanka warzyw mrozonych zawierajgca pi¢¢ roznych sktadnikow np.: marchew, groszek, kalafior, por,
seler, brokut, ziemniaki, fasolke szparagowa (zamiennie)

Opakowanie jednostkowe 1,5 do 2,5 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtdrnego zamrazania

- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ros§linnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich czegsci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 191 Migdaly 100 —200 g
Migdaly cate ziarno
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Poz. 192 Midd pszczeli (naturalny) jednoporcjowy 25 — 30 g.

Odmiany: akacjowy, lipowy, wielokwiatowy

Cechy dyskwalifikujgce:

obecnos¢ sztucznego inwentu lub nadmiernej ilo$ci 5 — hydroksymetylofluoru (HMF), obecnos¢ melasy,
obecnos¢ skrobi, obecnos¢ sztucznych barwnikéw, obecnos$é rozkruszka, obcy zapach i smak, oznaki
fermentacji

Inne wymagania: produkt wyprodukowany i dostarczony z Polski oraz krajow UE zgodnie z
Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3.10.2003 r. w sprawie szczegotowych
wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu.

Nie dopuszcza si¢ mieszanek miodu spoza Unii Europejskie;j

Poz. 193 Midd pszczeli (naturalny) wielokwiatowy

Odmiany: wielokwiatowy,

Cechy dyskwalifikujgce:

obecnos$¢ sztucznego inwentu lub nadmiernej ilosci 5 — hydroksymetylofluoru (HMF), obecnos¢ melasy,
obecnos¢ skrobi, obecnos¢ sztucznych barwnikéw, obecnosé rozkruszka, obcy zapach i smak, oznaki
fermentacji,

Opakowania:

opakowanie jednostkowe stoik szklany 900 — 1000 g — 1 szt., zapakowane w pudta kartonowe od 6 do 9 kg
lub zgrzewka termokurczliwa.

Inne wymagania:

produkt wyprodukowany i dostarczony z Polski oraz krajow UE zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3.10.2003 r. w sprawie szczegdélowych wymagan w zakresie jakosci
handlowej miodu

Nie dopuszcza si¢ mieszanek miodu spoza Unii Europejskiej

Poz. 194 Mleko kokosowe w puszcze op. 400 ml
Sktad: ekstrakt kokosowy min. 80%, woda

Poz. 195 Morele suszone op. 50 —100 g
Bez pestek

Poz. 196 Mus owocowy tubka

Mus owocowy w tubce o pojemnosci 100 —200 g

Skladniki: owoce, przeciery owocowe, soki z zageszczonych owocow

Opakowanie jednostkowe: 100-200 g

z folii lub innego surowca posiadajgcego atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnoSci i
zapewniajgcego dobrg jakos¢ produktu przez caty okres przydatnosci do spozycia

Poz. 197 Musli jablkowe

Wymagania klasyfikacyjne: wilgotno$¢ nie wigksza niz 12%, termin przydatnos$ci do spozycia: minimum
12 miesigcy od daty dostarczenia do magazynu,

Opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie platkéw owsianych, ptlatkow
kukurydzianych, migdatéw, orzechoéw, rodzynek, widrkow kokosowych, ziaren stonecznika, jablek
liofilizowanych poddanych obrobce zgodnie z recepturg zaktadowa, struktura i konsystencja — sypka, w
postaci mieszaniny drobnych réznoksztattnych ptatkow i dodatkéw bez grudek, barwa-charakterystyczna
dla uzytych sktadnikow, smak i zapach charakterystyczny dla mieszanki, lekko stodki, orzechowy,
opakowanie jednostkowe — musli nalezy pakowaé¢ w worki papierowe wiclowarstwowe z wkladami z folii
lub inne opakowania posiadajace atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnosci od 0,5 — 1
kg 1 zapewniajace dobra jako$¢ produktu przez caty okres przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, np. stechty, plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
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Poz. 198 Musli morelowe

Wymagania klasyfikacyjne: wilgotnos¢ nie wigksza niz 12%; termin przydatnosci do spozycia: minimum
12 miesigcy od daty dostarczenia do magazynu;

Opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie platkow owsianych, platkow
kukurydzianych, migdatow, orzechow laskowych, widrkow kokosowych, ziaren stonecznika, moreli
liofilizowanych i poddanych obrébce zgodnie z receptura zaktadowa, struktura i konsystencja sypka, w
postaci mieszaniny drobnych réznoksztattnych ptatkéw i dodatkow bez grudek, barwa charakterystyczna
dla uzytych sktadnikow, zapach charakterystyczny dla mieszanki, lekko stodki, orzechowy,

opakowanie jednostkowe- musli nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe z wktadami z folii
lub inne opakowania posiadajace atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnosci od 0,5 - 1
kg 1 zapewniajace dobra jakos$¢ produktu przez caly okres przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, np. stgchty, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Poz. 199 Musli truskawkowe

Wymagania klasyfikacyjne: wilgotno$¢ nie wigksza niz 12%, termin przydatnos$ci do spozycia: minimum
12 miesigcy od daty dostarczenia do magazynu;

Opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez wymieszanie platkow owsianych, ptatkoéw
kukurydzianych, migdatow, orzechéw laskowych, rodzynek, wiorkow kokosowych, ziaren stonecznika,
truskawek liofilizowanych i1 poddanych obrobce zgodnie z receptura zaktadowa, struktura i konsystencja-
sypka, w postaci mieszaniny drobnych réznoksztattnych ptatkoéw i dodatkow bez grudek, barwa
charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, smak i zapach — charakterystyczny dla mieszanki, lekko stodki,
orzechowy

opakowanie jednostkowe — musli nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe z wktadami z folii
lub inne opakowania posiadajace atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnosci od 0,5 - 1
kg 1 zapewniajace dobra jakos$¢ produktu przez caly okres przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, np. plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Poz. 200 Muszle makaronowe duze przeznaczone do nadziewaniem farszem w op. 0.5 — 1,5 kg
Dtugos¢ okoto 6 cm, szerokos$¢ okoto 2 cm

Poz. 201 Musztarda delikatesowa

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gesta, barwa wilasciwa dla
zastosowanych surowcow i dodanych sktadnikéw zapachowo - smakowych, dopuszcza si¢ wystgpowanie
czarnych punkcikoéw w przypadku stosowania gorczycy czarnej, jednolita w calej masie, smak i zapach
piekacy, stonawy, wilasciwy dla musztardy z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy, zawartos$¢
substancji suchej nie mniej niz 20%, zawarto$¢ soli nie wiecej niz 3 — 5%, musztarda pakowana w
pojemniki z tworzyw sztucznych z atestem PZH (PN — 90/A — 75032), termin przydatnosci do spozycia:
minimum 3 miesigce od daty dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczng ilos¢ czgstek gorczycy 1 przypraw, smak
charakterystyczny dla rodzaju musztardy.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwale rozwarstwienie sktadnikow, objawy
plesnienia, fermentacji, psucia, zanizona zawarto$§¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i
metali, zanieczyszczenia mechaniczne, brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Poz. 202 Musztarda dijon sloik

Skladniki: woda, gorczyca, ocet, sol, regulator kwasowosci

Opakowanie jednostkowe: 175-415 g

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gesta, barwa wilasciwa dla
zastosowanych surowcow i dodanych sktadnikéw zapachowo-smakowych, dopuszcza si¢ wystgpowanie
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czarnych punkcikow w przypadku stosowania gorczycy czarnej, jednolita w calej masie, smak i zapach
piekacy, stonawy, wilasciwy dla musztardy z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy; termin
przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, trwate rozwarstwienie
sktadnikow, objawy ples$nienia, fermentacji, psucia, zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy
zawarto$ci wody i metali, zanieczyszczenia mechaniczne, brak oznakowania musztardy, uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 203 Musztarda francuska op. 180 —190 g
Sktad: woda, gorczyca biata, ocet winny, cukier, gorczyca czarna, sol, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy, ekstrakt z kurkumy

Poz. 204 Musztarda delikatesowa opakowanie jednorazowe 10 —30 g

Wymagania klasyfikacyjne: struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gesta, barwa wilasciwa dla
zastosowanych surowcow i dodanych sktadnikow zapachowo smakowych, dopuszcza si¢ wystgpowanie
czarnych punkcikoéw w przypadku stosowania gorczycy czarnej, jednolita w calej masie, smak i zapach
piekacy, stonawy, wilasciwy dla musztardy z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy, zawartos$¢
substancji suchej nie mniej niz 20%, zawarto$¢ soli nie wiecej niz 3 — 5%, musztarda pakowana w
opakowania jednorazowe konfekcjonowane, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od
daty dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczna ilos¢ czgstek gorczycy 1 przypraw, smak
charakterystyczny dla rodzaju musztardy.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolito$¢, trwale rozwarstwienie sktadnikow, objawy
plesnienia, fermentacji, psucia, zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i
metali, zanieczyszczenia mechaniczne, brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Poz. 205 Nalesniki z owocami

Nales$niki z owocami, produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie 0,4 — 1 kg

Sktadniki : mgka pszenna, woda , jaja, owoce, cukier , olej

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca
dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnos$cig

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 206 Nalesniki z serem i rodzynkami

Nalesniki z serem i rodzynkami produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 0,4- 1 kg

Sktadniki: ser biaty min. 40%, maka pszenna , woda ,jaja, rodzynki , cukier , olej

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajgca
dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnos$cig

opakowanie zbiorcze — pudlto tekturowe od 10 do 15 kg,

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 207 Nalesniki ze szpinakiem

Nalesniki ze szpinakiem produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie 0,4- 1 kg

Sktadniki: Szpinak min. 35%, maka pszenna, woda , ser zolty, jaja kurze , ser biaty

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni

Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajgca
dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywno$cia

opakowanie zbiorcze — pudlto tekturowe od 10 do 15 kg,
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Cechy dyskwalifikujgce:
- uszkodzenia mechaniczne
- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 208 Napoj owsiany

Skladniki: woda, owies min. 10%, sol, witaminy

Produkt UHT wytworzony z owsa, a nie z gotowych koncentratow!

Opakowanie jednostkowe: karton 11

z surowcow posiadajacych atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnoS$ci i zapewniajacego
dobrg jakos¢ produktu przez caty okres przydatnosci do spozycia

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki i zapachy, plesn, jelczenie, zanieczyszczenia organiczne i
mechaniczne, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, uszkodzone
opakowania, zabrudzenia.

Poz. 209 Napéj rézne smaki gazowany 1,51 — 21
Napoj pomaranczowy, cytrynowy, o smaku oranzady itp. gazowany

Poz. 210 Napéj typu Cola 0,51
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,

Poz. 211 Napéj typu Cola 11
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,

Poz. 212 Napéj typu Fanta 0,51
Nap¢j typu Fanta - rd6zne smaki

Poz. 213 Napdj sojowy

Skladniki: woda, ziarna sojowe, wapn, sol, witaminy

Opakowanie jednostkowe: karton 11 z surowcow posiadajacych atest PZH o dopuszczeniu stosowania do
pakowania zywnosci i zapewniajgcego dobrg jakos¢ produktu przez caty okres przydatnosci do spozycia
Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki i zapachy, plesn, jelczenie, zanieczyszczenia organiczne i
mechaniczne, obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, uszkodzone
opakowania, zabrudzenia.

Poz. 214 Nap6j typu Sprite 0,51
Napoj typu Sprite 0,51

Poz. 215 Napéj typu Tymbark 0,51 PET rézne smaki

- woda, sok jabtkowy z zageszczonego soku, syrop glukozowo-fruktozowy (G) i/lub cukier (D), sok
cytrynowy z zageszczonego soku, regulator kwasowosci — kwas cytrynowy, ekstrakt z migty, aromaty;

- woda, soki z zaggszczonych sokow z: jabtek i wisni, syrop glukozowo — fruktozowy (G) i/lub cukier (D),
koncentrat z czarnych porzeczek i aronii, regulator kwasowosci — kwas cytrynowy, aromat,

-woda, sok jabtkowy z zageszczonego sok, syrop glukozowo — fruktozowy (G) i/lub — cukier (D), regulator
kwasowosci — kwas cytrynowy, ekstrakt z migty

Poz. 216 Napéj typu Tymbark 0,251 szklo rézne smaki

Butelka szklana

- woda, sok jabtkowy z zageszczonego soku, syrop glukozowo — fruktozowy (G) i/lub cukier (D), sok
arbuzowy z zageszczonego soku, regulator kwasowosci — kwas cytrynowy, koncentrat barwiacy z czarnej
marchwi i boréwek, aromaty

- woda, sok jablkowy z zageszczonego soku, syrop glukozowo — fruktozowy (G) i/lub cukier (D),
regulator kwasowos$ci — kwas cytrynowy, ekstrakt z miety

- woda, soki z zageszczonych sokow z: jabtek i wisni, syrop glukozowo — fruktozowy (G) i/lub cukier (D),
koncentrat z czarnych porzeczek i aronii, regulator kwasowosci — kwas cytrynowy, aromat
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Poz. 217 Nasiona konopi siewnej

Sklad: nasiona konopi ziarno

Opakowanie jednostkowe 100 -250 g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 218 Krem typu Nutella porcjowana op. 15 g
Sktad: cukier, olej roslinny, orzechy laskowe, kakao w proszku o obnizonej zawartosci tluszczu ,
odtluszczone mleko w proszku, serwatka w proszku, lecytyna.

Poz. 219 Ocet spirytusowy 500 ml
Opakowanie butelka szklana

Poz. 220 Ocet balsamiczny (krem na bazie bialego octu balsamicznego) bialy 250 ml

Krem na bazie bialego octu balsamicznego 33 - 35%.

Sktad: Zageszczony moszcz winogronowy, ocet z biatlego wina, syrop glukozowy,) skrobia kukurydziana,
substancja zageszczajgca: guma ksantanowa

Poz. 221 Qcet balsamiczny (krem z octu balsamicznego) ciemny 250 ml

Sktad: Ocet balsamiczny z Modeny 60% (ocet winny, skoncentrowany moszcz winogronowy barwnik),
gotowany moszcz winogronowy, syrop glukozowy, skrobia kukurydziana, sktadnik zageszczajacy: guma
ksantanowa

Poz. 222 Ocet ryzowy do sushi
Opakowanie butelka szklana 0,15-0,25 1
Sktad: woda, ocet ryzowy 5%, cukier

Poz. 223 Ocet winny bialy
Opakowanie butelka szklana 0,220 — 0,2501

Poz. 224 Ogorki konserwowe cale 0.9 kg kl. I

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych ogorkoéw, przypraw aromatyczno — smakowych, zalanych
zalewa octowg z dodatkiem soli i cukru, utrwalony przez pasteryzacje¢ w opakowaniu hermetycznie
zamknietym

struktura — do$¢ luzno ulozone cate ogodrki, jedrne, chrupkie, powierzchnia ogérkéw wolna od uszkodzen
mechanicznych i plam chorobowych, na przekroju poprzecznym widoczne stabo wyksztalcone nasiona,
ogorki powinny by¢ proste w ksztatcie foremnym zblizonym do walca o dlugosci do 8,0 cm,

smak i zapach — charakterystyczny dla ogorkéw konserwowych stodko — kwasny z wyczuwalnym smakiem
1 aromatem przypraw

wyglad zalewy — jasnozolta, klarowna z lekkg opalizacjg, dopuszcza si¢ osad pochodzacy z przypraw
(kopru, chrzanu, gorczycy, itp.),

zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz 1,5%

termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
objawy zaple$nienia, psucia, ich nadmierna migkko$¢, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych 1 z grupy coli, obecnos$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — ogdrki nalezy pakowaé zgodnie z PN-A—75032, w stoiki szklane o poj. 0,9 kg
opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa,

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi ogorkow bez zalewy (masa netto po odcieku)
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Poz. 225 Ogorki stodko-kwasne
sklad: produkt otrzymany z krojonych warzyw (ogorek §wiezy, dynia, marchew) w zalewie (woda , ocet,
cukier, sol), utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknietych.
Wymagania organoleptyczne

Lp. |Cechy Wymagania

1 Wyglad i konsystencja | Warzywa pokrojone, zachowujace ksztatt nadany im przy rozdrobnieniu;
miegkkie, lecz nie rozpadajace si¢

2 Barwa Typowa dla uzytych sktadnikow zmieniona procesem technologicznym
Smak i zapach Charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez posmakow i zapachow
obcych;

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

Masa netto powinna wynosi¢ 900g.

Masa odcieknietych sktadnikéw min 60%.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesigcy
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pobieranie probek wg PN-A -75050.

Opakowania jednostkowe — stoiki szklane. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, §ladow rdzy i plesni oraz bez uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
Opakowania transportowe — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa
oddzielana przektadka tekturowg. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

Cena netto dotyczy masy netto po odcieku (bez zalewy).

Poz. 226 QOlej jadalny uniwersalny 3 1

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z oleju rzepakowego, ktory zostat poddany nastepujacym procesom
rafinacyjnym: odsluzowaniu (odszlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji i/lub destylacji), odbarwieniu
(bieleniu) oraz odwadnianiu (dezodoryzacji), struktura i konsystencja — w temperaturze 20 ° C — ptynna,
przejrzysta, klarowna bez osadu, smakowitos¢ — dobra, barwa —przejrzysta, jasnozolta

opakowanie jednostkowe — olej nalezy pakowa¢ w butelki plastikowe zgodnie z PN-92/A-86932 lub
w opakowania posiadajace S$wiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu
opakowania do kontaktu z zywnoScig, zapewniajgce wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zanieczyszczenia mechaniczne
i organiczne, objawy psucia, zmetnienie, nie speilnianie norm dotyczacych zawartosci kwasow
thuszczowych, metali szkodliwych dla zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe - butelka plastikowa (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywno$cig): 3 1 zgodnie z zapotrzebowaniem asortymentowym, opakowanie zbiorcze - zgrzewa
termokurczliwa

opakowanie zbiorcze - ulozone warstwami na europalecie, kazda warstwa przelozona przekladka
tekturowa, paleta ostreczowana folia,

Poz. 227 Olej rzepakowy 11
Olej uzyskany z rzepaku, rafinowany
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Poz. 228 QOlej jadalny slonecznikowy 11

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z oleju stonecznikowego, ktory zostal poddany nastgpujacym procesom
rafinacyjnym: od$luzowaniu (odszlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji i/lub destylacji), odbarwieniu
(bieleniu) oraz odwadnianiu (dezodoryzacji), struktura i konsystencja — w temperaturze 20 ° C - ptynna,
przejrzysta, klarowna bez osadu, smakowito$¢ — dobra,

opakowanie jednostkowe — olej nalezy pakowa¢ w butelki plastikowe zgodnie z PN-92/A-86932 lub
w opakowania posiadajace $wiadectwo akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu
opakowania do kontaktu z zywnoscia, zapewniajace wlasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zanieczyszczenia mechaniczne
i organiczne, objawy psucia, zmetnienie, nie spelnianie norm dotyczgcych zawartosci kwasow
thuszczowych, metali szkodliwych dla zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak oznakowania opakowan,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe - butelka plastikowa (material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnos$cig): 1 1 zgodnie z zapotrzebowaniem asortymentowym,

opakowanie zbiorcze - zgrzewa termokurczliwa

opakowanie zbiorcze - utozone warstwami na europalecie, kazda warstwa przetozona przektadka
tekturowg, paleta ostreczowana folia,

Poz. 229 Olej z ryzu 500 ml

Olej z ryzu 500 ml — olej ryzowy o korzystnych wlasciwosciach zdrowotnych dla cztowieka.

Olej o delikatnym stodkawym posmaku migdalow, ktory nie koliduje ze smakiem potraw, do stosowania
zaréwno na zimno do przyrzadzania dressingdw i satatek, jak i po obrobce termicznej do gotowania czy
smazenia na duzym ogniu. Olej ryzowy do smazenia w wysokich temperaturach, temperatura dymienia do
254 stopni. Zastosowanie: do smazenia, pieczenia, gotowania,

Pojemnos¢: 500 ml

Sktadniki: 100% rafinowanego oleju ryzowego

Poz. 230 Oliwa z oliwek Extra Virgin 0.25-11
Sktadniki: 100% oliwa z oliwek ttoczona na zimno - mieszanka oliwek pochodzaca najlepiej z upraw w
Unii Europejskie;.

Poz. 231 Oliwki czarne konserwowe krojone 0,2 — 0.4 kg
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi oliwek bez zalewy (masa netto po odcieku)
Opakowanie stoik szklany

Poz. 232 Oliwki konserwowe czarne cale 0.2 — 0.4 kg
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi oliwek bez zalewy (masa netto po odcieku)
Opakowanie stoik szklany

Poz. 233 Oliwki zielone konserwowe cale 0,2 — 0.4 kg
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi oliwek bez zalewy (masa netto po odcieku)
Opakowanie stoik szklany

Poz. 234 Oliwki zielone konserwowe krojone 0.2 — 0.4 kg
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi oliwek bez zalewy (masa netto po odcieku)
Opakowanie stoik szklany

Poz. 235 Oregano
Oregano: 10 — 20g, wysuszone liscie i kwiatostany rosliny
Opakowanie torebka — wewnatrz z folii aluminiowe;j

Poz. 236 Orzechy makadamia
Orzechy makadamia w opakowaniach 100-250 g
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Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia

Poz. 237 Orzechy nerkowca 80 —200 g
orzechy nerkowca tuskane

Poz. 238 Orzechy Pekan

Orzechy pekan w opakowaniach 100-250 g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikdéw oraz ich pozostaloSci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia

Poz. 239 Orzechy pistacjowe 70 — 150 g
Orzechy pistacjowe w opakowaniach

Poz. 240 Orzechy wloskie 100 g
Orzechy wloskie w opakowaniach

Poz. 241 Orzechy ziemne

Orzeszki ziemne (arachidowe) 1 kg

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki i zapachy, nalot plesni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia

Poz. 242 Orzechy ziemne paczka

Orzeszki ziemne w opakowaniach 100-200 g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia

Poz. 243 Orzechy ziemne z przyprawami paczka

Orzeszki ziemne z przyprawami mix (solone, chili, papryka, zielona cebulka, miod, z karmel)
w opak. 100-200 g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia

Poz. 244 Orzechy Pinii

Orzeszki piniowe naturalne w opakowaniach 100-250 g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia, antyzbrylacze, barwniki, cukier, drozdze, gluten, GMO, olej
palmowy, substancje zbrylajace, thuszcze trans

Poz. 245 Owsianka blyskawiczna

Sklad — gotowane ptatki owsiane blyskawiczne i peloziamiste min. 40 % (woda, platki owsiane
btyskawiczne 1 petnoziarniste) jogurt naturalny min. 20 %, przeciery z owocdw, zageszczone soki z
owocow, aromaty, witaminy: C, D3, B6.

Opakowanie — min. 95g

Poz. 246 Owsianka z owocami instant
Sklad — ptatki owsiane min. 54%, w zaleznos$ci od rodzaju, r6zne sktadniki i owoce
Opakowanie — min. 65g, kubek

Poz. 247 - 248 Paluszki PN-A-88111
Paluszki posypane sola spozywcza lub sezamem
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Sklad: Maka pszenna, sol lub sezam, thuszcz roslinny, cukier,

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy
plesnienia, jelczenia, psucia, uszkodzenia mechaniczne — potamane,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo od 60 do 100 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 249 Panierka Panko

azjatycka panierka zbozowa, w postaci chrupiacych platkow; lekka i chrupiaca idealnie sprawdza si¢ do
réznorakich smazonych potraw, szczeg6lnie migs, krewetek 1 warzyw

Skladniki: mgka pszenna, woda, drozdze, sol

Opakowanie jednostkowe: 200 -1000 g

Panierka zapakowana zgodnie z wymaganiami PN lub w opakowania posiadajace S$wiadectwo
o dopuszczeniu do kontaktu z Zywnoscia

Wymagania klasyfikacyjne: produkt otrzymywany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa
pszennego, bez dodatku nasion, nadzienia i zdobien; sktada si¢ z ptatkow o dlugosci ok. 0,5 cm, sypka
konsystencja, barwa naturalna, smak i zapach charakterystyczny dla suszonego pieczywa.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, obecnos$¢ bakterii salmonelli, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, jetczenie, zanizona zawarto$¢ masy suchej, brak oznakowania opakowan,
uszkodzenia opakowania , zanieczyszczenia organiczne i mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 250 Papier ryzowy o Sredn. 22 cm

cieniutkie placki ryzowe, okragte, do zawijania dan kuchni azjatyckiej

Skladniki: magka ryzowa, woda, sol

Opakowanie jednostkowe: 200-300 g

opakowanie zgodne z wymaganiami PN lub posiadajagce $wiadectwo o dopuszczeniu do kontaktu z
Zywnos$cig

Wymagania Kklasyfikacyjne: bez tluszczoOw nasyconych, bez konserwantow, bez dodatkoéw, bez
barwnikéw, bez GMO, bezglutenowe, w 100% naturalne, niebielone.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, jelczenie,
zanizona zawartoS¢ masy suchej, brak oznakowania opakowan, uszkodzenia opakowania
zanieczyszczenia organiczne i mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 251 Papryka 3 kolory kostka mrozona

Papryka trzykolorowa, kostka, mrozona.

Sktad podstawowy: papryka z6lta, czerwona i zielona
Rodzaj opakowania jednostkowego: opakowanie foliowe
Waga jednostkowa netto 2,5 kg

Poz. 252 Papryka 3 kolory paski mrozona

Papryka trojkolorowa w paskach. Produkt gleboko mrozony.

Rodzaj opakowania jednostkowego: worek hermetycznie zamknigty.
Waga jednostkowa netto 2,5 kg

Poz. 253 Papryka konserwowa 0.9 kg kl. I

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z papryki $wiezej potstodkiej, stodkiej, pozbawionej gniazd nasiennych
1 innych czesci niejadalnych w zalewie octowej z dodatkiem soli, cukru, olejow jadalnych oraz roslinnych
przypraw aromatyczno - smakowych i poddany procesowi pasteryzacji, wyglad — papryka $wieza potowki
marynowana, konsystencja — papryka jedma lekko migkka, nie rozpadajgca si¢, smak i zapach —
charakterystyczny dla papryki, kwasnostodki, ztagodzony dodatkiem oleju, zawarto$¢ soli kuchennej nie
wiecej niz —1,0%

opakowanie jednostkowe — papryke nalezy pakowaé zgodnie z PN-A-75032, w opakowania
umozliwiajace hermetyczne zamknigcie, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu
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Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno stony, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
rozpadajaca si¢ papryka, objawy zaplesnienia, psucia, obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcow
chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych brak oznakowania opakowan,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj. 0,9 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi papryki bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 254 Papryka stodka, ostra opakowanie typu PET 720 ¢

Poz. 255 Passata pomidorowa stoik

Skladniki: pomidory 99% (lub 160-180 g pomidorow uzytych na 100 g produktu)

Opakowanie jednostkowe: 500-800 g

szklane opakowanie zgodne z wymaganiami PN lub posiadajace $wiadectwo dopuszczenia do kontaktu z
Zywnos$cig

Wymagania klasyfikacyjne: bez tluszczow nasyconych, bez konserwantow, bez dodatkéw, bez
barwnikoéw

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, brak
oznakowania opakowan, uszkodzenia opakowania , zanieczyszczenia organiczne i mechaniczne,
zabrudzenia.

Poz. 256 Pasta Ajwar

Ajvar - tagodna pasta warzywna

Sktad: papryka, baktazany, ocet, olej stonecznikowy, koncentrat pomidorowy, sél kuchenna, cukier, ostra
papryka, przyprawy,

Opakowanie stoik szklany 350 — 400 g

Poz. 257 Pasta Curry z6lta

Sktad: trawa cytrynowa, czosnek, szalotka, sol, galangal, suszone papryczki chili, nasiona kolendry, skorka
z limonki kaffir, kmin, cynamon, gatka muszkatotowa, kurkuma , kardamon

Opakowanie stoik szklany 380-400 g

Poz. 258 Pasta migdalowa
Skiad: 100% mielonych migdatéw, bez dodatku oleju palmowego, cukru i soli
Opakowanie: sloik, pojemno$¢ 300-500 g

Poz. 259 Pasta orzechowa

Opis: pasta orzechowa gladka

Sktad: 100% prazonych orzechéw arachidowych, bez dodatku oleju palmowego, cukru i soli
Opakowanie: stoik, pojemnos¢ 350-600 g

Poz. 260 Pasta pistacjowa

Sklad: gtadki krem ze zmielonych pistacji (100%) najwyzszej jakosSci; bez sztucznych dodatkow, oleju
palmowego , cukru i soli

Opakowanie: sloik, pojemno$¢ 200-300 g

Poz. 261 Pasta warzywna 80 g réZne smaki

100% naturalnych sktadnikow, produkt sterylizowany

Sklad: gtadka pasta z soczewicy, ciecierzycy, fasoli, mieszanki warzyw w zmiennych ilo$ciach, wody,
oleju, soli i przypraw; bez sztucznych dodatkéw i oleju palmowego

Opakowanie: 80 g ALUPAK

opakowanie zgodne z wymaganiami PN lub posiadajace $wiadectwo dopuszczenia do kontaktu
Z zywno$cig
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Poz. 262 Pasta Wasabi

Sktad: woda, chrzan ok. 21,5%, olej roslinny, sol, aromat, wasabi japonica ,
Masa netto 43 - 45¢g

Opakowanie stoik szklany

Poz. 263 Pasta typu Pastella - pasta kanapkowa rézne smaki

Z czosnkiem op. 80 g

Sktad: olej rzepakowy, ser twarogowy, ser solankowy typu greckiego, woda, ogorek, cukier, dziki
czosnek, zottko jaja, gorczyca mielona, przyprawy, sol spozywcza, ocet spirytusowy, platki ziemniaczane,
regulator kwasowos$ci: kwas mlekowy i kwas cytrynowy, aromat naturalny

Z awokado i limonka op. 80 g

jaja gotowane, olej rzepakowy, awokado, woda, cukier, sol, zoltko jaja, mielona gorczyca, ocet
spirytusowy, kurkuma, btonnik, szczypior, chrzan tarty, sok z limonki, przyprawy, regulatory kwasowosci
(kwas mlekowy),

Jajeczna z bekonem op. 80 g

Sktadniki: jaja, olej rzepakowy, woda, wedzony boczek [migso wieprzowe, olej rzepakowy, sol, cukier,
przeciwutleniacz: kwas askorbinowy; przyprawy, aromaty], cukier, sél, ocet spirytusowy, mielona
gorczyca, przyprawy, zottko jaja, chrzan tarty, regulatory kwasowosci: kwas mlekowy, kwas cytrynowy,
szczypiorek, aromaty

Poz. 264 Pasta typu Pastella - pasta kanapkowa z ryba r6zne smaki

Z pstraga op. 80 g

Sktadniki: olej rzepakowy, woda, pstrag wedzony, ryby wedzone, ser zo6tty, cukier, koncentrat
pomidorowy, ogorek, zottko jaja, mielona gorczyca, przyprawy, sOl spozywcza, ocet spirytusowy,
pietruszka, regulatory kwasowosci: kwas mlekowy, kwas cytrynowy

Z tososia ze szczypiorkiem op. 80 g

olej rzepakowy, toso$* wedzony, woda, cukier, zoltko jaja, ocet spirytusowy, mielona gorczyca, sol
spozywcza, przyprawy, szczypiorek, regulatory kwasowosci: kwas mlekowy, kwas cytrynowy, aromat,
*QObszar potowu: Loso$ atlantycki hodowlany — Norwegia.

Poz. 265 Pasztet angielski od 100 — 110g
Sktad: migso z fileta piersi kurczaka, woda, skorki z kurczat, skrobia ziemniaczana, mleko w proszku,

mieszanka przyprawowa (przyprawy, ekstrakty przypraw, warzyw (seler) i owocow, hydrolizat biatka
sojowego, ekstrakt drozdzowy, so6l). Zawarto§¢ surowcow z kurczat min. 60%

Opakowanie:

Jednostkowe — ALUPACK od 100 g— 120 g

Zbiorcze — karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

uszkodzenia mechaniczne

objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na opakowaniach metalowych

Poz. 266 Pasztet kremowy od 100 — 130g

Sktad: woda, thuszecz wieprzowy min. 23%, skory z kurczat, kasza manna (z pszenicy), watroba z kurczat,
watroba wieprzowa, sol, bialko sojowe, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), hydrolizat
biatka roslinnego, ekstrakt drozdzowy, przyprawy

Termin przydatnosci do spozycia — 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu)

Opakowanie:

jednostkowe — puszka metalowa tatwo otwieralna od 160 g —200 g

zbiorcze — karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na
opakowaniach metalowych

43



Zatacznik nr 1.1 do SWZ

Poz. 267 Pasztet drobiowy 50 g

Sktad: woda, mig¢so z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skory z kurczat, kasza manna (z pszenicy), sol,
biatko sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), przyprawy, ,
hydrolizat biatka roslinnego, ekstrakt drozdzowy, Zawarto$¢ surowcow z kurczat ok .40%

Termin przydatnosci do spozycia — 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu)

Opakowanie:

Jednostkowe — puszka metalowa tatwo otwieralna od 160 g —200 g

Zbiorcze — karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na
opakowaniach metalowych

Poz. 268 Pasztet drobiowy z pomidorami 50 g

woda, migso z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skoéry z kurczat, kasza manna (z pszenicy), sol, susz
pomidorowy, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), przyprawy,
biatko sojowe, hydrolizat biatka roslinnego, ekstrakt drozdzowy, aromat,

Termin przydatnosci do spozycia — 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu)

Opakowanie:

Jednostkowe — puszka metalowa tatwo otwieralna od 160 g —200 g

Zbiorcze — karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na
opakowaniach metalowych

Poz. 269 Pasztet sojowy
Sklad — woda, olej rzepakowy, warzywa min. 11% (cebula, marchew, pietruszka) biatko sojowe, aromaty

naturalne, przyprawy (gorczyca), koncentrat pomidorowy, skrobia kukurydziana, btonnik (grochowy,
bambusowy), s6] morska
Opakowanie — 113g

Poz. 270 Pasztet wieprzowy od 160 — 200g premium

Sktad: typowo migsny pasztet wieprzowy o zawartosci migsa min 47 % oraz min 12 % watroby
wieprzowej, woda, cebula, sol spozywcza, bialko wieprzowe, przyprawy — nie dopuszcza si¢ dodatku
sktadnikow drobiowych

Termin przydatnosci do spozycia — 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu)

Opakowanie:

Jednostkowe — puszka tatwo otwieralna 160 g —200 g

Zbiorcze — karton lub zgrzewka foliowa do 20 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

uszkodzenia mechaniczne objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki zardzewienia wystepujace na
opakowaniach metalowych

Poz. 271 Pasztet z czosnkiem op. 100 g

woda, migso z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skory z kurczat, kasza manna (z pszenicy), sol, czosnek
suszony, biatko sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por),
przyprawy, hydrolizat bialka roslinnego, ekstrakt drozdzowy. Zawartos¢ surowcow z kurczat nie mniej niz
38%

Poz. 272 Pasztet z papryka op. 100 g

Woda, migso z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skory z kurczat, kasza manna (z pszenicy), sol, skrobia
ziemniaczana, warzywa suszone, papryka suszona, biatko sojowe, przyprawy i ekstrakty przypraw
naturalnych, hydrolizat biatka roslinnego, zawarto$¢ sktadnikow drobiowych nie mniej niz 38%
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Poz. 273 Pasztet z pieczarkami op. 100 g

Woda, migso z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skory z kurczat kasza manna (z pszenicy),sol, biatko
sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), pieczarka suszona,
przyprawy, hydrolizat biatka ro§linnego, ekstrakt drozdzowy. Zawarto$¢ sktadnikow drobiowych nie mniej
niz 38%

Poz. 274 Pasztet z pieprzem op. 100 g
Woda, migso z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skory z kurczat, kasza manna (z pszenicy,)sol, biatko

sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone, przyprawy, hydrolizat biatka ro$linneg,0 ekstrakt
drozdzowy, pieprz
Zawarto$¢ surowcow z kurczat nie mniej niz 38%.

Poz. 275 Pasztet z pomidorami op. 100 g

Woda, migso z kurczat, olej rzepakowy, watroba i1 skory z kurczat, kasza manna (z pszenicy),sol, susz
pomidorowy, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), przyprawy
biatko sojowe, hydrolizat biatka roslinnego, ekstrakt drozdzowy

Zawarto$¢ surowcow z kurczat nie mniej niz 41%.

Poz. 276 Patisony marynowane

Sktad: patisony (50%) woda ocet spirytusowy cukier sol papryka przyprawy (w tym gorczyca)
Opakowanie stoik szklany 500-550 g

Masa po odcieku nie mniej niz 250 g

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 277 Pestki dyni

Sklad: pestki dyni tuskane

Opakowanie jednostkowe 100 — 500 g

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, nalot ple$ni, zawilgocenie, jelczenie, zanieczyszczenia
organiczne i mechaniczne, obecno$¢ szkodnikoéw oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan,
uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 278 Pesto opakowanie 190 — 200 g

Sktadniki olej stonecznikowy ok. 45%, bazylia nie mniej niz 30%, orzechy nerkowca, serwatka w proszku
(z mleka), sol, cukier, oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia, ekstrakt z bazylii, aromaty naturalne,
czosnek, regulator kwasowosci: kwas mlekowy

Poz. 279 Pieczarki konserwowe 0,55 — 0.6 kg
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi pieczarek bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 280 Pieczywo chrupkie rézne rodzaje

Sklad (w zaleznosci od rodzaju): maka pszenna, mgka pszenna pelnoziarnista, maka orkiszowa, maka
zytnia, maka zytnia pelnoziarnista, otrgby pszenne, otrgby Zytnie, ptatki owsiane, sol, olej, przyprawy,
ziarna

Opakowanie jednostkowe: 130-170 g

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki i zapachy, zawilgocenie, zanieczyszczenia, brak oznakowania
opakowan, uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 281 Pieprz bialy mielony 15 -20 g
Pieprz biaty mielony 15-20 g

Poz. 282 Pieprz cayenne 15 — 20g
Pieprz cayenne 15 — 20g

Poz. 283 Pieprz cytrynowy 20 g
Pieprz cytrynowy 20 g

Poz. 284 Pieprz naturalny czarny mielony opakowanie typu PET 820 g
Produkt naturalny, bez sztucznych dodatkéw i konserwantow
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Poz. 285 Pieprz czarny ziarnisty op. 20 g
Pieprz czarny ziarnisty — opakowanie 20g

Poz. 286 Pieprz ziolowy op. 20 g
Sktad: gorczyca biata owoc kolendry, kminek, papryka ostra, czosnek, kozieradka, majeranek

Poz. 287 Pierogi leniwe garmazeryjne
Pierogi leniwe - produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie hermetyczne 1- 5kg, opakowanie

jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamknigta posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z
Zywnos$cig

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki: ziemniaki ok.40%, ser biaty ok.40%, maka pszenna, skrobia ziemniaczana, olej roslinny
rzepakowy

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 288 Pierogi ruskie garmazeryjne

Pierogi ruskie - produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie hermetyczne, opakowanie jednostkowe
— torebka foliowa hermetycznie zamkni¢ta od 1 do 5 kg, posiadajgca dopuszczenie badz atest do kontaktu z
Zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudlto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki: ziemniaki ok.40%, ser biaty ok.25%, maka pszenna, woda, cebula, przyprawy: pieprz, sol, olej
rzepakowy

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 289 Pierogi wiejskie garmazeryine
Pierogi wiejskie - produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie hermetyczne, opakowanie jednostkowe

— torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z
Zywnos$cig

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki: ziemniaki ok.40%, maka pszenna, boczek wedzony ok.10%, woda, cebula, przyprawy: pieprz,
s0l, olej rzepakowy

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 290 Pierogi z jagodami lub truskawkami (sezon letni)

Pierogi z jagodami lub truskawkami, produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie jednostkowe —
torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajgca dopuszczenie badz atest do kontaktu z
Zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudlto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki: maka pszenna ; truskawka lub jagoda min.25%, woda, przyprawy: cukier, olej rzepakowy
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 291 Pierogi z miesem — garmazeryjne
Pierogi z migsem, produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie jednostkowe — torebka foliowa

hermetycznie zamkni¢ta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z Zywnoscia
opakowanie zbiorcze — pudlto tekturowe od 10 do 15 kg,
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Sktadniki: migso wolowe 0k.50%, maka pszenna, woda, butka tarta, przyprawy: sol, pieprz, cebula, olej
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 292 Pierogi z owocami: jablko, brzoskwinia

Pierogi z serem i bakaliami na stodko, produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie jednostkowe —
torebka foliowa hermetycznie zamkni¢ta od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z
Zywnos$cig

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki: mgka pszenna, jabtko prazone min. 25%, (brzoskwinia 20%), woda, przyprawy, cukier, olej
rzepakowy

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 293 Pierogi z wolowing — garmazeryjne

Pierogi z wotowing Beef mexicana, produkt garmazeryjny, niec mrozony, opakowanie jednostkowe —
torebka foliowa hermetycznie zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajgca dopuszczenie badz atest do kontaktu z
Zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudlto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki: migso wotowe min. 25%, fasola czerwona ok.10%, maka pszenna, woda, przyprawy: sol, pieprz,
cebula, papryka ostra, papryka stodka, czosnek

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 294 Pinsa

Gotowe spody do potraw, przekasek

Sklad : maka pszenna, woda, otreby, maka ryzowa, maka sojowa, semolina ryzowa, suszony zakwas lub
suszone drozdze, sol, olej lub oliwa, przyprawy, ziarna

Opakowanie jednostkowe: 130-250 g

opakowanie zgodne z wymaganiami PN Iub posiadajace $wiadectwo dopuszczenia do kontaktu
Z Zywnoscia

Cechy dyskwalifikujgace — obce posmaki i zapachy, zawilgocenie, plesn, jetczenie, zanieczyszczenia, brak
oznakowania opakowan, uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 295 Piwo bezalkoholowe

piwo bezalkoholowe (zawarto$¢ alkoholu 0,0%) w puszce ALU o poj. 0,5 1 typu pils, lager lub pszeniczne
Skladniki: woda, stdd jeczmienny lub stod pszeniczny, chmiel lub wyciag z chmielu, aromat naturalny
Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — smak $wiezy, orzezwiajacy, zawartos¢ metali i innych zwigzkéw chemicznych zgodna z PN.,
opakowania jednostkowe — puszki ALU posiadajace atest akredytowanej jednostki certyfikujacej o
dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, plesnienia, silne zmetnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia puszek,
brak oznakowania, nieszczelnos¢, obecno$é zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych,
Opakowanie: opakowanie jednostkowe — puszka aluminiowa z zawleczkg ulatwiajaca otwieranie.

Poz. 296 Placki pancake garmazeryjne
Placki pancake - produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie jednostkowe — torebka foliowa

hermetycznie zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z
Zywnoscia
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Skladniki: maka pszenna, jaja, mleko, olej, proszek do pieczenia, s6l
Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni
Cechy dyskwalifikujace: objawy zepsucia np.: bombaz, kwasny zapach i smak, fermentowanie, plesn,
uszkodzenia opakowania, nieszczelno$¢é, brak oznakowania opakowan, zanieczyszczenia organiczne
i mechaniczne.

Poz. 297 Placki ziemniaczane garmazeryjne

Placki ziemniaczane produkt garmazeryjny nie mrozony opakowanie jednostkowe — torebka foliowa
hermetycznie zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z
Zywnos$cig

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Sktadniki: ziemniaki 60%, maka pszenna 30%, cebula 4,5%, jaja kurze 1%, olej roslinny rzepakowy 4%
sol 0,25%, pieprz 0,25%

Termin przydatno$ci do spozycia minimum 7 dni

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 298 Platki jaglane

zbozowy produkt spozywczy, wytwarzany z rozgniecionych ziaren prosa

Skladniki: ptatki jaglane 100%

Wymagania kwalifikacyjne: wilgotno$¢ nie wicksza niz 12%

opakowanie jednostkowe — ptatki nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe lub foliowe wg PN
od 0,5-1 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, np.: stechty, plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
powyzej wartosci dopuszczonych w PN, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikow
zywych, martwych oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia;

Poz. 299 Platki kukurydziane

Wymagania kwalifikacyjne:_wilgotnos¢ nie wigksza niz 12%

Opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez przetworzenie ziaren kukurydzy — zmielenie catego
obtuszczonego ziarna kukurydzy i poddanie obrébce zgodnie z recepturg zakladowa, struktura i
konsystencja — sypka, w postaci drobnych réznoksztattnych ptatkow bez grudek, barwa - zlotozélta z
roznymi odcieniami, - smak i zapach — charakterystyczny dla ptatkow kukurydzianych lekko stodki,
opakowanie jednostkowe — ptatki nalezy pakowaé w worki papierowe wielowarstwowe z wktadem z folii,
lub inne opakowania posiadajace atest PZH o dopuszczeniu stosowania do pakowania zywnosSci i
zapewniajace dobra, - jako$¢ produktu przez caty okres przydatnosci do spozycia od 0, 5 — 1 kg;

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, np. stgchty, ple$ni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia
mechaniczne 1 organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecno$¢ szkodnikow zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 300 Platki kukurydziane z miodem i orzechami

Sktadniki: grys kukurydziany ok.65 %, cukier, orzeszki ziemne, glukoza, midd, sol, cukier brazowy, syrop
cukru inwertowanego, melasa cukru trzcinowego, regulator kwasowosci, przeciwutleniacz (mieszanina
tokoferoli), substancje wzbogacajace: witaminy (niacyna, kwas pantotenowy, ryboflawina (B2), witamina
B6, kwas foliowy)

opakowanie 250 — 500 g

Poz. 301 Platki migdalowe 100 — 200 g
Migdat tuskany pociety w ptatki

Poz. 302 Platki owsiane
Wymagania kwalifikacyjne:
wilgotnos¢ nie wigksza niz 12%
Opis produktu:
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produkt spozywczy otrzymany przez przetworzenie ziaren owsa — zgniecenie na walcach calego
obtuszczonego ziarna owsa i poddanie obrobce hydrotermicznej, struktura i konsystencja — sypka, w
postaci drobnych platkéw bez grudek, barwa - szarobiala z réznymi odcieniami, smak i zapach —
charakterystyczny dla ptatkow owsianych lekko orzeszkowy, zawarto$¢ metali szkodliwych nie wigcej niz
w powotywanej PN,

opakowanie jednostkowe — ptatki nalezy pakowa¢ w worki papierowe wielowarstwowe wg PN od 0,5-1 kg
dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieliczne ziarna niezgniecione — 0,2%;

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, np. stechty, plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
powyzej wartosci dopuszczonych w PN, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnosé¢ szkodnikow
zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

Poz. 303 Platki o smaku cynamonowym typu Lubella

Opis produktu: Ptatki zbozowe o smaku cynamonowym

Sklad: maki mix (pszenna, kukurydziana) cukier, tlhuszcz, glukoza, cynamon, midd, sol, aromaty,
przeciwutleniacz: palmitynian askorbylu, mieszanina tokoferoli, substancje wzbogacajace: witaminy
(witamina C, niacyna, kwas pantotenowy, witamina B6, witamina B2, witamina B1, kwas foliowy,
witamina B12).

opakowanie jednostkowe —od 0,2 — 1 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, np. stechty, plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
powyzej wartosci dopuszczonych w powotywanej NP., objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
szkodnikoéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 304 Platki o smaku czekoladowym typu Lubella

Opis produktu:

Ptatki zbozowe o smaku czekoladowym,

Sktad: maka pszenna (60- 65%), cukier, glukoza, kakao o obnizonej zawartosci thuszczu, thuszcz, ekstrakt
stodowy jeczmienny, sol, emulgator: lecytyna sojowa, aromat, substancje wzbogacajgce: witaminy
(witamina C, niacyna, kwas pantotenowy, witamina B6, witamina B2, witamina B1, kwas foliowy,
witamina B12).

opakowanie jednostkowe — od 0,3 — 1 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, np. stechty, plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
powyzej warto$ci dopuszczonych w powotywanej NP., objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
szkodnikoéw zywych, martwych, oraz ich pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 305 Podgrzybki mrozone
Grzyby — podgrzybki blanszowane, mrozone kl. I. Produkt gleboko mrozony, do spozycia po obrobce

cieplnej

Opakowanie -250—-500¢g

Przechowywanie — Produkt mrozony, przechowywac¢ w temperaturze -18°C
Termin przydatnosci do spozycia: min. 3 miesigcy

Poz. 306 Poledwica z kurczat mielona od 100 — 110g

Sktad: migso z piersi kurczat min.50 %, woda, skory z kurczat, skrobia modyfikowana, sol, biatko roslinne
(soja), przeciwutleniacze, aromaty

Termin przydatnos$ci do spozycia - 24 miesigce od daty produkcji (nie mniej niz 18miesiecy od daty
dostawy do magazynu)

Opakowanie:

Jednostkowe — alupak od 100 g— 110 g

zbiorcze-karton lub zgrzewka foliowa do 10 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

uszkodzenia mechaniczne, peknigcia objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,
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Poz. 307 Pomidory bez skorki w puszce

Wymagania klasyfikacyjne:

Sktad: pomidory bez skory min. 60%, sok pomidorowy, regulator kwasowosci,

Termin przydatno$ci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno slony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwoérczych 1 z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — konserwa o poj. od 0,35do 0,45 kg

opakowanie zbiorcze - zgrzewy termokurczliwe,

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi fasolki bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 308 Pomidory suszone w saszetce 100 g
pomidory suszone min. 80%, olej stonecznikowy, so0l, przyprawy: czosnek, oregano, regulator kwasowosci

kwas cytrynowy

Poz. 309 Pomidory suszone w oleju

Sktad: pomidory suszone nasgczone ok. 60% (pomidory suszone, woda, sol, ocet winny, regulator
kwasowosci: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy), olej rzepakowy, przyprawy
opakowanie 250 — 300 g

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 310 Proszek do pieczenia PN-A-94017

Wymagania klasyfikacyjne:

Dodatek do wyrobow cukierniczych w postaci proszku

Sktad: Substancje spulchniajgce, maka pszenna

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie,
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 30 — 50 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 311 Przyprawa — rozmaryn suszony w torebce 10 — 20g
Rozmaryn — opakowanie 10 — 20g suszu

Poz. 312 Przyprawa - tymianek suszony w torebce 10 —20 g
Tymianek — opakowanie 10 — 20g suszu

Poz. 313 Przyprawa czaber suszony w torebce 10 —20 g
Czaber — opakowanie 10 —20g suszu

Poz. 314 Przyprawa do Grilla 0,02 — 0.1 kg
Sktadniki: so6l, papryka, czosnek, chilli, gorczyca biala, majeranek, kolendra, moze zawiera¢: pomidor,
cebula, rozmaryn, bazylia, pieprz czarny, papryka czerwona, ziota prowansalskie, oregano, olej rzepakowy.

Poz. 315 Przyprawa do kurczaka

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcéw takich jak: kora, korzenie
ktacza, ziela, liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu
potraw przyrzadzanych z drobiu, struktura i konsystencja sypka, barwa naturalna, niejednolita, wtasciwa
uzytym sktadnikom, smak i zapach aromatyczny, charakterystyczny dla sktadnikow, zawartos¢ wody nie
wigcej niz 12%, zawarto$¢ olejku w mieszankach (ml/100 g) nie mniej niz 0,2, zawartos¢ popiotu
nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wigcej niz 3,0%,

Opakowanie jednostkowe — typu PET 1100 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od
daty dostarczenia do magazynu
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dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ niewielkie, fatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
bakterii salmonelli z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostalosci, brak
oznakowania przypraw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 316 Przyprawa do miesa wieprzowego

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcéw takich jak: kora, korzenie
ktacza, ziela, liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu
migsa, struktura i konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, smak
i zapach — aromatyczny, charakterystyczny dla sktadnikow, zawartos¢ wody nie wigcej niz 12%, zawartos¢
olejku w mieszankach (ml/100 g) nie mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCL nie
wiecej niz 3,0%,

Opakowanie jednostkowe — typu PET 900 — 1100 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6
miesiecy od daty dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ niewielkie, fatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
bakterii salmonelli z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostalosci, brak
oznakowania przypraw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 317 Przyprawa do potraw chinskich fix 0,05- 0.1 kg

Sktadniki: skrobia, marchew, seler, papryka zielona i czerwona, grzyby chinskie, imbir, pedy bambusa,
por, przyprawy: kurkuma, pieprz cayenne, imbir, kmin, pieprz czarny, kolendra, 1i$¢ laurowy, lubczyk,
thuszcz, cukier.

Poz. 318 Przyprawa do ryb

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcéw takich jak: kora, korzenie
ktacza, ziela, liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu
potraw rybnych, struktura i konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym
sktadnikom, smak i zapach — aromatyczny, charakterystyczny dla sktadnikow, zawartos¢ wody nie wigcej
niz 12%, zawarto$¢ olejku w mieszankach (ml/100 g) nie mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiolu
nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wigcej niz 3,0%,

Opakowanie jednostkowe typu PET 900 g termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od
daty dostarczenia do magazynu

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ niewielkie, fatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, obecnosc¢
bakterii salmonelli i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania przypraw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 319 Przyprawa do stekéw

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcéw takich jak: kora, korzenie
ktacza, ziela, liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu
migsa, struktura i konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, wtasciwa uzytym sktadnikom, smak
i zapach — aromatyczny, charakterystyczny dla sktadnikow, zawartos¢ wody nie wigcej niz 12%, zawartos¢
olejku w mieszankach (ml/100 g) nie mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCL nie
wiecej niz 3,0%,

opakowanie jednostkowe — typu PET 950 g, termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od
daty dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ niewielkie, fatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:
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obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
bakterii salmonelli z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania przypraw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 320 Przyprawa do zup w plynie op. 0,7 — 1,2 | butelka szklana

Sktad: Woda, sol, substancje wzmacniajace smak- glutaminian sodu, ekstrakt z lubczyku, aromat.
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe: 0,7 — 1,2 1 butelka szklana, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa max
12 szt.

Poz. 321 Fix do potraw meksykanskich 0,02 — 0.1 kg
koncentrat pomidorowy (20-28%), cebula (12-18%), papryka (10-14%), skrobia, papryka czerwona (8-
12%), thuszcz, sol, cukier, kukurydza (2-4%), przyprawy.

Poz. 322 Przyprawa do gyrosa

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych rozdrobnionych surowcéw takich jak: kora, korzenie
ktacza, ziela, liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do poprawienia smaku, zapachu i wygladu
migsa, struktura i konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym sktadnikom, smak
i zapach — aromatyczny, charakterystyczny dla sktadnikow, zawarto§¢ wody nie wigcej niz 12%, zawartos¢
olejku w mieszankach (ml/100 g) nie mniej niz 0,2, zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w 10% HCL nie
wigcej niz 3,0%,

Opakowanie jednostkowe — typu PET 950 g lub PET 900g, termin przydatnosci do spozycia: minimum
6 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu;

dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ niewielkie, fatwo rozsypujace si¢ zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
bakterii salmonelli z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostalosci, brak
oznakowania przypraw, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Poz. 323 Przyprawa typu Kucharek op. 0,5 — 1 kg

Sktadniki: sol kuchenna, suszone warzywa ok.15 % (marchew, pasternak, ziemniaki, cebula, seler, natka
pietruszki), substancje wzmacniajace smak i zapach (glutaminian sodu, inozynian disodowy), cukier,
przyprawy, skrobia kukurydziana, barwnik (ryboflawina).

Poz. 324 Przyprawa w proszku Bahart

arabska mieszanka przypraw

Sktad: kmin rzymski, kardamon, pieprz naturalny, kolendra, gozdziki, papryka stodka, papryka chilli.
opakowanie 10— 100 g

Poz. 325 Przyprawa Zaatar
Zaatar — mieszanka $niadaniowa sktadajaca si¢ z tymianku, sumaku, kuminu, sezamu i soli.
Opakowanie 10 — 100 g

Poz. 326 Pulpety w sosie pomidorowym

Wymagania klasyfikacyjne:

Skladniki: woda, pulpety min. 35%, woda, mi¢so wieprzowe ok. 25%, skorki wieprzowe, watroba
wieprzowa, przyprawy i dodatki funkcjonalne (biatko pszenicy, mgka pszenna, butka tarta: maka pszenna,
woda, drozdze; sol, przyprawy), kasza manna z pszenicy, blonnik pszenny, maka pszenna, skrobia
kukurydziana, koncentrat pomidorowy, przyprawy (cukier, sol, przyprawy, suszone warzywa, aromat,
glukoza, ekstrakt drozdzowy), marchew, pietruszka, maka pszenna, cebula suszona

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechly, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, ple$nienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne, brak
oznakowania, nieszczelnos¢, obecnos$¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik szklany 0,5 — 0,6 kg,
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opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

Poz. 327 Puree ziemniaczane kubek

Danie instant (kubek) ze smazong cebulkg i grzankami

Sklad - suszone warzywa (ziemniak min. 49%, smazona cebula, cebula, czosnek)

grzanki min 16% (maka pszenna, olej, sol, drozdze, przeciwutleniacz: ekstrakty rozmarynu)

olej roslinny, thuszcz, sél, wzmacniacz smaku, laktoza, biatka mleka, ziota, przyprawy, aromaty
Opakowanie — kubek 50-63¢g

Poz. 328 Puree ziemniaczane w proszku
ziemniaki ok. 85%, thuszcz, mleko odtluszczone w proszku, sol, biatka mleka, aromaty.
Opakowanie od 500 do 4000 g torebka aluminiowa

Poz. 329 Puree ziemniaczane z boczkiem kubek

Danie instant (kubek) z kawatkami boczku i grzankami

Sklad: suszone warzywa min 61% (ziemniak min 58%, smazona cebula, cebula), grzanki (maka pszenna,
olej, sol, drozdze, przeciwutleniacz: ekstrakty rozmarynu), olej ro§linny, suszony boczek wedzony, sol,
wedzony ttuszcz wieprzowy, laktoza, thuszcz, biatka mleka, 1iS¢ pietruszki, przyprawy, aromaty
Opakowanie — kubek 50-63g

Poz. 330 Pyzy ziemniaczane garmazeryjne

Wymagania klasyfikacyjne:

wyr6b kulinarny, pétprodukt przygotowany z ciasta ziemniaczanego, z dodatkiem przypraw, waga 1 szt. 40
— 50 g, struktura i konsystencja ciasta: jednolita, lekko porowata, wyglad: ksztatt 1 wielko$¢
charakterystyczne dla sposobu uformowania wyrobow, wyréwnane w opakowaniu, o barwie bialo -
kremowej, smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta ziemniaczanego, Sktad: ziemniaki gotowane min.
60%, ziemniaki surowe 10-15%, maka ziemniaczana ok. 20%, maka pszenna, jaja, ojej ro§linny
opakowanie jednostkowe — pyzy nalezy pakowaé w opakowania posiadajace swiadectwo akredytowanej
jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu opakowania do kontaktu z zywnoS$cig i zapewniajace wlasciwe
cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy(gorzki, zjetczaty, stechty, itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna produktu
przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto rozpadanie si¢ pyz w czasie obrobki termicznej),
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu, obecnosé¢
bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow oraz ich
pozostalosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknigta od 1 do 5 kg, posiadajgca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywnoscia

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg, opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do
15 kg,

Poz. 331 Racuchy z jablkami

Racuchy z jabtkami produkt garmazeryjny, nie mrozony, opakowanie 0,4- 1 kg

Sktadniki : maka pszenna do 40%, jabtko ok. 30%, mleko, cukier i drozdze

Termin przydatnosci do spozycia minimum 7 dni opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie
zamknigta lub tacka od 1 do 5 kg, posiadajaca dopuszczenie badz atest do kontaktu z zywno$cia
opakowanie zbiorcze — skrzynka lub pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Cechy dyskwalifikujgce:

- uszkodzenia mechaniczne

- objawy zepsucia np.: bombaz, oznaki psucia,

Poz. 332 Rodzynki suszone — sultanskie op. 100 g
Sktad: rodzynki, olej z nasion bawelny

Poz. 333 Rosol z kurczaka z makaronem w kubkach
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Poz. 334 Rurki waflowe dekoracyjne 0,07 — 0,20
Rurki ze stodkiego ciasta, kruche, dekoracyjne

Poz. 335 Ryz bialy
Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — 1 kg, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa max 10 kg

Poz. 336 Ryz brazowy
Ryz naturalny, brazowy, niepolerowany, z ktérego usunigto tylko tuping.

Opakowanie jednostkowe 400 — 1000 g

Poz. 337 Ryz do Sushi

Specjalny ryz do przygotowania tradycyjnego sushi. Idealny ze wzgledu na swoja kleistos¢, ktora
umozliwia formowanie i przygotowanie wszystkich odmian sushi.

Opakowanie 500 — 600 g

Poz. 338 Ryz bialy — paraboliczny
Opakowanie i oznakowanie dostawy
opakowanie jednostkowe — 1 kg, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa max 10 kg

Poz. 339 Ryz preparowany

Wymagania klasyfikacyjne — ryz preparowany (dmuchany) w postaci chrupigcych ziaren powstalych
w wyniku gwalttownego nadgcia ziarenek ryzu bialego pod wptywem bardzo wysokiej temperatury

Sklad — ryz

Cechy dyskwalifikujace — obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, objawy plesnienia, psucia, jelczenia,
zwilgotnienia, zanieczyszczenia mechaniczne, zabrudzenia, uszkodzenia mechaniczne, brak oznakowania
opakowan.

Poz. 340 Sajgonki garmazeryjne

Sajgonki- produkt gotowy, nie mrozony

Opakowanie: 250-500 g

Skladniki: papier ryzowy, makaron, mi¢so, ryby, krewetki, warzywa, grzyby mun, kietki, olej, przyprawy,
SOS S0jOWy

Cechy dyskwalifikujace: objawy zepsucia np.: bombaz, kwasny zapach i smak, fermentowanie, plesn,
uszkodzenia opakowania, nieszczelno$¢é, brak oznakowania opakowan, zanieczyszczenia organiczne
i mechaniczne

Poz. 341 Salatka naddunajska

Satatka naddunajska sktadniki:

Produkt otrzymany z krojonych warzyw (ogorek kwaszony — ok. 30%, marchew-15%, papryka 10%,
cebula 10%) w zalewie (woda ,cukier, ocet, sol) utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie
zamknigtych.

Wymagania organoleptyczne

Lp. |Cechy Wymagania

1 Wyglad i konsystencja Warzywa pokrojone, zachowujgce ksztalt nadany im przy
rozdrobnieniu; migkkie lecz nie rozpadajace si¢

2 Barwa Typowa dla uzytych skladnikéw zmieniona procesem
technologicznym

3 Smak i zapach Charakterystyczny dla uzytych skladnikow, bez posmakow i
zapachow obcych;

Wymagania fizykochemiczne

. Metody badan
Lp. | Cechy Wymagania wedhug
1 Kwasowo$¢ ogoélna w przeliczeniu na kwas uzyty,% 15 PN-A-75101-
(m/m), nie wigcej niz ’ 4
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2 | Zawarto$¢ chlorku sodu, %(m/m), nie wigcej niz 1,5 II)ON-A-75101-
3 Zawarto$¢ zanieczyszczen mineralnych,%(m/m), nie 0.03 PN-A-75101-

wiecej niz ’ 18

Zawarto$¢ zanieczyszczen organicznych pochodzenia PN-A-75101-
4 s LTS 0,3

ro§linnego, %(m/m), nie wiecej niz 17

Stosunek masy warzyw po odcieknigciu do deklarowanej PN-A-75101-
5 o : . 45

masy netto opakowania, %(m/m), nie mniej niz 15

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych zgodnie z aktualnie
obowigzujagcym praweml) 2).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

Masa netto powinna wynosi¢ 890 — 900g. Masa odcieknigtych sktadnikéw min 65%.

Okres przydatnosci do spozycia satatki naddunajskiej deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 6 miesigcy od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pobieranie probek wg PN-A-75050.

Opakowania jednostkowe — stoiki szklane. Materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, §ladow rdzy i plesni oraz bez uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
Opakowania transportowe- zgrzewki termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa
oddzielana przektadka tekturowa. Material opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.
Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, sladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach

Poz. 342 Salatka rézne smaki

Satatka warzywna z jajkiem op. 140 — 150 g

Sktadniki: ziemniaki ok. 30%, marchew ok. 20%, olej rzepakowy, jaja gotowane, woda, seler, cukier,
gorczyca mielona, przyprawy, ocet spirytusowy, sol, szczypiorek, zoltko jaja, regulatory kwasowosci
(kwas mlekowy, octany sodu)

Satatka warzywna z groszkiem op. 140 — 150 g

Sktadniki: ziemniaki 30-35%, olej rzepakowy, marchew ok.15%, groszek 10,8%, seler 9%, woda, cukier,
76Mko jaja, gorczyca mielona, przyprawy, sol, ocet spirytusowy, regulatory kwasowosci (kwas mlekowy,
octany sodu, kwas cytrynowy),

Satatka ziemniaczana z boczkiem op. 140 — 150 g

Sktadniki: 50% ziemniaki gotowane, olej rzepakowy, ok.10% boczku [migso wieprzowe, olej rzepakowy,
sol, syrop glukozowy, cukier, przeciwutleniacze (kwas askorbinowy, askorbinian sodu), aromat dymu
wedzarniczego], cebula marynowana, cukier, s6l, gorczyca mielona, ocet spirytusowy, mieszanka
przyprawowa, cukier, suszone warzywa, kurkuma, ekstrakt drozdzowy, zottko jaja, szczypiorek, pieprz,
regulatory kwasowosci (kwas cytrynowy, kwas mlekowy),

Satatka ziemniaczana z jajkiem i fososiem op. 140 — 150 g

Sktadniki: ziemniaki gotowane 30-35%, olej rzepakowy, jaja gotowane, toso$ wedzony, pasternak, cebula
marynowana, woda, cukier, sOl, natka pietruszki, ocet spirytusowy, blonnik pszenny,
koper, gorczyca mielona, kurkuma, ekstrakt z papryki, przyprawy, zottko jaja, skrobia modyfikowana,
regulator kwasowosci (kwas mlekowy)

Satatka gyros z kurczakiem op. 140 — 150g

Sktadniki: Sktad: olej rzepakowy, gyros z kurczaka ok. 20% [mie¢so z udzca kurczaka ze skora 98%, maka
kukurydziana, sol, cytrynian sodu, octan sodu), przeciwutleniacze (kwas askorbinowy, askorbinian sodu)],
ziemniaki  ok.15%, kapusta biata ok.10%, cebula, ogoérek , kukurydza , papryka czerwona, cukier,
koncentrat pomidorowy, gorczyca mielona, regulator kwasowosci (kwas mlekowy, kwas cytrynowy), ocet
spirytusowy, koncentrat soku z cytryny, przyprawy, zottko jaja
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Poz. 343 Salatka rubinowa

Produkt otrzymany z krojonych warzyw utrwalony termicznie w opakowaniach hermetycznie zamknigtych.
Sklad: kapusta biata 0k.40%, marchew ok.15%, burak czerwony w zalewie (woda, cukier, ocet, sol),cebula
Masa netto produktu 850 g, po odcieku 570 g

Wyglad — warzywa pokrojone, zachowujace ksztatt nadany im przy rozdrobnieniu, migkkie lecz nie
rozpadajace sig.

Barwa — typowa dla uzytych sktadnikow zmieniona procesem technologicznym,

Smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, bez posmakoéw i zapachdw obcych.

Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesi¢cy od daty dostawy do magazynu.
Opakowanie jednostkowe stoiki szklane poj. — 0,91

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi salatki bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 344 Salatka szwedzka 0,9 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany z krojonych w plastry swiezych ogorkow i cebuli, w zalewie z dodatkiem
kwasow spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno — smakowych i poddany procesowi pasteryzacji;
wyglad — plastry, talarki ogdrkow i cebuli zanurzone w lekko zottawej, klarownej, opalizujgcej zalewie z
osadem pochodzacym od uzytych dodatkow, przypraw i warzyw,

konsystencja — cukinie i cebula lekko migkkie, nie rozpadajgce si¢, konsystencja wyro6wnana,

smak 1 zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, kwasnostodki,

zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz — 1,5%

stosunek masy warzyw odcieknigtych do deklarowanej masy netto opakowania satatki nie mniej niz 45% ,
termin przydatno$ci do spozycia: minimum 9 miesi¢cy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnosé
zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj. 0,9

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa,

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi salatki bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 345 Salatka wielowarzywna 0,9 kg

Wymagania klasyfikacyjne: zawartos¢ soli kuchennej nie wiecej niz 1,5% , niedopuszczalna zawartosé
bakterii z grupy: coli, gronkowcow, enterokoki, salmonella;

termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesiecy od daty dostarczenia do magazynu

Opis produktu:

produkt spozywczy otrzymany z krojonej w cienkie paseczki (3 mm) kapusty , marchewki , cebuli, selera
i innych warzyw w zalewie z dodatkiem kwasow spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno —
smakowych i poddany procesowi pasteryzacji, wyglad — cienkie paseczki, zanurzone w klarownej zalewie
z osadem pochodzacym od uzytych dodatkow, przypraw i warzyw, konsystencja warzywa - lekko migkkie,
nierozpadajace si¢, konsystencja wyréwnana, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikow,
kwasnostodki, zawarto$¢ soli kuchennej nie wigeej niz — 1,5 %, stosunek masy warzyw odcieknigtych do
deklarowanej masy netto opakowania satatki nie mniej niz 45 %.

opakowanie jednostkowe — satatke nalezy pakowac zgodnie z PN-A—-75032, w opakowania umozliwiajace
hermetyczne zamknigcie

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ obecnos¢ zanieczyszczen organicznych w ilosci nie wigkszej niz 0,3 %

dopuszcza si¢ osad na dnie opakowania

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnosé
zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj. 0,9 kg
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opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa,
Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi salatki bez zalewy (masa netto po odcieku)

Poz. 346 Salatka z kapusty czerwonej

Wymagania klasyfikacyjne:

zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz 1,5%, niedopuszczalna zawarto$¢ bakterii z grupy: coli,
gronkowcow, enterokoki, salmonella, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu

Opis produktu:

produkt spozywczy otrzymany z krojonej w cienkie paseczki (3 mm) kapusty czerwonej, marchewki
i cebuli w zalewie z dodatkiem kwasow spozywczych, soli, cukru, przypraw aromatyczno — smakowych
i poddany procesowi pasteryzacji, wyglad — cienkie paseczki czerwonej kapusty i cebuli, z dodatkiem
marchewki, zanurzone w klarownej, czerwonej, opalizujacej zalewie z osadem pochodzacym od uzytych
dodatkow, przypraw i warzyw, konsystencja — kapusta, marchew i cebula lekko migkkie, nierozpadajace
si¢, konsystencja wyréwnana, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, kwasnostodki,
zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz — 1,5 %

stosunek masy warzyw odcieknigtych do deklarowanej masy netto opakowania satatki nie mniej niz 45 %
opakowanie jednostkowe — satatke nalezy pakowac zgodnie z PN-A—-75032, w opakowania umozliwiajace
hermetyczne zamknigcie

Dopuszczalne tolerancje:

dopuszcza si¢ obecnos¢ zanieczyszczen organicznych w ilosci nie wigkszej niz 0,3 %

dopuszcza si¢ osad na dnie opakowania

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcow chorobotwoérczych i z grupy coli, obecnosé
zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoik o poj. 0,9 kg

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa,

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi salatki bez zalewy ( masa netto po odcieku )

Poz. 347 Seler konserwowy 0.2 — 0.4 kg

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi selera bez zalewy (masa netto po odcieku)
Seler konserwowy, pasteryzowany.

Sktadniki:

seler korzeniowy, woda, cukier, sol, regulator kwasowosci.

Poz. 348 Sezam
Luskane ziarno sezamu. Przyprawa, posypka do posypywania dan
Opakowanie jednostkowe 250 — 500 g

Poz. 349 Sezam czarny

Sezam indyjski to rodzaj rosliny jednorocznej, ktérg zalicza si¢ do gatunku oleistych z rodziny
potapkowatych, przyprawa, posypka do posypywania dan.

Sklad: tuskane ziarno sezamu czarnego

Opakowanie jednostkowe 250-500 g

Poz. 350 Slonecznik luskany op. 100 — 500 g
Ziarna stonecznika obluskane, suszone

Poz. 351 Soczewica czerwona nasiona suche
Luskane ziarna czerwonej soczewicy
Opakowanie jednostkowe 900 — 1200 g
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Poz. 352 Sok grapefruitowy
Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — sok produkowany z soku owocow - grapefruitow lub zageszczonego soku owocowego,
zawierajacy naturalne sktadniki smakowo — aromatyczne, nie gazowany, zdolny do fermentacji, lecz nie
sfermentowany, otrzymany przez dodanie wody oraz cukrow lub miodu, konsystencja — ptynna, zawartosc¢
ekstraktu ogolnego oznaczonego refraktometrycznie — nie mniej niz 10%, barwa — charakterystyczna dla
uzytych sktadnikow, zotta, smak i zapach — charakterystyczny dla owocow - grapefruitow, smak Swiezy,
orzezwiajacy, zawarto$¢ metali i innych zwigzkow chemicznych zgodna z powotywang NP., opakowania
jednostkowe — kartoniki wielowarstwowe powlekane termozgrzewalne typu TETRA PAK posiadajace atest
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscig

sok grejfrutowy 11— sok z grejfrutow 100% z zaggszczonego soku

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, plesnienia, zmiana zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne kartonikow,
brak oznakowania, nieszczelnosc, obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych,
Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — karton 1 — 2 1 z klipsem lub korkiem utatwiajagcym otwieranie, opakowanie
zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

Poz. 353 - 354 Sok jablkowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — sok produkowany z soku owocoéw — jabtek lub zaggszczonego soku owocowego, zawierajacy
naturalne sktadniki smakowo — aromatyczne, nie gazowany, zdolny do fermentacji, lecz nie
sfermentowany, otrzymany przez dodanie wody oraz cukrow lub miodu.

Konsystencja — plynna, zawarto$¢ ekstraktu ogolnego oznaczonego refraktometrycznie — nie mniej niz
10%, barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikoéw, klarowna, bez osadoéw i innych zanieczyszczen,
smak i zapach — charakterystyczny dla owocow - jablek, smak Swiezy, orzezwiajacy, zawartos¢ metali 1
innych zwigzkéw chemicznych zgodna z powolywang NP., opakowania jednostkowe — Kkartoniki
wielowarstwowe powlekane, termozgrzewalne typu TETRA PAK posiadajace atest akredytowanej
jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia,

sok jabtkowy 1 1- 100% bez dodatku cukru

Cechy dyskwalifikujgce:

Obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechly, mdly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, pleSnienia, silne zmgtnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia
mechaniczne kartonikéw, brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecno$¢ zanieczyszczen chemicznych i
bakterii chorobotworczych (bombaze kartonow),

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — kartonik 0,2 1 z przyklejong stomka, karton 1 - 2 1 z klipsem Iub korkiem
utatwiajgcym otwieranie, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

Poz. 355 Sok owocowy typu Kubus$ 0.3 1
Sok marchwiowo-owocowy lub wieloowocowy , pasteryzowany

Poz. 356 — 357 Sok pomaranczowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — sok produkowany z soku owocoéw - pomaranczy lub zaggszczonego soku owocowego,
zawierajacy naturalne sktadniki smakowo — aromatyczne, nie gazowany, zdolny do fermentacji, lecz nie
sfermentowany, otrzymany przez dodanie wody oraz cukrow lub miodu, konsystencja — ptynna, zawartos¢
ekstraktu ogolnego oznaczonego refraktometrycznie — nie mniej niz 10%, barwa — charakterystyczna dla
uzytych sktadnikow, pomaranczowa, smak i zapach — charakterystyczny dla owocow - pomaranczy, smak
Swiezy, orzezwiajacy, zawartos¢ metali 1 innych zwigzkéw chemicznych zgodna z powotywang NP.,
opakowania jednostkowe — kartoniki wielowarstwowe powlekane termozgrzewalne typu TETRA PAK
posiadajace atest akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu z zywnoscia

sok pomaranczowy 1 1, 100% z zaggszczonego soku

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, pleSnienia, silne zmgtnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia
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mechaniczne kartonikéw, brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecno$¢ zanieczyszczen chemicznych i
bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — kartonik 0,2 1 z przyklejong stomka, karton 1- 2 1 z klipsem lub korkiem
utatwiajgcym otwieranie, opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowej,

Poz. 358 Sok typu Tymbark 0.3 1 butelki pet

- sok pomaranczowy 100% z zageszczonego soku, witamina C

- sok jabtkowy 100% z zageszczonego soku, witamina C

- sok pomidorowy z zaggszczonego soku, sok pomidorowy, sl morska

- woda, przeciery z: marchwi (25%), bananow (14%) 1 jablek (12%), cukier, regulator kwasowosci - kwas
cytrynowy, witaminy: C i E, aromat

Sktadniki soku zgodnie z nazwa.

Poz. 359 Sok wieloowocowy

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — sok produkowany z soku z minimum trzech rodzajow owocow, zawierajacy naturalne sktadniki
smakowo — aromatyczne, nie gazowany, zdolny do fermentacji, lecz nie sfermentowany otrzymany przez
dodanie wody oraz cukrow lub miodu, konsystencja — ptynna, zawartos¢ ekstraktu ogoélnego oznaczonego
refraktometrycznie nie mniej niz 10%, barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, smak i zapach —
charakterystyczny dla owocoéw — skladnikow uzytych do wyrobu soku, smak $wiezy, orzezwiajacy,
zawarto$¢ metali i innych zwigzkéw chemicznych zgodna z powotywana NP., opakowania jednostkowe —
kartoniki wielowarstwowe powlekane termozgrzewalne typu TETRA PAK posiadajace atest
akredytowanej jednostki certyfikujacej o dopuszczeniu do kontaktu z Zywnoscia

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty, itp., zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy psucia, zafermentowania, pleSnienia, silne zmgtnienie, zmiana zabarwienia, uszkodzenia
mechaniczne kartonikéw, brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecno$¢ zanieczyszczen chemicznych i
bakterii chorobotworczych,

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe —karton 1 - 2 1 z klipsem lub korkiem utatwiajacym otwieranie, opakowanie
zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowe;j,

Poz. 360 Sos Barbecue

Sos do dan o bragzowym kolorze, bardzo wyrazistym smaku i zapachu wedzonki.

Skladniki: przecier pomidorowy lub ketchup, ocet winny lub winegret lub sok z cytryny, substancja
stodzaca (cukier biaty, midd, melasa lub bragzowy cukier), sos sojowy, przyprawy (papryka stodka
wedzona, tarta gatka muszkatotowa, mielony cynamon, suszony imbir, chili w proszku)

Opakowanie: 500 —-1000 g

opakowanie jednostkowe zgodne z wymaganiami PN lub posiadajace $wiadectwo dopuszczenia do
kontaktu z zywnos$cia

Poz. 361 Sos tajski stodko — kwasny
woda, cukier, fruktoza, ananas, pasta pomidorowa, ocet ryzowy, skrobia, sos sojowy (nasiona soi, mgka

pszenna, s6l, woda), cebula, sol, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy
Opakowanie 500 — 700 ml

Poz. 362 Sos indyjski Korma sloik

Skladniki: woda, pomidory, jogurt (mleko, $mietana), olej, mielone przyprawy (papryka stodka wedzona,
galka muszkatotowa, cynamon, suszony imbir, chili), ziarna, cukier, sol

Opakowanie: 200 —-500 g

opakowanie jednostkowe zgodne z wymaganiami PN Iub posiadajace $wiadectwo dopuszczenia do
kontaktu z zywnoS$cia
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Poz. 363 Sos pieczeniowy ciemny

Sktad: skrobia ziemniaczana, maka pszenna, sol, suszone warzywa ok.10% (pomidor, cebula, czosnek ),
aromaty (z pszenica, s0ja), thuszcz, cukier, ekstrakt drozdzowy, barwnik (karmel), przyprawy, kwas (kwas
cytrynowy), olej stonecznikowy

Opakowanie 30 g

Poz. 364 Sos salatkowy czosnkowy typu Knorr

Sktadniki: cukier, czosnek (0k.15%), skrobia, s6l, gorczyca mielona, ttuszcz, natka pietruszki, lubczyk, sok
z cytryny, regulator kwasowosci (octany sodu), kwas (kwas cytrynowy), laktoza.

Masa netto: 700 g

Poz. 365 Sos salatkowy grecki typu Knorr

Sktadniki: cukier, sol, skrobia, regulator kwasowosci (octan sodu), kwas (kwas cytrynowy), czosnek,
laktoza, szalotka, gorczyca mielona, natka pietruszki, oregano, thuszcz, papryka, pieprz bialy, kolendra,
rozmaryn, koncentrat pomidorowy suszony, sok z cytryny, kurkuma, pieprz cayenne, aromaty.

Masa netto: 700 g

Poz. 366 Sos salatkowy koperkowy typu Knorr

Sktadniki: cukier, so6l, skrobia, kwas (kwas cytrynowy), wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy),
regulator kwasowosci (octan sodu), koperek, gorczyca mielona, laktoza, cebula, natka pietruszki, szpinak,
thuszcz, ekstrakt drozdzowy, kurkuma, aromaty.

Masa netto: 800 g

Poz. 367 Sos salatkowy wloski typu Knorr

Sktadniki: cukier, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), sol, skrobia, kwas (kwas cytrynowy),
regulator kwasowosci (octan sodu), cebula suszona, koncentrat pomidorowy suszony, laktoza, thuszcz,
bazylia, gorczyca mielona, natka pietruszki, lubczyk, ekstrakt drozdzowy, czosnek suszony, tymianek,
papryka, szalwia, aromaty, sok z buraka czerwonego suszony.

Masa netto: 700 g

Poz. 368 Sos Sriracha

Skladniki: chili, cukier, sol, czosnek, ocet, olej skrobia

Opakowanie: 200 — 500 ml

opakowanie jednostkowe zgodne z wymaganiami PN Iub posiadajace $wiadectwo dopuszczenia do
kontaktu z zywnos$cia

Poz. 369 Sos sojowy
Sktad: woda, sol, soja , glutaminian monosodowy, cukier, mgka pszenna, barwnik

Poz. 370 Sos vinegrette

Wymagania klasyfikacyjne:

Francuski sos satatkowy przeznaczony do swiezych satat i surowek

Skilad: Cukier, sol, gorczyca, olej roslinny, czosnek, cebula, ekstrakt przypraw, koperek, regulator
kwasowosci.

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, jelczenia,
psucia,

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 9-20 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 371 Sosy do lodéw

Gesta i stodka polewa o smaku, aromacie i barwie zaleznej od uzytych sktadnikow. Dodatek do deserow,
lodow, gofrow i innych stodkich dan.

Smak Toffi - cukier inwertowany, mleko skondensowane stodzone, cukier, woda, masto, skrobia
kukurydziana, s6l, aromat waniliowy.

Smak malinowy - cukier, pulpa malinowa, malina, syrop glukozowo—fruktozowy, substancja
zaggszczajaca (pektyna), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat, woda.
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Smak wisniowy - cukier, sok wisniowy, wisnie, syrop glukozowo—fruktozowy, substancja zaggszczajaca
(pektyna), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat, woda.

Smak jagodowy - Cukier, sok jagodowy, jagoda , syrop glukozowo-fruktozowy, substancja zaggszczajaca
(pektyna), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat, woda.

Smak truskawkowy - cukier, przecier truskawkowy, truskawki, sok truskawkowy, syrop glukozowo-
fruktozowy, substancja zaggszczajaca (pektyna), regulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat.
Opakowanie jednostkowe 1000 g

Poz. 372 S6l jodowana luzem op. 1 — 10 kg
S6l spozywcza jodowana.

Poz. 373 Sucharki male paczka

Sklad (w zaleznosci od rodzaju): maka pszenna, maka pszenna petnoziarnista, woda, olej, drozdze sol
Opakowanie jednostkowe: 70-120 g

opakowanie jednostkowe zgodne z wymaganiami PN lub posiadajace $wiadectwo dopuszczenia do
kontaktu z zywnoS$cia

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki i zapachy, zawilgocenie, zanieczyszczenia, brak oznakowania
opakowan, uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 374 Surowka Coleslaw
Nazwa produktu | SUROWKA COLESLAW

GRUPA Surdéwki wielowarzywne i owocowo-warzywne
PRODUKTOW urowki wielowarzyw WOCOWO-WArZyw
Sktadniki: kapusta biata, majonez [olej rzepakowy, woda, ocet spirytusowy,
substancja zaggszczajaca: guma ksantanowa, biatka mleka cukier, s6l], marchew,
SKLAD . . . .
chrzan tarty, cukier, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka
SUROWCOWY . A . ) .
przypraw, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja konserwujgca:
sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . .
. lub 3,5 kg lub 5 kg produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy . s . .
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,
e nazwa produktu,
e kod EAN,
Znakowanie i e skiadniki produktu,
etykietowanie e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczes$nie oznaczeniem nr partii
produkcyjnej),

e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnoS$ci w temperaturze

Transport chlodniczej od 0 do 4°C.
Przeznaczenie Produkt gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania;
konsumenckie przeznaczony dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa pozbawione cz¢éci niejadalnych, rozdrobnione
Wyglad i wymies.zane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem
Organoleptyczne ogolny: zawartos$ci (skladu surowcowego); charakterystyczne slady
’ zastosowanego sosu; bez nalotdw i plesni; niedopuszczalne sg
pozostato$ci czg$ci niejadalnych.
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Konsystencja .
{ struktura: Soczysta, jedrna.
Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz
Barwa: o . 2
dodatkow 1 przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw 1 pozostatych
Zapach sktadnikow, bez obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy
1 smak: oraz innych obcych zapachow; niedopuszczalny: stechty,
nadmiernie stony lub inny obcy smak.

Poz. 375 Surowka Jesienna

Nazwa produktu

SUROWKA JESIENNA z kapusty Kiszonej

GRUPA

Suréwki wielowarzywne i owocowo-warzywne

PRODUKTOW
Sktadniki: Kapusta kiszona (85%), marchew, papryka, por, olej rzepakowy,
SKLAD cukier, natka pietruszki, mieszanka przypraw, substancja konserwujaca:
SUROWCOWY 2 ’ ’ i
sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
Material Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
opakowaniowy lub 3,5 kg lub 5 kg produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,
e nazwa produktu,
e kod EAN,
Znakowanie i e sktadniki produktu,
etykietowanie e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczes$nie oznaczeniem nr partii
produkcyjne;j),

e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:

Transport Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci w temperaturze
chlodniczej od 0 do 4°C.
Przeznaczenie Produkt gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania;
konsumenckie przeznaczony dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa pozbawione cz¢sci niejadalnych, rozdrobnione
Wyglad 1 wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem
ogoblny: zawarto$ci (sktadu surowcowego); bez nalotow i plesni;
niedopuszczalne sg pozostatosci czesci niejadalnych.
i??jlztslificja Soczysta, jedrna.
Organoleptyczne Nigjednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz
Barwa: o . S
dodatkow i przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw 1 pozostatych
Zapach sktadnikow, bez obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy
1 smak: oraz innych obcych zapachow; niedopuszczalny: stechly,
nadmiernie stony lub inny obcy smak.

Poz. 376 Surowka Koperkowa

| Nazwa produktu | SUROWKA KOPERKOWA
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GRUPA Surdéwki wielowarzywne i owocowo-warzywne
PRODUKTOW urowki wielowarzyw WOCOWO-WArZyw
Sktadniki: kapusta biata, majonez [olej rzepakowy, woda, ocet spirytusowy,
substancja zaggszczajaca: guma ksantanowa, biatka mleka, cukier, s6l,],
SKLAD N ; . L.
marchew, koper (1%), cukier, sol, regulator kwasowos$ci: kwas cytrynowy,
SUROWCOWY . . Lo . )
mieszanka przypraw, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja
konserwujaca: sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . .
. lub 3,5 kg lub 5 kg produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy . s . .
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,
e nazwa produktu,
e kod EAN,
Znakowanie i e skiadniki produktu,
etykietowanie e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii
produkcyjne;j),

e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnoS$ci w temperaturze

Transport chlodniczej od 0 do 4°C.
Przeznaczenie Produkt jest gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania;
konsumenckie przeznaczony dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa pozbawione czg¢sci niejadalnych, rozdrobnione
Wyglad i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem
AT zawartosci (sktadu surowcowego); charakterystyczne s$lady
ogoblny: ) i , . AP
majonezu; bez nalotdw 1 ple$ni; niedopuszczalne sg
pozostalosci czesci niejadalnych.
Konsystencja .
Organoleptyczne | i struktura: Soczysta, jedma.
Nigjednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz
Barwa: f ; "
dodatkow i przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw 1 pozostatych
Zapach sktadnikow, bez obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy
1 smak: oraz innych obcych zapachow; niedopuszczalny: stechty,
nadmiernie stony lub inny obcy smak.

Poz. 377 Surowka Paprykowa

Nazwa produktu

SUROWKA PAPRYKOWA

GRUPA

Surdéwki wielowarzywne i owocowo-warzywne

PRODUKTOW
Sktadniki: kapusta biala, papryka (6%), marchew, olej rzepakowy, por zielony,
SKL.AD natka pietruszki, cukier, so6l, regulator kwasowos$ci: kwas cytrynowy,
SUROWCOWY | przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, przyprawy, substancja konserwujaca:
sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
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Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg

Material . lub 3,5 kg lub 5 kg produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:

e nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,

e nazwa produktu,

e kod EAN,
Znakowanie i e skladniki produktu,
etykietowanie e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii

produkcyjnej),

e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnos$ci w temperaturze

Transport chlodniczej od 0 do 4°C.
Przeznaczenie Produkt  gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania;
konsumenckie przeznaczony dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa pozbawione cze$ci niejadalnych, rozdrobnione
Wyglad 1 wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem
ogo6lny: zawartosci (sktadu surowcowego); bez nalotdow i plesni;
Organoleptyczne . . AT
niedopuszczalne sg pozostatosci czesci niejadalnych.
Konsystencja .
 struktura: Soczysta, jedrna.
Nigjednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz
Barwa: o . e
dodatkow i przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw 1 pozostatych
Zapach sktadnikow, bez obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy
1 smak: oraz innych obcych zapachow; niedopuszczalny: stechty,
nadmiernie stony lub inny obcy smak.
Systemy Jakos$ci HACCP
Poz. 378 Suréwka Wiedenska
Nazwa produktu | SUROWKA WIEDENSKA
GRUPA Suréwki wiel .
PRODUKTOW uréwki wielowarzywne i owocowo-warzywne
Sktadniki: Kapusta biata, majonez [olej rzepakowy, woda, ocet spirytusowy,
substancja zaggszczajaca: guma ksantanowa, biatka mleka, cukier, sol],
SKLAD \ o o : ,
marchew, ogorek konserwowy (6%), papryka(3%), cukier, sol, por, natka
SUROWCOWY . . -~ .
pietruszki, regulator kwasowos$ci: kwas cytrynowy, mieszanka przypraw,
przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja konserwujaca: sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . .
. lub 3,5 kg lub 5 kg produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy . s . .
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
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Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,
nazwa produktu,
kod EAN,
sktadniki produktu,
termin przydatnos$ci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii
produkcyjnej),
e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnoS$ci w temperaturze

Transport chiodniczej od 0 do 4°C.
Przeznaczenie Produkt gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania;
konsumenckie przeznaczony dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa pozbawione czgsci niejadalnych, rozdrobnione
1 wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem
Wyglad L . :
. zawarto$ci (sktadu surowcowego); charakterystyczne S$lady
ogoblny: . i s e
majonezu; bez nalotow i ple$ni; niedopuszczalne sg pozostatosci
cze$ci niejadalnych.
Konsystencja .
Organoleptyczne | i struktura: Soczysta, jedrna.
Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz
Barwa: f . 7
dodatkow i przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw 1 pozostatych
Zapach sktadnikow, bez obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy
i smak: oraz innych obcych zapachow; niedopuszczalny: stechly,
nadmiernie stony lub inny obcy smak.
Systemy Jakosci | HACCP

Poz. 379 Surowka Wiejska

Nazwa produktu

SUROWKA WIEJSKA

GRUPA

Suréwki wielowarzywne i owocowo-warzywne

PRODUKTOW
Sktadniki: kapusta biata, marchew, chrzan, olej rzepakowy, por, natka pietruszki,
SKLAD . , ) .
cukier, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka przypraw,
SUROWCOWY . e . . . .
przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja konserwujaca: sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . .
. lub 3,5 kg lub 5 kg produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy . s . .
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,
e nazwa produktu,
e kod EAN,
Znakowanie i e skiadniki produktu,
etykietowanie e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii
produkcyjne;j),

masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka
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OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnosci w temperaturze
Transport chlodniczej od (%) do 4"%. ! b ™ ’
Przeznaczenie Produkt jest gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania;
konsumenckie przeznaczony dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa pozbawione czgsci niejadalnych, rozdrobnione
Wyglad 1 wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem
ogblny: zawartosci (sktadu surowcowego); bez nalotdéw 1 plesni;
niedopuszczalne sg pozostato$ci czesci niejadalnych.
i(i?sl}; ;ﬁ:::q a Soczysta, jedrna.
Organoleptyczne Niegjednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz
Barwa: A . e
dodatkow i przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw 1 pozostalych
Zapach sktadnikow, bez obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy
1 smak: oraz innych obcych zapachow, niedopuszczalny: stechty,
nadmiernie stony lub inny obcy smak.
Systemy Jakosci | HACCP

Poz. 380 Surowka Wiosew

Nazwa produktu

SUROWKA WIOSENNA ze §wiezym ogérkiem

GRUPA

Surdéwki wielowarzywne i owocowo-warzywne

PRODUKTOW
Sktadniki: kapusta biata, marchew, ogorek zielony (5%), olej rzepakowy, natka
SKLAD pietruszki, cukier, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka
SUROWCOWY | przypraw, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancje konserwujace:
sorbinian potasu, benzoesan sodu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . .
. lub 3,5 kg lub 5 kg produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy . s . .
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,
e nazwa produktu,
e kod EAN,
. . e skfadniki produktu,
Znakowanie i . L. e L . ..
. . e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczesnie oznaczeniem nr partii
etykietowanie T
produkcyjnej),
e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka
e zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywno$ci w temperaturze

Transport chlodniczej od 0 do 4°C.
Przeznaczenie Produkt jest gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania;
konsumenckie przeznaczony dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa pozbawione cz¢éci niejadalnych, rozdrobnione
Wyglad . . y .
Organoleptyczne AT i wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem
ogolny: gy A .-
zawartosci (sktadu surowcowego); bez nalotow i plesni;
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niedopuszczalne sg pozostalosci czgséci niejadalnych.
FS(?[?SIZ ;j;:::q a Soczysta, jedrna.
) Niejednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz
Barwa: o . 27
dodatkow 1 przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw 1 pozostatych
Zapach sktadnikow, bez obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy
1 smak: oraz innych obcych zapachow; niedopuszczalny: stechty,
nadmiernie stony lub inny obcy smak.
Systemy Jakosci | HACCP

Poz. 381 Suréwka Zydowska

Nazwa produktu

SUROWKA ZYDOWSKA PIKANTNA

GRUPA

Surdéwki wielowarzywne i owocowo-warzywne

PRODUKTOW
Sktadniki: kapusta biata, marchew, ogorek kiszony, olej rzepakowy, musztarda
[woda, gorczyca biala, ocet spirytusowy, cukier, sol, przyprawy], por zielony,
SKLAD . . . , g .
natka pietruszki, cukier, sol, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, mieszanka
SUROWCOWY ) o ) . .
przypraw, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, substancja konserwujgca:
sorbinian potasu.
GMO Nie zawiera
PKWiU 10.39.17.0.
SPOSOB PAKOWANIA:
. Pojemniki z tworzywa sztucznego (wiaderka polipropylenowe), zawierajace 3 kg
Material . .
. lub 3,5 kg lub 5 kg produktu, zamykane wieczkiem zatrzaskowym.
opakowaniowy . s . .
zamawiajacy nie dopuszcza opakowania zastepczego
Informacje zawarte na etykiecie opakowania jednostkowego:
e nazwa i adres zaktadu produkcyjnego,
e nazwa produktu,
e kod EAN,
. . e skladniki produktu,
Znakowanie i . . R - . ..
. . e termin przydatnosci do spozycia (jest jednoczes$nie oznaczeniem nr partii
etykietowanie LT
produkcyjnej),
e masa netto produktu,
e warunki przechowywania,
e alergeny zawarte w sktadzie produktu — wyrdzniona czcionka
e zamawiajgcy nie dopuszcza opakowania zastepczego

OPIS DYSTRYBUCJI / MAGAZYNOWANIA:

Srodkami transportu przeznaczonymi do przewozu zywnos$ci w temperaturze

Transport chlodniczej od 0 do 4°C.
Przeznaczenie Produkt jest gotowy do spozycia bezposrednio po otworzeniu opakowania;
konsumenckie przeznaczony dla wszystkich grup konsumenckich z wyjatkiem niemowlat.
CECHY JAKOSCIOWE:
Warzywa pozbawione cz¢éci niejadalnych, rozdrobnione
Wyglad 1 wymieszane z przyprawami; wyglad zgodny z opisem
ogo6lny: zawartosci (sktadu surowcowego); bez nalotow i plesni;
niedopuszczalne sg pozostalosci czgséci niejadalnych.
Konsystencja .
Organoleptyczne | i struktura: Soczysta, jedma.
Nigjednolita, charakterystyczna dla uzytych warzyw oraz
Barwa: - . 27
dodatkow 1 przypraw; niedopuszczalna zmieniona.
Charakterystyczny dla uzytych warzyw 1 pozostatych
Zapach g , , o Lo
. i sktadnikow, bez obcych posmakow, zapachow plesni, drozdzy
1 smak: . , .
oraz innych obcych zapachow; niedopuszczalny: stechty,
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| nadmiernie stony lub inny obcy smak.

Systemy Jakosci | HACCP

Poz. 382 Sushi Nori Algi Morskie
Sushi Nori liscie prasowanych alg morskich —opakowanie 14 — 20 g (10 listkow)

Poz. 383 Syrop klonowy
Syrop klonowy. Produkt pasteryzowany.

Opakowanie 250 — 330 ml

Poz. 384 Syrop malinowy 0.4 — 0.45 1

Sktadniki: cukier i syrop glukozowo-fruktozowy, woda, zaggszczony sok aroniowy, regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy, zageszczony sok malinowy, zageszczone soki: z czarnej porzeczki i marchwi, witamina
C, aromat.

Poz. 385 Szczaw konserwowy 0.9 kg

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych przetartych lub pokrojonych lisci szczawiu z dodatkiem soli
kuchennej, utrwalony przez pasteryzacje, struktura — jednolita, przetarta masa min. 98% o barwie
oliwkowozielonej do ciemnozielonej, smak i zapach — charakterystyczny dla przecieru szczawiowego,
lekko stony, zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz —2,0%, termin przydatnosci do spozycia: minimum 9
miesigcy od daty dostarczenia do magazynu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak mocno slony, kwasny, stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcoéw chorobotwoérczych 1 z
grupy coli, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — stoiki szklane o poj. 0,9 kg

opakowanie zbiorcze — zgrzewy termokurczliwe, kompletowane na europalecie, kazda warstwa oddzielana
przektadka tekturowa,

Poz. 386 Szparagi biale obrane mrozone
Sktadniki: Szparagi biale obrane

Produkt gleboko mrozony.

Rodzaj opakowania jednostkowego — worek
Typ (food) paczkowany

Waga jednostkowa netto 1 kg

Poz. 387 Szparagi zielone obrane
Sktadniki: Szparagi zielone obrane

produkt gteboko mrozony.

Rodzaj opakowania jednostkowego — worek
Typ (food) paczkowany

Waga jednostkowa netto 1 kg

Poz. 388 Szparagi konserwowe 0.3 — 0.4 kg

Uwaga: ilo$¢ i cena dotyczy wagi szparagéw bez zalewy (masa netto po odcieku )
Szparagi biate, cale, obrane, konserwowe.

Sktadniki: Szparagi, woda, sol, regulator kwasowosci.

Poz. 389 Szpinak mrozony
Opakowanie jednostkowe: 0,8 — 3 kg

a) szpinak rozdrobniony zamrozony klasy jakosci: I
b) dopuszczalne tolerancje:
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- wyglad w stanie zamrozonym- blok lub porcja szpinaku uformowane w jednolita bryle, nie oblodzone,
dopuszcza si¢ wystepowanie nieznacznych przestrzeni powietrznych wewnatrz bloku, oszronienie produktu
i opakowania nie stanowi wady,

- barwa — w stanie zamrozonym- zielona na powierzchni i przekroju bloku lub porcji, dopuszcza si¢
sporadyczne, punktowe $ciemnienie lub rozjasnienie barwy,

- barwa w stanie rozmrozonym — zielona,

- zawarto$¢ lisci o zmienionej barwie na powierzchni wigkszej niz 1 cm, nie wigcej niz 5 %,

- w przypadku rozdrobnionego szpinaku- stopien rozdrobnienia zalezny od zastosowanych urzadzen,
drobno mielony lub przetarty, bez wyczuwalnych widkien,

- smak i zapach w stanie rozmrozonym- typowy, lekko ostabiony, bez goryczki

- wyciek samoczynny nie wigcej niz 15%,

- zanieczyszczenia- liScie czyste, praktycznie bez zanieczyszczen pochodzenia roslinnego i mineralnych,
nie dopuszcza si¢ zanieczyszczen obcych.

- zawarto$¢ zanieczyszczen pochodzenia roslinnego, nie wigcej niz

- korzeni lub ich czgsci 3,3%

- nie wyksztalconych pedow kwiatowych 3 szt./1000g

- nieszkodliwych , niejadalnych cze$ci innych roslin 2 szt./1000g

- zwartos$¢ zanieczyszczen mineralnych , nie wigcej niz 0,05%

Cechy dyskwalifikujgce:

przestrzenie powstate w wyniku niewtasciwego utozenia lisci lub szpinaku rozdrobnionego bloku lub porcji
przed procesem zamrozenia, wyciek samoczynny - plyn wydzielajagcy si¢ w czasie rozmrazania
zamrozonych lisci szpinaku lub szpinaku rozdrobnionego, zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego,
zanieczyszczenia mineralne - gleba, piasek, zanieczyszczenia obce - insekty lub ich cze$ci, drewno,
tworzywa sztuczne, metal itp.

Poz. 390 Szpinak mrozony licie
szpinak 100% - produkt gleboko mrozony
opakowanie jednostkowe 450 — 500 g

Poz. 391 Szynka wieprzowa 110 g
migso wieprzowe min. 54%, woda, skrobia modyfikowana, btonnik roslinny, wzmacniacz smaku, aromaty,
przeciwutleniacze, przyprawy: pieprz, sol.

Poz. 392 Szynka z indyka mielona 110 g
migso z indyka ok.65%, woda, skrobia modyfikowana, biatko sojowe, sol, przyprawy, aromat,
wzmacniacz smaku; produkt bezglutenowy

Poz. 393 Szynka z kurczat 110 g
mieso z kurczaka ok.50%%, woda, skrobia modyfikowana, biatka sojowe, sol, btonnik roslinny, ,

wzmacniacz smaku, przyprawy i ekstrakty przypraw, aromaty

Poz. 394 Sledzik na raz - opakowanie jednostkowe 100 g

Sledzik na raz rézne smaki:

- Sledzik na raz z suszonymi pomidorami i ziotami wloskimi — min. 50% filety ze $ledzia atlantyckiego
(8ledz, sdl, ocet spirytusowy, cukier) cebula marynowana, olej rzepakowy i stonecznikowy, sol, pomidory
suszone, koncentrat pomidorowy, czosnek, ziola wloskie (bazylia, oregano), pieprz czarny

- Sledzik na raz z cebulka - min. 50% filety ze $ledzia atlantyckiego ($ledz, sol, ocet spirytusowy, cukier),
0k.30% cebula marynowana, olej rzepakowy

- Sledzik na raz w sosie koperkowym — min.40 % krojone filety ze $ledzia atlantyckiego, olej rzepakowy,
woda, cukier, ogorek, $mietana, jogurt, cebula, sol, zottko jaja, ocet spirytusowy, mielona gorczyca,
przyprawy, koperek, ekstrakt kopru

- Sledzik na raz w sosie §mietanowym — krojone filety ze §ledzia atlantyckiego min. 40%, olej rzepakowy,
woda, $mietana, cukier, cebula, ogorek, ocet spirytusowy, jogurt, jabtko, sol, zottko jaja, gorczyca mielona,
przyprawy

Zamawiajacy dopusci inne smaki jesli bedzie to wynikalo z sezonowej zmiany produkcji.

Poz. 395 Sliwki suszone op. 50 — 100 g
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Sliwki suszone bez pestek (min 65%), woda, olej, konserwant.

Poz. 396 Smietanka do kawy w plynie

Sktad: Smietanka do kawy o min 10% zawarto$ci thuszczu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne — przecieki,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane jednostkowo 7,5 ml lub 10 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 397 Tahini pasta sezamowa 280 — 320 g
Opis produktu: pasta sezamowa tahini ze zmielonych ziaren sezamu.
Skladniki: tuskane, zmielone ziarna sezamu

Poz. 398 Tofu naturalne

Tofu naturalne - 100% naturalne; twarozek sojowy otrzymywany w procesie koagulacji mleka sojowego
Wymagania klasyfikacyjne: produkt sojowy pasteryzowany, pakowany prozniowo.

Skladniki: ziarna soi 0k.55%, woda, sol, substancje wigzace: chlorek wapnia, chlorek magnezu

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zmiana barwy, objawy ple$nienia,
psucia, jelczenia ,rozwarstwienia sktadnikow, zanieczyszczenia organiczne i mechaniczne, zabrudzenia,
uszkodzenia mechaniczne, zdeformowania, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania opakowan
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — opakowanie jednostkowe 180-200 g

opakowanie zbiorcze — karton

Poz. 399 Tofu wedzone

Wymagania klasyfikacyjne: produkt sojowy pasteryzowany, wedzony, pakowany prozniowo.

Tofu wedzone naturalnym drewnem bukowym 100% roslinne.

Skladniki: Ziarna soi ok. 55%, woda, sol, substancje wigzace: chlorek wapnia, chlorek magnezu
Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, zmiana barwy, objawy plesnienia,
psucia, jetczenia, rozwarstwienia sktadnikow, zanieczyszczenia organiczne i mechaniczne, zabrudzenia,
uszkodzenia mechaniczne, zdeformowania, obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania opakowan
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — opakowanie jednostkowe 180-200 g

opakowanie zbiorcze — karton

Poz. 400 Tortilla 290 — 320 g (placki pszenne w opakowaniu 8 szt.)

pakowano w atmosferze ochronnej;

opakowanie zawiera 8 porcji po 40 g

Skladniki: maka pszenna ok.30%, woda, maka kukurydziana, olej rzepakowy, bialka pszenne, sol,
glukoza,

Poz. 401 Truskawki mrozone op. 2.5 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny — widoczne efekty wczesniejszego rozmrozenia i powtoérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ro§linnego

- zanieczyszczenia mineralne - gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce — insekty Iub ich czgSci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Do partii groszku zamrozonego powinna by¢ dotgczona specyfikacja z nastepujacymi danymi:
- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnos$ci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesigc, rok)

- masa netto,
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- data pakowania.

Poz. 402 Uszka z pieczarkami

Wymagania klasyfikacyjne:

wyr6ob kulinarny, potprodukt przygotowany z maki pszennej, z dodatkiem pieczarek,

Skladniki: maka pszenna, pieczarki ok.30%, woda, cebula, olej rzepakowy, przyprawy

Struktura i konsystencja:

ciasta: jednolita, farszu: niejednolita, migkka nie rozpadajaca si¢ (po ugotowaniu), wlasciwa dla uzytych
sktadnikow 1 stopnia rozdrobnienia pieczarek i dodatkéw, wyglad: ksztalt regularny, trojkatny, konce
zwinigte do srodka, powierzchnia gladka, drobne pierozki, smak i zapach — charakterystyczny dla ciasta
pierogowego 1 nadzienia z pieczarek (po ugotowaniu), zawartos¢ metali szkodliwych nie wigcej niz
w powotywanej PN,

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, (gorzki, zjetczaly, stechly, kwasny itp.), niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu przed i po przyrzadzeniu (np. rozerwane ciasto z wydostajacym si¢ farszem), zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia, rozmrozenie produktu, obecno$¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotworczych i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

Opakowanie i oznakowanie dostawy

opakowanie jednostkowe — torebka foliowa hermetycznie zamkniegta od 1 do 3 kg,

opakowanie zbiorcze — pudto tekturowe od 10 do 15 kg,

Poz. 403 Wafle, ciastka Familijne

Wymagania klasyfikacyjne: wyrdb cukierniczy, wafle przektadane kremem o smaku kakaowym,
orzechowym, toffi lub innym, smak i zapach — charakterystyczny dla wyrobow ciastkarskich i uzytego
nadzienia, ksztalt — regularny, zblizony do réwnych prostopadtoscianéw, bez nadtaman

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane
ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne, rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, jetczenia, psucia,
obecno$¢ bakterii salmonelli, brak oznakowania lub oznakowanie uszkodzone mechaniczne, zabrudzone
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane od 160 do 200 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 404 Wafle ryZzowe mini opakowanie
Sklad: ryz min. 50% ( biaty, bragzowy), dopuszczalne inne dodatki: kukurydza, s6l, maka z pestek dyni,

olej rzepakowy, czekolada, ziota i przyprawy, mleko petne w proszku, cukier, thuszcz kakaowy.
Opakowanie jednostkowe: 20-70 g

opakowanie jednostkowe zgodne z wymaganiami PN Iub posiadajace $wiadectwo dopuszczenia do
kontaktu z zywnoS$cia

Cechy dyskwalifikujgce — obce posmaki i zapachy, zawilgocenie, zanieczyszczenia, brak oznakowania
opakowan, uszkodzone opakowania, zabrudzenia.

Poz. 405 Wiorki kokosowe 0,10 — 0,20 kg
Sktadniki: widrki kokosowe, substancja konserwujaca - dwutlenek siarki

Poz. 406 WiSnie mrozone op. 2.5 kg

Cechy dyskwalifikujgce:

- wyciek samoczynny- widoczne efekty wezesniejszego rozmrozenia i powtérnego zamrazania
- uszkodzone mechanicznie opakowanie

- zanieczyszczenia pochodzenia ro§linnego

- zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

- zanieczyszczenia obce- insekty lub ich cze$ci, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.
Do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi danymi

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnos$ci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesigc, rok)

- masa netto,
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- data pakowania.

Poz. 407 Wloszczyzna stupki mrozona

Sktad: marchew shupki ok.45%, pietruszka stupki 0k.20%, seler stupki ok.20%, por plastry ok.15%
Opakowanie 0,45-1,5 kg

Do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastgpujacymi danymi:

- nazwa dostawcy,

- kraj pochodzenia,

- data przydatnosci produktu do spozycia (nalezy spozy¢ przed: dzien, miesigc, rok)

- masa netto,

- data pakowania.

Poz. 408 Zageszczony sok jablkowy 100% pasteryzowany

Sktad: zaggszczony sok jabtkowy, woda

Odtworzenie produktu do konsumpcji 1kg w 5 litrach gotowego napoju

Opakowanie jednostkowe skladajace si¢ z:

- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-
ALU-PAO-PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywnos$cig z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto
wynosi min 1000 g, produkt pasteryzowany w catosci. Data przydatnosci do spozycia i numer serii
nadrukowane w dolnej czgsci saszetki.

Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka , opatrzony etykieta rodzajowg wraz z nazwa
produktu , datg przydatnosci do spozycia i numerem serii.

Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikéw zawierajacych GMO

Poz. 409 Zageszczony sok z owocow pomaranczy 100% pasteryzowany

Sktad: zaggszczony sok pomaranczowy, woda

Odtworzenie produktu do konsumpcji 1kg w 5 litrach gotowego napoju

Opakowanie jednostkowe skladajace sie z:

- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-
ALU-PAO-PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywno$cia z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto
wynosi min 1000 g, produkt pasteryzowany w calosci. Data przydatnosci do spozycia i numer serii
nadrukowane w dolnej czgséci saszetki.

Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka , opatrzony etykieta rodzajowa wraz z nazwa
produktu , datg przydatnosci do spozycia i numerem serii.

Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikow zawierajacych GMO

Poz. 410 Zageszczony sok z owocOw pomaranczy z miazszem 100% pasteryzowany

Sktad: zageszczony sok pomaranczowy, czasteczki migzszu pomaranczy 10%, woda, naturalny aromat
soku pomaranczowego

Odtworzenie produktu do konsumpcji kg w 5 litrach gotowego napoju

Opakowanie: jednostkowe sktadajgce si¢ z:

- metalizowanej hermetycznej saszetki typu doypack wykonanej z zadrukowanej 4-warstwowej folii PET-
ALU-PAO-PEH, przeznaczonej do kontaktu z zywno$cia z dwoma bocznymi nacigciami. Masa netto
wynosi min 1000 g, produkt pasteryzowany w calosci. Data przydatnosci do spozycia i numer serii
nadrukowane w dolnej czgsci saszetki.

Opakowanie zbiorcze: karton zbiorczy 6x jedna saszetka , opatrzony etykieta rodzajowa wraz z nazwa
produktu , datg przydatnosci do spozycia i numerem serii.

Produkt nie moze zawiera¢ sktadnikoéw zawierajacych GMO

Poz. 411 Ziele angielskie cale

Wysuszone metoda przemystowa, wyksztalcone, lecz niedojrzate owoce (jagody) ro$liny Pimenta
officinalis L.

Opakowanie 600g typu Pet

Poz. 412 Ziemniaki obrane sterylizowane

Produkt otrzymany ze S$wiezych ziemniakéw jadalnych (jednolitych odmianowo w ramach partii
dostawczej), obranych, pakowanych préozniowo w folig, utrwalony termicznie, dopuszcza si¢ stosowanie
srodkow konserwujacych
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Wymagania organoleptyczne

Lp. |Cechy Wymagania

1 Wyglad Czyste, zdrowe (bez oznak gnicia i ple$ni), niedopuszczalna
oslizglos¢; ziemniaki o wyrownanej wielkosci, bez uszkodzen
mechanicznych

2 Barwa Typowa dla odmiany (kremowa, jasnozolta, zolta); wyréwnana
w opakowaniu jednostkowym; niedopuszczalne poszarzenia

3 Konsystencja Migkka, lecz nie rozgotowana

4 Smak i zapach Typowy dla ziemniaka, niedopuszczalny obcy

5 Jednolitos¢ Jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu,
zabarwienia oraz o zblizonej wielko$ci

Wymagania chemiczne

. |Metody badan
Lp. | Cechy Wymagania wedlug
1 Zawarto$¢ soli, utamek masowy wynoszacy %, nie wigcej niz 1,0 PN-A 82100

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Okres przydatnosci do spozycia ziemniakéw obranych sterylizowanych deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 miesigce od daty dostawy do magazynu.

Opakowania jednostkowe — torby foliowe zgrzewane 3kg, 4kg lub 5kg, wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Produkt pakowany proézniowo.

Opakowanie powinno umozliwia¢ ocen¢ wygladu i barwy ziemniakow bez konieczno$ci otwierania.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
Opakowania transportowe — pudta tekturowe od 10kg do 20kg, wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byé¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, ple$ni, zataman 1 innych uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
Minimalny okres przechowywania w temperaturze od 2 do 20°C min. 2 miesiace.

Zamawiajacy wymaga atestu potwierdzajacego badania przechowalnicze przeprowadzone przez
firme zewnetrzna.

Poz. 413 Ziemniaki obrane surowe pakowane
Produkt otrzymany ze $wiezych ziemniakéw jadalnych (jednolitych odmianowo w ramach partii
dostawczej), obranych, pakowanych prozniowo w foli¢ ( opakowanie vacuum)

Wymagania organoleptyczne

Lp. |Cechy Wymagania

1 Wyglad Czyste, zdrowe (bez oznak gnicia i ple$ni), niedopuszczalna
oslizglos¢; ziemniaki o wyrdéwnanej wielkosci, bez uszkodzen
mechanicznych

2 Barwa Typowa dla odmiany (kremowa, jasnozoétta, zotta); wyrdOwnana
w opakowaniu jednostkowym; niedopuszczalne poszarzenia

3 Konsystencja Jedrne, zwarte

4 Smak i zapach Typowy dla ziemniaka, niedopuszczalny obcy

5 Jednolitos¢ Jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu,
zabarwienia oraz o zblizonej wielko$ci

Wymagania chemiczne
|Lp. |Cechy |Wymagania |Met0dy badar'l|
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wedlug

1 Zawarto$¢ soli, utamek masowy wynoszacy %, nie wiecej niz 1,0 PN-A 82100

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny
procesu produkcyjnego.

Masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg producenta.

Okres przydatnosci do spozycia ziemniakéw obranych gotowanych deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 miesigce od daty dostawy do magazynu.

Opakowania jednostkowe — torby foliowe zgrzewane 3kg, 4kg Iub 5kg, wykonane z materialow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Produkt pakowany prézniowo.

Opakowanie powinno umozliwia¢ ocene wygladu i barwy ziemniakow bez koniecznosci otwierania.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
Opakowania transportowe — pudta tekturowe od 10kg do 20kg, wykonane z materialow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,
powinny byé¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, ple$ni, zataman 1 innych uszkodzen
mechanicznych.

Nie dopuszcza si¢ stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
Minimalny okres przechowywania w temperaturze od 2 do 20°C min. 2 miesiace.

Zamawiajacy wymaga atestu potwierdzajacego badania przechowalnicze przeprowadzone przez
firme zewnetrzna.

Poz. 414 Ziola prowansalskie

Sktad: Ziota prowansalskie — oregano, tymianek , czgber, rozmaryn sosnowy, bazylia i majeranek do
wszystkich rodzajow migs, ryb, zup i safatek,

Opakowanie jednostkowe 10 g—20 g

Poz. 415 Zelatyna spozywcza

Wymagania klasyfikacyjne:

Naturalna substancja biatkowa pozyskiwana z kosSci i chrzastek zwierzgcych, w sklad ktorej wchodzi
przede wszystkim kolagen.

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy
plesnienia, jetczenia, psucia, zawilgocenie,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — pakowane po 50- 150 g

opakowanie zbiorcze — kartonik

Poz. 416 Zurawina 0,2 — 0,3 kg

Opakowanie: stoik szklany

Skladniki: zurawina ok.50%, cukier, woda, substancja zelujaca - pektyny, regulatory kwasowos$ci — kwas
cytrynowy, cytryniany sodu i mleczan wapnia, przeciwutleniacz - kwas askorbinowy

Poz. 417 Zurawina suszona cala 0,1 — 0,3 kg
Skladniki: zurawina ok.50%, cukier, olej stonecznikowy
Opakowanie torebka 100-300 g

Poz. 418 Zurek Staropolski w butelce

Wymagania klasyfikacyjne:

produkt — naturalny (zakwas) otrzymany z maki zytniej z widoczng zawartoscig otrab zbozowych

Cechy dyskwalifikujgce:

obce posmaki, zapachy, smak gorzki, stgchty, mdtly, itp., zanieczyszczenia mechaniczne, objawy psucia,
zafermentowania, plesnienia, uszkodzenia mechaniczne butelek, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
obecno$¢ zanieczyszczen chemicznych i bakterii chorobotworczych ,

Opakowanie i oznakowanie dostawy:

opakowanie jednostkowe — butelka szklana 0,5 - 1 1,
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opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa na podktadce tekturowe;.

DOTYCZY WSZYSTKICH PRODUKTOW !!!

Oznakowanie dla wszystkich produktéw powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

¢) pojemnos¢ opakowania,

d) date — termin produkcji 1 przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
¢) warunki przechowywania.

Czestotliwos¢ dostaw: 2 razy w tygodniu (wtorek i czwartek). Godz. dostaw do magazynu odbiorcy: 8.00-
11.00

Minimalny okres przydatnos$ci do spozycia warzyw mrozonych z jakim musi by¢ dostarczany do magazynu
zamawiajgcego wynosi 3 miesigce.

Minimalny okres przydatnosci do spozycia dostarczanych do zamawiajacego pozostatych $rodkow
spozywczych musi wynosi¢ % terminu gwarancji jaki przewiduje producent od daty produkcji.

Produkty spozywcze garmazeryjne musza by¢ dostarczane do siedziby zamawiajacego pojazdem
specjalistycznym zgloszonym i posiadajacym decyzje do przewozu $srodkow spozywczych wydang przez
lekarza PIS w warunkach chtodniczych od 0 —4 ° C

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wskazania miejsca dostawy nie dalej niz 100 km od siedziby do

ktoérego Wykonawca zobowigzany bgdzie zrealizowaé dostawe — po wezesniejszym uzgodnieniu takowej
sytuacji z Wykonawca.
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