Postepowanie prowadzone w oparciu ¢ ,.
Regulamin udzielania zamowien w Okregowy
Cieplnej Sp. z 0.0

Gdynia, pazdziernik 2019r.

1. Nazwa i adres Zamawiajgcego
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Okregowe Przedsiebiorstwo Energetyki Cieplnej Spétka z o.o.
ul. Opata Hackiego 14

81- 213 Gdynia

tel. (58) 627 38 18 fax (58) 663 16 66

e-mail: zamowienia.publiczne@opecgdy.com.pl

2. Tryb udzielenia zamdwienia
2.1. Zamowienie sektorowe.
2.2. Postepowanie o udzielenie zamdwienia prowadzone jest w trybie zapytania ofertowego.
2.3. Warto$c¢ szacunkowa zamowienia nie przekracza kwoty okreslonej w przepisach wydanych na
podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia stycznia 2004r. Prawo zamdwien publicznych.

3. Opis przedmiotu zamdwienia
3.1. Kod CPV: 15894200-3 — positki gotowe.
3.2. Opis przedmiotu zamowienia:
3.2.1. Przedmiotem zamdwienia jest zakup gotowych positkéw dla pracownikéw Zamawiajgcego.
3.2.2. Positki winny by¢ dostarczane na miejsce prowadzonych prac remontowych na terenie
miast: Gdynia, Rumia oraz Wejherowo (miejsce dostawy okreslane bedzie w trakcie sktadania
zamowien zgodnie z pkt. 3.2.3. - 3.2.6).
3.2.3. Dzienna szacunkowa liczba positkow, ktére winny by¢ dostarczone w godzinach 10:00 -
11:30 w dni powszednie od poniedziatku do pigtku wynosi:
a) naterenie miast: Gdynia i Rumia — 55 sztuk;
b) na terenie miasta Wejherowa — 8 sztuk.
Zamawiajacy codziennie (w dni powszednie od poniedziatku do piatku), w godzinach 7:00 -
7:30, zgtosi telefonicznie iloé¢ positkéw oraz rodzaj positkéw koniecznych do przygotowania i
dowiezienia na miejsce wskazane przez Zamawiajacego.
3.2.4. Dzienna szacunkowa liczba positkow, ktére winny by¢ dostarczone w godzinach 18:00 —
19:30 w dni powszednie od poniedziatku do pigtku wynosi:
a) naterenie miast: Gdynia i Rumia - 5 sztuk,
b) na terenie miasta Wejherowa — 3 sztuki.
Zamawiajacy codziennie (w dni powszednie od poniedziatku do piatku), w godzinach 12:00 -
13:30, zgtosi telefonicznie ilo$¢ positkdw oraz rodzaj positkow koniecznych do przygotowania i
dowiezienia na miejsce wskazane przez Zamawiajacego.
3.2.5. Dzienna szacunkowa liczba positkéw, ktére winny by¢ dostarczone w godzinach 10:00 —
11:30 w sobote wynosi:
a) na terenie miast: Gdynia i Rumia—5 sztuk;
b) na terenie miasta Wejherowa — 3 sztuki.
W kazdg sobote Zamawiajgcy w godzinach 07:00 - 07:30, zgtosi telefonicznie ilos¢ positkdw
oraz rodzaj positkéw koniecznych do przygotowania i dowiezienia na miejsce wskazane przez
Zamawiajgcego.
3.2.6. Dzienna szacunkowa liczba positkow, ktore winny by¢ dostarczone w godzinach 18:00 —
19:30 w sobote wynosi:
a) na terenie miast: Gdynia i Rumia -5 sztuk;
b) na terenie miasta Wejherowa — 3 sztuki.
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W kazdg sobote Zamawiajagcy w godzinach 12:00 - 13:30, zglosi telefonicznie ilosé
positkéw oraz rodzaj positkow koniecznych do przygotowania i dowiezienia na miejsce
wskazane przez Zamawiajacego o ile Strony zawartej umowy nie uzgodnia inaczej (w
przypadku positkéw dostarczanych w soboty dla pracownikéw na godziny wieczorne,
Zamawiajacy dopuszcza moiliwos¢ dostarczenia ich wraz z positkami dostarczanymi w
soboty w godzinach 10:00 — 11:30)

3.2.7. Szacunkowe ilodci positkébw wskazane w powyiszych punktach mogg ulec zmianie w
zaleinodci od m.in. absencji pracownikéw lub potrzeby przeprowadzenia dodatkowych,
nieplanowych prac remontowych o charakterze awaryjnym.

3.2.8. Szacunkowe ilosci nie s3 zobowigzaniem Zamawiajacego, a zmiana ilosci zamawianych
positkow nie wptynie na ich cene jednostkowa.

3.2.8. W sytuacjach awaryjnych dopuszcza sie mozliwosé zamawiania positkéw w niedziele oraz w
dni swigteczne. Positki zamawiane w niedziele lub w dni $wiagteczne winny miec¢ kalorycznosc
nie mniejszg niz positki wymienione w pkt. 3.2.10. oraz forme i sktad w miare mozliwosci jak
najbardziej zblizony do positkdw dostarczanych w pozostate dni tygodnia.

3.2.10. Zamawiajgcy dopuszcza ponizsze zestawy obiadowe:

). Zupa meksykanska z pulpetami + butka petnoziarnista + pomarancza

1) Cebula - 30 g (0.3 x Sztuka)

2) Czosnek-5 g (1 x Zgbek)

3) Fasola czerwona w zalewie (konserwowa} - 40 g (2 x tyzka)
4) Jaja kurze cate - 16 g (0.29 x Sztuka)

5) Kasza jeczmienna, peczak - 45 g (3 x tyzka)

6) Kasza manna-18g (1.5 x tyzka}

7} Koncentrat pomidorowy, 30% - 25 g (1 x tyzka)

8) Kukurydza, konserwowa - 60 g {4 x tyzka)

9) Olej rzepakowy - 10 g (1 x tyzka}

10} Oregano (suszone) - 3 g (1 x tyzeczka)

11} Papryka czerwona - 42 g (0.3 x Sztuka)

12} Pieczarka uprawna, Swieza - 40 g (2 x Sztuka)
13)Smietana, 18% ttuszczu - 25 g (1 x tyzka)

14) S6l biata - 3 g (3 x Szczypta)

15) Zielone papryczki ostre (jalapeno) - 18 g (1 x Sztuka)
16) Imbir - 5 g (1 x Plaster)

17) Ziele angielskie - 1 g (1 x Sztuka)

18) Lis¢ laurowy - 1 g (1 x Listek)

19) Mielona stodka papryka - 5 g (1 x tyzeczka)

20) Mieso mielone z podudzia indyka (ze skorg) - 80 g (0.8 x Porcja)
21)Woda - 400 g (1.6 x Szklanka)

22) Kmin rzymski (kumin) - 4 g {1 x tyzeczka)

23} Pieprz czarny ziarnisty - 1 g {1 x Sztuka)

24} Butka petnoziarnista - 80 g (1 x Sztuka)

25) Pomarancza — min. 150 g (1 x Sztuka)
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Il. Z2upa kalafiorowa z kasza + butka petnoziarnista + gruszka

1) Cebula - 30 g (0.3 x Sztuka)

2) Kalafior - 150 g (0.3 x Sztuka)

3) Kasza gryczana - 65 g (5 x tyzka)

4) Marchew - 45 g (1 x Sztuka)

5) Olej rzepakowy - 10 g (1 x Ltyzka)

6) Pietruszka, liscie - 6 g (1 x tyzeczka)

7) Skrzydto kurczaka - 120 g (2 x Sztuka)

8) Smietana, 18% ttuszczu - 25 g (1 x tyzka)
9) Ziemniaki- 70 g (1 x Sztuka)

10) Ziele angielskie - 1 g (1 x Sztuka)

11) Lisé laurowy - 1 g (1 x Listek)

12) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x Szczypta)
13)Woda - 400 g (1.6 x Szklanka)

14)S6l himalajska - 2 g (2 x Szczypta)

15) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x Sztuka)
16)Gruszka —min. 130 g (1 x Sztuka)

Il.  Zupa z cukinia i kurczakiem + butka petnoziarnista + gruszka

1) Cebula - 30 g (0.3 x Sztuka)

2} Cukinia - 150 g (0.5 x Sztuka)

3} Makaron petnoziarnisty - 70 g (1 x Szklanka)
4} Marchew - 22 g (0.49 x Sztuka)

5} Mieso z piersi kurczaka, bez skory - 100 g (1 x Porcja)
6} Olejrzepakowy - 10 g (1 x tyzka)

7) Smietana, 18% ttuszczu - 25 g (1 x tyika)

8) Sdl biata - 3 g (3 x Szczypta)

9) Szczypiorek - 10 g (2 x Lyzeczka)

10) Ziemniaki - 70 g (1 x Sztuka)

11) Masto klarowane - 15 g (1 x tyika)

12) Ziele angielskie - 1 g (1 x Sztuka)

13)Lis¢ laurowy - 1 g (1 x Listek)

14) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x Szczypta)
15)Woda - 400 g (1.6 x Szklanka)

16) Koper (w peczkach) - 10 g (2 x Peczek)

17) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x Sztuka})

18) Gruszka — min. 130 g (1 x Sztuka)

IV. Zupa pieczarkowa z makaronem + butki wroctawskie + §liwki

1) Cebula-30g (0.3 x Sztuka)

2) Marchew - 45 g (1 x Sztuka)

3) Noga (udo) kurczaka - 160 g (1 x Porcja)

4) Olej rzepakowy - 5 g (0.5 x tyzka)

5) Pieczarka uprawna, $wieza - 140 g (7 x Sztuka)
6} Pietruszka, korzefi - 50 g (1 x Sztuka)

7} Seler korzeniowy - 60 g (1 x Plaster}

8} Smietana, 12% tluszczu - 36 g (2 x tyika)

9) Sol biata -5 g (5 x Szczypta)

10} Ziele angielskie - 3 g (3 x Sztuka)
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11) Lisé laurowy - 2 g (2 x Listek)

12) Pieprz czarny mielony - 3 g (3 x Szczypta)
13)Woda - 375 g (1.5 x Szklanka)

14) Makaron penne - 70 g (1 x Szklanka)
15)Koper (w peczkach)- 10 g

16) Butki wroctawskie - 80 g (1 x Sztuka)

17) Sliwki — min. 160 g (2 x Garscie)

V.  Zupa rybna z brazowym ryiem + butka petnoziarnista + gruszka

1} Cebula dymka - 20 g (1 x Sztuka)

2} Cytryna-40 g (0.5 x Sztuka)

3} Dorsz, swiezy - 100 g (1 x Porcja)

4) Marchew - 45 g {1 x Sztuka)

5) Olej rzepakowy - 20 g (2 x Lyzka)

6) Pietruszka, korzen - 50 g (1 x Sztuka)

7) Ryiz brgzowy - 45 g (3 x tyzka)

8) Seler korzeniowy - 60 g (1 x Plaster)

9) Smietana, 18% tuszczu - 50 g (2 x tyika)
10) S6l biata - 3 g (3 x Szczypta)

11) Ziemniaki - 140 g (2 x Sztuka)

12) Ziele angielskie - 2 g (2 x Sztuka}

13) Lisé laurowy - 1 g (1 x Listek)

14) Majeranek - 12 g (3 x Ltyzeczka}

15) Pieprz czarny mielony - 3 g (3 x Szczypta)
16)Woda - 400 g (1.6 x Szklanka}

17) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x Sztuka)
18) Gruszka — min. 150 g (1 x Sztuka)

VI.  Barszcz ukrainski + butka petnoziarnista + banan

1) Burak - 150 g (1.5 x Sztuka)

2} Cebula-30 g (0.3 x Sztuka)

3) Marchew - 45 g (1 x Sztuka)

4) Mieso z piersi kurczaka, bez skéry - 50 g (0.5 x Porcja)
5) Olej rzepakowy - 10 g (1 x tyika)

6) Pietruszka, korzen - 50 g {1 x Sztuka)

7) Pietruszka, liscie - 18 g (3 x tyzeczka)

8) Seler korzeniowy - 30 g (0.5 x Plaster)

9) Smietana, 12% ttuszczu - 36 g (2 x tyzka)
10} Sél biata - 3 g (3 x Szczypta)

11} Wieprzowina, zeberka - 50 g (0.5 x Porcja)
12} Ziemniaki - 210 g (3 x Sztuka)

13} Fasola biata (konserwowa) - 80 g (4 x Ltyzka)
14} Ziele angielskie - 3 g (3 x Sztuka)

15} Lisé laurowy - 1 g {1 x Listek}

16) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x Szczypta)
17} Woda - 400 g (1.6 x Szklanka)

18} Kapusta, kiszona - 45 g (0.41 x Szklanka)
19} Butka petnoziarnista - 80 g (1 x Sztuka)

20} Banan - ok. 120 g (1 x Sztuka)
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VII.  Krupnik z kaszg gryczang + butka petnoziarnista + gruszka

1) Cebula-50 g (0.5 x Sztuka)

2) Czosnek-5 g (1 xZabek)

3) Marchew - 45 g (1 x Sztuka)

4) Noga (udo) kurczaka - 160 g (1 x Porcja)

5) Olej rzepakowy - 10 g (1 x tyzka)

6) Pietruszka, korzen - 50 g (1 x Sztuka)

7) Seler korzeniowy - 30 g (0.5 x Plaster}

8) Smietana, 12% ttuszczu - 18 g (1 x tyzka)

9) Ziemniaki- 140 g (2 x Sztuka)

10} Sliwki bez pestek, suszone - 7 g (1 x Sztuka)
11} Ziele angielskie - 2 g (2 x Sztuka)

12) Lis¢ laurowy - 1 g (1 x Listek)

13) Majeranek - 8 g (2 x Ltyzeczka)

14) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x Szczypta)
15) Woda - 400 g (1.6 x Szklanka)

16) Kasza gryczana niepalona (biata} - 39 g (3 x tyzka)
17)S6l himalajska - 3 g (3 x Szczypta)

18) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x Sztuka})

19) Gruszka — min. 150 g (1 x Sztuka)

VII.  Zupa ogodrkowa z ryzem + butka petnoziarnista + banan

1) Marchew - 45 g (1 x Sztuka)

2) Mieso z piersi kurczaka, bez skory - 100 g (1 x Porcja)
3) Olejrzepakowy - 10 g (1 x tyzka)

4) Pietruszka, korzen - 50 g {1 x Sztuka)

5) Por-70g (0.5 x Sztuka)

6) Ryi bialy - 60 g {4 x Lyzka)

7) Seler korzeniowy - 30 g (0.5 x Plaster)

8) Smietana, 12% ttuszczu - 18 g (1 x tyzka)
9) Sél biata - 3 g (3 x Szczypta)

10) Ziemniaki - 140 g (2 x Sztuka}

11) Masto klarowane - 10 g {0.67 x tyzka)
12) Ziele angielskie - 2 g (2 x Sztuka)

13) Lis¢ laurowy - 1 g (1 x Listek)

14) Pieprz czarny mielony - 2 g (2 x Szczypta)
15)Woda - 400 g (1.6 x Szklanka)

16) Koper (w peczkach}-5g

17) Ogorki, kiszone - 120 g (2 x Sztuka)

18) Butka petnoziarnista - 80 g {1 x Sztuka)
19)Banan —ok. 120 g (1 x Sztuka)

IX. Wegierska zupa gulaszowa + butka petnoziarnista + banan

1) Cebula-50 g (0.5 x Sztuka)

2) Czosnek -5 g (1 x Zgbek)

3) Kasza jeczmienna, peczak - 45 g (3 x tyzka)

4) Koncentrat pomidorowy, 30% - 25 g {1 x tyzka)
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5) Maka pszenna, typ 500 - 12 g (1 x tyzka)
6) Olej rzepakowy - 10 g {1 x tyzka)

7) Papryka czerwona - 140 g {1 x Sztuka)
8) Smietana, 12% ttuszczu - 18 g (1 x tyzka)
9} Sol biata - 3 g (3 x Szczypta) Wotowina,
10) Szponder - 100 g (1 x Porcja)

11) Pomidory z puszki (krojone) - 100 g (1 x Porcja)
12) Mielona stodka papryka - 10 g (2 x tyzeczka)

13)Majeranek - 4 g (1 x tyzeczka)

14) Pieprz czarny mielony - 2 g {2 x Szczypta)
15) Bulion warzywny (domowy} - 400 g (1.6 x Szklanka)
16) Estragon (suszony) - 6 g (2 x tyzeczka)
17) Butka petnoziarnista - 80 g (1 x Sztuka)
18)Banan —ok. 120 g (1 x Sztuka)

3.2.11. Positki muszg by¢ przygotowywane ze $wiezych produktéw i podawane na ciepto w
jednorazowych opakowaniach termoizolacyjnych oraz posiadaé plastikowe sztudce i

serwetke — kazdy z positkow winien by¢ zapakowany osobno.
3.2.12. Wskazane wagi poszczegdlnych sktadnikéw dar sg gramaturg sprzed obrébki.

3.2.13. Konkretng liczbe zamawianego positku Zamawiajacy okresli zgodnie z pkt. 3.2.3. - 3.2.6.
3.2.14. W przypadku positkéw, o ktérych mowa w pkt. 3.2.5. oraz 3.2.6. siwz dopuszcza sie
zaoferowanie przez Wykonawce dowolnego dania wymienionego w pkt. 3.2.10.
3.2.15. Zamawiajacy wskazuje ponizsze zestawy obiadowe w poszczegdlnych dniach:

Dzien tygodnia

Data

Positek

poniedziatek

listopad 2019: 04, 25
grudzien 2019: 02, 16, 30
styczen 2020: 06, 20

Zupa meksykanska z pulpetami + butka
petnoziarnista + pomararnicza

listopad 2019: 05, 19

Zupa kalafiorowa z kasza + butka

styczen 2020: 03, 10, 17, 24, 31

wtorek grudzien 2019: 03, 17, 31 Inoziarnista + K
etnoziarnista + gruszka
styczen 2020: 07, 21 P &
listopad 2019: 06, 20
) p' ] ’ Zupa z cukinig i kurczakiem + bufka
sroda grudzien 2019: 04, 18 inoziarnista + a
etnoziarnista + grusz
styczen 2020: 08, 22 P &
listopad 2019: 07, 21
p. . ’ Zupa pieczarkowa z makaronem + butki
czwartek grudzien 2019: 05, 19 o
i wroctawskie + sliwki
styczehh 2020: 02, 16, 30
listopad 2019: 08, 15, 22, 29 Zupa rybna z brazowym ryzem + butka
pigtek grudzien 2019: 06, 13, 20, 27 petnoziarnista + gruszka

poniedziatek

listopad 2019: 18
grudzien 2019: 09, 23
styczen 2020: 13, 27

Barszcz ukrainski + butka petnoziarnista
+ banan

wtorek

listopad 2019: 12, 26
grudzien 2019: 10, 24

Krupnik z kasza gryczang + butka
petnoziarnista + gruszka
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styczen 2020: 14, 28

listopad 2019: 13, 27
Sroda grudzien 2019: 11
styczen 2020:; 15, 29
listopad 2019: 14, 28
czwartek grudzien 2019: 12
styczen 2020: 09, 23

Zupa ogérkowa z ryzem + butka
petnoziarnista + banan

Wegierska zupa gulaszowa + butka
petnoziarnista + banan

3.2.16. Koszt jednorazowych opakowan (osobnych dla kazdego z positkow), sztuccow i serwetek
oraz koszt transportu na miejsce wskazane przez Zamawiajacego na terenie miast: Gdynia,
Rumia oraz Wejherowo winien by¢ wliczony w cene positku.

3.2.17.Termin realizacji zamdwienia: od dnia 02.11.2019r. do dnia 31.01.2020r. z moiliwoscig
przedtuzenia umowy do dnia 31.03.2020r. przy zachowaniu niezmiennosci cen zaoferowanych
pierwotnie przez Wykonawce.

3.2.18. W razie braku moizliwoici wywiazania sie przez Wykonawce z obowigzku
przygotowania positkdw, Wykonawca zobowigzany bedzie na swoj koszt dostarczy¢ w
wymaganym zamowione positki przez osobe trzecig, bez ponoszenia dodatkowych kosztow
przez Zamawiajgcego.

3.2.19. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo niezapowiedzianej kontroli rodzaju, jakosci i gramatury
positkéw dostarczanych pracownikom Zamawiajgcego.

4. Informacje o sposobie porozumiewania sie Zamawiajacego z Wykonawcami oraz
przekazywania o$wiadczen i dokumentow:

4.1 Wszelkie o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje pomiedzy Zamawiajagcym a
Wykonawcami beda przekazywane pisemnie, faksem lub droga elektroniczng. Jezeli
Zamawiajacy lub Wykonawca beda przekazywac o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz
informacje faksem lub drogg elektroniczna, kazda ze Stron na zadanie drugiej niezwtocznie
potwierdzi fakt ich otrzymania.

4.2 W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy moze w kazdym czasie, przed uptywem terminu
do skfadania ofert zmodyfikowaé tresc¢ siwz. Dokonang w ten sposdb modyfikacje przekaze
niezwtocznie wszystkim Wykonawcom, ktérym przekazano siwz.

4.3 Wszelka korespondencja winna by¢ kierowana na adres:

Okregowe Przedsigbiorstwo Energetyki Cieplnej Sp. z 0.0.
ul. Opata Hackiego 14, 81-213 Gdynia
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5. Osoby uprawnione do porozumiewania sie z Wykonawcami
Ewa Nosowska-Wichert, tel.: (58) 627-38-18, adres e-mail: e.nosowska@opecgdy.com.pl, fax:
(58) 663 16 66

6. Opis sposobu przygotowania ofert

6.1. Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte.

6.2. Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jeden rodzaj prébki (nie dopuszcza sie ztozenia probki w
réznych wariantach).

6.3. W trakcie badania ofert Zamawiajacy wezwie do zlozenia prébki positku (2 sztuki), o
ktérym mowa w pkt. 3.2.10. ust. V niniejszej specyfikacji tj. Zupa rybna z brgzowym ryzem +
butka petnoziarnista (bez gruszki), ktéry bedzie podlegat ocenie Komisji przetargowej.

6.4. Zamawiajacy powiadomi Wykonawcéw o terminie dostarczenia prébek positkéw do
siedziby Zamawiajgcego z przynajmniej dwudniowym wyprzedzeniem.

Nie nalezy dotaczac prébek do sktadanej oferty!

6.5.  Wraz z ofertg Wykonawca winien ztozy¢:

a) aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o
dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru,
wystawiony nie wczedniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert
potwierdzajacy, ze w stosunku do Wykonawcy nie otwarto likwidacji lub nie ogtoszono
upadtosci, z wyjatkiem Wykonawcow, ktérzy po ogtoszeniu upadtosci zawarli uktad
zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sgdu, jezeli uktad nie przewiduje
zaspokojenia wierzycieli przez likwidacje majatku upadtego,

b) Decyzje Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego potwierdzajgca spetnianie
przez Wykonawce wymagan okreslonych w zatgczniku 1l Rozporzadzenia WE Nr
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 w sprawie higieny
srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30. 04.2004).

6.6.  Wszystkie dokumenty i oswiadczenia muszg zosta¢ dostarczone w formie oryginatow lub
czytelnych kserokopii poswiadczonych za zgodnos$¢ z oryginatem przez Wykonawce.

6.7. Dokumenty przedstawione w formie kserokopii muszg by¢ parafowane przez osobe/osoby
upowaznione do podpisania oferty oraz opatrzone klauzulg "za zgodnos¢ z oryginatem".

6.8.  Oferta winna by¢ sporzadzona zgodnie z wzorem Zamawiajacego.

6.9. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe/osoby uprawnione do reprezentowania i sktadania
oswiadczert woli w imieniu Wykonawcy - zgodnie z wpisem do witasciwego rejestru. Jezeli
upowaznienie do podpisywania oferty, reprezentowania Wykonawcy w postepowaniu i
zaciggania zobowigzan w wysokosci odpowiadajacej cenie oferty wynika z petnomocnictwa -
winno by¢ ono udzielone (podpisane) przez osobe /osoby uprawnione zgodnie z wpisem do
wtasciwego rejestru, oraz dotaczone do oferty (w oryginale lub kopii poswiadczone] za
zgodnosc¢ z oryginatem przez notariusza).

6.10. Oferte nalezy ztozy¢ w zaklejonym, nienaruszonym opakowaniu z napisem ,Zakup
positkéw regeneracyjnych w formie cateringu dla pracownikéw OPEC Sp. z 0.0. w Gdyni”
oraz nazw3g i adresem Wykonawcy (dopuszcza sie odcisk pieczeci).

6.11. Uwzglednione zostang wytacznie oferty dostarczone w terminie, odpowiadajgce
przedmiotowi zamowienia oraz warunkom i wymogom podanym w niniejszej siwz.

N

9




6.12. Sktadanie ofert do dnia 24.10.2019r. do godz. 09:00, komisyjne jawne otwarcie ofert
nastapi w dniu 24,10.2019r. w salce konferencyjnej o godz. 09:05.

6.13. Zamawiajacy zwrdci oferte, ktdra wplyneta po uptywie terminu sktadania ofert, bez jej
otwierania.

6.14. Degustacja probek, o ktérych mowa w pkt. 6.3 niniejszej specyfikacji w terminie
wskazanym przez zamawiajgcego, stanowi niejawng cze$¢ procesu badania ofert.

7. Opis sposobu obliczania ceny

7.1. Cena oferty winna objg¢ wszystkie koszty mogace powsta¢ w czasie realizacji, z
okreéleniem stawki podatku VAT wedtug stanu prawnego na dzien ztozenia oferty.

7.2. Ceny sa state w trakcie realizacji umowy i nie podlegaja indeksacji o wspétczynnik
korygujacy z tytutu inflacji.

7.3. Cena oferty musi obejmowa¢ catkowity koszt wykonania zamdwienia oraz wszelkie koszty
towarzyszace, konieczne do poniesienia przez Wykonawce z tytutu wykonania przedmiotu
zaméwienia i uwzgledniaé wszystkie czynnosci zwigzane z prawidiowa i terminowa realizacja
przedmiotu zaméwienia.

7.4. W ofercie naleiy podaé warto$é netto i cene brutto w ztotych polskich z doktadnoscig do
dwdéch miejsc po przecinku.

7.5. Cena oferty musi uwzglednia¢ koszty transportu na wskazane przez Zamawiajgcego
miejsce.

8. Opis kryteriéw, ktérymi Zamawiajgcy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty
8.1. Przy wyborze oferty Zamawiajacy kierowat sie bedzie nastgpujacym kryterium i jego waga:

cena —30%
jakos¢ positkow — 70%

8.2.  Punkty za kryterium cena zostang przyznane zgodnie ze wzorem:

srednia cena positku oferty najtanszej
C= x 30
$rednia cena positku oferty badanej

8.3. Punkty za kryterium jako$¢ zostang przyznane przez cztonkéw Komisji przetargowej. Kazdy
z cztonkdéw Komisji przyzna wedtug subiektywnej oceny punkty za:
a) sposGb przygotowania positku (zgodnos¢ z opisem zawartym w dokumentacji
przetargowej);
b) smak positkuy;
¢} wyglad positku.
8.4. Maksymalna liczba punktéw mozliwych do uzyskania w kryterium jakosé positkow wynosi
70.
8.5. Maksymalna liczba punktéw mozliwych do uzyskania w kryterium cena wynosi 30.
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8.6. Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta z najwyzszym wynikiem punktowym bedacym
sumg ceny i jakosci positku.

9. Zwrot kosztéw udziatu w postepowaniu

9.1. Wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oraz dostarczeniem oferty (w tym prébek
positku, o ktérych mowa w pkt. 6.3. siwz) ponosi Wykonawca.
9.2. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztow udziatu w postepowaniu.

10. Informacje o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopetnione po wyborze oferty w celu

10.1. W przypadku wyboru ztozone] oferty, Zamawiajgcy w terminie niezwtocznym podpisze
umowe z zaproszonym Wykonawca.

10.2. Istotne dla Stron postanowienia, ktére zostang wprowadzone do tresci zawieranej umowy
zawarte zostaty w zatgcezniku nr 2 do siwz.

11. Odrzucenie oferty

11.1. Zamawiajacy odrzuci oferte, jezeli:

a) jejtres¢ nie odpowiada tresci siwz;

b) jej ztoZenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji;

c) jej catkowita cena brutto uznana zostanie przez Zamawiajacego za razaco niska;

d) jest niewazna na podstawie odrebnych przepisow;

e) Wykonawca nie dostarczyt w terminie wskazanym przez zamawiajgcego prébki positku, o
ktérej mowa w pkt. 6.3. niniejsze] siwz;

f) ztozona probka nie odpowiada wymaganiom Zamawiajacego zawartymi w dokumentacji
przetargowej;

g} Wykonawca nie dostarczyt wymaganych dokumentow t;j.:

s aktualnego odpisu z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o
dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru,
wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert
potwierdzajgcy, ze w stosunku do Wykonawcy nie otwarto likwidacji {ub nie
ogtoszono upadtosci, z wyjatkiem Wykonawcow, ktérzy po ogtoszeniu upadtosci
zawarli uktad zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sadu, jezeli uktad nie
przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidacje majatku upadtego,

o Decyzji Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego potwierdzajacej
spetnianie przez Wykonawce wymagan okreslonych w zataczniku 1l
Rozporzadzenia WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139z 30.
04.2004).
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12. Uniewaznienie postepowania

Zamawiajgcy ma prawo uniewaznienia postepowania bez podania uzasadnienia, w kazdym
momencie przed lub po otwarciu ofert.

13. Inne postanowienia

13.1. Regulamin udzielania zamodwien w Okregowym Przedsiebiorstwie Energetyki Cieplnej

Sp. z o0.0. dostepny jest na stronie internetowej Zamawiajacego pod adresem:
https://opecgdy.com.pl/wp-

content/uploads/2019/03/Regulamin_udzielania_zamowien 20181217.pdf
13.2. Wszelkie informacje przedstawione w niniejszej specyfikacji istotnych warunkow
zamoOwienia i zatgcznikach przeznaczone sg wytacznie w celu przygotowania oferty.

Zataczniki do specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia:
Nr 1 - Formularz ofertowy,

Nr 2 — Istotne dla Stron postanowienia, ktére zostang wprowadzone do tresci zawieranej umowy.

Gdynia, dn. 17.10.2019r. siwz sporzgdzit: Ewa Nosowska-Wichert

Piotr Witkowski

PROKURENT APOLK]
Z-ca Dyrektora|Figansowego
Glowny |
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