Nr sprawy: 89-P-22 Zalacznik nr 5
do SWZ
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UMOWA Nr ......-2022-ZP

Wdniu ... r. w Gliwicach pomiedzy:

1. Szpital Migjski Nr 4 w Gliwicach Sp. z 0.0., ul. Zygmunta Starego 20, 44-100 Gliwice, adres
korespondencyjny: ul. Ko$ciuszki 29, 44-100 Gliwice, wpisana do Krajowego Rejestru
Przedsigbiorcow pod numerem KRS 0000572236, [kapitat zaktadowy 123 203 000,00 zt; NIP
631-26-58-474; Regon 242995277], zwana dalej ,,Zamawiajacym”, reprezentowana przez:

20 e ,ul . ) eerreeeeenan , Wpisana do ........ I O ; NIP ........ ; Regon ......... ], zwana dalej
»Wykonawcg”, reprezentowana przez: ....................

na podstawie postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego w trybie podstawowym bez
przeprowadzania negocjacji, prowadzonego zgodnie z ustawa z dnia 11 wrzesnia 2019r. — Prawo
zamowien publicznych (Dz. U. 2019r. poz. 2019, z p6zn. zm), zwang dalej "ustawg", zostala zawarta
umowa nastepujacej tresci:

§1
1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do realizacji dostawg artykuldw zywno$ciowych -
pakiet .... - ......... *), zwanych dalej "artykutami" lub "towarem” lub "przedmiotem umowy",

zgodnie z wymaganiami okreslonymi w specyfikacji warunkéw zamowienia (zwana dalej SWZ) i
oferta Wykonawcy, bedacg zatgcznikiem do niniejszej umowy i stanowigca jej integralng cze¢sé
oraz zgodnie z zapisami niniejszej UMoOwy.

2. Dostawy towaru nastgpowac beda partiami (zamowienia czesciowe) wedtug potrzeb
Zamawiajacego.

Zamowienia czgsciowe sktadane bedg przez osoby upowaznione, wskazane w § 10 ust. 5, droga

elektroniczng lub w wyjatkowych sytuacjach telefonicznie.

3. Przedmiot zamowienia obejmuje: przygotowanie dostawy zgodnie z zamowieniem czg$ciowym,
dostawe towaru do miejsca przeznaczenia - magazyn przy ul. Zygmunta Starego 20,
roztadunek towaru i transport do magazynu, dostarczenie wymaganych dokumentow.

4. Wykaz towarow (asortyment) objetych niniejsza umowa wraz z szacunkowymi ilosciami
okreslony zostat w Zestawieniu asortymentowo-cenowym stanowigcym Zatgcznik nr 2 do
niniejszej umowy (zalgcznik nr 7 do SWZ).

5. Umowa zostaje zawarta na czas okreslony - od dnia .................. do dnia ........... 2023r., z
zastrzezeniem § 9.

§2

1. Wykonawca bedzie realizowat przedmiot umowy okreslony w § 1 z najwyzszg starannoscia i
zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami, a w szczegolnosci:

a) ustawg z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (tekst jednolity Dz.U.
z2020r. poz. 2021, z p6zn. zm.),

b) Rozporzadzeniem Nr 852 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w
sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L. 139 z dnia 30.04.2004r., str. 1),

¢) Rozporzadzeniem Nr 1169 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25 pazdziernika 201 1r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (z pézn. zm.),

d) Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 1.

w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywcezych (Dz.U z 2015r.
poz. 29, z pdzn. zm.),

e) Rozporzadzeniem Nr 853 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.
ustanawiajgcego szczegodlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UE L. 139 z dnia 30.04.2004r., str. 56),

f) Rozporzadzeniem Nr 178 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002r.
ustanawiajacego ogblne zasady i wymagania prawa zywnosciowego (wyd. specj. Dz. Urz. UE
rozdzial 19 tom 6, str. 463),

g) Rozporzadzeniem Nr 1935 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004r.
w sprawie materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig (Dz. Urz. UE
L. 338 z dnia 13.11.2004r., str. 4),

h) ustawg z dnia 21 grudnia 2000r. o jako$ci handlowej artykutdow rolno-spozywczych (tekst
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jednolity Dz.U. z 2021r. poz. 630, z p6zn. zm.),

1) ustawg z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzgcego (tekst
jednolity Dz.U. z 2020. poz. 1753, z p6zn. zm.).

2. Wykonawca o$§wiadcza, iz posiada wiedze, umiejetnosci, kwalifikacje oraz wymagane prawem
uprawnienia do wykonania przedmiotu umowy.

3. Wykonawca o$wiadcza, iz posiada opracowany i wdrozony system analizy zagrozen i krytycznych
punktow kontroli (system HACCP).

4. Wykonawca o$§wiadcza, ze posiada decyzj¢ wlasciwego organu Inspekcji Weterynaryjnej lub
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej dotyczacej mozliwos$ci produkceji lub obrotu danym produktem
bedacym przedmiotem umowy.

5. Wykonawca o$wiadcza, ze dysponuje samochodami przystosowanymi do transportu towaru
(zywno$ci) objetego niniejsza umowsg (wyposazenie adekwatne do przedmiotu umowy) oraz, ze
samochody, ktore bedg wykorzystywane do realizacji niniejszej umowy posiadajg aktualng
pozytywna opini¢ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej dopuszczajaca do transportu zywnosci -
asortymentu objetego niniejsza umowa.

6. Dokumenty, o ktorych mowa w ust. 3, 4 i 5 Wykonawca jest zobowigzany przedstawic¢
Zamawiajacemu na kazde jego zgdanie, w terminie do 5 dni od wezwania - pod rygorem
natychmiastowego rozwigzania umowy z wylgcznej winy Wykonawcy, bez prawa Wykonawcy do
jakichkolwiek roszczen z tego tytutu.

§3

1. Personel Wykonawcy przywozacy towar powinien by¢ ubrany w czystg odziez ochronna,
adekwatng do dostarczanego towaru zgodnie z zaleceniami sanitarno-higienicznymi.

2. Samochody, ktorymi dostarczany bedzie towar muszg by¢ sprawne technicznie i utrzymane w
nalezytym stanie sanitarno-higienicznym.

3. Pojemniki wielorazowego uzytku stosowane do transportu towaru, np. pojemniki na pieczywo,
migso, itp. muszg odpowiada¢ wymaganiom przepiséw prawa (wskazanym w § 2), musza by¢
nieuszkodzone i czyste. Jezeli pojemniki nie sg zamykane (nie posiadajg pokrywy) - towar w
nich przewozony musi by¢ w inny sposob zabezpieczony przed zabrudzeniem, uszkodzeniem.

4. Nie dostosowanie si¢ Wykonawcy do ktoregokolwiek z wymogdéw Zamawiajacego okreslonych w
niniejszym paragrafie skutkowa¢ moze odmowa przyjecia towaru przez Zamawiajacego z
wylacznej winy Wykonawcy. W takiej sytuacji Zamawiajgcy obcigzy Wykonawce karami
umownymi okreslonymi w § 7 ust. 1 pkt b).

§4

1. Towar objety niniejsza umowa musi by¢ najwyzszej jakosci, spelnia¢ obowigzujace normy i
wymagania prawa dla produktow spozywczych, oraz spelnia¢ wymogi Zamawiajacego okreslone
W niniejszej umowie.

%

)

dla pakietu I - Produkty spozywcze

2. Wymagania jakosciowe towaru - zgodnie z systemem HACCP Zamawiajacego
e kukurydza konserwowa, groszek zielony — konsystencja zwarta, nierozpadajaca si¢ w czasie

mieszania, ziarna bez przebarwien, nicodpowiedni jest obcy smak i zapach;

e papryka marynowana — zalewa klarowna, papryka barwy czerwonej, smak stodko-kwasny,
konsystencja zwarta;

e ogorki konserwowe — zalewa klarowna z lekka opalizacja, o barwie zottawo-zielonkawe;j,
ogorki jedrne, chrupkie, barwy oliwkowo-zielonej, smak i zapach charakterystyczny dla
ogorkow;

e maki - opakowanie- torebki 1,0 kg, odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaple$nienia, obecnosci szkodnikow zbozowo—macznych. cechy sensoryczne -
barwa biata z odcieniem zo6ltawym, tekstura i konsystencja gtadka, §liska w dotyku, sypka;
smak swoisty, lekko stodkawy, zapach przyjemny, swoisty, charakterystyczny dla danej maki,
bez obcych zapachdw; brak obecnosci zanieczyszczen fizycznych (piasku) i biologicznych,
obecnosci plesni, szkodnikow;

e kasze, ryz - opakowanie -worek foliowy PE/PP lub torebki papierowe, odpowiednio
oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikow zbozowo—
macznych; cechy sensoryczne - wyglad charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak
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zepsucia, uszkodzen; prawidtowy ksztalt i barwa ziaren; bez zanieczyszczen fizycznych,
oznak i pozostatosci szkodnikow, brak zanieczyszczen biologicznych, plesni; tekstura i
konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia, sypka, suche, bez oznak lepkosci i
grudek, po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajacy produktowi §wiezemu, wykluczony
posmak skwasnialy lub gorzki, zapach charakterystyczny, stechtych;

makarony - opakowanie odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia,
obecnosci szkodnikow zbozowo—macznych i pozostatosci szkodnikow, brak zanieczyszczen
biologicznych, plesni; cechy sensoryczne - barwa jednolita, kremowa lub jasnozolta bez
pekniec i rys, prawidtowy ksztalt, cale elementy, bez zanieczyszczen fizycznych, btyszczaca
powierzchnia, tekstura i konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia i formy,
sucha, gltadka powierzchnia, szklisty po przetamaniu, bez oznak lepkosci i grudek, po
ugotowaniu elastyczny, zachowuje pierwotny ksztalt, nie skleja si¢ i nie ciemnieje; smak po
ugotowaniu odpowiadajgcy produktowi $wiezemu, przyjemny, wykluczony posmak
skwasnialy lub gorzki; zapach charakterystyczny, przyjemny, bez obcych zapachow,
stechtych;

przyprawy - opakowanie od 100g do 500g, torebki papierowe z folig wiclowarstwowg lub
foliowe, odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zaple$nienia, obecnosci
szkodnikow, cate, szczelne; cechy sensoryczne - wyglad charakterystyczny dla rodzaju i
stopnia rozdrobnienia, barwa charakterystyczna dla rodzaju surowca, tekstura i konsystencja
sypka, bez grudek, nie zlepiajaca si¢ przy ucisku, bez zbrylen, delikatna, smak
charakterystyczny dla rodzaju surowca, bez obcych posmakow, zapach charakterystyczny dla
rodzaju surowca, przyjemny, bez obcych zapachow; wiasciwosci fizykochemiczne i
biologiczne - brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikoéw, brak
zanieczyszczen biologicznych, plesni;

koncentraty spozywcze (keczup, koncentrat buraczany, zur w woreczkach) - bez
konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych;

midd - naturalny miod pszczeli, wielokwiatowy, pochodzacy wytacznie z krajow Unii
Europejskie;j.

3. Towar winien by¢ dostarczony w asortymencie, ilosci i terminie okreslonym w zaméwieniu
czgsciowym, a takze w okreslonych opakowaniach (pojemnos¢, waga). Opakowania, w ktorych
dostarczane sg towary winne by¢ szczelne i nie uszkodzone.

4. Wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢ do dostarczanego towaru dokumenty identyfikujace towar
(producent, kraj pochodzenia, sktad, data przydatnosci do spozycia), chyba, ze informacje te
zawarte sg na oryginalnym opakowaniu jednostkowym.

5. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar do magazynu Zamawiajgcego - Magazyn
Zywnosciowy szpitala przy ul. Zygmunta Starego 20, do godziny 8 ® nastepnego dnia roboczego
po ztozeniu zamowienia.

6. Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane z dostawg towaru, w tym transport, opakowania,
ubezpieczenie, itp.

7. Nie dostosowanie si¢ Wykonawcy do ktoregokolwiek z wymogdéw Zamawiajacego okreslonych w
niniejszym paragrafie skutkowa¢ moze odmowa przyjecia towaru przez Zamawiajacego z
wylacznej winy Wykonawcy. W takiej sytuacji Zamawiajgcy obcigzy Wykonawce karami
umownymi okreslonymi w § 7.

*)

dla pakietu 2 — Pieczywo i wyroby cukiernicze
2. Wymagania jako$ciowe towaru - zgodnie z systemem HACCP Zamawiajacego

chleb zwykty mieszany - pieczywo bardzo dobrze wyrosnigte, niezdeformowane,
nieuszkodzone mechanicznie; skorka — btyszczaca, gtadka w miejscach po nacigciach
chropowata, o barwie zlocistej po jasnobrazowa, Scisle potaczona z migkiszem; migkisz —

o bardzo dobrej elastycznosci (po naci$nigciu wraca do pierwotnego stanu), rOwnomierne;j,
drobnej porowatosci, suchy w dotyku, o dobrej krajalnosci i rOwnomiernym jasnokremowym
zabarwieniu; smak i zapach — charakterystyczny dla danego asortymentu, lekko stodki,
niedopuszczalne jest wystepowanie obcych zapachdow i posmakdw; zawartos¢ maki pszenne;j
min. 50%, upieczony nie p6zniej niz 12 h przed dostawg; krojony - opakowania 11 %2
bochenka;
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pieczywo razowe lub graham - pieczywo dobrze wyrosni¢te, niezdeformowane,
nieuszkodzone mechanicznie; skorka — gladka lub lekko chropowata, btyszczaca, o barwie
zlocistej do ciemnobrazowej, $cisle polaczona z migkiszem; migkisz — o bardzo dobre;j
elastycznos$ci (migkisz po naci$nigciu wraca do pierwotnego stanu), suchy w dotyku, o dobrej
krajalno$ci i rtOwnomiernym zabarwieniu; smak i zapach — charakterystyczny dla danego
asortymentu, aromatyczny, lekko kwasny, szczegdlnie w przypadku wigkszego udziatu maki
zytniej; bez miodu i substancji stodzacych; niedopuszczalne jest wystepowanie obcych
zapachow 1 posmakow; upieczony nie pozniej niz 12 h przed dostawa; krojony - opakowania
1 1 % bochenka;.
bultki swieze - waga 50 g (+-5%); pieczywo produkowane z maki pszennej lub maki pszennej
graham, na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach; wyglad i ksztalt —
podtuzna lub okragla butka, z poprzecznym podziatem Iub bez, skorka gladka, blyszczaca,
lekko chropowata w miejscu podziatu, barwa skorki — zlocista do jasnobragzowej, migkisz —
rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, sprgzysty, rownomiernie
porowaty; smak i zapach — aromatyczny, swoisty dla tego rodzaju bulek; upieczony nie
p6zniej niz 12 h przed dostawa;
nie dopuszcza si¢ do obrotu pieczywa o zabrudzonej lub spalonej skorce, o niewtasciwej
porowatosci, lepkosci miekiszu, niedopieczonego, z zakalcem, kruszacego si¢, z obecnoscia
grudek maki (lub grudek innych surowcdéw), o gorzkim, zbyt kwasnym, zbyt stonym,
niestonym lub innym obcym smaku, o stechtym, mdtym lub innym obcym zapachu;
buika tarta - opakowanie - torba papierowa; produkt otrzymany przez rozdrobnienie
wysuszonego pieczywa pszennego zwyklego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien i
zdobien; struktura i konsystencja — sypka, bez grudek, barwa naturalna, moze by¢
niejednolita; smak i zapach — charakterystyczny dla suszonego pieczywa.

3. Towar winien by¢ dostarczony w asortymencie, ilo$ci i terminie okreslonym w zaméwieniu
czegsciowym.

4. Wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢ do dostarczanego towaru dokumenty identyfikujace towar
(producent, kraj pochodzenia, sktad, data przydatnosci do spozycia), chyba, ze informacje te
zawarte sg na oryginalnym opakowaniu jednostkowym.

5. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar do magazynu Zamawiajgcego - Magazyn
Zywnosciowy szpitala przy ul. Zygmunta Starego 20, do godziny 5 * nastepnego dnia roboczego
po ztozeniu zamowienia. W wyjatkowych wypadkach Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
dokonania zaméwienia uzupetniajacego w tym samym dniu.

6. Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane z dostawg towaru, w tym transport, opakowania,
ubezpieczenie, itp.

7. Nie dostosowanie si¢ Wykonawcy do ktoregokolwiek z wymogdéw Zamawiajacego okreslonych w
niniejszym paragrafie skutkowa¢ moze odmowa przyjecia towaru przez Zamawiajacego z
wylacznej winy Wykonawcy. W takiej sytuacji Zamawiajacy obcigzy Wykonawce karami
umownymi okreslonymi w § 7.

*)

dla pakietu 3 - Mrozonki i ryby
2. Wymagania jako$ciowe towaru - zgodnie z systemem HACCP Zamawiajacego

opakowanie zewngtrzne — karton i opakowanie wewngtrzne folia, trwale i prawidtowo
oznakowane w jezyku polskim, zar6wno na opakowaniu zewngtrznym jak i folii, czyste,
nieuszkodzone; temperatura surowca w momencie przyjecia min —18°C; wyglad ogdlny -
owoce lub warzywa w stanie dojrzatosci konsumpcyjnej, czyste, sypkie, nieoblodzone, bez
trwatych zlepiencow, bez uszkodzen mechanicznych, nie wymagana regularna kostka; wolne
od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego; barwa typowa dla danego gatunku i
odmiany, jednolita w partii (z wyjatkiem mieszanek); smak i zapach w stanie rozmrozonym
charakterystyczny, nieco ostabiony, bez zapachéw i posmakow obcych dla danego
asortymentu, smak i zapach delikatny, niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy; owoce i warzywa zdrowe, bez uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki; brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak
zanieczyszczen mikrobiologicznych,
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e filety rybne mrozone — bez skory, o barwie od bialoszarej do kremowej, z niewielkimi
przebarwieniami wzdhuz linii bocznej 1 kregostupa; dopuszcza si¢ nieznaczne zazétcenia na
brzegach filetow; niedopuszczalny jest smak i zapach jetki, kwasny, gnilny; filety bez
widocznych §ladow rozmrozenia.

3. Towar winien by¢ dostarczony w asortymencie, ilo$ci i terminie okreslonym w zamoéwieniu
czgsciowym, a takze w okreslonych opakowaniach (pojemnos¢, waga). Opakowania, w ktorych
dostarczane sg towary winne by¢ szczelne i nie uszkodzone.

4. Wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢ do dostarczanego towaru dokumenty identyfikujace towar
(producent, kraj pochodzenia, sktad, data przydatnosci do spozycia), chyba, ze informacje te
zawarte sg na oryginalnym opakowaniu jednostkowym.

5. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar do magazynu Zamawiajgcego - Magazyn
Zywnosciowy szpitala przy ul. Zygmunta Starego 20, do godziny 8 * nastepnego dnia roboczego
po ztozeniu zamowienia.

6. Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane z dostawg towaru, w tym transport, opakowania,
ubezpieczenie, itp.

7. Nie dostosowanie si¢ Wykonawcy do ktoregokolwiek z wymogdw Zamawiajacego okreslonych w
niniejszym paragrafie skutkowa¢ moze odmowg przyjecia towaru przez Zamawiajgcego z
wylacznej winy Wykonawcy. W takiej sytuacji Zamawiajgcy obcigzy Wykonawce karami
umownymi okreslonymi w § 7.

*

)

dla pakietu 4 - Mieso i wedliny

2. Wymagania jakoSciowe towaru - zgodnie z systemem HACCP Zamawiajacego
e wieprzowe — Swieze, bez obcych zapachow;

e migso drobiowe $wieze - opakowanie transportowe vac lub luzem, obtozone lodem, bez wody
i podciekoéw; pojemniki czyste, nieuszkodzone, zamkniete, prawidlowo oznakowane, bez
wody; wlasciwosci fizykochemiczne i biologiczne - brak zanieczyszczen chemicznych, brak
oznak i1 obecnosci plesni, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych;

e podroby drobiowe (zotadki, watrobka, serca ) - powierzchnia lekko wilgotna, btyszczaca,
pokryta blyszczaca btong, barwa typowa, tkanka faczna jasna; barwa watrobki
bragzowowi$niowa, zotadkow czerwona; wyglad charakterystyczny dla danego rodzaju
podrobow, cale elementy, bez poszarpan, przekroj lekko wilgotny, sok przezroczysty, barwa
typowa, krew zywoczerwona, konsystencja jedrna, elastyczna, zaglgbienie zrobione palcem
szybko si¢ wyréwnuje; zapach charakterystyczny, bez obcych zapachow, niedopuszczalny
obcy, swiadczacy o procesach rozktadu przez drobnoustroje; thuszcz - barwa biato kremowa
do zottej, niedopuszczalne zabarwienie szarawe, konsystencja twarda, krucha, tamliwa zapach
swoisty, niedopuszczalny zapach zjelczatego thuszczu;

o wedliny (szynka, kielbasa, poledwica, mielonka) — struktura plastra dos¢ $cista, konsystencja
soczysta, powierzchnia przekroju lekko wilgotna; smak i zapach charakterystyczny dla danego
gatunku; niedopuszczalny jest smak i zapach, §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

3. Towar winien by¢ dostarczony w asortymencie, ilo$ci i terminie okreslonym w zamoéwieniu
czgsciowym, a takze w okreslonych opakowaniach (pojemno$¢, waga). Opakowania, w ktorych
dostarczane sg towary winne by¢ szczelne i nie uszkodzone.

4. Wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢ do dostarczanego towaru dokumenty identyfikujace towar
—HDI (producent, kraj pochodzenia, sktad, data przydatnosci do spozycia), chyba, ze informacje
te zawarte sg na oryginalnym opakowaniu jednostkowym; termin przydatnosci do spozycia

dostarczonych wedlin nie moze by¢ krotszy niz 15 - 20 dni od dnia dostawy.

5. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar do magazynu Zamawiajgcego - Magazyn
Zywnosciowy szpitala przy ul. Zygmunta Starego 20, do godziny 7 * nastepnego dnia roboczego
po ztozeniu zamowienia.

6. Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane z dostawg towaru, w tym transport, opakowania,
ubezpieczenie, itp.

7. Nie dostosowanie si¢ Wykonawcy do ktoregokolwiek z wymogdéw Zamawiajacego okreslonych w
niniejszym paragrafie skutkowa¢ moze odmowg przyjecia towaru przez Zamawiajgcego z
wylacznej winy Wykonawcy. W takiej sytuacji Zamawiajgcy obcigzy Wykonawce karami
umownymi okreslonymi w § 7.
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*
)

dla pakietu 5 — Mleko i produkty nabiatowe

2. Wymagania jakoSciowe towaru - zgodnie z systemem HACCP Zamawiajacego
e ser twarogowy — czysty smak i zapach, tagodny, lekko kwasny, struktura i konsystencja

jednolita, zwarta, bez grudek Iub lekko ziarnista, barwa biata do kremowej, jednolita w catej
masie lub charakterystyczna dla uzytych dodatkow;

e ser podpuszczkowy dojrzewajgcy — smak tagodny, delikatny, aromatyczny, swoisty,
niedopuszczalna obecnos¢ bialych przebarwien, barwa jednolita w calej masie; konsystencja
zwarta, nierozpadajgca si¢ podczas krojenia; ksztalt regularny; niedopuszczalna jest obecno$c
plesni i jetkiego smaku; skorka sera powinna by¢ niezbyt gruba, gtadka, mocna, sucha, czysta,
bez uszkodzen mechanicznych i wzerows;

e ser topiony — smak tagodny lub pikantny, niedopuszczalny jest zapach i smak jetki, piekacy,
mdty i gorzki; konsystencja zwigzta, smarowna, jednolita, bez ziarnistosci, barwa jednolita, z
widocznymi czgstkami w kolorze odpowiadajgcym wprowadzonym dodatkom;

e mleko, jogurt, Smietana, serki homogenizowane — bez obcych smakow i zapachow, o
wystarczajgco dlugim terminie przydatnos$ci do spozycia;

e jaja - $wieze, skorupki nieuszkodzone, czyste, o wystarczajaco dtugim terminie do spozycia;

o artykuly o krotkim okresie przydatnosci do spozycia - termin wazno$ci powinien mijaé nie
wcezesniej niz 7 dni od daty dostawy

3. Towar winien by¢ dostarczony w asortymencie, ilo$ci i terminie okreslonym w zamoéwieniu
czgsciowym, a takze w okreslonych opakowaniach (pojemnos¢, waga). Opakowania, w ktorych
dostarczane sg towary winne by¢ szczelne i nie uszkodzone.

4. Wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢ do dostarczanego towaru dokumenty identyfikujace towar
(producent, kraj pochodzenia, sktad, data przydatnosci do spozycia), chyba, ze informacje te
zawarte sg na oryginalnym opakowaniu jednostkowym, a do dostawy jaj - dodatkowo
oswiadczenie, ze kurza farma wolna jest od salmonelli.

5. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar do magazynu Zamawiajgcego - Magazyn
Zywnosciowy szpitala przy ul. Zygmunta Starego 20, do godziny 6 * nastepnego dnia roboczego
po ztozeniu zamoéwienia.

6. Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane z dostawg towaru, w tym transport, opakowania,
ubezpieczenie, itp.

7. Nie dostosowanie si¢ Wykonawcy do ktoregokolwiek z wymogdéw Zamawiajacego okreslonych w
niniejszym paragrafie skutkowa¢ moze odmowa przyjecia towaru przez Zamawiajacego z
wylacznej winy Wykonawcy. W takiej sytuacji Zamawiajgcy obcigzy Wykonawce karami
umownymi okreslonymi w § 7.

*

)

dla pakietu 6 - Warzywa i owoce

2. Wymagania jakosciowe towaru - zgodnie z systemem HACCP Zamawiajacego
e warzywa korzeniowe (marchew, pietruszka, seler korzeniowy, burak) — czyste, zdrowe, bez

uszkodzen mechanicznych i przez szkodniki, o barwie wlasciwej danego warzywa;
niedopuszczalne sg zwigdnigte, zaplesniate, nadgnite, o obcym zapachu; pietruszka bez
bocznych rozgalezien;

e ziemniaki — bulwy dojrzale, jedrne, ksztaltne, suche, nieuszkodzone, nienadmarznicte,
jednolite odmianowo, bez pustych miejsc; niedopuszczalne sa nadgnite, zgnile, zaplesniate,
zmarznigte, zzieleniate, poro$niete;

e pory — biale, jedrne, sprezyste, z nieuszkodzonymi zielonymi zakonczeniami lisci;
niedopuszczalne sg zaple$niate, zgnite, o obcym smaku i zapachu;

e secler naciowy, koperek, natka pietruszki — barwa zielona, wtasciwa dla surowca,
niezwig¢dnieta, zdrowa, czysta, bez uszkodzen, bez pozotktych i zeschnietych czesci;
niedopuszczalne sg obce zapachy, zgnilizna, silne uszkodzenia mechaniczne;

e salata — zielona, jedrna, bez plam, niezwigdnigta, niezgnita;

e kapusta, kalafior, brokulty — glowki czyste, niezwigedniete, zdrowe, nieuszkodzone, jednolite
odmianowo, $ciste; niedopuszczalne sg obce zapachy, nadgnicie gtowki, silne uszkodzenia
mechaniczne, gldéwki przerosniete, obecnos¢ gasienic;
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e ogobrek — wyrosnigety, jedrny, skorka ciemnozielona — do bladozielonej, niedopuszczalny jest o
matowym, zottym zabarwieniu i uszkodzonej skorce; nie powinien posiada¢ biatawych,
z6ttawych lub brazowych przebarwien;

e papryka — gtadka lub lekko karbowana, bez narosli, znieksztatcen, jednolicie zabarwiona;
niedopuszczalna jest nadgnita lub zgnita, porazona chorobami, uszkodzona, pope¢kana,
zaple$niala, zafermentowana;

e pomidory — jedrne, niepoobijane, bez uszkodzen mechanicznych, bez sladow plesni, niezgnite;

e cebula — czysta, zdrowa, bez plam gnilnych, dojrzata, $cista, bez uszkodzen, niezmarznigta,
jednolita odmianowo, tuska sucha niepope¢kana, szyjka zaschnig¢ta; niedopuszczalna jest
nadgnita lub zgnita, zmarznigta, bez lub z uszkodzong tuska;

e czosnek — gtdowki zdrowe, bez zmian i objawow gnicia, czyste zwarte, bez plesni, obcych
zapachow 1 smakow;

e jabtka, pomarancze, mandarynki, banany, brzoskwinie, nektarynki, morele, §liwki, truskawki,
kiwi, arbuzy, cytryny — jedme, niepoobijane, bez uszkodzen mechanicznych, bez sladow
plesni, niezgnile, migzsz owocow soczysty;

e kapusta kiszona - produkt otrzymany z poszatkowanej bialej kapusty, poddanej kiszeniu
poprzez zasolenie 1 fermentacje, o barwie biatej do lekko kremowej; konsystencja chrupigca,
twarda, bez sztucznych barwnikow i konserwantow; cechy dyskwalifikujace - obce posmaki,
zapachy, smak mocno stony, stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaples$nienia, psucia, nadmierna migkkos¢, obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci; opakowanie - wiaderka plastikowe o pojemnosci do 10 litréw;

e ogorek kiszony - produkt otrzymany z ogoérkow gruntowych, kopru, korzeni chrzanu, zagbkow
czosnku, zalanych wodg z solg, poddany kiszeniu; konsystencja chrupigca, twarda, bez
sztucznych barwnikéw i1 konserwantow; cechy dyskwalifikujace - obce posmaki, zapachy,
smak mocno stony, stechly, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy
zaple$nienia, psucia, nadmierna migkko$¢, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci; opakowanie - wiaderka plastikowe o pojemnos$ci do 10 litrow.

3. Towar winien by¢ dostarczony w asortymencie, ilosci i terminie okreslonym w zaméwieniu
czgsciowym, a takze w okreslonych opakowaniach (pojemnos¢, waga). Opakowania, w ktorych
dostarczane sg towary winne by¢ szczelne i nie uszkodzone.

Wszystkie objete zamdéwieniem warzywa i owoce muszg by¢:

- cale, bez uszkodzen powstatych podczas zbioru lub pakowania lub transportu;

- zdrowe, bez objawOw zaparzen, zmarznigcia i gnicia;

- czyste, bez obcych zanieczyszczen, bez grudek ziemi;

- jedrne, bez objawow zwigdnigcia;

- wolne od szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki;

- wolne od jakichkolwiek obcych zapachow i smakow;

- prawidlowo wyksztatcone, wystarczajaco rozwinigte i odpowiednio dojrzate;

- w stanie umozliwiajagcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajagcym
stanie;

- oznakowane krajem pochodzenia.

4. Wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢ do dostarczanego towaru dokumenty identyfikujace towar
(producent, kraj pochodzenia, sktad, data przydatnosci do spozycia), chyba, ze informacje te
zawarte sg na oryginalnym opakowaniu jednostkowym.

5. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar do magazynu Zamawiajacego - Magazyn
Zywnosciowy szpitala przy ul. Zygmunta Starego 20, do godziny 8 ® nastepnego dnia roboczego
po ztozeniu zaméwienia.

6. Wykonawca pokrywa wszelkie koszty zwigzane z dostawg towaru, w tym transport, opakowania,
ubezpieczenie, itp.

7. Nie dostosowanie si¢ Wykonawcy do ktoregokolwiek z wymogéw Zamawiajacego okreslonych w
niniejszym paragrafie skutkowa¢ moze odmowa przyjecia towaru przez Zamawiajacego z
wylacznej winy Wykonawcy. W takiej sytuacji Zamawiajacy obcigzy Wykonawce karami
umownymi okreslonymi w § 7.

§5
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W przypadku niewlasciwej jakosci dostarczonego towaru stwierdzonej w chwili dostawy -
Zamawiajacy moze odmowic przyjecia towaru, co zostanie uznane za niedostarczenie towaru
zgodnie z zamowieniem. W takiej sytuacji Zamawiajacy obcigzy Wykonawce karami umownymi
okreslonymi w § 7, chyba, ze Wykonawca dostarczy nowy towar zgodnie z zamoéwieniem, w
wyznaczonym terminie i zgodnie z warunkami okreslonymi w umowie.

W przypadku niewtasciwej jakosci dostarczonego towaru stwierdzonej po przyjeciu dostawy -
Zamawiajacy niezwlocznie poinformuje o tym fakcie Wykonawce, a Wykonawca zobowigzany
jest do odbioru zakwestionowanego towaru i dostarczenia nowego w terminie do 3 godzin od
zgloszenia, z zastrzezeniem, ze w przypadku pieczywa i wyrobow cukierniczych - termin ten
wynosi 1 godzing. Zapisy § 7 maja zastosowanie.

Jezeli Wykonaweca nie uzna reklamacji - Zamawiajgcy ma prawo pobrane probki
zakwestionowanego towaru przekaza¢ do badania niezaleznemu laboratorium. Wszelkie koszty
badania ponosi Wykonawca, chyba ze badanie niezaleznego laboratorium nie potwierdzi
zastrzezen Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przeprowadzenia u Wykonawcy kontroli w zakresie:

a) stanu sanitarno-higienicznego pomieszczen,

b) higieny osobistej zatrudnionego personelu,

¢) warunkéw magazynowania surowcoOw oraz gotowych wyrobow

W przypadku stwierdzenia nieprawidlowosci Zamawiajgcy ma prawo do zgloszenia tego faktu
odpowiednim organom kontroli sanitarno-higieniczne;j.

W przypadku nie dostarczenia towaru w wyznaczonym terminie Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo dokonania zakupu w dowolnej hurtowni/sklepie i obcigzenia Wykonawcy rdznicg ceny
towaru oraz kosztami transportu. Niezaleznie od powyzszego Wykonawca zostanie obcigzony
karami umownymi okreslonymi w § 7 ust. 1 pkt c).

Z uwagi na charakter Zamawiajgcego i rodzaj dziatalnosci ewentualne opdznienia w ptatnosciach
nie stanowig podstawy do zawieszenia realizacji umowy. Odmowa wykonania dostawy z tego
tytutu moze by¢ podstawg do rozwigzania umowy z winy Wykonawcy.

Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ ograniczenia zakresu zamdwienia, nie wiecej jednak niz

0 50 % wartosci okreslonej w ust. 1. Z tego tytulu Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia
w stosunku do Zamawiajgcego 1 jego nastepcoéw prawnych.

§6
Strony ustalaja, Ze rozliczenie nalezno$ci za prawidlowe, terminowe i zgodne z niniejsza umowa
wykonanie przedmiotu zaméwienia nastgpowac bedzie na podstawie cen jednostkowych
okreslonych w Zestawieniu (Zatgcznik nr 2 do umowy) oraz faktycznie zrealizowanych dostaw.
Szacunkowa warto§¢ umowy obejmujaca taczng warto$¢ zamowien czgsciowych okreslona zostaje
na kwote ............ zt brutto (stownie: .............. ).
Zaptata naleznosci nastgpowac bedzie w systemie miesigcznym, na koniec miesigca
kalendarzowego, przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy
w terminie do 60 dni od daty dor¢czenia Zamawiajacemu prawidlowo wystawionej faktury
zbiorczej za dany miesiac.
W cenie jednostkowej netto zawarte sg wszystkie koszty zwigzane z dostawg przedmiotu
zamowienia, w tym koszty transportu, ubezpieczenia, zatadunku i roztadunku w siedzibie
Zamawiajacego, opakowania, czynnos$ci zwigzane z przygotowaniem dostawy, nalezne oplaty
wynikajace z polskiego prawa podatkowego, celnego itp.
Strony ustalaja, ze ceny jednostkowe netto wyszczegolnione w Zestawieniu sg niezmienne przez
caly czas obowigzywania umowy, z zastrzezeniem § 8.
Blednie wystawiona faktura wstrzymuje bieg terminu okreslonego w ust 3.
W przypadku rozbieznosci pomigdzy terminem ptatnosci wskazanym w dokumentach ksiegowych
(np. fakturach, rachunkach, notach odsetkowych), a wskazanym w niniejszej umowie przyjmuje
si¢, ze prawidlowo podano termin okreslony w umowie.
Zamawiajacy bedzie honorowat faktury wystawione w wersji papierowej lub w formie
ustrukturyzowanej faktury elektronicznej sporzadzonej i przestanej zgodnie z ustawg z dnia
9 listopada 2018 r. o elektronicznym fakturowaniu w zaméwieniach publicznych, koncesjach na
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roboty budowlane lub ustugi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym (Dz. U. z 2018r. poz. 2191).
9. Wykonawca o$§wiadcza, ze rachunek bankowy, o ktorym mowa w ust. 3, jest wlasciwy do
uregulowania nalezno$ci wynikajgcej z niniejszej umowy, stuzy do rozliczen finansowych

w ramach wykonywanej przez niego dziatalnosci gospodarczej, jest zgtoszony do wlasciwego

urzedu skarbowego oraz dla wskazanego rachunku bankowego prowadzony jest rachunek VAT, o

ktorym mowa w art. 2 pkt 37 ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarow i ustug.

§7
1. Wykonawca jest zobowigzany zaptaci¢ Zamawiajgcemu kare umowng w nastepujacych
przypadkach:

a) zwloka w dostawie przedmiotu zamoéwienia (zamowienie cz¢sciowe) lub zwioka w dostawie
towaré6w wymienianych w ramach gwarancji - w wysokosci 0,5 % wynagrodzenia brutto
okreslonego dla danego zaméwienia czg$ciowego za kazda rozpoczgta godzing zwloki ponad
okreslony w umowie termin dostawy;

b) nie dopetnienie warunkow okreslonych w § 4 umowy - w wysokosci 0,5 % wynagrodzenia
brutto (warto$¢ umowy) okreslonego w § 6 ust. 2 za kazde zdarzenie;

c) W sytuacji okreslonej w § 5 ust. 5 umowy - w wysokosci 5,0 % wynagrodzenia brutto
okreslonego dla danego zamowienia czgsciowego;

d) rozwiazanie przez Zamawiajacego umowy z powodu okolicznosci, za ktore odpowiada
Wykonawca lub przez Wykonawce z wtasnej woli, w wysokosci 10,0 % wynagrodzenia
brutto (warto$¢ umowy) okreslonego w § 6 ust. 2.

2. Laczna maksymalna wysoko$¢ kar umownych nie moze przekroczy¢ catkowitej wartosci brutto

zamoOwienia okreslonej w § 6 ust. 2.

3. Zamawiajacy zastrzega mozliwos$¢ dochodzenia odszkodowania przewyzszajacego kary umowne
na zasadach og6lnych.
4. Zamawiajacy jest uprawniony do potracania kar umownych z wynagrodzenia Wykonawcy.

§8

1. Zmiana postanowien umowy wymaga zgody obu Stron wyrazonej na piSmie w formie aneksu do
umowy pod rygorem niewaznosci, z zastrzezeniem ust. 4.

2. Zmiana istotnych postanowien umowy moze nastapi¢ tylko w formie pisemnej w postaci aneksu
do umowy 1 nie moze narusza¢ przepisow art. 454 1 455 ustawy.

3. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmiany istotnych warunkow umowy w nastepujacych
przypadkach:

a. zmniejszenia cen jednostkowych netto przez wykonawce

b. zmiana (zamiana) asortymentu nie wplywajgca na zwigkszenie wartosci pierwotnej umowy

c. zmiany terminu zakonczenia umowy zgodnie z zapisami umowy, nie dtuzej niz o 30 dni

d. zwigkszenie ceny jednostkowej netto danego produktu na uzasadniony dokumentami
wniosek Wykonawcy (np. informacja od producenta), nie wiecej niz do 30 % (lacznie)
warto$ci wskazanej w Zestawieniu; zmiana moze wejs¢ w zycie po uzyskaniu zgody
zamawiajgcego i podpisaniu Aneksu

e. dodanie nowego produktu (uzasadnione przez zamawiajgcego), nie ujetego w Zestawieniu, po
zaakceptowaniu przez zamawiajacego ceny jednostkowej

f. zwigkszenie warto$ci umowy wynikajace z powyzszych punktow (c + e), oraz ewentualnej
zmiany stawki VAT, maksymalnie do 50 % wartos$ci pierwotnej umowy (tacznie.

4. Zmiana danych tele-adresowych lub zmiana rachunku bankowego wymaga sporzadzenia aneksu.
Strona dokonujgca zmian zobowigzana jest w terminie do 14 dni poinformowac o zmianie druga
Stron¢ w formie pisemne;.

5. Sporzadzania aneksu nie wymaga:

- zmiana 0s0b odpowiedzialnych za realizacj¢ umowy (ze strony wykonawcy i zamawiajacego);
w takim wypadku strona dokonujgca zmiany winna powiadomi¢ o tym druga stron¢ w
terminie do 7 dni od zmiany

- zmiana ilosci zamawianych towarow w stosunku do ilosci okreslonych w Zestawieniu, nie
wplywajaca na podstawowg wartos¢ umowy;

- zmiana stawki podatku VAT; w takim wypadku zmieniona stawka VAT winna by¢ ujeta na
fakturze.
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§9

1. W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w
interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili jej zawierania, Zamawiajacy
moze od umowy odstgpi¢ w terminie miesigca od daty uzyskania wiadomosci o tej zmianie.

W takim przypadku Wykonawca moze zada¢ jedynie wynagrodzenia naleznego z tytutu
prawidlowego wykonania czg$ci umowy.

2. Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ skrocenia terminu obowigzywania umowy w przypadku zmian
organizacyjnych - likwidacja kuchni szpitalne;j.

W takim wypadku Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o zmianie terminu zakonczenia umowy
z wyprzedzeniem co najmniej 30 dniowym.

3. Zamawiajacy moze rozwigza¢ umowe¢ w trybie natychmiastowym w przypadku nie wywigzywania
si¢ Wykonawcy z postanowien umowy, a w szczegolnosci okreslonych w § 4 1 5 umowy, bez
prawa Wykonawcy do jakichkolwiek roszczen z tego tytutu.

4. Niniejsza umowa wygasa, gdy:

a) uplynat termin realizacji umowy, okreslony w § 1 ust. 5, z zastrzezeniem postanowien ust. 2
oraz § 8 umowy, lub

b) wyczerpana zostata szacunkowa kwota umowna okreslona w § 6 ust. 2, z zastrzezeniem
postanowien § 8 umowy.

Z tego tytutu Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia w stosunku do Zamawiajgcego i jego

nastgpcow prawnych.

§ 10

1. W sprawach nie unormowanych w umowie stosuje si¢ przepisy Prawa Zamowien Publicznych,
Kodeksu cywilnego oraz inne odpowiednie dla przedmiotu umowy przepisy prawa powszechnie
obowiazujacego.

2. Wykonawca nie moze przenies¢ wierzytelnosci wynikajacych z umowy na osoby trzecie, ani
rozporzadza¢ nimi w jakiejkolwiek prawem przewidzianej formie bez pisemnej zgody
Zamawiajacego. W szczegolnosci Zamawiajacy nie wyraza zgody, aby wierzytelnosci wynikajace
zumowy byly przedmiotem zabezpieczenia zobowigzan Wykonawcy wobec 0sob trzecich (np. z
tytutu umowy kredytowej, pozyczki). Wykonawca nie moze rowniez zawrze¢ umowy bez
pisemnej zgody Zamawiajgcego z osobg trzecig o wstgpienie w prawa wierzyciela (art. 518 KC),
ani dokonywac zadnej innej czynno$ci prawnej rodzacej takie skutki.

3. Spory powstajace na tle niniejszej umowy rozpatrywaé bedzie sad powszechny rzeczowo i
miejscowo wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.

4. Strony umowy zobowigzujg si¢ do niezwlocznego powiadomienia o kazdej zmianie adresu
siedziby lub adresu korespondencyjnego. Wszelkg korespondencje wystang na adres wskazany w
nagtowku umowy Strony uwazajg za dorgczona, chyba Ze nastgpi zmiana adresu ze wskazaniem
nowego w formie pisemnej, z takim samym skutkiem.

5. Osoba upowazniong i odpowiedzialng za realizacj¢ i rozliczanie umowy ze strony Zamawiajacego

jestp. oo ,tel o , e-mail......... lub osoba ja zastgpujaca.
6. Osobg upowazniong i odpowiedzialng za realizacj¢ umowy ze strony Wykonawcy jest p.
............... ,tel. ..., e-mail: ............................. lub osoba go zastepujaca.

7. Jednostka wlasciwg do kontaktu w sprawach faktur/ptatnosci jest Dziat Ksiggowosci
Zamawiajacego, tel. 32 33 08 306, e-mail: ksiegowosc(@szpital4.gliwice.pl

§11
Integralng cze¢$¢ niniejszej umowy stanowig zalaczniki:
- Zalacznik nr 1 - Formularz ofertowy
- Zalgcznik nr 2 - Zestawienie asortymentowo-cenowe
- Zalacznik nr 3 - Umowa konsorcjum / Umowa spétki cywilnej / Umowa o wspotpracy -
jesli dotyczy

§12
Strony o$wiadczaja, ze zapoznaly si¢ z treScig umowy, zrozumialy jej tres¢ 1 bez zastrzezen ja
podpisuja.
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Nr sprawy: 89-P-22 Zalacznik nr 5
do SWZ
- WZOR -

§ 13
Umowe sporzadzono w 3-ch jednobrzmigcych egzemplarzach, z czego 2 egzemplarze otrzymuje
Zamawiajacy, 1 egzemplarz - Wykonawca.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:

*) dane bedg wprowadzone odpowiednio dla danego pakietu i zgodnie z wybrang ofertq Wykonawcy
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